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YAYIMLAMA VE FiKRi MULKIYET HAKLARI BEYANI

Enstitii tarafindan onaylanan lisansiistii tezimin/raporumun tamamini veya herhangi bir
kismini, basili (kagit) ve elektronik formatta arsivleme ve asagida verilen kosullarla
kullanima agma iznini Hacettepe Universitesine verdigimi bildiririm. Bu izinle
Universiteye verilen kullanim haklar1 disindaki tiim fikri miilkiyet haklarim bende
kalacak, tezimin tamaminin ya da bir boliimiiniin gelecekteki calismalarda (makale,
kitap, lisans ve patent vb.) kullanim haklar1 bana ait olacaktir.

Tezin kendi orijinal ¢alismam oldugunu, baskalarinin haklarini ihlal etmedigimi ve
tezimin tek yetkili sahibi oldugumu beyan ve taahhiit ederim. Tezimde yer alan telif
hakki bulunan ve sahiplerinden yazili izin alinarak kullanilmasi zorunlu metinlerin
yazili izin alinarak kullandigimi ve istenildiginde suretlerini Universiteye teslim etmeyi
taahhiit ederim.

YiiksekOgretim Kurulu tarafindan yaymnlanan "Lisansiistii Tezlerin Elektronik
Ortamda Toplanmasi, Diizenlenmesi ve Erisime Acilmasina iliskin Yonerge”
kapsaminda tezim asagida belirtilen kosullar haricince YOK Ulusal Tez Merkezi / H.U.
Kiitliphaneleri A¢ik Erigim Sisteminde erisime agilir.

o Enstitii / Fakiilte yonetim kurulu karar1 ile tezimin erisime agilmasi
mezuniyet tarihimden itibaren 2 yil ertelenmistir. ( I)

o Enstitli / Fakiilte yonetim kurulunun gerekgeli karar1 ile tezimin erigime
acilmasi mezuniyet tarihimden itibaren ... ay ertelenmistir. ()

o Tezimle ilgili gizlilik karar1 verilmistir. A
03/02/2023
(imza)
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""Lisansiistii Tezlerin Elektronik Ortamda Toplanmasi, Diizenlenmesi ve Erisime Agilmasina fliskin Yonerge"

(1) Madde 6. 1. Lisansiistii tezle ilgili patent bagvurusu yapilmasi veya patent alma siirecinin devam etmesi durumunda, tez
damismaninin Onerisi ve enstitii anabilim dalinin uygun goriisii izerine enstitii veya fakiilte yonetim kurulu iki yil
siire ile tezin erisime agilmasinin ertelenmesine karar verebilir.

(2) Madde 6. 2. Yeni teknik, materyal ve metotlarin kullanildig1, heniiz makaleye doniismemis veya patent gibi yontemlerle
korunmamus ve internetten paylasilmasi durumunda 3. sahislara veya kurumlara haksiz kazang imkam olusturabilecek
bilgi ve bulgular igeren tezler hakkinda tez damismaninin 6nerisi ve enstitii anabilim dalimin uygun goriisii tizerine
enstitii veya fakiilte yonetim Kkurulunun gerekceli karari ile alti ayr agmamak fiizere tezin erisime agilmasi
engellenebilir.

(3) Madde 7. 1. Ulusal ¢ikarlar1 veya giivenligi ilgilendiren, emniyet, istihbarat, savunma ve giivenlik, saglik vb. konulara
iliskin lisansiistii tezlerle ilgili gizlilik karar1, tezin yapildig1 kurum tarafindan verilir *. Kurum ve kuruluslarla yapilan
ig birligi protokolii ¢ercevesinde hazirlanan lisansiistii tezlere iliskin gizlilik karari ise, ilgili kurum ve kurulusun
onerisi ile enstitii veya fakiiltenin uygun goriisii lizerine iiniversite yonetim kurulu tarafindan verilir. Gizlilik karari
verilen tezler Yiiksekogretim Kuruluna bildirilir.

Madde 7.2. Gizlilik karar verilen tezler gizlilik siiresince enstitli veya fakiilte tarafindan gizlilik kurallar1 ¢ercevesinde
muhafaza edilir, gizlilik kararinin kaldirilmasi halinde Tez Otomasyon Sistemine yiiklenir
»Tez damsmanimin onerisi ve enstitii anabilim dahmin uygun goriisii iizerine enstitii veya fakiilte yonetim
kurulu tarafindan karar verilir.



ETiK BEYAN

Bu calismadaki biitiin bilgi ve belgeleri akademik kurallar ¢ercevesinde elde ettigimi,
gorsel, isitsel ve yazili tiim bilgi ve sonuglari bilimsel ahlak kurallarina uygun
olarak sundugumu, kullandigim verilerde herhangi bir tahrifat yapmadigimi,
yararlandigim kaynaklara bilimsel normlara uygun olarak atifta bulundugumu,
tezimin kaynak gosterilen durumlar disinda 6zgiin oldugunu, Dog. Dr. Nazmiye
TOPCU TECELLI damismanlhiginda tarafimdan iretildigini ve Hacettepe
Universitesi Tiirkiyat Arastirmalar1 Enstitiisii Tez Yazim Y6nergesine gére yazildigim

beyan ederim.
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TESEKKUR

Bir kadin olarak bugiin sosyal hayatta yer almami, bu ¢alismay1 yapmami saglayan ulu
onder Atatiirk’e slikranlarimi sunarak sozlerime baglamak istiyorum. Atamizin “Vatani
en ¢ok seven gorevini en iyi yapandir.” séziinii ilke edinip isimi en iyi sekilde yapmay1
amacladigim bu c¢alismamda danismanim Dog¢. Dr. Nazmiye Topgu Tecelli’nin katkis1

bilyiiktiir.

Diinyanin en giizel duygusu olan anneligi tattiktan sonra egitim hayatim, i hayatim ve
anneligim arasinda bocaladigim bir dénemde danigmanimin bir sorusu ile kendime
geldim. Ogrenciligim, anneligim, 6gretmenligim arasinda bir ara yol buldum. Bu yolu
bulmamda bana yardimci olan, beni bir anne ve Ogretmen sevgisiyle kucaklayan,
bilimsel bakis acist kazanabilmem igin ¢abalayan, ¢alismalarim ¢ikmaza girdiginde
elimden tutan, beni yonlendiren, tez yazim siirecimin her aninda yanimda olan

danismanim Dog¢. Dr. Nazmiye Topgu Tecelli’ye sonsuz tesekkiirlerimi sunuyorum.

Tez izleme komitemde yer alan hocalarim Prof. Dr. Ayten Geng’e ve Prof. Dr. Fatma
Acik’a ¢alismamda dogru sorular sormami sagladiklari i¢in; katkilart i¢in Prof. Dr.
Sema Aslan Demir’e ve Dr. Ogr. Uyesi Ibrahim Atabey’e, teknik yardimlari icin Ars.
Gor. Bugra Yigit Boz ve Ars. Gor. Isa Koyuncu’ya, tez yazim siirecimde yabanci
kaynaklara ulasmamda bana yardimci ve destek olan esim Ogr. Gor. Hulusi Emre
Giindiiz’e destekleri i¢in anneme, babama, kardesime ve kiymetlim, prensesim, canim

kizama cok tesekkiir ederim.



OZET

GUNDUZ, Fikriye. Yabanci Dil Olarak Tiirkce Ogretiminde Is Tiirkcesi: Ascilik
Hizmetlerinde Esdizimlilik ve Ogretimi, Doktora Tezi, Ankara, 2023.

Yabanci dil olarak Tiirk¢e 6gretiminde is Tiirk¢esine ve bu alanin bir alt dali olan
ascilik hizmetlerine yonelik aragtirma ve calismalara 6nemli dlgiide gereksinim oldugu
gozlemlenmektedir. Bu nedenle bu ¢alismada as¢ilik hizmetlerinde esdizimli yapilar
siklik ve anlam temelli bir yaklagimla ele alinmis, esdizimliliklerin 6gretimine yonelik

etkinlikler tasarlanmustir.

Calismada oncelikle Ingilizce Ornekleri iizerinden yola ¢ikilarak is dilinin tanimi
yapilmis dolayisiyla is Tirkcesinin 6zellikleri belirlenmistir. Daha sonra Tiirkiye’de
yabancilar i¢in Tiirkge dgretiminde kullanilan Yeni Hitit Yabancilar i¢in Tiirkce, Yedi
Iklim Yabancilar i¢in Tiirkge, Yeni Istanbul Uluslararas1 Ogrenciler igin Tiirkge 6gretim
setlerinin Al, A2, Bl, B2 ve C1 seviyelerinde is Tiirk¢esine yonelik etkinlikler
arastirilmistir. Tespit edilen etkinliklerin Is Tiirkgesine ve ascilik hizmetlerine giris
niteliginde olabilecekleri saptanmustir. Oysa TUIK verilerine gore asgilik hizmetleri;
yabanci ¢alisanlarin ¢aligsma izni aldiklari ilk on is dalindan biridir ve as¢ilik hizmetleri;
isletme kayitlarmin tutulmasi, mutfak hijyeninin saglanmasi, yemeklerin hazirlanmasi,
sunulmasi, satig1 gibi farkli pek ¢ok alani kapsamaktadir. Bu kadar farkli alana hitap
eden ascilik hizmetlerinde iletisimin kurulabilmesi i¢in uygun baglamda, uygun soézciik
ve sozcik birlesimlerinin uygun bir islupla kullanilmasi gerekmektedir. S6z konusu

sOzciik ve sozciik birlesimleri alanyazinda esdizimlilik olarak adlandirilmaktadir.

Ascilik hizmetlerinde ¢alisan yabancilarin alana 06zgli esdizimli yapilar1 dogru
kullanmas1 gerekmektedir. Dolayisiyla bu yapilarin tespit edilmesi ve Ogretilmesi
gerekmektedir. Bu amagla ¢alismada oncelikle esdizimlilik kavramina yer verilmis,
esdizimliliklerin dzellikleri ele alinmistir. Daha sonra YOK ve MEB veri tabanindaki
ascilik hizmetlerine yonelik ana dili konusuculart i¢in hazirlanan ders malzemeleri
taranarak esdizimli terimler tespit edilmistir. Buna gore ascilik hizmetlerine yonelik
9.167 esdizimli yap1 olugsma sekillerine gore smiflandirilmis, esdizimlilikler Yazili

Tirkgenin Siklik Terimleri Sozliikleri (G6z 2013 ve Aksan vd. 2017) ve Tiirkge Ulusal
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Derlemi (Aksan vd. 2012) ile karsilastirilmistir. Ancak s6z konusu esdizimli yapilarin
liste halinde verilmesinin Ogreniciler i¢in tam olarak fayda saglayamayacagi
diisiiniilmiis. Bu nedenle tespit edilen esdizimliliklerin 6gretilebilmesi i¢in B2-C1
seviyesine yonelik dort temel beceride, gorev ve igerik temelli bir yaklasimla, otantik
(0zglin) malzemeler iizerinden teknoloji tabanli uygulama ve oyunlar kullanilarak

etkinlikler tasarlanmustir.

Anahtar Sozciikler: Yabanci dil olarak Tiirkce, Is Tiirkcesi, Ascilik Hizmetleri,

esdizimlilik ve 6gretimi.
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ABSTRACT

GUNDUZ, Fikriye. Business Turkish in Teaching Turkish as a Foreign Language:

Collocations and Their Teaching in Culinary Services. PhD Dissertation, Ankara, 2023.

There is a significant need for research and studies on the teaching of Turkish as a
foreign language, particularly in the field of Business Turkish and its subfield, culinary
services. Therefore, this study examines collocations in culinary services based on

frequency and meaning, and designs activities for teaching collocations.

Initially, the definition of Business Turkish is established through English examples,
allowing the identification of the characteristics of Business Turkish in Turkish.
Following this, Yeni Hitit Yabancilar igin Tiirkce, Yedi iklim Yabancilar icin Tiirkge,
Yeni istanbul Uluslararas1 Ogrenciler icin Tiirkce teaching sets at A1, A2, B1, B2, and
C1 levels, used for teaching Turkish to foreigners in Turkey, are researched for
activities pertaining to Business Turkish. The identified activities are determined to be
introductory in nature for Business Turkish and culinary services. However, according
to TUIK data, culinary services are one of the top ten fields where foreign workers
obtain work permits, and culinary services encompass various areas such as record-
keeping, kitchen hygiene, meal preparation, presentation, and sales. Effective
communication requires the use of appropriate words and word combinations in an
appropriate style for the diverse areas covered by culinary services. Such word and

word combinations are referred to as collocations in the literature.

Foreign employees in culinary services must use area-specific collocations correctly.
Therefore, identifying and teaching these collocation structures is necessary. To this
end, this study first introduces the concept of collocations and discusses their
characteristics. Subsequently, Turkish language materials prepared for native speakers
focusing on culinary services in the YOK and MEB databases are scanned to identify
collocated terms. Accordingly, 9,167 synonymous structures related to culinary services
are classified according to their formation methods and compared with the Frequency
Terms Dictionary of Written Turkish (G6z 2013 and Aksan et al. 2017) and the Turkish
National Corpus (Aksan et al. 2012). However, listing these collocations may not be

fully beneficial to learners. Therefore, activities are designed for teaching the identified



viii
collocations using a task and content-based approach, authentic materials, technology-
based applications, and games at the B2-C1 level.

Keywords: Turkish as a foreign language, Business Turkish, Culinary Services,
collocations and their teaching.
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GIRIS

Bu béliimde; arastirmanin kapsami, yontemi, varsayimlar ve arastirmanin sinirlari

acgiklanacaktir.

1. ARASTIRMANIN KAPSAMI

1.1. PROBLEM DURUMU

Yabanci dil bilmek, giiniimiizde gerek egitim gerek is yasaminda bireylere pek c¢ok
fayda saglamaktadir. Yabanci dil 6grenmek isteyen bireylerin temel amaci, hedef dilde
kendilerini sozlii ve yazili olarak ifade etmek ve o dilde karsilarindaki kisi ile iletisim

kurabilmektir.

Bireyler; 6grendikleri yabanci dili sosyal g¢evrelerinde giinliik iliskilerini yiiriitmek
amaciyla kullandiklarinda pek fazla sikinti yasamazken akademik ortamlarda ya da is
yerinde iletisim kurmalar1 gerektiginde, kimi zaman ogrendikleri dilin yeterli
olmadigimi fark edebilmektedir. S6z konusu durumun nedeni dilin kullanildig1 ortama
ve hitap edilen kisilere gore islevlerinin degismesidir. Ozellikle akademik bir alana ya
da is ortamina yonelik iletisimde tUslup farki devreye girmekte, o alana 6zgii terminoloji

onem kazanmaktadir.

Dilin akademik ve is ortaminda kullanilan, belirli bir terminoloji ile tislup farkini iceren
ve yabanci dil olarak Ogretilen bu boyutuna alanyazinda 6zel amagli yabanci dil
ogretimi denilmektedir. Ozel amagli yabanci dil 6gretimi 1960’11 yillara dayanan
(Johns, 2013, s. 5), 6grenici ihtiyaglari dogrultusunda sekillenen bir alandir (Dudley-
Evans ve John, 1998, s. 34). Ogrenicilerin ihtiyaglar1 akademik ya da ekonomik
nedenlerden kaynaklanabilir. Akademik amacli ihtiyaglar akademik dili, ekonomik
amagl ihtiyaglar ise is dilini ortaya ¢ikarmigtir. Akademik dil ve is dili; genel amagh
yabanct dil Ogretiminden hedef kitle, ders materyali, terminoloji, &gretim

yontem/yaklasim ve teknigi agisindan farkliliklar gostermektedir. Bu nedenle genel



amacl yabanci dil 6gretimi ile 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin birbirine benzeyen

ve farklilasan 6zelliklerinin oldugu sdylenebilir.

Alanyazim incelendiginde en ¢ok 6grenilen ve iizerinde ¢alisilan dilin ingilizce oldugu,
Ingilizcenin genel amacli ve 6zel amacli gretimine ydnelik pek cok akademik ¢alisma
ve ders malzemesinin bulundugu sdylenebilir. Bu nedenle bugiin, 6zel amagli yabanci
dil ogretimine yonelik c¢alismalarin  Ingilizce &rnekler iizerinden sekillendigi

gorilmektedir.

Bu calismanin konusunu olusturan is Tirkgesi, 6zel amagh Tiirkge Ogretiminin bir
koludur. Yabanci dil olarak Tiirk¢e Ogretimi hedef kitlenin profiline, yasina ve
ihtiyaglarina bagli olarak degismektedir. Nitekim alanyazinda yabanci dil olarak Tiirkge
Ogretimine yonelik yapilan ihtiya¢ analizlerine bakildiginda G6grenicilerin “akademik
amac”larla (Tok ve Yigin, 2013) “ticaret yapmak” i¢in (Calisgkan ve Cangal, 2013)
“smif igi iletisim kurma” amaciyla (Boylu ve Cangal, 2014), “bireysel ilgi ve ihtiyaglar”
(Basar ve Akbulut, 2016) nedeniyle Tiirk¢e 6grendikleri tespit edilmektedir.

Tiirk¢e lizerine yapilmis ihtiyag analizleri; hedef kitlenin ihtiyacina gore Tiirkge
Ogretiminin ¢esitlenmesi gerektigini gostermektedir. Bu anlamda yabanci dil olarak
Tiirkge O6gretimi; genel amagh ve 6zel amagh Ogretim olarak, 6zel amagh Tiirkge
ogretimi de akademik Tiirkge ve is Tiirkcesi olarak ikiye ayrilabilir. Akademik Tiirkge;
ogrenicilerin lisans ve lisansiistii egitime yonelik Tiirkge ihtiyacini, is Tirkgesi ise
Ogrenicilerin ¢aligsacaklar1 ya da ¢alismakta olduklar1 is dalina yonelik Tiirkce ihtiyacini

karsilamaktadir.

Ozel amagh Tiirkge dgretiminin kollarina ydnelik galigmalar Demir (2017), Tiifekgioglu
(2018), Kurt (2020), Uzun (ed. 2020) gibi son yillarda artmis ve alanyazinda dikkat
¢cekmeye baglamistir. Ancak alanyazin incelendiginde 6zel amaglh Tiirkge gretimine
yonelik ¢aligmalarin sayisinin, genel amagh Tiirk¢e 6gretimi {izerine yapilan galigmalara
kiyasla daha az oldugu, calismalarin daha c¢ok akademik Tiirkce iizerine yapildigi
goriilmektedir. Bu anlamda is Tiirkgesine yonelik c¢alismalarin  sinirli  oldugu

sOylenebilir.

Ozel amagh Tiirkge 6gretiminde, dgrenicilerin temel ihtiyaci belirli bir alana 6zgii
terminolojiyi kullanarak iletisim kurmak olacaktir. Hedef dilin s6z varligina hakim

olmak 6grenicilerin o dilde kolay iletisim kurmasini saglamaktadir (Neuman ve Dwyer,



2009, s. 385). Bu nedenle gerek akademik Tiirk¢cede gerekse de is Tirkgesinde

ogrenicilerin, alana 6zgii s6z varligini 6grenmeleri gerekir.

Bugiin yabanci dil olarak Tiirkge Ogrenenler, elektronik sozliikler ya da internet veri
taban1 (Google Translate vs.) ile sozciik 6grenmeye calismakta, terciime programlarini
kullanarak ciimle ya da sozciikleri ana dilinden hedef dile ya da hedef dilden ana diline
cevirmektedir. Bu bire bir cevirilerde 6grenicilerin her zaman dogru sézciigii ya da
ifadeyi kullanamadiklar1 dgreticilerce goriilmektedir. Bu durumun iki sebebi vardir: Tlk
sebep esdizimli pargalardir. Esdizim dillerin kiiltiirel zenginligi olup (Alonso vd., 2012,
ss. 398-399) her dilde farkli olan pargalardir yani esdizimler dile 6zgiidiir (Ayabakan,
2015, s. 33).

Her dilin kendine 6zgii esdizimli yapilarinin olmasi nedeniyle Ogreniciler terciime
programlari ya da sozliik kullandiginda kimi zaman Tiirk¢ede olmayan ya da bire bir
sozciik cevirisinden kaynakli yanlis sozcik ve sozcik gruplarmi  6grenip
kullanmaktadir. Ana dili konusuculari tarafindan konusma ortamindan hazir alinan yani
edinilen s6z konusu ifadeler yabanci dil 6grenicileri igin iizerinde ¢alisilmasi ya da tek
tek 6grenilmesi gereken yapilar olarak karsilarina ¢ikar. Esdizim (collacation) terimi
kisaca rastlantisal olmayacak sekilde sozciiklerin bir araya gelme durumlar1 olarak
aciklanabilir (Hill ve Lewis, 1997). Esdizimde, s6zciikler zaman zaman kaliplasabilir ve
tek bir anlam ifade edebilir. Bu nedenle yabanci dil 6grenicileri i¢in esdizimli yapilarin

Ogrenilmesi ve dgretilmesi, lizerinde titizlikle durulmasi gereken bir konudur.

Ogrenicilerin geviri yoluyla 6grendikleri sdzciikleri dogru kullanamamalarmin ikinci
sebebi ise ¢eviri programlarinda sozciiklerin genel anlaminin verilmesi, sézciiklerin bir
alana 6zgii terim anlammm ¢ogu zaman ilk sirada yer almamasidir. Ornegin ascilik
hizmetlerine yonelik bir terim olan “stok” sozciigiiniin anlami1 TDK Giincel Sozliikte
“wigilim” olarak verilmistir (TDK Giincel Tiirkge Sozliik https://sozluk.gov.tr/ Erisim
Tarihi 12.02.2022). Ancak “stok” sozciigii asc¢ilik hizmetlerinde “Stocks (fonds),

jelatinli bir yapisi olan ve c¢orbalar ile soslarin itiretiminde kullanilan, c¢esitli

yontemlerle lezzetlendirilmis sivilar” olarak kullanilmaktadir (http://wwwecuisinier-

cuisinier.blogspot.com/2011/04/stockset-ve-kemik-sulari  .html Erisim  tarihi

12.02.2022). Yani bir ascilik terimi olarak “balik stok” yapisi “yemegin suyu” olarak

da kullanilabilmektedir. Bu durum Ogrenicilerin uzmanlik alanlarina yonelik bir


https://sozluk.gov.tr/
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soylemle karsilastiklarinda terciime programlart kullanmalarinin  pek de ise

yaramayacagini gostermektedir.

Bugiin alanyazinda en cok islenen dil olan Ingilizcenin gerek genel amaclh gerekse de
0zel amach 6gretiminde dgrenicilerin 6grenmesi gereken esdizimli yapilar igin pek ¢cok
sozliik hazirlandig tespit edilmektedir (bkz. EF& LU, =it B, 2004; Yang Qi1 Xiang Zhu
Bian, 1998; Liu, Liu, Yin, 2007 gibi). Bu anlamda yabanci dil olarak Tiirkce
Ogrenicileri igin esdizimli sézliikler Ogrenicilerin bilgilerini gelistirici ve iletisim
kurmalarin1 kolaylastirici bagvuru kaynaklar1 olacaktir. Ancak esdizimli soézliikler,
Ogrenicilerin  s6z konusu yapilar1 iletisim ortaminda nasil kullanacaklarini
gdstermemektedir. Bu durum iletisimi aksatacaktir. Ogrenicilerin égrendikleri esdizimli
yapilart baglam icerisinde goriip kullanmalar1 gerekecektir. Dolayisiyla 6grenicilerin
esdizimli yapilar1 6grenebilmeleri i¢in 6zel bir alana yonelik malzemeye ihtiyaclar

olacaktir.

Bu varsayimlar dogrultusunda alanyazin incelendiginde is Tirk¢esinde esdizimlilik
konusunun Ogretimine iliskin 6zel bir alanda ve ascilik hizmetlerinde yapilmig

calismaya rastlanmamis, ¢alisma bu sorunsaldan yola ¢ikilarak yapilmistir.

1.2. ARASTIRMANIN AMACI

Bu caligmanin amaci; is Tirkcesi kapsaminda ascilik hizmetlerine yonelik s6z
dagarcigindan  esdizimlilikleri ~ saptamak, esdizimli  yapilarin  §gretiminde
kullanilabilecek 6rnek malzemelerin belirlenen hedefler dogrultusunda farkli becerileri
gelistirmede nasil kullanilabileceklerini gdstermektir. Ciinkii bir sdzciigin ya da
esdizimliligin bilinmesi, onun dogru baglam ve durumlarda kullanilmas: i¢in yeterli
degildir.

Dillerin esdizimli yapilar1 birbirinden farkli oldugu i¢in 6grenicilerin esdizimli yapilari
hedef dilde 6grenmesi gerekmektedir. Hatta esdizimli yapilar hedef dilin kullanildig: bir
alan oOzelinde de degisebilir. Dolayisiyla ascilik hizmetlerinde kullanilan esdizimli

yapilar genel amagl Tiirk¢eden farkli olabilir.

TUIK verilerine gore, Tiirkiye’ye calisma amaciyla gelen yabancilarin tercih ettigi

alanlardan biri ascilik hizmetleridir. As¢ilik hizmetleri, “Yeme Igme Hizmetleri” baslig


https://libgen.is/search.php?req=YANG%20QI%20XIANG%20ZHU%20BIAN&column%5b%5d=author
https://libgen.is/search.php?req=YANG%20QI%20XIANG%20ZHU%20BIAN&column%5b%5d=author
https://libgen.is/search.php?req=Liu&column=author
https://libgen.is/search.php?req=+Baoqing.+Liu&column=author
https://libgen.is/search.php?req=+Yimeng.+Yin&column=author

ile ilk onda yer almaktadir (TUIK, 2019). Alanyazin incelendiginde as¢ilik
hizmetlerinde g¢alisan yabancilarin Tiirk¢e ihtiyacini karsilamaya yonelik bir c¢alisma
tespit edilememistir. Bu amagla c¢alismanin is Tirk¢esinin bir kolu olan asgilik

hizmetlerinde ¢alisan 6grenicilere ve 6greticilere fayda saglayacag diisiiniilmektedir.

Calismada alanyazinda eksikligi ile dikkat g¢eken iki konu; “is Tiirkgesi” ve
“esdizimlilik” birlikte incelenmistir. Alanyazinda yapilmig ihtiya¢ analizlerinden
hareketle yabanci 6grenicilerin bir kismmin Tiirkiye’de calismak amaciyla Tiirkge
ogrendigi goriilmektedir. Bu hedef kitle, 6zel amagh Tiirkge 6gretiminin bir kolu olan is
Tiirkgesi 6grenicisidir ve bu 6grenicilere genel amagh Tiirkge 6gretimine yonelik ders

malzemeleriyle is diline yonelik Tiirk¢e 6gretiminin yapilmasi pek miimkiin degildir.

Alanyazinda eksikligi ile dikkat c¢ekmis ikinci konu alana 6zgii esdizimliklerdir.
Esdizimliliklere yonelik Ozkan (2007, 2019a, 2019b), Ayabakan (2015), Ayabakan ve
Elmas (2017), Eken (2015, 2016), Cengiz Arslan (2019), Metin ve Karaoglan (2016),
Dogan (2015, 2018, 2020), Mutlu ve Kaslioglu (2016), Giindogdu (2019 a, b, c, d),
Alsarray (2015), Caliskan (2019 a, b), Cikrik¢1 ve Arica (2014), Kayaselguk (2014),
Kumanli (2016), Kurtoglu (2016, 2017), Orsem (2013) gibi calismalar bulunmasina
ragmen bir alana 6zgii esdizimlilik calisitilmamistir. Bu nedenle Oncelikle asgilik
hizmetlerine iliskin esdizimli sozciikler listesi olusturulup ardindan etkinlikler

gelistirilmistir.

1.3. ARASTIRMANIN ONEMI

Teknolojik gelismeler diinyanin bir ucundan diger ucuna seyahat etmeyi miimkiin hale
getirmistir. Insanlar farkli iilkelerde yasama, okuma ve calisma ihtiyaci duymustur.
Farkli ihtiyaglar 6grenicilerin farkli amagclarla dil 6grenme ihtiyacin1 dogurmus, bu

durum yabanci dilin 6nemini ortaya koymustur.

Yabanc1 bir dil bilmek, o dilde karsisindaki kisi ile iletisim kurmak demektir. Iletisimde
ise sozciiklerin 6nemli bir yeri vardir. Yabanci dilde iletisim kurmada sozciik
o0grenmenin biiylik katkis1 oldugu alanyazinda siklikla bahsedilen bir durumdur
(Richards ve Renandya 2002; Thornbury 2002). Ancak kimi durumlarda s6zciik bilmek,

bireylerin iletisim kurmasini tam olarak saglamamaktadir. Bu durumun sebeplerinden



biri, dillere 6zgii olan esdizimli yapilardir. Dillere 6zgii esdizimliliklerin iki dilli
sozliiklerden ya da internet veri tabani lizerinden tam olarak 6grenilememesi 6greniciler
icin bir zorluk olarak goriilmektedir. Bu amagla 6grenicilerin ihtiyaglari dogrultusunda
bir alana yonelik olarak hazirlanan esdizimli sozliikler ve esdizimli sozciiklerin yer

aldig1 ders malzemeleri 6greniciler igin faydali olacaktir.

Calisma, is Tiirkcesinin bir kolu olan as¢ilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin
tespit edilmesi ve bu yapilarin daha kolay 6gretilebilmesi icin etkinlik tasarlanmasi ve

Oneriler sunmasi acisindan onemlidir.

Ascilik hizmetleri, Tiirk mutfak kiltiira ile ilgili bir is koludur. Dil, kiiltiiriin tastyicisi
olarak i¢inde kiiltiirel pek ¢ok unsuru barndirir. Mutfak kiiltiiri de bu unsurlardan
biridir. Mutfak; iilkeleri birbirine yaklastiran (Gékdemi, 2019, s. 18 akt. Cakici ve Eser,
2016, s. 216), iginde uluslararasi ve yerel terimleri barindiran bir alandir (Cakici,
Moumin, Mercan, Siinnet¢ioglu, 2020, s. 129). Mutfak kiiltirii, tlkelerin ya da
sehirlerin taninirh@mi artirir (Akdemir ve Selguk, 2018; Esen ve Seg¢im, 2020). Tiirk
mutfagi diinyada 6nemli yere sahip mutfaklardan biri olarak kendine 6zgili pisirme
sekilleri ve yemekleriyle yabanci misafirlerin ilgisini ¢gekmektedir. Bu anlamda mutfak
kiiltiirtinde iletisimin Tirk c¢alisanlar-yabanci misafirler ve yabanci g¢alisanlar- Tiirk

misafirler olmak tizere iki yonii vardir.

Yabanci turistlerin ve ascilik hizmetlerinde ¢alisan yabancilarin Tirk mutfag: ile
iletisim kurdugu ilk durum, yemek isimlerinin yer aldigi meniilerdir. Meniilerde
esdizimli yapilarin yanlis kullanilmasindan ve tercliime edilmesinden kaynaklanan
sorunlar iletisimi aksatabilir. S6z konusu durum su sekilde orneklendirilebilir: Tirk
mutfagina 6zgili bir yemek olan “gézleme” Google Translate ile ¢evrildiginde sozciik
eylem olarak algilanmakta ve “observation” olarak c¢evrilmektedir. So6zciigiin
esdizimlisi “patatesli” oldugunda “patato pancakes” olarak ¢evrilmektedir. Yine Tiirk
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mutfagina 6zgii bir yemek olan “kuzu ¢evirme” “turn of lamb” olarak ¢evrilmektedir.
Bu cevirilerdeki hatanin sebebi ¢evirinin bire bir sézciik ¢evirisi olmasi ve ¢eviride
esdizimlilige dikkat edilmemesidir. Bu anlamda c¢alisma; Tirk mutfagina 6zgi
yemeklerin diinyada tanitilabilmesi igin ortak terimlerin belirlenmesi konusuna dikkat

cekecek olmasi nedeniyle de 6nemlidir.



Tiirk mutfag: tizerine yapilan alanyazin taramasi sonucunda elde edilen verilere gore,
Tiirk mutfaginda Fransizca ve Ingilizce terimlerin siklikla kullanildigi da tespit
edilmistir. Alanyazinda mutfak terimlerine yonelik yabanci sozciiklerin varhigi
konusuna; Cakici, Moumin, Mercan ve Siinnet¢ioglu (2020) tarafindan da dikkat
cekilmistir. Calismanin asc¢ilik hizmetleri 6zelinde Tiirkce terimler liretmesi noktasinda

da 6nemli oldugu diisiiniilmektedir.

Dolayisiyla ¢alisma, is Tirkgesi baglaminda ascilik hizmetlerine yonelik
esdizimliliklerin tespit edilmesi ve bu esdizimliliklerin 6grenicilere daha kolay nasil
Ogretilebilecegine yonelik etkinlik tasarlanmasi, Tirk mutfagina ilgiyi artirabilecek
olmasi, Tirkiye’de ascilik hizmetlerinde ¢alismak isteyen yabanci oOgrenicilerin
esdizimliliklere yonelik dil sorununu ¢ozmede yardimer olmasi varsayimindan hareketle

onemlidir.

1.4. ARASTIRMANIN YONTEMIi

Ascilik hizmetlerinde esdizimliliklerin Ogretilmesi amacglanan bu c¢alismada nitel

aragtirma yontemleri kullanilarak nitel verilerin sayisal analizi yapilmigtir.

Bu amagla caligmada oncelikle yazili malzemelerin incelenmesinde kullanilan bir

yontem olan dokiiman incelenmesi (Yildirim ve Simsek, 2018, s. 189) kullanilmustir.

Is Tiirkgesinin kollarina ve ascilik hizmetlerine ydnelik malzemelerin incelenmesinde
ise icerik analizinin alt yontemlerinden biri olan tematik analiz kullanilmistir. Tematik
analizde elde edilen verilerden tema ve Oriintii olusturmak amaciyla kodlamalar
yapilmaktadir (Glesne, 2013, s. 259). Bu amagla oncelikle Yeni Hitit Yabancilar igin
Tiirkce, Yedi iklim Yabancilar icin Tiirkge, Yeni Istanbul Uluslararas1 Ogrenciler igin
Tiirkce Ogretim setlerinin Al, A2, Bl, B2 ve C1 seviyelerindeki ders kitaplar
incelenmis, bu kitaplarda is Tiirk¢esinin hangi kollarina yonelik etkinliklerin yer aldig:

tespit edilmistir.

Ascilik  hizmetlerinde esdizimli yapilarin  tespit edilmesi i¢in igerik analizi
kullanilmustir. Igerik analizi; farkli tiirden malzemeleri anlamlarma ya da dilbilgisi

sekillerine gore analiz edip bu malzemelerde yer alan iletiyi nesnel olarak



siiflandirarak elde edilen verilerden sayisal ¢ikarimlarda bulunur (Tavsancil ve Aslan,
2001, s. 22). Bu amagla YOK ve MEB veri tabani iizerinden ana dili igin alan
uzmanlarinin hazirladigi ders malzemeleri ve modiilleri incelenerek ascilik hizmetlerine
yonelik esdizimli yapilar tespit edilmistir. incelemede esdizimli yapilar anlamsal ve s6z
dizimsel 6zellikleri dogrultusunda sikliklarina ve anlamlarina gore karma bir yontem
benimsenerek elde edilmistir. Inceleme sonucunda iki ya da daha fazla sozciikle olusan
esdizimli yapilar ayr1 ayr ele alinmistir. Esdizimli yapilarin agik ya da siirhi (kisitli)
esdizimlilik seklinde olusabilecegi, sozliiksel ve dilbilgisel esdizimli yapilarin birlikte
goriilebilecegi tespit edilmistir. Incelemede tespit edilen esdizimli yapilardan en sik
kullanilan 100 o6ge Tiirkge Ulusal Derlemi’ndeki (Aksan vd., 2012) verilerle

karsilastirilmistir.

Calismada esdizimliliklerin 6gretimini Orneklendiren etkinlikler as¢ilik hizmetlerinin
kapsamina uygun temalara gore diizenlenmistir. Etkinlik 6rneklerinde kullanilan otantik
(6zgiin) malzemeler internet {izerinden elde edilmistir. Esdizimli s6zciiklerin daha kolay
Ogretilebilmesi amaciyla hazirlanan etkinliklerde anlamlilik, bilinenden bilinmeyene,
somuttan soyuta dogru bir yaklasim benimsenerek gorev tabanli ve igerik temelli
alistirmalar hazirlanmig; alistirmalarda dort temel becerinin gelistirilmesi dikkate

alinmistir.

Etkinliklerde kullanilan malzemelerin telifi hususu arastirilmis, Fikir ve Sanat Eserleri
Kanunu’nun 80. maddesi uyarinca; fikir ve sanat eserlerinin bilimsel arastirma amaciyla
ve kazan¢ amaci gilidiilmeksizin kamuya arzinin izin gerektirmedigi tespit edilmistir

(FSEK, 1951, s. 2518, m. 80).

1.4.1.Verilerin Toplanmasi

“Yabanct Dil Olarak Tiirkce Ogretiminde Is Tiirkcesi: Ascilik Hizmetlerinde
Esdizimlilik ve Ogretimi” adli ¢alismada verilerin toplandig1 kaynaklar as¢ilik alaninda
kullanilan ders kitaplar1 ve yeme-igme hizmetlerine yonelik ders kitaplar1 ve
modiilleridir. Arastirmanin verileri asg¢ilik hizmetlerinde esdizimli yapilardir. Bu
dgelerin belirlenmesi i¢in ana dili konusucular1 tarafindan hazirlanan malzemeler YOK

ve MEB’in veri tabani kullanilarak AntConc programi ile elde edilmistir.



Bu verilerin analizi yapilmis ve sonuglardan yola ¢ikilarak is Tirkgesinin ageilik
hizmetleri kapsaminda esdizimli yapilarin daha kolay 6gretilmesine yonelik etkinlikler
hazirlanmistir. Calismada veri toplama araci arastirmaci olup arastirmacinin esdizimli

yapilarin sikliklarinin tespit edilmesinde kullandig1 arag ise AntConc programidir.

1.4.2. Verilerin Analizi

Alanyazindaki ¢alismalara bakildiginda sikliklarina gore tespit edilen esdizimli
yapilarin dilbilgisel Ogelerine gore ve kavram alanlarma gore simiflandirilabilecegi

goriilmektedir.

Bu ¢alismada da AntConc programu ile elde edilen esdizimli yapilar kavram alanlarina
ve dilbilgisel yapilarina dikkat edilerek s6z konusu esdizimli yapilarin 6gretimine

yonelik etkinlikler tasarlanmistir.

Etkinliklerin tasarlanmasinda gorev temelli yaklasim ve icerik temelli yaklasim
kullanilmis, anlamlilik, bilinenden baslama, ¢ok 6rnek verme gibi yabanci dil olarak
Tiirkce dgretiminde dikkat edilen ilkeler benimsenmistir (Demirel vd., 2011, ss. 59-61).
Etkinliklerde Bloom taksonomisinde (Mete, 2015) yer alan bilissel 6grenme asamalari

dikkate alinmistir.
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1.5. VARSAYIMLAR

Ozel amagh Tiirkge 6gretiminde, son birkag yildir 6zellikle akademik Tiirkgenin nemi
anlasilmis ve bu dogrultuda yapilan arastirmalarda hem nicel hem nitel agidan 6nemli
gelismeler kaydedilmistir. Ancak gerek Tiirkiye’nin ve Tiirk kiiltiirliniin diinyaya daha
dogru tanitilmasi gerekse yeni bir ig alan1 olarak karsilikli iligkilerin gelistirilmesinde
ayni Olgiide Onemli olacagi varsayilan ascilik hizmetlerine yonelik arastirmalarin
eksikligi dikkat cekicidir. Oysa TUIK verileri, ascilik hizmetlerine yonelik ders

malzemelerinin gelistirilmesi gerektigini gostermektedir.

Ascilik hizmetleri, uygulamaya doniik bir meslek gibi goriinse de farkli bir¢ok alani
icinde barindiran, alana 6zgli s6zciikk ve sozciik birlesimleri ile iletisim kurulan bir is
koludur. Bu nedenle ¢alisgmanin asgilik hizmetlerine yonelik Tiirkge 6gretiminde otantik
(6zglin) malzemeler kullanilarak uygun baglamda uygun esdizimliliklerin dgretilmesine

katk1 saglayacagi varsayillmaktadir.

1.6. ARASTIRMANIN SINIRLILIKLARI

1. Arastirmanin kuramsal gerg¢evesini olusturan 6zel amagli yabanci dil 6gretimi ve
is dili; Ingilizcenin alanyazinda diger yabanci dillere gore daha fazla calisiimasi

dolayisiyla Ingilizcedeki uygulamalar ile siirlandiriimistir.

2. Arastirmanin kuramsal cergevesinde incelenen ders materyalleri Yeni Hitit
Yabancilar i¢in Tiirkce, Yeni Istanbul Uluslararas1 Ogrenciler igin Tiirkce ve
Yedi Iklim Tiirk¢e dgretim setlerinin Al, A2, B1, B2, C1 seviyelerindeki ders

kitaplari ile stnirlandirilmistir.
3. Arastirma is Tiirk¢esinin bir kolu olan as¢ilik hizmetleriyle sinirlandirilmistir.

4. Arastirma is Tirkgesinin bir kolu olan as¢ilik hizmetlerinde sozciik 6gretimi

baglaminda esdizimliliklerin 6gretimi ile sinirlandirilmistir.

5. Ascilik hizmetlerine yonelik tespit edilen esdizimli yapilar YOK ve MEB veri

tabanindaki ascilik hizmetlerine yonelik yazili malzeme ile sinirlandirilmastir.
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1.7. TANIMLAR

Ozel Amach Tiirkce Ogretimi: Ogrenicilerin ihtiyaglar1 dogrultusunda belirlenen bir
alanda kullanilan, akademik ve ekonomik amagli olmak tiizere iki kolu olan genel amagh
Tiirkce Ogretiminden hedef Kitle, 6gretim programi, Ogretim malzemesi, Ogretim

yaklagim/yontem ve teknigi noktasinda ayrilan Tiirk¢e 6gretimi.

Is Dili: Bir is ortaminda, konusucularin is yaparken ya da is yapmak amaciyla is
arkadaslar1 ve st diizey yoneticileri ile iletisim kurmak i¢in kullandiklar1 giinliik dilden

s0z varlig1 ve iislup agilarindan farklilasan dil.

Is Tiirkcesi: Tiirkiye’de bir ¢alisma ortaminda is arkadaslariyla ve is ortamindaki iist
diizey yoneticilerle iletisim kurabilmek amaciyla kullanilan, genel amacli Tiirk¢eden
s0z varlig1 ve tislup agilarindan farklilasan hizmet oncesi, hizmet sirasi, hizmet sonrasi

amaglarla 6grenilen ve/(ya)ogretilen Tiirkge.

Esdizimlilik: Ana dili konusucularmin sezgisel olarak edindigi, bir dile 6zgii bazi
sOzciik gruplarinin ve dilbilgisi yapilarinin birleserek tesadiifi sayilamayacak sekilde

siklikla bir araya gelme ve bir anlam ifade etme durumlari.
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2. BOLUM: OZEL AMACLI YABANCI DiL OGRETIMI

Bu boliimde ¢alismanin kuramsal temelleri olusturulmaya g¢alisilmistir. Bu amagla 6zel
amagli yabanci dil 6gretimi, 6zel amaglh yabanci dil 6gretiminin kisa tarihi ve is dilinin

temel bilesenleri ele alinmistir.

Ozel amagli yabanci dil gretiminin ne oldugunu ve nasil ortaya ciktigimi ifade
edebilmek icin Ingilizcenin 6zel amaglh dgretiminden yola ¢ikilabilir. Ciinkii ingilizce

bugiin diinyada 6gretilen yabanci diller arasinda en ¢ok islenen dil konumundadir.

Alanyazinda 6zel amach yabanci dil 6gretimi Yunan ve Roma Imparatorluguna kadar
gitse de (Dudley-Evans ve St. Johns, 1998, s. 1), ézel amagh Ingilizce 6gretimi 1945
yilinda meydana gelen degisikliklere dayanir. Amerika Birlesik Devletleri’nin
ekonomik giicii Ingilizceyi uluslararas1 bir dil haline getirmis ve farkli sektorlerden
insanlar bilgiye ulasabilmek igin Ingilizce 6grenmek zorunda kalmistir. Bu durum; dili
ni¢in 0grendigini bilen 6grenicileri ortaya ¢ikarmig, 1970’li yillarin basinda yasanan
petrol kriziyle hizlanmistir. Ingilizce bu kosullarda insanlar tarafindan ihtiya¢ duyulan
ve talep edilen bir dil olmustur (Hutchinson ve Waters, 1991, s. 6-7).

Egitim fesefesindeki degisiklikler ile 6grenen merkezli egitime yonelimler de 6zel
amagl dil 6gretiminde etkili olmustur (Strevens, 1977, s. 152). Boylece Ingilizceyi
egitim almak ve is yapmak i¢in Ogrenen bir kitle olusmus, bu kitle i¢in malzeme
hazirlama ihtiyaci dogmus, go¢menlerin is sahibi olabilmesi i¢in 6zel amacgh dil

ogrenimi giindeme gelmistir (Richards ve Rodgers, 2001, s. 28).

Bununla birlikte 6zel amach Ingilizce &gretiminin her iilkede ilerleyisi de farkh
olmustur. Ciinkii iilkelerin sartlar1 ve yabanci dil olarak 6grenilen Ingilizcenin yayilma
durumu iilkelere gére farklilik gdstermistir. Ornegin Donesch-Jezo (2012); Polonya’da
ozel amacli Ingilizce ogretiminin 1989°da komiinizmin ¢dkiisiine bagli olarak
gelistigini, Polonya’daki bu siyasi degisikligin Ingilizcenin akademide ve is diinyasinda
ogrenilmesi gerekliligini ortaya g¢ikardigini belirtir. Donesch-Jezo’ya (2012) gore bu
durumun sebebi 6grenicilerin ve akademisyenlerin uluslararasi konferans ve projelerde
yer almak istemesidir. Donesch-Jezo ayni calismasinda 2004 yilinda Polonya’nin
Avrupa Birligi’'ne girmesi ile vizesiz seyahat etme 06zgiirliigliniin ve is imkanlarinin

arttigmi bunun sonucunda da ingilizcenin 6zel amagli dgretiminin hiz kazandigin
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eklemektedir (Donesch-Jezo, 2012). Ancak temel sebeplere bakildiginda Donesch-
Jezo’nun (2012) belirttigi sebeplerin de Richards ve Rodgers (2001, s. 28) ile
Hutchinson ve Waters’in (1991, ss. 6-7) aktardigi ortak sebepler iizerinden Yyani
ekonomik ve akademik amaclarla ilerledigi gériilmektedir. Dolayisiyla Ingilizcenin
uluslararasi bir dil olmas1 kendini gelistirmek ve bilgiye ulagmak isteyen dgrenicilerin

Ingilizceye yonelmesini saglamustir.

Ancak 6zel amagli yabanci dil 6gretimi birdenbire ortaya ¢ikmamus, farkli donemlerde
farkli ozellikler gostererek gelismistir. Nitekim alanyazinda 6zel amagli yabanci dil

ogretimi i¢ donemde ele alinmaktadir (Johns, 2013, ss. 7-9):

1. Dénem: ik Yillar’dir ve 1962-1981 yillarmi kapsar. Bu dénemdeki
caligmalar metin temellidir ve retorik calismalara dayanmaktadir.

2. Donem: Daha Yakin Gegmis’tir. Bu dénem 1981-1990 yillarin1 kapsar.
Daha Yakin Gegmis’in dikkat ¢eken Ozelligi bir bakis agist gelistirmek
ve ana konular1 tanimlamaktir. Bu donemde ihtiya¢ analizleri yapilmus,
dilbilgisel ve sdylemsel amaglar belirlenmistir. Teknolojik gelismeler
alana entegre edilmistir. Bu donemde hata analizleri, materyal se¢imi,
odevlerin kontrolii gibi konulara agirlik verilmistir. Tirlere yonelik ve
retorik ¢caligmalar 6n plana ¢ikmustir.

3. Donem: Modern Doénem’dir. Modern donem 1990-2011 yillarini
kapsamaktadir. Bu donemde kiiltiirleraras1 sdylem ve derlem ¢alismalari

yapilmaya baslamis, metin tiirleri detayl bir sekilde incelenmistir.

Johns’un (2013) Ilk Yillar olarak adlandirdigi 1960’larin sonlar1 ve 1970’lerin baslari;
Ingilizcenin cesitli dallarda dgretimine yonelik calismalarin yapilmaya basladigi ve bu
caligmalarin artarak devam ettigi donem olarak alanyazinda goriilmeye baglar. Ewer ve
Latorre (1969), Swales (1988), Selinker ve Trimble (1976) ve digerleri tarafindan
yazilmis Bilimsel ve Teknik Ingilizce agiklamalar bu ¢alismalardandir. Bu donemdeki
calismalarm ¢ogu Bilim ve Teknoloji igin Ingilizce (EST) alanindadir ve bir siire igin
Ozel amagh Ingilizce 6gretimi ile Bilim ve Teknoloji ingilizcesi neredeyse es anlamli

olarak goriilmiistiir (akt. Giindiiz, 2016, s. 650).
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Egitim psikolojisindeki yeni gelismeler; Ogrenicilerin 6grenmeye olan tutumlarinm
degistirmistir. Strevens’a (1977, s. 15) gore, bu degisiklik aslinda “6grenen merkezli”
egitime yonelik bir egilimdir. Bu egilim 6zel amagh dil Ogretimine katkida

bulunmustur.

Ogrenicilerin farkli ihtiyaclari, talepleri, dgrenicilerin dgrenme istekleri dgrenmeyi
etkilemistir. Dolayisiyla Ingilizceyi hangi amagla égrenmek istedigini bilen bir dgrenici
Kitlesinin yirminci yiizyilin ikinci yarisinda yasananlar sonucunda ortaya c¢ikmistir
(Hutchinson ve Waters, 1991, s. 8). Boylece 6greniciler belirli alanlara yonelik egitim
almak istemistir. Bunun sonucunda bir avukatla bir doktorun 6grenecegi yabanci dil
farklilik gdstermeye baslamistir. S6z konusu durum, farkli ihtiyaglara yonelik olan 6zel
amacli Ingilizcenin tiim diinyada talep edilmesini ve Ingilizce 6gretiminin

yayginlagmasini saglamistir (Dudley-Evans ve John, 1998).

Farkli ihtiyaclarla yabanci dil 6gretiminin amaci; geleneksel yaklasimdan farkli olarak
Ingilizce dilbilgisi kurallarin1 dgretmek degil, Ingilizceyi kullanarak iletisim kurabilen,
bilimsel ¢aligmalarda yer alabilen ve meslek yasaminda aktif rol alabilen bireyler
yetistirmektir. Bu amag, geleneksel 6gretim metotlarindan uzaklasilmasini saglamistir,
genel Ingilizceye olan ilginin degismesine neden olmustur. Bdylece hem 6zel amagh
Ingilizce 6gretimi hem de yeni dgretim yaklagimlari ortaya ¢ikmustir (Hutchinson ve
Waters, 1991; Dudley-Evans ve John, 1998). Bu donemden sonra yabanci dilin 6zel
amagl 6gretimi konusu dgreticilerinin ve ders materyalleri hazirlayanlarin giindeminde

olmustur.
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2.1. 0ZEL AMACLI YABANCI DiL OGRETIMININ
OZELLIKLERIi

Ozel amagli yabanci dil &gretimi denildiginde akla &zel amagh Ingilizce gretimi
gelmesinin sebebi; Ingilizcenin yabanci dil olarak 6gretimi konusunda alanyazindaki
hakimiyetidir (ed. Gollin-Kies, Hall ve Moore, 2015). Bu nedenle 6zel amagli yabanci
dil 6gretiminin ne oldugu ve dzellikleri Ingilizcenin 6zel amaglh olarak dgretilmesinden

yola ¢ikilarak aktarilabilir.

Ozel amagh Ingilizce 6gretimi, dgrenicilerin ihtiyaglar1 ve amaglar1 dikkate alinarak
belirli bir alanda, belirli bir gruba verilen yabanci dil egitimidir (Richards ve Schmidt,
2002, s. 125). Bu yoniiyle 6zel amach Ingilizce uygulamali dilbilim ve diger alanlar
arasinda iki yonli bir kopridiir (McDonough, 1984, ss. 2-3). Day ve Krzanowski, 6zel
amacl Ingilizce gretimini belli bir amaca yonelik dgrenme ve dgretme faaliyetleri

olarak tanimlar (Day ve Krzanowski, 2011).

Bu noktada genel amacli ve 6zel amagli yabanci dil dgretiminin farklarina deginmek
gerekir. Alanyazinda 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin ve genel amagli yabanci dil
Ogretiminin benzer oldugunu ya da her iki 6gretimin ¢ok farkli oldugunu savunanlara
rastlanilmaktadir. Ornegin, Hutchinson ve Waters’a (1991, s. 18) gore genel amach
ogretim ve Ozel amagh Ogretim pek de farkli degildir. Onlara gore; 6zel amach

Ingilizcenin dzellikleri su sekilde belirtir:

1. Dilin farkli formlar1 vardir ve bu farkli formlar dilin farkli amaglarla
kullanildiginin ~ gostergesidir. Bu nedenle &zel amagh Ingilizce

Ingilizcenin farkli dallarina yonelik bir dgretim degildir.

2. Ozel amagh Ingilizce bir alan ozelinde sdzcik ya da dilbilgisi
kurallarinin  verilmesi degildir. Insanlarm dil ile ne yaptiklarmi ve

bunlar1 yapmalarimi saglayan bilgi ve yetenekler arasindaki farktir.
3. Ozel amagh Ingilizce 6gretimi bir dil gretim bicimidir. Dolayisiyla 6zel
amaclh Ingilizce yontemi diye bir sey yoktur. Yontemlerin farkl

amaglarla kullanimi 6zel amacl 6gretimdir.
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Genel amagli 0gretimin ve 0zel amagh 6gretimin birbirinden ¢ok farkli oldugunu
savunanlar da vardir. Ornegin Strevens’a (1988 akt: Bojovi¢, 2006, ss. 487-488) gore
ozel amagh Ingilizcenin doért degismeyen ozelligi vardir. Bu 6zellikler ¢alismada su

sekilde belirtilmistir:

1. Ozel amaclh Ingilizce, 6grenicilerin belirli ihtiyaglarimi karsilamak iizere

tasarlanir.

2. Ozel amagh Ingilizce igerik; belirli bir disiplin, is veya ¢alisma ile
iligkilendirilir.
3. Ozel amach Ingilizce soz dizimi, sozciik bilgisi, baglam, anlambilim

gibi konulara ve baglam analizine uygun olarak dili merkeze alir.
4. Ozel amach Ingilizce, genel amagl Ingilizcenin karsitidir.

Alanyazin incelemesi sonucunda Strevens’in (1988 akt: Bojovi¢, 2006, ss. 487-488)
yaptign gibi Dudley-Evans ve St. John’un (1998) da &6zel amagh Ingilizcenin
degismeyen ozelliklerini tespit ettigi hatta bunlara degisebilen 6zellikleri de eklendikleri

goriiliir. Dudley-Evans ve St. John’a (1998) gore degisebilen 6zellikler sunlardir:

1. Ozel amagh Ingilizce, dgrenicilerin belirli hedeflerini karsilar.

2. Ozel amagh Ingilizce, hizmet ettigi alanin yonteminden ve birgok farkl
calismadan yararlanir.

3. Ozel amacgh Ingilizcede hedef dil; dilbilgisi, &grenici ihtiyaglari,

beceriler ve baglam agisindan merkezdedir.

Calismada degisebilen ozellikler ise su sekilde belirtilmistir (Dudley-Evans
ve St. John, 1998):

1. Ozel amagh Ingilizce, belirli disiplinlerle iliskilendirilebilir veya o

disiplinlere uygun olarak tasarlanabilir.

2. Ozel amacgh Ingilizce, genel Ingilizceden farkli olarak belirli dgretim

durumlarina uygun farkli bir yontem kullanabilir.

3. Ozel amagh Ingilizce, ¢ogunlukla yetiskin dgreniciler igin tasarlanir.

Ancak ortaggretime devam eden 6greniciler i¢in de kullanilabilir.
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4. Ozel amagli Ingilizce, genellikle orta ve ileri seviyedeki dgreniciler icin

tasarlanir.

5. Ozel amacli Ingilizce derslerinin ¢ogu dil sistemlerinin temel bilgileriyle

ilgilidir.
Genel amaghi ve o6zel amaghi yabanci dil Ogretiminin farkli oldugunu diisiinen
arastirmacilarin belirttigi 6zellikler incelendiginde iki 6zelligin (6greniciler ile 6grenme
yontem ve yaklasimlarinin) dikkat ¢ektigi goriilmektedir. Nitekim Donesch-Jezo (2012)
da calismasinda bu duruma deginerek 6zel amacli ve genel amagl Ingilizce 6gretimi
arasindaki en Onemli farkin; Ogrenicilerde ve Ogrenicilerin 6greniminde oldugunu
aktarir. Ciinkii 6zel amach Ingilizce 0Ogrenenler, Ingilizceyi biraz 6grenmis
yetiskinlerdir yani bu oOgreniciler az da olsa temel Ingilizce becerisine sahiptir.

Dolayisiyla ilk ve en 6nemli fark 6grenicidir.

Alanyazin arastirmasi sonucunda tespit edilen ikinci fark ise yontem ve malzemedir.
Day ve Krzanowski’ye (2011) gore 6zel amaglh Ingilizcede dgreticilerin 6grenicilere
uygun materyal ve metodolojileri bulmas1 genel amagcl ingilizceden ayrilir. Ciinkii 6zel
amacli Ingilizcede konuya o6zel bilgi (yasal prosediirler, miihendislik y&ntemleri,

yazilim programlama vb.) de devreye girer (Day ve Krzanowski, 2011).

Alanyazinda yer alan genel amacl ve 6zel amacli 6gretimin tanimina ve ozelliklerine
bakildiginda 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin de genel amaglh 6gretimde oldugu gibi
bir dil 6gretimi oldugu, belirli bir program izlenerek yapildigi ancak 6gretimin hedef
Kitle, 6gretim yontemi, benimsenen yaklagim, ders igerigi ve ders malzemesi agisindan

farkli oldugu sonucuna varilabilir.

Ozel amagl yabanci dil 6gretiminin dzellikleri alanyazindaki bilgilerden yola ¢ikilarak
Ozetlenebilir. Asagida maddeler halinde 6zetlenerek verilen unsurlar, ¢alismada detayli

bir sekilde agiklanacaktir:

1. Ozel amagh yabanci dil dgretiminde hedef kitle yetiskinlerdir. Yetiskinlerin orta ya
da ileri seviyede yabanci dil bildigi goriiliir (Dudley-Evans ve St. John, 1998; Donesch-
Jezo, 2012)
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2. Ozel amagh yabanci dil 6gretimi 6grenici ihtiyaglarina yonelik olarak yapilir. Bu
nedenle kullanilan ders malzemesi, yontem ve teknikleri 0grenicilere gore belirlenir

(Dudley-Evans ve St. John, 1998).

3. Ozel amacli yabanci dil dgretiminde dgrenici ihtiyaclar1 temel olarak alindigi igin
dort temel dil becerisine esit agirlik verilse de 6grenicilerin ihtiyaglar1 ne ise o beceriye

yonelik beceri kazandirmak hedeflenir (Hans ve Hans, 2015).

4. Ozel amagh yabanci dil dgretiminde hedef kitlenin yetiskinler olmas1 ders siiresi,

kurs plan1 gibi konularda belirleyici olur (Frendo, 2005).

5. Ozel amagli yabanci dil 6gretiminde &greticinin genel amagli yabanci dil 6gretimine

gore farkli gorevleri bulunur (Schleppegrell ve Bowman, 1986; Frendo, 2005 gibi).

6. Ozel amagh yabanci dil dgretiminin 8lgme ve degerlendirme siireci genel amagh

yabanci dil 6gretiminden farkliliklar tagir (Hutchinson ve Waters, 1987; Tratnik, 2008
gibi).
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2.2.0ZEL AMACLI YABANCI DiL OGRETIiMIiNiN TURLERI

Calismanin bu béliimiinde; 6zel amagl yabanci dil &gretiminin tiirleri Ingilizce
ornekleri {izerinden agiklanacaktir. Bu amacgla calismada &zel amagh Ingilizce
ogretiminin dallarina yonelik simiflandirmalara yer verilmistir. Bu anlamda ilk olarak
Hutchinson ve Waters’dan (1987) soz edilebilir.

Hutchinson ve Waters’in (1987, s. 16) siniflandirmasi 6grenen ihtiyaglarina ve 6grenen

ozelliklerine gore yapilmistir:

Sekil 1. Hutchinson ve Waters (1987, s. 16) Ozel Amagl Ingilizce Smiflandirmasi
Akademik
Ingilizce
Ihtiyaglarina
Gore
Is Ing1112ces1

Oze(l--)érgggli o Bilim ve

& Teknoloji

_ Ogrenen

Ingilizcesi

Oorenen i Ek .
Ozelhklerlne AL LT
Gére Ingilizcesi

Sosyal Bilimler
Ingilizcesi

Hutchinson ve Waters (1987, s. 17), c¢alismalarinda bu siniflandirmadan sonra

Ingilizcenin dallarini resmeder. Resme gore, dil 6gretimi bir agaca benzer. Ogrenme ve
iletisim agacin kokiidiir. Agacin gdvdesi, Ingilizce 6gretimidir. ingilizce 6gretimi ana
dili 6gretimi, yabanci dil 6gretimi ve ikinci dil 6gretimi olarak dallara ayrilir. Bu dallar
da kendi igerisinde alanlara ve bu alanlarin 6zelliklerine gore dallara yazilir. Carver’a

(1983) gore 6zel amaglh ingilizce 6gretimi iice ayrilir:
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Tablo 1. Carver’a (1983, s. 133) gore Ozel Amagh Ingilizce Ogretiminin Tiirleri

Ozel Amach Ingilizce Ogretiminin Tiirleri

Simirlandirilms Ingilizce Otel resepsiyonundaki kisilerin veya trafikteki
polis memurlarinin kullandig1 ingilizce

Akademik ve Mesleki Ingilizce Bilim ve Teknoloji igin Ingilizce, Is ve
Ekonomi Ingilizcesi ve Sosyal Bilimler
Ingilizcesi

Ozel Konularla ingilizce Calisma  alaninda  Ogrencilerin  ihtiyac

duyacag 6zel konulara odaklanan ingilizce

Basturkmen (2010, s. 6) ise ¢alismasinda 6zel amagl Ingilizce dgretimini Tablo 2’deki

gibi siiflandirmistir:

Tablo 2. Basturkmen’e (2010, s. 6) gore Ozel Amagli ingilizce Ogretimi

Dallar Alt Dallar Ornekler
Akademik Amacli Ingilizce Genel Akademik Amagh Akademik yazma icin Ingilizce
Ingilizce
Ozel Amach Akademik ingilizce | Hukuk dgrencileri icin Ingilizce
Is Ingilizcesi * Genel Amach Is Ingilizcesi Saglik sektorii icin Ingilizce
Ozel Amach Is Ingilizcesi Hemsireler i¢in Ingilizce
Is 1ngilizcesi2 Genel Amach Is Ingilizcesi Konaklama Endiistrisi i¢in
Ingilizce
Ozel Amach Is Ingilizcesi Otel resepsiyonlari i¢in Ingilizce

Donesch-Jezo’nun (2012, s. 1) smiflandirmasinda 6zel amach Ingilizce, mesleki ve
akademik olarak ikiye ayrilarak s6z konusu alanlar kendi i¢inde Tablo 3’teki gibi

cesitlenir:

Tablo 3. Donesch-Jezo’ya (2012, s. 1) gore dzel amagh Ingilizcenin kollart

Ozel Amach ingilizce Ogretimi/ Ozel Amach Dil Ogretimi

Mesleki/ls Ingilizcesi Akademik Ingilizce

Ornegin Ornegin

Tip Ingilizcesi Tip Ingilizcesi

Ticaret Ingilizcesi Hukuk Ingilizcesi

Havayolu Pilotlar1 igin Ingilizce Bilim ve Teknoloji Ingilizcesi

Otel Calisanlar igin Ingilizce Kamu Yénetimi ve Finans Ingilizcesi

Bugiin alanyazin incelendiginde 6zel amach Ingilizcenin dallar1 ile ilgili olarak su

alanlarin yer aldig1 s6ylenebilir:

! Orijinal kaynakta Basturkmen (2010: 6) EPP olarak gegcmektedir: English for Professional Purposes
(EPP): Kisiye calistig1 ya da ¢alismay1 planladigr dalda Ingilizce yetkinlik kazandirmak amaglanir.

Z Orijinal kaynakta Basturkmen (2010: 6) EOP olarak gegmektedir: English for Occupational Purposes
(EOP): Kisiye calist1g1 isle ilgili Ingilizce yetkinlik kazandirmak amaglanar.




7.

8.
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Is Amagcli Ingilizce- English for Professional Purposes (EPP)

Is Amagli Ingilizce -English for Occupational Purposes (EOP)

Mesleki Amacli Ingilizce- English for Vocational Purposes (EVP)

Tibbi Amagchi Ingilizce- English for Medical Purposes (EMP)

Is- Ticaret Amach Ingilizce - English for Business Purposes (EBP)

Hukuki Amagl ingilizce- English for Legal Purposes (ELP)

Sosyokiiltiirel Amacl ingilizce - English for Sociocultural Purposes (ESCP)

Akademik Amagcl Ingilizce- English for Academic Purposes (EAP)

Alanyazindaki bilgilerden hareketle 6zel amagli yabanci dil Ogretiminin temelde

akademik ve is dili olarak ayrildigi, hedef kitlenin ihtiyacina gdre dgretimin igeriginin

tespit edilip dallandig1, 6grenici ihtiyaclarinin bu anlamda amaca ulasmada en 6nemli

Olciit oldugu, ders malzemesi, yontem ve teknik gibi konularin da 6grenici ihtiyacina

gore tespit edildigi goriilmektedir.
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2.3.0ZEL AMACLI DiL OGRETIMINDE i$ DiLi

Ozel amach dil 6gretiminde is dilinin ne olduguna ve is dilinin tiirlerine deginmeden
once alanyazinda konuyla ilgili tespit edilen terim karmasasindan bahsetmek gerekir.
Bu terim karmasasi ¢alismada ti¢ farkli boyutta ele alinacaktir. S6z konusu boyutlar su

sekildedir:

a) Is ve meslek sdzciiklerinin Tiirkcedeki kullanimina yonelik terim karmasast,
b) Is dilini tanimlamak i¢in kullanilan sézciiklere yonelik terim karmasast,

¢) Ingilizce 6rnekler iizerinden yapilan gevirilerde tespit edilen terim karmasasi.

Birinci durum olan “a” secenegi is ve meslek sozciiklerinin tanimlarma yoneliktir. Is
sozcligii; Glincel Tirkge sozlikkte; “bir deger yaratan emek; birinden istenen hizmet
veya birine verilen gérev; sanayi, ticaret, tarim, maliye vb. alanlara yonelik ekonomik
etkinliklerin tiimii; giinliik yasayist saglayict her tiirlii ¢alisma, gec¢im saglamak igin
herhangi bir alanda yapilan calisma, meslek; ticari anlasma, aligveris; herhangi bir
maksatla kurulan diizen, yapilan sey davranis” olarak tanimlanmistir (Giincel Tiirkce
Sozlikk, TDK, https://sozluk.gov.tr/ Erisim Tarihi: 02.06.2020). Meslek sozciigii ise;
“belirli bir egitim ile kazanilan, sistemli bilgi ve becerilere dayali, insanlara yararli mal
tiretmek, hizmet vermek ve karsiliginda para kazanmak igin yapilan, kurallar
belirlenmiy is; ugras,; ogreti; dizge,; ¢igwr, okul, ekol” anlamlarma gelmektedir (Giincel

Tiirkge Sozlik, TDK https://sozluk.gov.tr/ Erisim Tarihi: 02.06.2020). Bu tanimlardan

yola cikilarak is sozcligiiniin ekonomik amaclarla yapilan her tiirlii eylem oldugu;
meslek sozciigiiniin ise o isin bir dali oldugu belirtilebilir. Dolayisiyla is s6zciigiiniin;

meslek sozciigline gore daha kapsamli oldugu sdylenebilir.

Bu calismanin konusu olan is dili ise basit¢e i ortaminda is yapma amaciyla kullanilan
giinliik dil ile ortak bazi1 s6z varligina sahip olunmasina ragmen kimi durumlarda belirli
bir is alanina 6zgli sozciiklere sahip olan, iletisimde bulunulan kisinin is yerindeki

konumuna gore degisebilen, giinliik dile goére daha resmi bir dil olarak tanimlanabilir.

Sen’e (2015, s. 13) gore genel dil ve mesleki dil kavramlari birbirinden tamamen farkli
degildir. Mesleki dil, genel dil {izerine kurularak genel dilden beslenir. Dolayisiyla
mesleki dil ile genel dilin baz1 benzerlikleri ve farkliliklar1 vardir. Nitekim Hoffmann’a

gore, mesleki dil; genel dilden iletisimi saglamada kullanilacak sozciik, igerik ve


https://sozluk.gov.tr/
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yapilar1 segme isidir (Hoffmann, 1984 akt. Sen, 2015, s. 13) ve mesleki dilin genel
dilden farki; metin tiirii (Alm. Textsorte), metinlerin islevleri, hedef kitle, terimcedir
(Hoffmann, 1984 akt. Sen, 2015, s. 13).

Alanyazinda konuya dair tespit edilen ikinci farkli terim kullanimi ise “b” maddesinde
yer alan is dilinde kullanilan s6z varliginin nitelendirilmesidir. Her meslegin kendine
Ozgii bir soz varligi vardir ki bu durum dogaldir. Bir alana ozgii s6z varligi
alanyazindaki bazi ¢alismalarda jargon, bazi calismalarda terim, bazi ¢alismalarda ise
uzmanlik dili olarak belirtilmistir. Ornegin, Giincel Tiirkge Sozliik’te jargon, “aym
meslek veya topluluktaki insanlarin ortak dilden ayri olarak kullandiklar: ozel dil veya
soz  dagarcigt”  olarak  tanimlanir  (Giincel — Tirk¢e — Sozlik, TDK,

https://sozluk.gov.tr/Erisim  Tarihi: 07.05.2020). Nitekim alanyazin incelemesi

sonucunda “jargon” sozciigli Yildirim Becerikli (2013) ve Celik (2015) ¢alismasinda bir

meslege yonelik sozciikleri ifade etmek i¢in kullanmistir.

Yine Giincel Tiirkge Sozliikk’te “bir bilim, sanat, meslek daliyla veya bir konu ile ilgili

ozel ve belirli bir kavrami karsilayan kelime” olarak tanimlanan “terim” sozcigii

(Giincel Tiirkge Sozliik, TDK, https://sozluk.gov.tr Erisim Tarihi: 07.05.2020) Deniz ve

Alkol’un (2016) ¢alismalarinda tercih etmistir. Onlara gore “meslektas”lar
mesleklerinin geregini yapabilmek ve aralarinda saglikli bir sekilde anlagabilmek i¢in
bazi sozciikler iiretir ve bu sozciiklere “terim” denir. Deniz ve Alkol’a (2016) gore
terimin Ozellikleri giinlik dilin bir pargast olmamasi, kavramlarin tek taniminin
olmamasi, bir meslek ve ugras alani ile ilgili olmasidir. Terimler, meslegin kapsami ve
diger alanlarla iliskisine gore bazen tek bir meslegin bazen de birden ¢ok meslegin

terminolojisinde yer alabilir.

Alanyazinda is diline yonelik tespit edilen igiincli sézciik ise “Uzmanlik dili”dir.
Oncii’niin (2013: 78 akt. Sen 2008) tercih ettigi uzmanlik dilinin 6zellikleri; mesleki
dilin 6zel terimleri icermesi ve kendi 6zgii s6z dizimine sahip olmasidir. Oncii’niin
(2013, s. 78 akt. Sen, 2008) taniminda dikkat ¢eken husus ise diger calismalarda

bahsedilmeyen s6z dizimine vurgu yapilmasidir.

Farkli sozciiklerle alanyazinda yer alsa da ¢aligsmalarda ortak olan unsur; mesleklerin
0zel bazi sozciiklere ve mesleklerin bu sozciikleri kullandiklart 6zel bir s6z dizimine

sahip olmasidir. S6z konusu sozciikler meslege giriste edinilerek mesleki egitimin bir


https://sozluk.gov.tr/Erişim
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pargasi olur, meslegi icra eden kisilerce bilinerek iletisimin sorunsuz olarak kurulmasina
yardimci olur. Dolayistyla bir meslekte iki unsurun dikkat c¢ektigi goriilmektedir. Bu
unsurlardan ilki meslege 6zgili dilin kullanimi, ikincisi ise meslege dair bilgi biriminin

elde edilmesidir.

Meslege dair bilgi ve soz varligi, mesleki egitim ile elde edilir. Mesleki egitim;
bireylerin meslek sahibi olmasini saglayan; bireye o meslegin gereksinim duydugu
bilgileri ve becerileri kazandiran; bireylerin fiziksel, zihinsel, duygusal, sosyal ve

ekonomik agilardan yeteneklerini gelistiren bir siiregtir (Pelit ve Giiger, 2006, s. 141).

Mesleki egitim, sadece ana dili konusucularinin ihtiya¢ duydugu bir egitim degildir.
Ciinkii 21. ylizyilda teknolojik gelismeler sayesinde farkli mesleklerden pek ¢ok kisi
tilkelerinden ayrilarak farkli bir iilkeye ¢alismak amaciyla gidebilmektedir. Ancak bu
durum 21. yilizyil igin gegerli bir durum degildir. Nitekim alanyazin incelendiginde
baslangicta 6zel amacli Ingilizce ogretiminin mesleki Ingilizce ogretimi olarak
gerceklestigi zamanla bu alana akademik Ingilizce de eklendigi goriilmektedir (Dudley-
Evans ve St. John, 1998). Dolayisiyla ekonomik amaglarla yabanci dil 6grenme
siirecinin akademik amacla yabanci dil 6grenme siirecinden daha eski oldugu

sOylenebilir.

Gilinlimiizde mesleki egitim, hem ana dili konusuculari hem de yabanc1 dil konusuculari
igin gereklidir. Alanyazinda bu konunun sadece bugiin i¢in gegerli olmadigina dikkat
ceken Roelcke (2010, ss. 155-169 akt. Sen, 2015) mesleki dil 6gretimini ana dil
konusucular1 i¢in ve yabanci dil Ogrenicileri i¢in iki farkli boyutta incelemistir.
Roelcke’ye (2010, s. 169 akt. Sen, 2015) gore yabanci dil 6grenicileri igin mesleki dil
dersleri, alaninda az ya da ¢ok uzmanlagsmis kisilere yonelik yapilmalidir. Uzman
olmayan kisiler i¢in mesleki yabanci dil dersleri uzman olanlara kiyasla daha az 6nem
tagimaktadir. Ciinkii bireyler lisans ve lisansiistii egitim aldiktan sonra alanlarinda
uzmanlagmaya baslar. Bu nedenle mesleki yabanci dil dersleri lisans ve lisansiistii
Ogrenim goren kisiler i¢in uygundur. Roelcke’ye (2010, s.170 akt. Sen, 2015) gore,
uzmanlar i¢in mesleki dilin iki amaci vardir: Birinci amact; ilgili mesleki dili algilamak;
ikinci amaci ise mesleki dilde yazili ve sozli iiretimi gelistirmektir. Atas ve Geng’e

(2016, s. 196) gore, mesleki dilin amaci; 6greniciyi meslekte kullanacagi yabanci dille
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tanistirmak, Ogrenicilerin meslege yonelik durumlarla bas edebilmesi amaciyla dil

becerileri edindirmek, yabanci dilde meslekle ilgili davranis kazandirabilmektir.

Burada dikkat ¢eken nokta, mesleki dil 6gretim siirecinin her dil kullanicisi igin farkli
islemesidir. Dolayisiyla meslege yonelik egitimde hedef kitlenin durumuna gore iki
farkli egitimin yapilmasi gerektigi goriilmektedir. Cilinkii hedef kitlenin ihtiyacina gore

mesleki egitim de degisecektir.

Mesleki egitim, yabanci dil Ogrenicileri i¢in biraz daha zordur. Ciinkii yabanci
Ogrenicilerinin hem meslek bilgisine hem de yabanci dilbilgisine ayni anda sahip olmas1
gerekmektedir. Bu duruma alanyazinda Theuerkauf (2008, s. 198 akt. Sen, 2015) dikkat
cekmektedir. Theuerkauf (2008, s. 198 akt. Sen, 2015) bir proje kapsaminda
ogrenicilerle yapilan konugmalarda yabanci 6grenicilerin mesleki dilde karsilastiklari
zorluklarin dilbilgisi yetersizliginden ve alana 6zgii terim sorunlarindan kaynaklandigini
tespit etmistir. Theuerkauf’a (2008, s. 205 akt. Sen, 2015, s. 14) gore mesleki alan
metinlerindeki dilbilgisel yapilar genel dilden biraz daha karmasiktir. Theuerkauf’a gore

genel dil ile mesleki dil arasindaki iliski su sekildedir:

Sekil 2. Theuerkauf’a (2008, s. 205 akt. Sen, 2015, s. 14) gére Genel ve Mesleki Dilin Ozellikleri

Genel Dilin Meslek: Dilin

Ozellikleri Ozellikleri

Theuerkauf’un (2008, s. 205 akt. Sen, 2015, s. 14) dikkat c¢ektigi konu, is dili
yeterliligiyle ilgilidir. Cilinkii is dili alana 6zgii terminolojiyi kapsamaktadir. Bir ise
yonelik s6ylemler dogal olarak resmi bir dili de meydana getirir. Dolayisiyla is diline
yonelik sOylemler, giinliik hayatta diger dil kullanicilarinin bazi durumlarda pek de
asina olmadigi tarzdadir. Bu anlamda Theuerkauf’un (2008, s. 205 akt. Sen, 2015, s. 14)

tespit ettigi konu 6nemlidir.
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Yabanci 6grenicilerin hedef dilde iletisim kurabilmelerinin ilk sart1 budur. Ancak is dili
sadece terimleri 6grenmek degildir. Is dili, is ortaminda iletisim becerilerinin de
gelistirilmesini hedefler. Dolayisiyla is dili 6grenicilerin mesleki bilgilerini ve yabanci
dildeki iletisim bilgilerini aktarabilecekleri bir alandir. Nitekim Threshold Level (Esik
Diizey) 1990 bolim 2, Kisim 1.12°de (Ek ve Trim, 1990) mesleki alanin igindeki

gorevler su sekilde belirlenmistir:

1. Is yerinde iletisimde bulunmak,

2. Calisma izni alabilmek,

3. Isle ilgili gorevler, iicret, calisma kosullari, ¢alisanin hukuki haklar,
caligma saatleri, izin giinleri gibi sartlar1 6grenebilmek,

4. 1s ilanlarmi bulabilmek, okuyabilmek, bunlari anlayabilmek,

5. Bagvuru yazis1 hazirlayabilmek, is goriismelerinde kendisi ve
tecriibeleriyle ilgili yazili ve sozlii bilgi aktarabilmek, s6z konusu
konularla ilgili sorulara cevap verebilmek,

6. Calismaya baslama siirecini anlamak ve uygulamak,

7. Calismaya basladiginda sorumlu oldugu ve yapmasi gereken isleri
anlamak ve isle ilgili sorulara sorabilmek,

8. Is yerindeki giivenlik tedbirlerine dair ydnetmelik ve yonergeleri
anlayabilmek,

9. Is yerinde meydana gelen bir kazayr raporlamak ve tazminatini
isteyebilmek,

10. Sosyal yardim haklarindan yararlanmak,

11. is yerinde farkli konumda bulanan is arkadaslar1 ile uygun bir iislupla
konusabilmek,

12. Is yerinde diizenlenen sosyal aktivitelere katilabilmek.

Is Ingilizcesinin iletisim boyutuna Donesch-Jezo (2012) da dikkat ¢ekmistir. Donesch-
Jezo’ya (2012) gore is Ingilizcesi dilbilgisi 6gretmek yerine mesleki baglamda
kullanilan gercek dile odaklanmalidir. Ciinkii mesleki Ingilizcenin, genel amagh

Ingilizceden ayrildig1 nokta budur.
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Alanyazinda is Ingilizcesi ve 6zel amach Ingilizcenin farkli olmadigini, ikisinin
birbirini kapsadig1 goriisiine ve dzel amagl Ingilizce ile is Ingilizcesinin birbirinden

tamamen farkli oldugu goriisiine de rastlanilmaktadir.

Ornegin Frendo’ya (2005, s. 7) gére Donesch-Jezo’nun (2012) aksine is Ingilizcesi, 6zel
amach Ingilizce 6gretimi ve giinliik hayatta kullanilan Ingilizcenin birlesiminden
olusur. Frendo’ya (2005, s. 7) gore is Ingilizcesi, 6zel amagl Ingilizcenin iginde
degerlendirilmelidir. is Ingilizcesi bu anlamda 6zel bir dili ifade eder, ona gore is
Ingilizcesi terimi bir semsiyedir ve genel is Ingilizcesini ifade eder. Reklamcilar ve is
adamlar is Ingilizcesi kullamir. Uluslararas: ticarette is Ingilizcesi bir “lingua franca”
olarak kullamlir. Frendo’ya (2005, s. 14) gore is Ingilizcesi sadece is hakkinda

konusmak demek degildir; is Ingilizcesi, is yapmaktir.

Day ve Krzanowski’ye (2011, s. 5) gore ise 6zel amach Ingilizce; genel Ingilizce ve is
Ingilizcesi ile tezattir. Ancak kimi noktalarda bu iki alan cakisir. Ozel amagh
Ingilizcenin ¢alisanlar icin belirli bir meslegin belirli bir boliimii i¢in de diizenlenebilir,

bu durumda malzeme se¢imi 6nemlidir.

Alanyazinda is Ingilizcesinin temel 6zelliklerine yonelik calismalar da yapilmistir.
Omegin Popescu’ya (2007, ss. 105-109) gore is Ingilizcesinin sozliiksel sabit
cagrisimlar, nezaket ve resmilik derecesi, toplumdilbilimsel ve pragmatik durumlar,
metaforik anlam ve deyimsellik olmak {izere bes temel 6zelligi vardir. Popescu’nun
(2007) bahsettigi ozelliklerin is dilinin dilbilgisel ve baglamsal farkliliklara dikkat

cektigi, gorislerinin alanyazinda yer alan goriislerle paralel oldugu gériilmektedir.

Alanyazinda mesleki yabanci dil egitimine ne zaman ve hangi diizeyde baslanmasi
gerektigi de yine tartisilmis konulardandir. Bir meslege yonelik egitim, Donesch-
Jezo’ya (2012, s. 2) gore Ogrenicinin simdiki ya da gelecekteki meslegine dayanir.
Dolayisiyla Donesch-Jezo’ya (2012, s. 2) gore mesleki yabanci dil 6gretimi; 6greniciler

meslegin icindeyken ya da meslege bagslamadan 6nce verilmelidir.

Dudley-Evans ve St. John (1998, s. 73), calismalarinda is Ingilizcesinin &grenici
ihtiyaclarma yonelik yapildigimi ve Ogrenicilerin meslek hayatlarinda kullanacaklar

yabanci dil ihtiyacini karsiladigini belirtirler.

Genel amacl is Ingilizcesinin mesleki tecriibesi olmayan ya da meslege yeni baslamis

kisilere yonelik yapilan dil 6gretimi, 6zel amagch is Ingilizcesinin ise is tecriibesi olan,
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belirli dil becerilerine odaklanan, 6gretim materyali ilgili is kolunun kitaplarindan ve
ogrenicilere 6zel olarak hazirlanmis materyallerden olusan dil 6gretimi oldugundan
bahsederler. Benzer sekilde Lomperis (1997), 6zel amach Ingilizceyi smiflandirdig:
calismasinda meslek dncesi ve meslegin i¢inde egitim alinabilecegini gosterir. Ancak
ona gore meslege baslama silirecine gore dil Ogretiminin tiirii degisir.  Nitekim
Lomperis’e gore, English for Vocational Purposes (EVP) personelin Kariyeri
baslamadan &nce 6grenilen Ingilizceyken, English for Occupational Purposes (EOP)

halihazirda galisan personel igin verilen Ingilizcedir (Lomperis, 1997).

Sekil 3. Lomperis’in (1997) Ozel Amach Ingilizce Simiflandirmasi

Ozel Amagh
Ingilizce
Is Oncesi Calisanlar Igin
Ingilizce Ingilizce

Is Ingilizcesi
Is Ingilizcesi

Meslek Oncesi _Meslek Akademik
Ingilizce Ingilizcesi Ingilizce

Is diline yonelik 6gretimde dgrenicilerin 3 farkli profile sahip olacag: Frendo (2005, s.

1) tarafindan da aktarilmistir. Ona gore 6greniciler az ya da hig tecriibesi olmayanlar,

tecriibesi olanlar ve genel is tecriibesine sahip olanlar olarak degisebilebilir.

Roelcke (2010, s.170 akt. Sen, 2015) ise konuya yabanci dil 6gretimi agisindan
yaklasarak is diline yonelik yabanci dil 6gretiminde 6grenicilerin dil diizeylerine dikkat
ceker. Ona goOre Ogrenicilerin hedef dilde belirli yapilar1 bilmesi ve bunlar
kullanabiliyor olmas1 gerekir aksi takdirde 6greniciler i¢in sorunlar meydana gelecektir.
Ciinkii mesleki yabanci dil derslerinde oncelikle dgrenicilere mesleki dile dair genel
bilgiler 6gretilir. Bu bilgiler edinildikten sonra mesleki dildeki sézciiksel, s6z dizimsel
ve metinsel boyutta anlam, dilbilgisi ve edimle ilgili ¢alismalara yapilir. Roelcke’nin
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(2010, s. 170 akt. Sen, 2015) goriislerini alanyazinda destekleyen Dudley-Evans ve St.
John (1998) ve Donesch-Jezo (2012) gibi ¢aligmalar da bulunmaktadir.

Alanyazinda mesleki yabanci dil 6gretiminde nasil bir yontem izlenecegi konusuna da
deginen Roelcke (2010, s. 170 akt. Sen, 2015); mesleki egitimde iki yOntem
kullanilabilecegini aktarir: Bunlardan ilki, genel amagli yabanci dil egitimidir. Bu
egitim Ogrenicilerin 6grenecegi mesleki dil dersleri igin temel olusturacaktir. Genel
yabanci dil 6gretiminden sonra mesleki dil derslerine gecilebilir. Bu sekilde 6greniciler
genel dilin birgok 6zelligini (6zellikle dilbilgisi yapilari, sozciikler vb.) hakkinda bilgiye
sahip olur ve genel dildeki bu ortakliklart mesleki dile aktarir. Burada dikkat edilmesi

gereken unsur ise mesleki alanin sinirlandirilmasidir.

Roelcke’ye (2010, s. 171 akt. Sen, 2015) gore, hedef dili yeteri kadar bilmeyen
ogreniciler i¢in uygulanabilecek ikinci yontem ise; mesleki dilde sik kullanilan yap1 ve
konular secilmesidir. Ogreniciler boylece mesleki iletisimde dnemli olan konular1 hizli
bir sekilde dgrenecektir. Bu 6gretimde verilmeyen konularin ise dgrenicilerin meslek
icinde 6grenmesi istenir. Burada amag; 6grenicilerin dogrudan mesleki dili kullanarak

iletisim kurabilmesidir.

Alanyazindaki c¢alismalardan yola ¢ikilarak is dili su sekilde Ozetlenebilir: Bir is
ortaminda konusulan giinliik dilde ortak bazi s6z varligina sahip olan ancak daha ¢ok
terimlerin kullanildigi, hitap edilen kisilere gore degisen dolayisiyla resmi bir boyutu da
olan, i yapmak ve iletisim kurmak i¢in 6nemli olan, meslege girmeden once, meslekte
ya da meslek sonrasinda gelistirilebilen dildir. Is dili hem ana dili hem de yabanci dil
konusucularma verilebilir. Is dili, yabanci dil konusucularina 6gretildiginde
ogrenicilerin belirli bir seviyede dil yeterliliginin olmas1 arzu edilir. Is dili is ortaminda

iletisim kurulmasini saglayacak terimleri ve climle bilgisini icermelidir.

Bu boliimiin basinda is diline yonelik bazi terim karmasalari oldugundan bahsedilmisti.
“c” maddesinde belirtilen “Ingilizce drnekler iizerinden yapilan gevirilerde tespit edilen

terim karmasasi1” ise ¢evirilerden kaynaklanmaktadir.

Dudley - Evans and St John’a gore (1998, s. 19) Business English, Vocational yani
Mesleki Ingilizceyi kapsamaktadir. Dolayisiyla is Ingilizcesi kavrami onlara gore daha
geneldir. Lomperis’e gore ise English for Vocational Purposes (EVP) personelin

kariyeri baslamadan &nce 6grenilen Ingilizceyken, English for Occupational Purposes
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(EOP) halihazirda calisan personel icin verilen Ingilizcedir (Lomperis, 1997).
Dolayisiyla is Ingilizcesinin Business, Occupational, Vocational ve Professional gibi

farkl1 terimlerin ¢evirisi oldugu goriilmektedir.

S6z konusu terim karmasas1 Tiirkiye’de is Ingilizcesine yonelik olarak egitim veren
kurumlarin internet sitelerinden elde edilen bilgilerde de goriilmektedir. Ornegin;
Business English terimi, daha ¢ok ticari bir amaci ya da ofis ortamindaki ¢aligmayi
karsilamaktadir. Mesleki Ingilizce terimi, bir alana yoneliktir ama kimi zaman is
Ingilizcesi terimiyle karistirilmaktadir. Is Ingilizcesine yonelik kurslarmn igerikleri
incelendiginde iletisim odakli is Ingilizcesi, is yazisma kurallar;, sunum yapma
becerisini kazandirmaya yonelik etkinlikler, yonetim ve liderlik dersleri verilmektedir

(https://www.taa-ankara.orq.tr/tr/kurslar/ingilizce-kurslari-ankara/uluslararasi-is-

ingilizcesi Erisim tarihi: 01.01.2019).

Baska bir is Ingilizcesi kursunun bash@ Ticari Ingilizce seklindedir. Terimin ash
Business English ile verilmistir. Bu kursun ders igerigi ise su sekildedir: Konugma
becerisinde akicilik, resmi ve gilinliikk konusma, grup calismasi yapabilme, ikna ederek
konusabilme, telefonda konusma teknikleri, is diinyas: ile ilgili s6z varligi, e-posta
yazabilme, dinleyenlerin ilgisini toplayabilme ve onlarin sorunlarina cevap verebilme,
0z ge¢mis yazabilme, is diinyasi ve ekonomi hakkinda tartismalara katilabilme, resmi
yazi yazabilme, makale 6zetleyebilme, miilakat ve sunum teknikleri, pazarlik yapabilme
becerisi(https://www.ankarakariyermerkezi.com/?pnum=50&st=i%C5%9F%20ingilizce
si%20kursu Erigim tarihi 02.01.2019).

Yine Tiirkiye’de egitim veren baska bir kursun internet sitesinde mesleki Ingilizce
derslerinin igerigi su sekilde verilmistir: Konusma becerisini gelistirmeye yonelik
etkinlikler (telefon konusmalari, tartisma ve pazarlik yapma, Uslup se¢me, resmi ve
giinlik konugma kurallari; islevsel kurallar (tavsiye, teklif ve uyar1 verme, rica etme,
aciklama) sozciik bilgisi, dinleme becerisini gelistirmeye yonelik etkinlikler (ticaret dili
cergevesinde konusma), okuma becerisini gelistirmeye yonelik etkinlikler (deyimler,
terimler vs), yazma becerisini gelistirmeye yonelik etkinlikler (6z gegmis hazirlama vs)
(https://www.tadbatikent.com/egitimler/mesleki-ingilizce-kurslari/ Erisim tarihi
02.01.2019)



https://www.taa-ankara.org.tr/tr/kurslar/ingilizce-kurslari-ankara/uluslararasi-is-ingilizcesi
https://www.taa-ankara.org.tr/tr/kurslar/ingilizce-kurslari-ankara/uluslararasi-is-ingilizcesi
https://www.ankarakariyermerkezi.com/?pnum=50&st=i%C5%9F%20ingilizcesi%20kursu
https://www.ankarakariyermerkezi.com/?pnum=50&st=i%C5%9F%20ingilizcesi%20kursu
https://www.tadbatikent.com/egitimler/mesleki-ingilizce-kurslari/
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Bunlarin disinda Tiirkiye’de is Ingilizcesi ve mesleki Ingilizce alanlarinda egitim veren
kurumlarda s6z konusu iki terimin ayni kavrami karsiladigi goze carpmaktadir

(https://www.ef.com.tr/top/is-ingilizcesi/ Erisim tarihi 02.01.2019)

Dolayisiyla alanyazindan edinilen bilgilere gére Business English ile Ticaret Ingilizcesi,
Occupational English ile Mesleki Ingilizce yani belirli bir alana ydnelik verilen
Ingilizce anlasilmaktadir. Mesleki Ingilizce tanimia en uygun ornekler iki kursun ders
iceriginde goriilmektedir: Bunlardan birincisinde mesleki Ingilizce kurslarinda
Ogrenicilerin meslek alanlarina yonelik bir program olusturuldugu, 6grenicilerin kendi
malzemelerini getirerek bu malzemeler lizerinden derslerin yapilabilecegi ya da
Ogreticilerin 6grenicilerin ihtiyaglarina yonelik malzemeler gelistirdikleri aktarilmistir.
Ogrenicilerin ihtiyag duyduklari alanlarda egitimin yapilabilecegi bu anlamda meslek
alanlarma yonelik tek tek beceri odakli ya da dort temel beceride egitim alabilecekleri

belirtilmektedir (https://www.icondilakademisi.com/mesleki-ingilizce/  Erisim tarihi

02.01.2019). Diger kursta ise Mesleki Ingilizce icin fletisim ve Is Ingilizcesi, Hukuk
fngilizcesi, Medikal fngilizce, Gazetecilik ve Film Calismalari fngilizcesi, Havacilik
Ingilizcesi, Finans Ingilizcesi, Turizm Ingilizcesi, Miihendislik Ingilizcesi alanlarinda
egitim verildigi belirtilmistir  (https://www.teol.com.tr/yurtdisi-mesleki-yabanci-dil/
Erigim tarihi 02.01.2019).

Kisaca; alanyazindaki bilgilerden hareketle is diline yonelik ¢alismalarda farkli terimler
kullanildig1, farkli terimlerin kimi zaman farkli alanlar1 kimi zaman ise ayni alani
niteledigi goriilmiistiir.

Bu ¢alismada ise is dili, ekonomik amaglarla Tiirkg¢eyi yabanci dil olarak Ggrenenler
icin genel bir baslik olarak kullanilacaktir. Bu amagla is Tiirk¢esine yonelik genel bir

tasvir cizilmistir. Is Tiirkgesi kapsamli bir alan oldugundan ¢alismada is Tiirkcesi,

ascilik hizmetleri ile sinirlandirilarak incelenmistir.


https://www.ef.com.tr/top/is-ingilizcesi/
https://www.icondilakademisi.com/mesleki-ingilizce/
https://www.teol.com.tr/yurtdisi-mesleki-yabanci-dil/
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2.3.1.Diller i¢in Avrupa Ortak Basvuru Metni’ne (2021) gore Is Dili Yeterlikleri

Diller i¢in Avrupa Ortak Bagvuru Metni (D-AOBM-CEFR); Avrupa’da dil 6gretim
programlarin1 ve yonergelerini, sinavlari ve ders kitaplarini hazirlamada yoneticilere,
ders tasarimcilarina, 6gretmenlere ve egitici 6gretmenlere ortak bir ger¢eve sunmayi

amaglayan bir ¢alismadir (D-AOBM 2001 ¢ev. TELC, 2013, ss. 11-13).

Calismanin amaci; yabanci dil 6grenicilerinin, hedef dilin kiltiiriini de goz Oniine
alarak hedef dilde iletisim kurabilmeleri ve o&grenicilere hedef dilde yetkinlik
kazanmalar1 ig¢in gelistirmeleri gereken bilgi ve yetenekleri ortaya koymaktir (D-

AOBM, 2001 ¢ev. TELC 2013, ss. 11-13).

Cok dilliligi ve ¢ok kiiltiirliiliigii 6nemseyen metin; program gelistirme ve Ogretici
egitimi i¢in dil uzmanlari arasinda bilgi alis verisi yapmay1 tesvik eder. Ayrica metin;
tutarhi ve seffaf olmasi gereken 6grenme hedefleri ve ¢iktilart {izerinde ortak bir dil

saglamaktadir (D-AOBM 2020 ¢ev. MEB 2021: 13-14).

Ik defa 2001 yilinda alanyazinda dikkat ceken D-AOBM; 2020 yilinda yeniden
diizenlenmistir. D-AOBM’ye (2020 ¢ev. MEB, 2021) gére dil seviyeleri ve seviyelerin

yeterlikleri su sekilde tanimlanmistir:

Tablo 4. D-AOBM (2020 ¢ev. MEB, 2021) Dil Yeterlikleri

Dil seviyeleri Yeterlikler
C2 e Hemen hemen tim metin tirlerini anlayabilir. Sozlii ve yazili
kaynaklardan gelen farklhi bilgileri tutarli bir sekilde aciklayarak
ozetleyebilir.

o Karmasik konularda anlam inceliklerini fark ederek ¢ok akici ve kesin
bir dille kendini ifade edebilir.

C1 o Farkl tiir ve zorluklarda uzun metinleri anlamakla birlikte metinlerde
yer alan gizli anlamlart tanyyabilir.

o Ani gelisen durumlarda sozciikleri bulmaya ¢calismadan kendini akici
bir sekilde ifade edebilir.

e Hedef dili sosyal, akademik ve mesleki alanlarda etkili ve esnek bir
sekilde kullanabilir.

o Farkl tiirden ciimle kaliplarimi, sozciikleri ve baglaglar: kullanarak
karmagik konularda ayrintili metinler iiretebilir.

B2 o Uzmanlik alaniyla ilgili olsa dahi somut ve soyut konularda iiretilmis
metinlerdeki ana fikri kavrayabilir.

o Hedef dili konusanlarla zorlanmadan, akict ve anlik olarak iletigim
kurabilir.

o Farkly tirden konularda ayrintili metinler olusturabilir, farkh
segeneklerin fayda ve zararlarimi ifade ederek giincel bir konu
hakkinda fikirlerini ifade edebilir.
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Bu calismanin konusunu olusturan is diline yonelik tanimlayicilar ve beceriler D-
AOBM’de (2020 ¢ev. MEB, 2021) belirtilmistir. D-AOBM’ye (2020 ¢ev. MEB, 2021)
gore dil yeterlikleri ve kullanildig1 is ortaminin farkli boyutlarinda okuma, dinleme,

yazma ve konusma becerilerinde ele alindig1 goriilmektedir.

Calismanin bu boliimiinde D-AOBM’ye (2020 ¢ev. MEB, 2021) yeterlikler incelenerek
is ortamina yonelik tanimlayicilar 18 tablo ile verilmistir. Tablolarda dil diizeyleri,
tamim/igerik ve is ortamindaki kullanima yer verilmistir. D-AOBM’den (2020 cev.
MEB, 2021) yapilan bu aragtirma sonucunda is ortamindaki dil yeterliliklerinin neler

olabilecegi alanyazindaki bilgilerle desteklenmek istenmistir.

D-AOBM’de (2020 gev. MEB, 2021) dikkat ¢eken unsur is dilinin daha ¢ok ticaret ve
ofis islerine yonelik olarak ele alinmasidir. S6z konusu kazanimlar ve becerilere gore

ozellikleri tablolar halinde asagida sunulmustur:

Tablo 5. Cevrim I¢i Etkilesim ve Cevrim I¢i Karsilikli Konusma ve Tartisma (D-AOBM 2020 ¢ev. MEB,
2021, ss. 195-196)

SEVIYE TANIMI YER

C2 Duygusal, imali ve saka kullanimi1 dahil | Bir ¢evrim i¢i  sendika
olmak {izere dili esnek ve hassas bir | formunda ve/(ya) internet
sekilde baglama gore ayarlayarak es | sitesinde yer alan formunda
zamanli ¢evrim i¢i tartigmada kendini | diizenleyici olarak
acik ve net bir sekilde ifade edebilir.

Cevrim i¢i bir tartigmada meydana gelen
olas1 yanlis anlamalar1 (kiiltiirel olanlar
dahil), iletisim sorunlarini ve duygusal
tepkileri Onceden tahmin edebilir ve
bunlarla etkili bir sekilde basa cikabilir.
Uslubunu ve stilini farkli gevrim ici
ortamlara, iletisim amaglarina ve
konusma davranislarina gore kolayca ve
hizl bir sekilde uyarlayabilir.

C1 Cesitli katkilarin iletisimsel niyetlerini | Biiyiik bir sirkette
ve kiiltiirel sonuclarii anlayarak cesitli | departmanlar arasi sohbette
katilimcilarla gergek zamanli ¢evrim igi
aligverislerde bulunabilir.

C1 Canli, ¢evrim i¢i profesyonel veya | Uzun vadeli sirket stratejisini
akademik tartigmalara etkin bir sekilde | tartismak i¢in ¢evrim ici bir
katilabilir. Karmasik, soyut konular1 | toplantida, &greticiler igin
gerektigi gibi sorabilir ve bunlara daha | ¢evirim i¢i bir mesleki
fazla agiklama getirebilir. gelisim oturumunda

C1 Uslubunu  ¢evrim i etkilesim | Calisma kosullarini tartigmak
baglamina goére uyarlayabilir, gerekirse | i¢in  ¢evrim i¢i  olarak
ayn1 degisim iginde bir lisluptan digerine | diizenlenen  bir  personel
gecebilir. toplantisina veya c¢evrim ici

odak grup toplantisina katilan
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SEVIYE TANIMI YER
kisi olarak
C1 Profesyonel veya akademik canli ¢gevrim | Cevrim i¢i bir is veya proje
ici sohbet ve tartigmalar1 | toplantisina katilan  bir
degerlendirebilir, bunlar1 yeniden ifade | damisman olarak
edebilir ve bunlara itiraz edebilir.

Tablo 5 incelendiginde D-AOBM’de (2020 g¢ev. MEB, 2021) insanlarin internet
tizerinden galismalar1 goz 6niinde bulundurulmus, dijitallesme ile ¢evrim i¢i ortamlarda
dilin kullanimi ve calisma kosullar1 gbéz Online alinmisg ve diizeylerin tanimlar
yapilmistir. Tablo 5°te dikkat ¢eken husus is ortaminin daha ¢ok sirket ve ofis ortamini
kapsamasidir. Dolayisiyla Tablo 5’te gosterilen kazanimlarin daha ¢ok ticaret diline

yonelik oldugu sdylenebilir.

Kazanimlar incelendiginde ¢evrim i¢i ortamlarda bilgi aligverisi ve tartisma konularinin
altimin ¢izildigi goriilmektedir. Tablo 5’ten hareketle is dilinin bilgi aligverisini
saglamada, tartigmalara katilma ve tartigmalar1 yonlendirmede, kiiltiirel yanlis

anlasilmalar fark etmede yeterli olmasi gerektigi goriilmektedir.
D-AOBM’de (2020 ¢ev. MEB, 2021) is ortaminda kullanilabilecek dil diizeyleri ve bu
dil diizeylerinin tanimlarina Tablo 6 ile devam edilebilir:

Tablo 6. Cevrim i¢i Etkilesim Hedefe Yénelik Cevrim ici Islemler ve Is Birligi (D-AOBM, 2020 cev.
MEB, 2021, ss. 199-200)

SEVIiYE ICERIK is

C2 Yanlis anlamalar1 ¢ozebilir ve is | Ortak oldugu ¢evrim i¢i bir
birligi siirecinde ortaya ¢ikan | projede kolaylagtirict olarak
stirtismelerle etkili bir sekilde
basa cikabilir. s birligine dayali
¢alismanin yeniden tasarlama ve
diizenleme asamalarinda  bir
grubun caligmasina rehberlik
edebilir ve c¢alismaya agiklik
katabilir.

C1 Cevrim i¢i olarak bir proje | Birden ¢ok  sitede  yeni
iizerinde caligan, ayrintili | sistemlerin tanittmint  koordine
talimatlar olusturan ve revize | etmek igin ¢evrim i¢i araglar
eden, ekip Tyelerinden gelen | kullanan bir proje yoneticisi
Onerileri degerlendiren ve
paylasilan  gdrevleri  yerine
getirmek i¢in aciklamalar
saglayan biri olarak bir grubu
koordine edebilir.

C1

Bir hizmette karmagsik ¢evrim igi
islemlerle (6rn. karmasik
gereksinimleri olan uygulamalar)
basa c¢ikabilir, tartisma ve
miizakereyi ydnetmek icin dili

Kigisel asistan, seyahat acentesi,
bir egitim kurumu ic¢in kayit
sekreteri olarak
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SEVIYE ICERIK is

esnek bir sekilde ayarlayabilir.

Is birligine dayali yazma ve | Birden ¢ok  yerde  yeni
yeniden tasarlama gerektiren | prosediirlerin uygulanmasini
karmagik projelerin yani sira, | koordine etmek igin gevrim igi
hedefe ulasmak i¢in talimatlari | araglar1 kullanan bir projede
hassas bir sekilde takip ederek ve | katilimci olarak

aktararak diger cevrim ici is
birligi bigimlerine katilabilir.
Medya (gorsel, isitsel, grafik)
araciligiyla yeniden
bigimlendirerek, acikliga
kavusturarak ve oOrneklendirerek
cevrim i¢i bir ig birligine dayali
islemsel aligveriste ortaya c¢ikan
iletisim sorunlart ve kiiltiirel
sorunlarla etkili bir sekilde basa
¢ikabilir.

Tablo 6’da verilen dil diizeyleri ve diizeylerin tanimlarina bakilarak is ortaminda
kullanilan dilin 6zelliklerine yonelik ¢ikarimlarda bulunabilir. Tablo 6 incelendiginde su
anahtar kelimeler dikkat ¢ekmektedir: “Is birligi, rehberlik etmek, degerlendirmek,
koordine etmek, tartisma ya da miizarekeyi yonlendirmek ve Kiiltiirel sorunlarla basa
¢tkmak.” Dilin kullanildig1 alanlara bakildiginda ofis ortami, egitim kurumlari, seyahat
acentas1 dikkat ¢ekmektedir. Tablo 6’dan yola cikilarak is dilinin is birligi ilkesine
dayali, tartisma ve miizarekeleri yonlendirici, kiiltiirel sorunlari ¢oziici olmasi

gerekmektedir.

D-AOBM’de (2020, ¢ev. MEB, 2021) dilin is ortaminda kullanimina dair bilgi konugsma
becerisinden yola ¢ikilabilir. D-AOBM’de (2020, ¢ev. MEB, 2021) tespit edilen ve

Tablo 7°de sunulan tanimlar su sekildedir:

Tablo 7. Konusma veya Isarette Belirli Bilgiyi Aktarma (D-AOBM, 2020, ¢cev. MEB 2021, s. 202)

SEVIYE ICERIK is

C2 Cl ile aymi Cl ile aym

C1 A dilinde yazilmig uzun ve | Bir is raporu, makale, yonetmelik
karmagik bir metnin belirli bir | veya is yeri politikasi
bolimiinde  verilen  bilgilerin
ilgili ~ yerlerini B dilinde
aciklayabilir.

Tablo 7 incelendiginde metinleri iliskilendirme, ilgili yerleri fark etme becerileri dikkat
cekmektedir. S6z konusu becerileri is raporlari, makaleleri yonetmelikler ve is yeri
politikalarmma dair metinlerden ¢ikarilmasi is ortaminda kullanilan dilin boyutlarim

gostermesi bakimindan 6nemlidir.
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D-AOBM (2020, ¢ev. MEB, 2021) incelenmeye devam edildiginde yazma sirasinda
belirli bilgi iletisimi yapma bashigi dikkat ¢ekmektedir. S6z konusu yeterlige ait

seviyeler ve seviyelerin tanimlayicilar1 Tablo 8’de gosterilmistir:

Tablo 8. Yazma Sirasinda Belirli Bilgiyi Aktarma (D-AOBM, 2020 ¢ev. MEB, 2021, s. 206)

SEVIYE ICERIK is

C2 B2+ ile ayni

C1 B2+ ile ayni

B2 + A dilinde bir konferanstaki hangi | Belirli bir proje ile ilgili olarak

sunumlarin konuyla ilgili oldugunu | bir ticaret fuarindan, profesyonel
yazili olarak B diline aktarabilir ve | bir konferanstan

sunumlardan  hangisinin  ayrintili
olarak  degerlendirilmeye  deger
olduguna isaret edebilir.

A dilinde yazili olarak verilen | Bir is raporu, yonetmelik veya is
profesyonel, akademik ve kisisel ilgi | yeri politisikasindan

alanlar1 dahilinde 6nerme agisindan
karmagik ancak iyi yapilandirilmis
metinlerde yer alan ilgili noktalar1 B
dilinde yazil olarak aktarabilir.

A dilinde yazilmis akademik veya | Bir rapordan, is makalesinden
profesyonel bir dergiden alinan bir
makaledeki ilgili noktalar1 yazili
olarak B dilinde aktarabilir.

Tablo 8’de dikkat ¢eken anahtar sozciiklerin “sunum, karmasik metinler, makaleler”
oldugu soylenebilir. Dolayisiyla is dilinin kullanildig1 yerlerin raporlar, yonetmelikler,
konferanslar oldugu goriilmektedir. Tablo 8’deki bilgilerden hareketle is dilinde

karmasik yazilari anlamak ve bunlar yazili olarak aktarmak onemlidir, denilebilir.

Asagida yer alan Tablo 9’da ise konusmada gecen verileri agiklayan metin araciligindan

bahsedilmistir. S6z konusu beceriye dair tanimlar su sekildedir:

Tablo 9. Konusma veya Isaretteki Verileri Agiklamada Aracihik Etme (Grafikler, Semalar vb.) (D-
AOBM, 2020, cev. MEB, 2021, s. 209)

SEVIYE ICERIK is

Cc2 A dilinde akademik veya mesleki | Bir toplantida sunulan finansal,
konularla ilgili kavramsal olarak | pazar arastirmasi veya hiikiimet
karmagik aragtirmalardan cesitli | diyagramlarinin / gorsel verilerin
deneysel verileri ve gorsel olarak | ayrintili analizi

organize edilmis bilgileri agik ve
giivenilir bir sekilde B dilinde
yorumlayabilir ve agiklayabilir.

C1 A dilinde karmagik akademik | Bir toplantida sunulan finansal,
veya mesleki konularda karmagik | pazar arastirmasi veya hiikiimet
diyagramlarda ve diger gorsel | diyagramlarinin / gorsel verilerin
olarak diizenlenmis bilgilerde yer | ayrintili analizi

alan  belirgin  noktalart  ve
ayrintilar1 B dilinde agik ve
giivenilir bir sekilde
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SEVIYE ICERIK is

yorumlayabilir ve agiklayabilir.

Tablo 9 incelendiginde bilgiyi yorumlama ve gorselleri okuma becerisine dikkat
cekildigi goriilmektedir. Bu bilgiden hareketle 6zellikle sirket ve ofis ortamlarinda
kullanilan is dilinde gorsel okuma becerisinin O6nemli oldugu ve bilginin
yorumlanmasina ihtiyag duyuldugu tespit edilebilmektedir. Is dili bir anlamda
Ogrenicilerin is ortamindaki kar ve zararlarinin tespiti ve bunlari aktarimi olacagi i¢in

bu yeterlik dogaldir.
Asagida yer alan Tablo 10°da yazma becerisine yonelik metin araciligmin tanimlarina
yer verilmistir:

Tablo 10. Yazma Sirasinda Verileri A¢iklamada Aracilik Etme (Grafikler, Semalar vb.) (D-AOBM, 2020
¢ev. MEB, 2021, s. 211)

SEVIYE ICERIK is

C2 A dilinde akademik veya mesleki | Yilsonu sirket mali raporu veya
konularda  kavramsal olarak | pazar arastirma raporundan veya
karmagik arastirmalardan elde | {ist yOnetim i¢in arastirma Ve
edilen cesitli deneysel wverileri | gelistirme faaliyetlerinden veya
yazili olarak B dilinde | kurumsal bir rapordan veriler

yorumlayabilir ve sunabilir.

C1 A dilinde karmagik akademik veya | Bir toplantida sunulan finansal,
mesleki  konularda  karmasik | pazar arastirmasi veya hiikiimet
diyagramlarda ve diger gorsel | diyagramlarinin / gorsel verilerin
olarak diizenlenmis verilerde yer | ayrintili analizi

alan belirgin, ilgili noktalar1 yazili
olarak B dilinde agik ve giivenilir
bir sekilde yorumlayabilir ve
sunabilir.

Tablo 10 ile gosterilen D-AOBM (2020, ¢ev. MEB, 2021) dil diizeylerinin is ortaminda
kullanilma durumlar1 incelendiginde arastirmalardan elde edilen verilerin yazili olarak
yorumlanip sunulabilmesi, gorsel okuma yoluyla elde edilen verilerin yazili olarak ifade
edilebilmesine dikkat cekildigi goriilmektedir. Tablo 10’dan yola ¢ikilarak gorsel
okumalarin énemi ve bunlarin yorumlanmasi ve analiz edilmesinin is ortaminda 6nemli
oldugu sdylenebilir. Is diline yonelik yapilacak dgretimde ise bu konulara yer verilmesi

gerektigi anlasilmaktadir.

Asagida yer alan Tablo 11 “Konusmada Metin Isleme ve Aracilik” bashigimi

tagimaktadir:




Tablo 11. Konusmada Metin Isleme ve Aracilik (D-AOBM, 2020, cev.
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MEB, 2021, s. 212)

SEVIYE ICERIK is

C2 A dilinde baglantilar veya | Bir konferansta, seminerde veya
cikarimlar acik hale | toplantida sunum, profesyonel
getirilmediginde bunlarin | bir yayin, teknik bir rapor, basin
cikarimlarini B dilinde | agiklamasi veya konferansta
aciklayabilir ve konusmacinin /
yazarin ifade biciminin
sosyokiiltiirel ifadelerine isaret
edebilir (6r. Yetersiz ifade, ironi,
alay).

C1 B dilinde uzun, zorlu metinleri A | Bir konferansta, seminerde veya
dilinde 6zetleyebilir. toplantida bir sunum, bir rapor,

sozlesme, yonetmelikler

C1 Akademik veya mesleki | Bir toplant1 veya seminer
yeterliligi dahilindeki konularda
tartismay1 B dilinde 6zetleyebilir,
farkll bakis agilarmi
detaylandirip tartabilir ve en
onemli noktalar1 belirleyebilir.

C1 A dilinde kendi uzmanlik alani1 | Uzman bir hedef kitleye hitap
disindaki  konularda  yapilan | eden bir teknik rapor, bir is
konusmalarda ana noktalar1 B | mektubu, bir s6zlesme, bir
dilinde net bir sekilde | yonetmelik, konferans sunumlari
Ozetleyebilir ancak zaman zaman
belirli teknik kavramlari kontrol
edebilir.

C1 A dilinde olgularin  ve | Bir konferansta, seminerde veya
argiimanlarin sunumundaki ince | toplantida sunum, profesyonel
farkliliklari B dilinde | bir yayin, teknik bir rapor, basin
aciklayabilir. aciklamasi veya konferansta

C1 A dilinde karmasik s6zlii veya | Teknik raporlar, profesyonel
yazili  metinden  bir  konu | makaleler, sartnameler,
hakkinda B dilinde yorum | sozlesmeler
yaparak kendi fikrini ekleyerek
bilgi ve argiimanlari tartigmada
kullanabilir.

C1 A dilinde 6zel bir konu hakkinda | Teknik raporlar, profesyonel

sOzlii veya yazili bir metinde
ifade edilen tutum veya goriisii B
dilinde orijinal halindeki belirli
bolimlere  atifta  bulunarak
aciklayabilir.

makaleler, sartnameler,
sozlesmeler

Tablo 11’de verilen bilgilerde sosyo Kkiiltiirel sonuglara, 6zetleme becerisine, ince

farklar1 fark edebilme, tartismalari Ozetleme, bilgi ve argiimanlari kullanabilme

becerilerinin kazanim olarak eklendigi goriilmektedir. Dolayisiyla Tablo 11°den yola

cikilarak is ortaminda konusmalardaki ince farklari algilamanin, alay ya da ironik

ifadeleri yorumlayabilmenin iletisim kurmada 6nemli oldugu s6ylenebilir.
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Tablo 12. Yazma Sirasinda Metin Islemleme ve Aracilik Etme (D-AOBM, 2020, ¢ev. MEB, 2021, s.

217)

SEVIYE

ICERIK

IS

Cc2

A dilinde yazili olarak verilen
olgu ve argiimanlarin sunulma
seklini B dilinde agiklayabilir,
ozellikle baska birinin durumu
bildirilirken  yazarin  yetersiz
ifade, ortiilii elestiri, ironi ve alay
kullanimina dikkat ¢eker.

Bir konferansta, seminerde veya
toplantida sunum, profesyonel
bir yayin, teknik bir rapor, bir
konferansta

C1

Olagandis: teknik terimlerin kesin
anlamlarmi ara sira  kontrol
edebilmesi  kosuluyla  igerigi
uygun sekilde  yorumlayarak
uzun, karmasik metinleri yazil
olarak 6zetleyebilir.

Bir konferans, seminer veya
toplantida sunum, profesyonel
bir yaym, teknik bir rapor, is
teklifleri

C1

Orijinalin gekline saygi duyarak,
belirli bir okuyucu Kkitlesi igin
uzun ve karmagik bir metni
(6rnegin, akademik veya politik
analiz makalesi, roman Ozeti,
editoryal, edebi inceleme, rapor
veya bilimsel bir kitaptan alintr)
yazarak 6zetleyebilir.

Bir konferansta, seminerde veya
toplantida profesyonel bir yayin,
teknik bir rapor, bir konferansta
bildiri

Tablo 12°de, Tablo 11°’de oldugu gibi alay, ironi ve elestirileri fark edebilme ve

Ozetleme becerileri dikkat cekmektedir. Tablo 12°de ayrica terimleri fark edebilme

becerisi yer almaktadir. Bu bilgiden yola ¢ikilarak is dilinde terim kullaniminin énemli

oldugu bilgisine ulasilabilmektedir.

Asagida verilen Tablo 13’te D-AOBM’de (2020, ¢ev. MEB, 2021) konusma becerisine

yonelik tanimlara yer almaktadir:

Tablo 13. Yazili Metni Konusma veya Isaretle Terciimede Metne Aracilik Etme (D-AOBM, 2020, cev.

MEB, 2021, s. 220)

SEVIYE

ICERIK

is

C1

A dilinde Kkisisel, akademik ve
mesleki agidan ¢ok  ¢esitli
konularda yazilmig soyut
metinlerin B diline akict sozlii
terclimesini yapabilir ve bunlarla
iligkili niianslar ve c¢ikarimlar
dahil olmak tizere degerlendirici
yonleri ve arglimanlar1 basariyla
aktarabilir.

Profesyonel yayinlar, teknik
raporlar,  sodzlesmeler, basin
biiltenleri

C1

A dili ile yazilmis ¢ok cesitli
genel ve 6zel konularda karmagik
yazili metinleri, B diline akict bir
sekilde sozlii olarak ¢evirebilir ve
niianslarin ¢cogunu yakalayabilir.

Profesyonel yaymlar, teknik
raporlar, sOzlesmeler, basin
biiltenleri
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Tablo 13’te niianslar1 fark etme vurgulanmistir. Teknik raporlar, sozlesmeler ve basin
biiltenlerindeki niianslar1 fark edebilme is dili konusuculari i¢in énemlidir. Tablo 14°te
ise teknik bir materyalin ¢evrilebilmesi, 6grenicilerde olmas1 gereken kazanim olarak
verilmistir:

Tablo 14. Yazili Metni Yazili Olarak Terciimede Metne Aracilik Etme (D-AOBM, 2020, ¢ev. MEB,
2021, ss. 221-222)

SEVIYE ICERIK iS
Cc2 A dilinde konunun dogrulugunun | Profesyonel yayinlar, teknik
ilgili  alandaki  bir uzman | raporlar, sozlesmeler, basin

tarafindan  kontrol  edilmesi | biiltenleri
sartiyla, uzmanlik alani digindaki
teknik  materyali B diline
cevirebilir.

C1

Kendi alaninda sosyal, akademik
ve mesleki konularda A dilinde
yazilmig soyut metinleri B diline
cevirebilir, degerlendirici yonleri

Bilimsel, teknik, mali veya proje
raporlari, yonetmelikler,
makaleler ve diger profesyonel
yayinlar

ve arglimanlari, kendileriyle
iligkili bir¢ok ¢ikarim da dahil
olmak iizere basariyla aktarabilir
ancak baz1 ifadeler orijinal
kaynaktan asir1 etkilenebilir.

Asagida yer alan Tablo 15°te ise notlar ve tutanaklar olusturma, imalar1 fark edebilme,
gercek anlamiyla kullanilan sozciiklerin yan anlamlarini fark edebilme, alisilmadik

konularda bile gerekli ve gereksiz bilgileri ayirt edebilme becerilerine yer verilmistir.

Tablo 15°te yer alan tanimlayicilarin is dilinde farkli anlamlarla kullanilan sézciikleri
algilayabilmeye dikkat ¢ektigi goriilmektedir. Dolayisiyla is dilinde resmi yazigmalarin
onemli bir yeri oldugu anlasilmaktadir.

Tablo 15. Bir Metin Not Etmeye Aracilik Etme (Dersler, Seminerler, Toplantilar vb.) (D-AOBM, 2020
¢ev. MEB, 2021, s. 223)

SEVIYE ICERIK is

C2 Bir toplantiya veya seminere | Bir yonetim toplantisinda, bir
katildiginda  konu  karmasik | egitim seminerinde
ve/(ya) yabanci olsa bile orada
bulunmayan kisiler igin giivenilir
notlar (veya tutanaklar)
olusturulabilir.

Cc2 Soéylenen imalarinin ve | Bir  yOnetim toplantisinda,
¢ikarimlarin ~ farkinda  olarak | profesyonel bir konferansta veya
konusmact tarafindan kullanilan | egitim seminerinde
gercek kelimelerin yani sira bu
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SEVIYE

ICERIK

IS

ifadeler hakkinda notlar alabilir.
Soyut kavramlar ve fikirler
arasindaki iliskileri yakalamak
icin basarili bir sekilde bagka
kelimelerle yazarak ve kisaltarak
notlar alabilir.

C1

Bir ders sirasinda ilgi alaniyla
ilgili konularda ayrintili notlar
alabilir, bilgileri dogru ve aslina
¢ok yakin kaydeder, notlar
bagkalar1 tarafindan da
kullanilabilir.

Profesyonel bir konferansta veya
egitim seminerinde

C1

Alisilmadik konularda bile ders
veya seminer esnasinda neleri not
alacagina veya ihmal edecegine
karar verebilir.

Bir  yonetim  toplantisinda,
profesyonel bir konferansta veya
egitim sisteminde

C1

Standart dilin tanidik aksanlardan
birinde normal hizda sunulmasi
kosuluyla, birden fazla sozlii
kaynaktan  (6rnegin  dersler,
podcastler, resmi tartismalar ve
miinazaralar  roportajlar  vb.)
karmasik, soyut konular
hakkinda uygun, ayrintili bilgi ve
arglimanlar segebilir.

Bir rapor veya sunum igin bir
alani aragtirirken

Tablo 16’da dil kullanicilarinin yabanci ortaklart veya miisteriyle giinliik hayatta

sosyallesirken bir konuyu yorumlayabilmesi, ac¢iklayabilmesi ve ayrintilariyla
anlatabilmesine dikkat c¢ekilmistir. Tablo 16’dan yola c¢ikarak is dilinin sadece is
ortamindaki resmi gorlismeleri degil is arkadaslariyla yapilan samimi konusmalar1 da

icerdigini iislup farkinin bu anlamda is dilinde dikkat ¢ektigi goriilmektedir.

Tablo 16. Yaratici Metinlere Kisisel Goriisleri ifade Etmede Metne Aracilik Etme (Edebiyat Dahil) (D-

AOBM, 2020, ¢cev. MEB, 2021, s. 225)
SEVIYE ICERIK is

C2 Cl ile aym Cl ile aym

C1 Bir eseri  kisisel olarak | Yabanci ortaklar veya miisterilerle
yorumlayarak belirli 6zelliklere | sosyallesmede  edebiyat, film
tepkilerini ana hatlariyla ve | endistrisi, karsisindaki  kisinin
onemlerini agiklayarak ayrmtili | iilkesinin Oneki kiiltiirel eserleri
olarak anlatabilir. hakkinda giinliik tartigma

Tablo 17°de is birligine tekrar dikkat ¢ekildigi, bakis acilarina duyarli olma, etkilesimi
gelistirme, nazik¢e sonuca yonlendirme konularinda grup bagkanina diisen gorevler
tanimlanmigtir. Tablo 17°den yola ¢ikilarak is ortaminda farkl fikirlere saygili olmak,
nezaket gibi toplum kurallarinin 6n plana ¢iktigini, iyi bir bagkanin ortaya cikabilecek

sorunlar i¢in uygun pozisyon alabilmesinin gerekli oldugu soylenebilir.



Tablo 17. Arkadaslarla s Birligi

MEB, 2021, s. 229)
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Etkilesimini Kolaylastirmada Aracilik Etme (D-AOBM, 2020, cev.

SEVIYE

ICERIK

is

C2

Bir gruba rehberlik ederken,
katkilar kabul ederken
cekinceleri, anlagmazliklari,
elestirileri en aza indirecek
sekilde duyarlilik gdsterebilir.
Etkilesimi gelistirebilir ve
tartismanin nazikg¢e bir sonuca
dogru yonlendirmesine yardimet
olabilir.

Odak grup toplantilar1 sirasinda
bir grubun baskani / iiyesi olarak;
nispeten basit bir ticari islem
sirasinda; program toplantilari
sirasinda;  komite toplantilari
sirasinda

Tablo 18; daha once de dikkat cekilen tartisma ortamlarinda tartismayr yonlendirme,

goriigleri  O0zetleme,

gorlisleri  detaylandirma, sorun Onerilerini  degerlendirme

ozelliklerine dikkat ¢cekmektedir. Becerilerin is ortaminda kullanilabilecegi durumlar ise

odak grup toplantilar1 sirasinda grup baskani ya da modarator olarak toplant1 ortami

olarak betimlenmistir. Tablo 18’de dikkat ¢eken unsur ise tutarsizliklarin fark edilmesi

ve baskalarmin fikirlerine meydan okunmasidir. Is ortaminda tutarsiz durumlar1 fark

etmek ve kimi zaman is diinyasina meydan okuyup risk almak is basarisini artirmak igin

onemli becerilerdir. Bu anlamda Tablo 18°de, ingilizcede “business” olarak adlandirilan

is diinyasi yeterliliklerinin verildigi soylenebilir.

Tablo 18. Anlam Insa Etmek igin Is Birligi Yapmada Aracilik Etme (D-AOBM, 2020, ¢ev. MEB, 2021,

s. 231)

SEVIYE ICERIK is

Cc2 Bir ¢6ziim veya ileriye doniik | Odak grup toplantilart sirasinda
atilacak bir adim igin anlagma | bir grubun bagkan1 veya
olusturmak flizere ¢esitli katkilar1 | moderatorii olarak bir ticari
ozetleyerek, degerlendirerek ve | islem sirasinda ya da program,
iliskilendirerek tartismay1 etkili bir | komite toplantilar1 sirasinda
sekilde yonlendirebilir.

C2 Bir ortak veya grupla bir eylem | Odak grup toplantilar1 sirasinda
planmma karar vermek ic¢in bir | bir grubun bagkan1 veya
tartigmay1 sekillendirebilir, | moderatorii olarak bir ticari
bagkalarinin  sdylediklerini rapor | islem sirasinda ya da program,
edebilir, birden ¢ok goriis noktasini | komite toplantilar: sirasinda
Ozetleyebilir, detaylandirabilir ve
tartabilir.

C1 Ileriye  doniik  islemlerde ne | Odak grup toplantilar1 sirasinda
yapilacagina dair yola karar vermek | bir grubun bagkan1 veya
icin  bir tartismada  sorunlari, | moderatorii olarak bir ticari
zorluklar ve onerileri | islem sirasinda ya da program,
degerlendirebilir. komite toplantilar1 sirasinda

C1 Fikirlerdeki tutarsizliklar1 | Odak grup toplantilar1 sirasinda
vurgulayabilir ve bir fikir birligine | bir grubun bagkan1 veya
varmaya caligma stirecinde | moderatorii olarak bir ticari

bagkalarmm  fikirlerine  meydan

islem sirasinda ya da program,




43

SEVIYE ICERIK is

okuyabilir. komite toplantilari sirasinda

Tablo 19’da etkilesimi yoOneten aracilik kavramlari ve is ortaminda kullanimlari
nitelenmistir. Tablo 19°da dikkat ¢eken unsurlar; katilimcilarin kaynak kisi, arabulucu,
gozetmen gibi roller iistlenebilmek, etkilesimdeki aksakliklar1 fark ederek bunlari
yonlendirebilmek, diplomatik hareket edebilmektedir. Is ortamimda uygun bir iislup
kullanabilmek ve zaman zaman diplomatik hareket etmek oOzellikle ticaret ve ofis
ortaminda igveren ve elemanlara bazi faydalar saglayabilir. Dolayisiyla is diline yonelik

hazirlanacak ders planinda bu unsurlara yer verilmesi gerekmektedir.

Tablo 19. Etkilesimi Y6netmede Aracilik Etme (D-AOBM, 2020, ¢ev. MEB, 2021, s. 234)

SEVIYE ICERIK is

C2 Katilimecilarin ~ ihtiyaclarma  ve | Bir organizasyonda politika /
faaliyetin gereksinimlerine (kaynak | yapi degisikligi ilizerine istisare
kisi, arabulucu, gézetmen vb.) gore | toplantilarinda / oturumlarinda;
farkli rolleri iistelenebilir ve uygun | mesleki gelisim oturumlarinda;
kisisel destek saglayabilir. bagka bir isletme, bir ortak
kurum iginde karmagik ortak
projeler lizerinde ¢alisirken

C2 Etkilesimdeki  aksakliklar1 ~ fark | Bir organizasyonda politika /
edebilir ve konusmay1 yonlendirmek | yap:1 degisikligi iizerine istisare
icin uygun adimlart atabilir. toplantilarinda / oturumlarinda;

mesleki gelisim oturumlarinda;
bagka bir isletme, bir ortak
kurum iginde karmagik ortak
projeler iizerinde ¢aligirken

C1 Cesitli ve dengeli bir genel kurul, | Bir organizasyonda politika /
grup ve bireysel ¢alisma dizisi | yap1 degisikligi lizerine istigare
diizenleyerek asamalar arasinda | toplantilarinda / oturumlarinda;
sorunsuz gegisler saglayabilir. mesleki gelisim oturumlarinda;
bagka bir isletme, bir ortak
kurum iginde karmasik ortak
projeler {izerinde ¢alisirken

C1 Konusmayi yeniden yo6nlendirmek, | Bir proje iizerinde ortak ¢alisma
bir kiginin hakimiyet kurmasini | sirasinda prosediirler tizerine bir
engellemek veya yikict davranisglarla | toplantida

yiizlesmek igin diplomatik olarak
miidahale edebilir.

Kavramsal konusmayi tesvik eden aracilik kavramlarinin is ortamindaki durumu Tablo
20’de verilmistir. Tablo 20’de konugsmay1 yonlendirme ve muhakeme yapma becerileri
yer almaktadir. Ozellikle is hayatinda durumlar arasinda dogru muhakeme yapmak is

yerinin karina olacaktir.
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Tablo 20. Kavramsal Konusmay1 Tesvik Eden Aracilik Kavramlar1 (D-AOBM, 2020, ¢ev. MEB, 2021, s.

237)
SEVIYE ICERIK is

C2 Karmasik soyut konularin | Proje ekibi toplantilar1 ve beyin
tartisilmasinda fikirlerin gelisimine | firtinas1 oturumlar1 sirasinda
etkili bir sekilde o6nciiliik edebilir, | liderlik ederken
sorular yonelterek konusmanin yon
verebilir ve  basgkalarmin  akil
yiirlitmelerini detaylandirmaya
tesvik edebilir.

C1 Mantiksal muhakemeyi tesvik etmek | Proje ekibi toplantilar1 ve beyin

icin farkli alanlara dayanan bir dizi
acik soru sorabilir (6rn. varsayim
olusturma, ¢ikarim yapma, analiz
etme, gerekcelendirme, tahmin etme)

firtinast  oturumlar1  sirasinda
liderlik ederken

D-AOBM’de (2020, ¢ev. MEB, 2021) yer alan is dili yeterliliklerinden aracilik

iletisiminde olmas1 gereken o&zellikler Tablo 21°de yer almaktadir. Tablo 21

incelendiginde uslup seg¢me, etkilesimde aksaklik ve niianslar1 fark etme, yanlis

anlamalar1 giderme, olas1 yanlis anlasilmalar1 tahmin etme yeterliklerinin 6n plana

ciktig1 goriilmektedir. S6z konusu yeterlikler i ortami igin dnemli olup is diline yonelik

ogretimde 6grenicilerin kazanmasi gerekir.

Tablo 21. Cogul Kiiltiirli Bir Ortam Saglamada Aracilik (D-AOBM, 2020, ¢ev. MEB, 2021, s. 239)

SEVIYE ICERIK is

C2 Sosyokiiltiirel ve sosyodilbilimsel | Cok uluslu bir ortamda st
farkliliklar1  dikkate alarak kendi | yonetim diizeyinde bir toplanti
iyeleri ve diger topluluklar arasinda | sirasinda
etkili ve dogal bir sekilde
arabuluculuk yapabilir. Hassas bir
tartismayi etkili bir sekilde
yonlendirebilir, niianslart ve
aksakliklar1 belirleyebilir.

C1 Kiiltiirlerarasi karsilasmalarda | Cok uluslu bir ortamda st
arabulucu olarak hareket edebilir, | yonetim diizeyinde bir toplanti
muglakligi  yoneterek tavsiye ve | sirasinda
destek sunarak, yanlis anlamalar
gidererek paylasilan bir iletisim
kiiltiirine katkida bulunabilir.

C1 Insanlarin sOylenenleri veya | Cok tarafli bir s6zlesmenin
yazilanlari nasil yanlis | sartlarin1 tartisirken, baska bir

anlayabileceklerini tahmin edebilir ve
ilgili konuyla ilgili farkli kiiltiirel
perspektifleri yorumlayarak olumlu
etkilesimi  siirdiirmeye  yardimci
olabilir.

ilkedeki yasalari veya
diizenlemeleri agiklarken

D-AOBM’de (2020, ¢cev. MEB, 2021) is ortam1 igin nitelenen tanimlayicilar son olarak

Tablo 22°de ve Tablo 23’te gosterilmistir. Tablo 22’de ince anlamlar1 yakalama,
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kiiltiirel referanslar1 agiklama durumlarina dikkat gekilirken Tablo 23°te problemlerle
basa ¢ikabilme ve diplomatik bir durus sergileme 6zellikleri vurgulanmistir. S6z konusu
tablolar asagida yer almaktadir:

Tablo 22. Resmi Olmayan Durumlarda Arac1 Gérevi Alma (Arkadaslar ve Is Arkadaslariyla) (D-AOBM
2020, ¢ev. MEB, 2021, s. 242)

SEVIYE ICERIK iS

C2 A dilinde acik, akici, iyi | Bir yonetim toplantisinda bagka
yapilandirilmis ¢ok cesitli genel ve | bir iilkede isle ilgili bir ziyaret
6zel konularda soylenenleri B | sirasinda, sosyal ve kiiltiirel bir
dilinde konusabilir, islubu ve | olayda

tonlamay1 koruyabilir, ince
anlamlart aktarabilir ve
sosyokiiltiirel konulari
detaylandirabilir.
C1 A dilinde ¢ok ¢esitli kisisel, | Uluslararasi konferanslar veya
akademik  ve  mesleki ilgi | etkinlikler, sOzlesme

alanlarinda soylenenleri B dilinde | miizakereleri ~ gibi  Orgiitsel
akict bir sekilde aktararak iletisim | konulardaki tartismalar sirasinda
kurabilir, 6nemli bilgileri net ve
kisaca  aktarabilir ve kiiltiirel
referanslari agiklayabilir.

Tablo 23. Hassas Durumlarda ve Anlasmazliklarda Iletisimi Kolaylastirmada Aracilik (D-AOBM 2020
cev. MEB 2021: 244)

SEVIYE ICERIK is

Cc2 Duruma ve kiiltiirel algilara iliskin | Kesintiler ve yeniden yapilanma
herhangi bir aciklamay1 diplomatik | tartigmalarinda  miizakerelerde
olarak anlatarak, rahatsiz edici | zor bir doniis alan isbirlikgi
katilimciyla temkinli bir sekilde basa | ¢alismada

cikabilir.  Ilkesel bir  konuda
bagkalarmin bakis acisina saygi
gosterirken, kendinden emin ama
diplomatik bir durus sergileyebilir.

C1 Bir anlagsma icin her bir tarafin | Orgiitsel ve islevsel calismalarin
gereksinimlerinin  ayrintilt  olarak | ¢dziimiinde

anlasildigini gostermek icin tekrar
ve baska kelimeler kullanarak farkli
bakis acilarina duyarhilik
gosterebilir.

Goriislerinin -~ merkezinde  neyin
onemli oldugunu ve belirli kosullar
altinda neyden vazgecmeye istekli
olabileceklerini belirlemek igin bir
anlagmazlik icindeki taraflara
diplomatik bir talep formiile edebilir.
Anlagmazlik igindeki taraflarin yeni
bir pozisyona ge¢mesini Onermek
icin ikna edici bir dil kullanabilir.

D-AOBM’deki (2020, ¢ev. MEB, 2021) bilgilerden yola ¢ikilarak is dilinin B1 ve istii

dil diizeylerinde verilebilecegi, is ortamindaki durumlarin daha ¢ok ticaret, sirket ve ofis
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ortaminda nitelendigi, is dilinde gercek ve yan anlamlar1 algilayabilen, yorumlayan,
tartigmalar1 yonlendirebilen, gorselleri okuyarak dogru analizler yapabilen, teknolojiyi
iyi kullanan, diplomatik ve 1is birlikli davranabilen kullanicilarin nitelendigi
gorilmektedir. Dolayisiyla is diline yonelik yapilacak egitimde Ogrenicilerin yabanci
dilbilgisi ve is ortami icin gerekli olan bu becerileri kazanabilmesi i¢in uygun bir
program ve ders malzemesi hazirlanmasi gerekmektedir. S6z konusu durum caligmanin
konusu olan Ascilik hizmetlerinde de gz 6niinde bulundurularak asgilik hizmetlerinde
esdizimlilik 6gretiminde kullanilmistir. Hazirlanan etkinliklerde doért dil becerisi, dili
dogru yansitan otantik (0zgiin) malzemeler lizerinden alan uzmanlarinin ve ana dili
konusucularinin kullandig1 terimler ve esdizimlilikler kullanilarak problem ¢dzme,
gorselleri okuma, iletisim kurma, sunum yapma, teknolojiyi kullanabilme, is birlikli

davranma becerileri 6n planda tutulmustur.
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2.3.2. Is Dilinin Temel Bilesenleri

Egitim ve O6gretim faaliyetlerinin basarili bir sekilde yiriitiilebilmesi i¢in baz1 temel
bilesenlerin olmas1 gerekmektedir. Bu temel bilesenler; 6gretici, 6grenici, malzeme ve
kullanilacak ydntem ve dlgme-degerlendirme olarak belirtilebilir. Ozel amagli yabanci
dil 6gretimi 6zelinde is diline yonelik 6gretim, bu bilesenler iizerine kurulmalidir. S6z
konusu bilesenlerin 6zellikleri asagida agiklanmistir. Bu 6zelliklerin agiklanmasinda

ozel amagl Ingilizcede kullanilan kaynaklardan yararlanilmstir.

2.3.2.1.1s Dilinde Ogretici

Is dilinin 6zel amagl yabanci dil &gretimin bir kolu oldugu ¢alismada daha once
belirtilmisti. Dolayisiyla is dilinde 6greticinin rolii, 6zel amagl yabanci dil 6gretiminde
ogreticinin rolii ile benzer olmalidir. Bu amagla ¢alismada 6ncelikle 6zel amagli yabanci

dil 6gretiminde 6gretici roliinden bahsedilerek is dilinde dgretici roliine gecilecektir.

Ozel amagli yabanci dil 6gretiminde dgreticiye yiiklenen gérev, genel amagli yabanci
dil o6gretiminde Ogreticilere yiiklenen gorevlerden biraz daha fazladir. Alanyazin
incelemesinde 6zel amagh dil 6greticilerine diisen gorevler igin farkli bakis agilari tespit

edilmistir.

Ozel amacli yabanci dil dgretiminde 6ncelikli soru; dgreticilerin &zel bir alana dair
bilgilerinin olmasinin gerekip gerekmedigidir. Alanyazin incelendiginde bu konu
hakkinda arastirmacilarmn farkli fikirlerinin oldugunu goriiliir. Ornegin; Day ve
Krzanowski (2011, s. 7), 6greticilerin her seyi ¢ok iyi bilmelerinin gerekmedigini ancak
Ogreticilerin konuya ilgi duyuyor olmalarinin arzu edildigini belirtir. Onlara gore, 6zel
amagl Ingilizcede 6zel bilgi (yasal prosediirler, miihendislik yontemleri, yazilim
programlama vb.) devreye girer. Bu noktada Ogreniciler, 6greticilerden daha fazla

bilgiye sahiptir.

Ogrenicilerin, 6greticilerden daha fazla bilgiye sahip olmas1 gbz korkutucu gibi goriinse
de aslinda heyecan verici bir durumdur. Bu durumda ogreticiler; diristlik-agiklik,
hazirlik ve giiven olmak iizere ii¢ strateji kullanmalidir. Ayrica 6greticiler konuya dair
bilgilerinin sinirli oldugu noktasinda diirlist davranmalidir. Bu durum &gretici

becerilerinin gelistirilmesinde baslangic noktasi olmalidir. Yani &greticinin  ders
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Oncesinde arastirma yapmasi, dersi iyi planlamasi, derste ortaya ¢ikacak muhtemel
sorunlar1 tespit etmesi, soz varligiyla ilgili ¢alismalar yapmast ve 6grencileri motive

etmesi gerekir.

Day ve Krzanowski’nin (2011) dikkat cektigi derse hazirlikli gelme biitiin derslerin
Ogreticileri i¢in gecerli bir durumdur ancak 6zel amagli yabanci dil Ogretimi
Ogrenicilerin uzmanlik alanlarma yonelik olarak yapildigi igin Ogreticilerin alan
bilgisine dair eksikliklerinin olmas1 dogal olup 6greticilerin bu konuda diger yabanci dil
ogreticilerine gore daha fazla hazirlik yapmas1 gerekmektedir. Ogreticilerin yaptiklar:

bu hazirliklar kendilerine giivenlerini artiracaktir.

Alanyazin incelemesi sonucunda 6zel amagli yabanct dil 6gretimini kimin vermesi
gerektigi de tartisilmistir. Alan uzmanlarmin konuya dair bilgi birikimi oldugu dil
Ogreticilerinin ise dil 6gretim yontem ve yaklasimlarina sahip olmasi arastirmacilarinin
tizerinde durdugu konulardandir. Acgikgasi 6zel amacli yabanci dil 0gretimi 6zel bir
alana yonelik dil 6gretimi olacagi i¢in dersin dil 6greticileri tarafindan verilmesi uygun
olacaktir. Nitekim 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin bir dil 6gretimi olduguna
Tabatabaei (2007, s. 6) de dikkat g¢ekerek ©6zel amaghi yabanci dil derslerini dil
ogreticilerinin vermesi gerektigini disiiniir. Schleppegrell ve Bowman (1986) da dil
ogreticileri tarafindan 6zel amagh Ingilizce derslerinin verilmesi gerektigini diisiinerek
Ingilizceyi yabanci dil olarak dgretme deneyimine sahip olan greticilerin 6zel amagh
siniflarda gegmis deneyimlerinden yararlanabilecegini belirtir. Benzer sekilde Dudley
Evans ve St. John (1998, s. 14) da dil ogreticilerinin 6zel amaglh dersleri vermesi

gerektigini savunur.

Halliday (1994) ve Myers (1991) gibi arastirmacilar ise 6zel amagh Ingilizce

ogretiminde dgreticilerin uzmanlik bilgisinin gerekli oldugu konusunda hemfikirdir.

Dolayisiyla dgreticilerin 6zel amagh yabanci dil derslerinde konuya dair bir bilgilerinin
olmasi gerektigi belirtilebilir. Bu noktada ogreticilere verilen ilk tavsiye, alan
uzmanlarindan yardim almalaridir. Nitekim Schleppegrell ve Bowman’a (1986) gore
0zel amacgl derslere girecek Ogreticilerin  sadece Ogretim becerilerini  nasil
uyarlayabilecegini belirlemesini ve o&greticilerin ogrettikleri konu alaninda uygun
derslerin tasarlanmasinda bir icerik ve alani uzmanindan yardim almasi gerektigini

aktarir.
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Day ve Krzanowski (2011) de Schleppegrell ve Bowman (1986) gibi diisiinmekte olup
alan uzmani ve ogreticilerin bazi durumlarda birlikte ¢alismalart gerektigine dikkat
¢eker. Bu sekilde Day ve Krzanowski’ye (2011) gore dil ogreticilerinin zamanla
neredeyse alan uzmani gibi bilgi birikimine sahip olabilmesi miimkiindiir. Day ve
Krzanowski (2011) bu konuda yasadiklari bir deneyimi paylasarak Kiiba’daki bir
tiniversitede Tip Ingilizcesi dersi veren bir greticinin zaman iginde tip bilgisinin

neredeyse doktorlarinki kadar iy1 oldugunu gézlemlediklerini belirtirler.

Ogreticinin alan bilgisine yonelik bilgi eksikligi konusunda diger bir oneri ise Dudley
Evans ve St. John’dan (1998, s. 16) gelir. Onlara gore dil 6greticilerinin bu derslere
gelen Ogrenicilerle is birligi yapmalart gerekir. Ciinkii Dudley Evans ve St. John’a
(1998, s. 16) gore bu derslere katilan Ogreniciler uzmanlik bilgisine sahiptir.
Dolayisiyla ogreticiler onlardan bazi konularda yardim isteyebilir. Bu durum 6grenici

ve Ogretici arasindaki iletisimi giiclendirir.

Kisaca 6zel amagh dil 6greticilerinin uzmanlik bilgisi agisindan eksiklik ¢ekecegi ancak
bu eksikligi alan uzmanlar1 ya da Ogreniciler ile is birligi yaparak giderebilecegi

sonucuna varilabilir.

Alanyazinda &greticilerinin neyi, ne kadar bilmesi gerektigine yonelik tartigmalardan
sonra Ogreticilerin gorevlerinin ve dgreticilerin dzelliklerinin tartisildigr goriilmektedir.
Ornegin, Dudley Evans ve St. John (1998, s. 14) dgreticinin esnek olmasim ve karar
alirken Ogrenicilerin fikir ve Onerilerine acik olmasi gerektigini savunur. Onlara gore
0zel amacl yabanci dil 6gretiminde 6greticinin; 6gretmen, is birlik¢i, kurs ve materyal
tasarimcisi, arastirmaci ve degerlendirici olmak tiizere bes rolii vardir. Dolayisiyla

ogreticilerin gorevlerinin esnek oldugu soylenebilir.

Alanyazinda Ogreticilerin esnek olmast Robinson (1991, s. 80) tarafindan da
aktarilmigtir. Ona gore esneklik, Ingilizce 6gretmenliginden 6zel amaglar igin Ingilizce
ogretmenligine gegebilme anlamina gelir. Ag¢ikgast 6zel amagli dil dgreticisinin esnek
olmas1 gerektigi konusuna hak vermek gerekir. Cilinkii 6gretici, yetiskin ve alan uzmani
olan ogrenicilerini derse katmak, Ogrenicilerin dikkatlerini ¢ekmek igin uygun bir
yontem izlemelidir. Ogreticinin sert ve kurallardan olusan bir yaklasim sergilemesi

Ogrenicileri kaybetmesine yol agacaktir.
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Ogreticilerin gorev ve sorumluklarina bakis ise arastiricilarin dikkat ettigi unsurlara
gore degismektedir. Ornegin, baz1 arastirmacilar dgreticinin biitiin gdrevlerini nitelerken
bazi arastirmacilar 6zel amaghi yabanci dil Ogretimini genel amagli yabanci dil
Ogretiminden ayiran farklara odaklanmistir. Nitekim Swales (2000, s. 64) 6greticilerin
genel sorumluluklarina odaklanmistir. Swales (2000, s. 64) gore 6zel amagli yabanci dil

Ogretiminde dgreticinin bes gorevi vardir:

1) Ogretme (didaktik) gorevi,

2) Dersi tasarlama, 6gretim materyallerini segme ve / veya hazirlanma
gorevi,

3) Akademik gorevler yani 6gretmenler ve / veya isverenlerle is birligi
yapma gorevi,

4) Opgrenicilerin ihtiyaglari, hedef durumu ve sdylem analizlerini yapma
gorevi,

5) Ogrenicilerin ilerlemesini saglama ve dersi degerlendirme gorevi.

Schleppegrell ve Bowman (1986) konuya kapsamli bir bakis agisi ile yaklagmustir.
Onlara gore 6zel amagli Ingilizce dgretiminde dgreticiler dersleri diizenlemekten, dersin
hedeflerini belirlemekten, siifta olumlu bir 6grenim ortami olusturmaktan sorumludur.
Ogreticiler, dgreticilerin iletisim becerilerinin gelistirilmesini destekleyici bir smif
ortam1 olusturmalidir. Ciinkli hedef dil, 6grenicilerin birbirleriyle etkilesim igerisinde
olduklar1 ve hedef dili kullanmalarin1 saglayacak firsatlar yaratildiginda O6grenilir.
Ogreniciler simifta kisith bir zaman gegirebilir ancak dgreticiler hedef dili konusanlar
olarak smifta hedef dili en iy1 konusan kisiler olarak uygun bir sinif atmosferi

olusturdugu takdirde kisitli zaman verimli olacaktir.

Ogreticilerin  ayrica  dgrenicileri  degerlendirme  gorevleri  vardir.  Ogreticiler
ogrenicilerini dikkatle dinlemeli ve onlarin hatalarini diizeltmelidir. Ancak 6grenicilerin
ozgiivenlerini kirmadan bu hatalar1 diizeltmelidir. Ogrenicilerin hata yapmasi cok
dogaldir, basarili olmak i¢in Ggrenicilerin hata yapmasi gerekir, bu bir anlamda
ogrenicinin risk almasidir. Ogreniciler sinifta ana dillerini kullanamadiklar1 igin engelli
durumdadirlar. Ogrenicilerin hedef dilde iletisim kurabilmesi icin kendilerine
giivenmeleri gerekir. Ogretici dgrenicilere geri bildirim vermeli ve onlarin cabalarini

desteklemelidir (Schleppegrell ve Bowman, 1986).
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Ogreticiler dgrenicilerin dil 6grenme problemlerini belirleyerek onlarmn problemlerini
¢dzmede yardimer olmalidir. Ogreticilerin dgrenicilerin eksik olduklar1 becerileri fark
etmelerini  saglamali, Ogrenicilerin neyi, nasil oOgrenecekleri konusunda onlar

yonlendirmelidir (Schleppegrell ve Bowman, 1986).

Ogreticiler programlar1 diizenlemekle de gorevlidir. Saatlik, giinlik ve haftalik
etkinliklerle &gretim programint belirlemeli, kurs materyallerini se¢meli ve
diizenlemelidir. Ogreticiler, kisa ve uzun vadeli hedefleri belirlemelidir. Ogreticinin
belirledigi bu hedefler 6grenicilerin 6grenmelerine katki saglayacak, gergekci hedefler

olmalidir (Schleppegrell ve Bowman, 1986).

Basturkmen ve Bocanegra-Valle (2018, s. 25) ise 6zel amagh Ingilizce dgreticilerinin
genel amagch Ingilizce dgreticilerinden ayrilan ydnlerine daha ¢ok vurgu yapar. Onlara
gore 6zel amagh Ingilizce dgreticilerinin gorevleri arasinda 6gretmenlik gorevlerinin
yani sira ayni zamanda bir arastirmaci olarak ve materyal hazirlamada yazar olarak da
gorev almak vardir. Ciinkii 6greticiler uzmanlik alam ile ilgili konu ve igerigi arastirir

ve malzeme uretirler.

Donesch-Jezo (2012, s. 3) ise Ogreticinin dlgme ve degerlendirme gorevi ile derste
kullanacag1 yontem ve teknikleri belirleme gorevleriyle yaklasir. Ogreticinin 6zel
amagch smiflarda mevcut durum analizi ve ihtiya¢ analizi yapmasi gerekir. Bu analizlere
gore; ders malzemesi ve Ogretimde kullanilacak teknik ve yontemin belirlenmesi
gerekir. Bu ii¢ unsurun belirlenmesinden sonra Ggreticinin bes noktada karar vermesi

gerekir. Bu bes nokta calismada su sekilde verilmistir:

1) Ders siiresince incelenecek Ogretim igerigi, metinler ve gesitli dilsel
unsurlar,

2) Miifredat,

3) Ogretim ydntemleri,

4) Ogretim materyalleri,

5) Belirli becerilerin ne 6l¢iide edinilmesi gerektigi.

Dolayistyla Donesch-Jezo nun (2012) da 6zel amach Ingilizce 6gretimini genel amagh

ogretimden ayiran ozellikler {izerinden 6gretici gorevlerini belirledigi goriilmektedir.

Day ve Krzanowski (2011, ss. 9-10) de Donesch-Jezo (2012) gibi 6greticinin dlgme ve

degerlendirme gorevine dikkat ceker. Ogreticilerin 6zel amach Ingilizce derslerinde ilk
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olarak yapmalar1 gereken seyin ihtiyag analizi oldugunu belirten Day ve Krzanowski, bu

noktada ogreticilerin on konu iizerine diisiinmeleri gerektigini sdyler:

1. Nasil bir programin tercih edilecegi,

2. Ogrenicilerin kimler oldugu,

3. Kurs iicretini kimin 6dedigi,

4. Ogrenicilerin ihtiyaglarmin ne oldugu,

5. Ogrenicilerin is hayatlarinda kullanacaklar1 dilin 6zelliklerinin neler

oldugu,

6. Malzeme konusunda desteklenip desteklenmeyecekleri,

7. Kursun nerede verilecegi,

8. Ogrenicilerin ders ¢aligmaya ne kadar zaman ayirabilecekleri,

9. Ogrenicilerin 6grenme stillerinin neler oldugu,

10. Ogretilecek konunun dgretici tarafindan ne kadar bilindigi (Day ve
Krzanowski 2011, ss. 9-10)

Day ve Krzanowski (2011) ile benzer sekilde ogreticilere sorumluluklar yiikleyen

Frendo (2005) kiiltiirlere gore 6grenme geleneginin de degistigini belirterek 6rnegin

Asyalilara gore Ogreticinin bilgi toplayan bir uzman olarak goriildiigiinii dolayisiyla

Ogreticinin bu noktayr da diisiinmesi gerektigini hatirlatir. Frendo (2005, s. 25)

Ogreticilerin ayrica su sorulara da cevap verilmesi gerektigine dikkat ¢eker:

1.
2.

3
4.
5
6

Hangi imkanlar mevcut (6rn. odalar, oturma yerleri, konum, icecekler)?
Hangi ekipmanlar mevcut (6rn. tahta, kagit tahtasi, kameralar,
projektorler)?

Kursu tasarlamak ve materyalleri hazirlamak i¢in ne kadar zaman var?
Egitim i¢in ne kadar zaman var?

Uygun malzemelerin mevcudiyeti nedir?

Ogreniciler giiniin hangi saatinde miisait olacak?

Day ve Krzanowski’'nin (2011) ve Frendo’nun (2005) aktardigi bilgilerden yola

cikilarak 6zel amacghi yabanct dil ogreticilerinin  genel amacghh yabanci dil

ogreticilerinden farkli olarak bircok konuyu diisiinmesi ve tasarlamasi gerektigini, ders
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saatleri ve dersin yapilacagi sinif ortami gibi genel amagl yabanci dil 6gretiminde daha
cok kurs ya da okul yetkililerinin ayarladigi bircok konuda sorumluluk {istlendigine

dikkat ¢ektigi goriilmektedir.

Alanyazinda Ozel amagli yabanci dil ogreticilerinin roliinden hareketle is dilinde
dgreticinin gorevleri iizerine ¢ikarimlarda bulunulabilir. Is dili greticisi de alan uzmani
olmadig1 i¢in alan uzmanlar1 ya da Ogrenicilerle is birligi igerisinde olmalidir. Bu
nedenle Ogreticinin 6gretmenlik ve arastirict olma gorevleri bulunmaktadir. Nitekim
Frendo’ya (2005, s.5) gére is Ingilizcesinde dgreticiler, dgreniciler kadar alana hakim
degildir. Ancak ogretici, hedef dili bilir. Bu nedenle 6greticinin isle ilgili alan uzmanlari
tarafindan bilgilendirilmesi ya da 6greticinin isin uzmani olan Ggrenicilerle is birligi
yapmast gerekir. Ciinkii 6gretici, bir dil uzmanidir. Ogrenicinin de dgretim siirecine

katilmasi is birligi yapilmasi 6grenicinin motivasyonunu artirir.

Frendo’ya (2005, s. 5) gore is Ingilizcesinde greticinin rolii egitmenlik, kogluk ve

danismanlik olabilir. Frendo (2005, s. 5) calismasinda bu goérevleri su sekilde niteler:

a) Egitmenlik: Is Ingilizcesinde ogreticiler egitmen olarak bir davranis ve
yetenek degisikligi yapabilmelidir. Bu noktada egitim is odakli, 6gretim ise
kisi odakldir. Ogretici egitmen goérevinde dilsel ve islevsel olarak dili
ogreten kisidir.

b) Kocluk: Ogretici, kogluk roliiyle grenicinin 6grenimden faydalanmasini
saglayacak kisidir. Ogrenicinin giiclii ya da zayif olan ydnlerini bulmasina
yardimc1 olur. Ogrenen ozerkligi geregi ogrenicinin tiim sorumlulugu

lizerine almasini saglar.

c)Danismanhik: Ogreticinin danismanlik gorevi Ogrenicileri bir yere

yonlendirmesidir.

Ogrenicilerin profiline gére siniflar1 diizenlemek de dgreticinin rollerinden biri olabilir.
Ciinkii farkli milletlerin egitim ve ogretimde farkli gelenekleri olabilir ya da
Ogrenicilerin seviyesine gore bir sinif olusturma gorevi de 6greticiye diisebilir. Ciinkii
Frendo’ya (2005, s. 26) gore is diline yonelik egitimde, dgrenicilere egitimin basinda
yapilacak seviye tespit smavindan ayni puani alan sirketin iist diizey yOneticisi ve

atolyede calisan kisinin dilsel ihtiyact ayni1 olmayacaktir. Dolayisiyla 6grenici ihtiyact
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birbirinden farklilik gosterecek ve ogretici bu farkliliklari dikkate almak zorunda

kalacaktir.

Alanyazindaki bilgilerden haraketle is dilinde 6greticinin rolii su sekilde 6zetlenebilir:
Gerek genel amacli yabanci dil 6gretiminde gerekse 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde
Ogreticilerin ders anlatma, etkinlik ya da materyal hazirlama, giincel bilgileri takip etme,
smifta 6grenme ortami olusturma, 6grenicilere sinav hazirlama, sinavlart uygulama ve
ogrenicileri degerlendirme gorevleri bulunmaktadir. Dolayisiyla is dili 6greticileri de
bu gorevleri yerine getirmelidir. Bu noktada Ogreticilerin Ogrenicilerin ihtiyaglarina
yonelik analizler yapmalari ve 6grenici ve is yeri ihtiyaglarina yonelik bir kurs tasarimi,
program ve malzeme se¢meleri gerekir. Bunlarin disinda 6gretim yaklagim, yontem ve
tekniklerindeki  degisiklikleri takip ederek Ogrenici merkezli, Ogrenicilerin
calismalarinda rehberlik eden, is birlik¢i, grup calismalarini 6zendiren, teknolojiyi
kullanarak dersi dikkat g¢ekici hale getiren bir tavir sergilemelidir. Bu konuda esnek
olmali, sert kurallara ya da sert bir programa dayali tavir sergilememelidir. Alana
yonelik bilgi eksikligini alan uzmanlar1 ya da 6grenicilerle is birligi yaparak ¢ozmeli,

alan bilgisine dair olabilecek eksikligini kabul etmeli, bu konuda diiriist davranmalidir.

2.3.2.2. Is Dilinde Ogrenici

Is diline yonelik 6gretimde 6grenicilerin rolii, 6zel amagli yabanci dil dgretimininin bir
kolu oldugu igin yine benzer olmalidir. Ciinkii 6zel amaglh yabanci dil 6gretiminde
hedef Kitlenin yas1, egitimi ve motivasyonu genel amaglh dil 6grenenlerden farklidir. Is
dili de 6zel amagh 6gretimin bir kolu olduguna gore dgrenici rollerinin benzer olmasi

dogaldir.

Ozel amagl yabanci dil 8gretiminde ve is dili 6gretiminde hedef kitle yetiskinlerdir.
Alanyazinda yetigkinlerin yabanci dil 6grenmesi konusunda farkli bakis agilar1 oldugu
goriilmektedir. Ornegin Cozma (2015), alanyazinda yabanci dil 6gretimine kiigiik yasta
baglamanin Ogreniciler icin kolaylik sagladigi yoniindeki bilgiyi ve yetiskinlerin
O0grenmesinin zor oldugu goriisiinii reddederek yetigkinlerin biligsel, tutum ve

davranigsal 6zellikler agisindan 6grenmede avantaj saglayabilecegini aktarir.
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Lightbown ve Spada’nin (2006, s. 37) yetiskinlerin de yabanci bir dilde yiiksek diizeyde
yeterlige sahip olabilecegini aktarir. Ayni sekilde Harmer (2005, s. 40 akt. Kucirkova
vd., 2017, s. 69) yetiskinlerin 6grenme siireci hakkinda bilgi sahip olma, kendi 6grenme
kaliplarina sahip olma, daha soyut diisiinebilme, gen¢ 6grenicilerden daha disiplinli
olma, 6gretim yontemlerini elestirebilme gibi farkli 6zelliklerinin oldugunu belirtir.
Dolayisiyla Cozma (2015), Harmer (2005, s. 40 akt. Kucirkova vd., 2017, s. 69) ile
Lightbown ve Spada’nin (2006, s. 37) aktardigi ozelliklerin yetiskinlerin yabanci dil
ogrenme siirecine katki sagladigi anlasilabilmektedir. Benzer sekilde Schleppegrell ve
Bowman (1986) da yetiskinlerin yabanci dil 6grenmede dezavantajli goriilebilecek
durumlari nasil avantaja gevirebileceklerini aktarir. Schleppegrell ve Bowman’a (1986)
gore yetiskinlerin yeni bir dil 6grenmek igin ¢ocuklardan daha gok ¢alismalari gerekir
ancak yetiskin olmalarindan dolayr daha onceden edindikleri 6grenme stratejilerini
kullanarak daha hizli ve daha verimli 6grenebilirler. Ciinkii yetiskin Ggreniciler ana
dillerinde okuma, yazma, sozciik dagarcigi gibi pek ¢ok konuda beceri gelistirmistir ve

bu beceriler hedef dili 6grenmelerini kolaylastiracaktir.

Ancak alanyazinda yetiskinlerin sahip oldugu bazi 6zelliklerin 6grenmeyi olumsuz
yonde etkileyebilecegi de belirtilmistir. Ornegin Hilles ve Sutton (2001, s. 387, akt.
Kucirkova vd., 2017, s. 69) yetiskin Ogrenicilerin psikolojik olarak savunmasiz
oldugunu aktarir. Onlara gore yetiskin 6greniciler yetersizlikleri ortaya ¢iktiginda utang
hissedebilirler hatta basarisizlik korkusu, tatminsizlik ve sosyal belirsizlik duygularini
gen¢ Ogrenicilere gore daha yogun hissedebilirler (Hilles ve Sutton 2001, s. 387, akt.
Kucirkova vd., 2017, s. 69). Dolayisiyla bu durum yetiskinlerin yabanci dil 6grenme

stirecinde bir dezavantajdir.

Frendo (2005, s. 34) ise calismasinda yetiskin Ogrenicilerde karsilasilan farkli bir
dezavantajdan bahseder. Ogrenicilerin kurs basladiktan bir siire sonra derse
devamlarinin azaldigimni belirtir. Bu durumun sebebinin 06grenicilerin derslerden
beklediklerini bulamamalar1 ya da islerinin ¢ok olmasindan dolayisiyla derslere zaman
ayrramamalarindan kaynaklanabilecegini sdyler. Dolayisiyla Frendo (2005, s. 34)
yetiskinlerin 6grenirken daha ¢abuk sikilabileceginin bu durumun da onlarin 6grenme
stirecini olumsuz etkileyebilecegini vurgular. Frendo’nun (2005) konuya dair ¢dziim
Onerisi ise hazirlanacak programda 6grenicilerin bu durumuna dikkat etmektir. Agikgasi

yetiskinlerin giinliik hayatlarinda farkli sorumluluklarinin olmasi1 geng dgrenicilere gore
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ders caligma siirelerini kisaltacak ve bu durum yetiskin 6grenicilerin 6grenme siirecini
etkileyecektir. Bu anlamda Frendo’nun (2005) onemli bir konuya degindigi

gorilmektedir.

Ozel amagl yabanci dil 6gretiminin her bileseninin i¢ ige girmis, sarmal bir yapida
ilerledigi sdylenebilir. Ogretici, dgrenici, program ve daha birgok bilesen birbiriyle

uyum i¢inde olmalidir ki 6gretimde basari elde edilebilsin.

Ozel amagl yabanci dil dgretiminde ve is dilinde hedef Kitlenin yetiskin dgreniciler
olmas1 dikkate alinarak 6gretimin hangi agilardan kolay, hangi agilardan zor olacagini
belirlemek gerekmektedir. Bu konuda sorumluluk dgreticilere diismektedir. Ogreticiler
dersler baslamadan &6grenicilere karsilasabilecekleri sorunlar ve bu sorunlarin ¢6ziim
Onerileri lizerine bir konusma yapabilir, dgrenicilerin beklentilerini 6grenebilir ve bu
beklentilere yonelik bir tutum gelistirebilir, ders planini 6grenicilerin durumlarini goéz
Oniine alarak esnek bir sekilde hazirlayabilir. Bu noktada ihtiya¢ ve tutum analizlerine

bagvurmasi 6gretimi planlamasi agisindan 6greticiye kolaylik saglayacaktir.

Alanyazinda 6zel amagli yabanci dil 6gretimi ve is dilinde 6grenici profiline yonelik
olumlu ve olumsuz durumlar belirtildikten sonra 6zel amagli yabanci dil dgretiminde
ogrenicilerin sorumluluklarinin neler oldugu tartisilmistir. Teknolojinin de gelismesiyle
beraber degisen egitim ve Ogretim yaklasimlari Ogrenici merkezliligi, 6grenmeden
Ogrenicinin sorumlu oldugu bakigini getirmistir. Nitekim alanyazinda 6zel amach
yabanci dil 6gretiminde 6grenicilerin gorevleri bu yaklasima uygun olarak sunulmustur.

Konuya dair ¢alismalar su sekilde 6zetlenebilir:

Dubin ve Olshtain’a (1991, s. 31 akt. Altmisdort, 2010, s. 667) gore 6zel amagh
Ingilizce 6gretiminde dgrenicilerin sorumluluklari paylasmalari, karar verme siirecinde
etkili olmalari ve kendi basarilarini degerlendirmeleri gerekmektedir (Dubin ve
Olshtain, 1991, s. 31 akt. Altmisdort, 2010, s. 667). Goriildigi gibi Dubin ve Olstain
(1991, s. 31 akt. Altmisdort, 2010, s. 667) 6grenmeden Ogrenicinin sorumlu olduguna
vurgu yapmis; Ogrenicinin kendi basarisinda, degerlendirici gorevi istlenmesi

gerektigine dikkat ¢ekmistir.

Hedge, konuya 6grenicinin 6grenmeye olan istegi boyutuyla yaklagmistir. Hedge’ye
(2000, s. 76 akt. Altmisdort, 2010, s. 667) gore Ogreniciler ayn1 zamanda kendilerini

motive etmeli, ne Ogreneceklerini bilmeli, ders i¢cinde ve ders disinda Ogrenmeyi
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stirdiirmeli, kaynaklari, zamani ve malzemeleri etkili kullanmali, 6grenme stratejileri
gelistirmelidir (Hedge, 2000, s. 76 akt. Altmisdort, 2010, s. 667). Bu anlamda
Hedge’nin (2000, s. 76 akt. Altmisdort, 2010, s. 667) 6grenmenin smif disinda da
devam ettigine dikkat cektigi, yasam boyu Ogrenme anlayisina vurgu yaptigi

sOylenebilir.

Schleppegrell ve Bowman (1986) 6zel amagli Ingilizce 6gretiminde 6grenicilerin roliinii
tic Ozellik ile degerlendirmistir. Onlara gore Ogrenicilerin 6grenmeye odaklanmasi,
hedef dili konuya dair bilgileriyle destekleyerek 6grenmeleri ve yetiskin 6grenme

stratejilerini kullanmalar1 gerekir.

Is dilinde ise dgrenicinin gorevleri, dgrenicilerin ise yonelik iletisim kurma becerisini
gelistirme noktasinda ele almir. Frendo (2005, s. 8), is Ingilizcesinde &grenicilerin
islerinde Ingilizce iletisim kurabilme amaciyla Ingilizce &grendiklerini belirtir.
Frendo’nun (2005) dikkat ¢ektigi konu 6nemlidir. Clinkii is dili, is ortaminda iletisim
kurmay1 gerektirecegi i¢in 0greniciler bu konuda kendilerini gelistirmelidir. Dolayisiyla
ogreniciler beklentilerini kursun basinda 6greticilere sdylemelidir. Ogrenmeden
sorumlu olmalar1 6grenicilerin kendi Ogrenme stratejilerini gelistirmelerine yol
acacaktir. Ogreniciler bu noktada gérev ve sorumluluklarini bilerek is ortaminda ihtiyag

duyabilecekleri iletisim becerilerini kazanmay1 amaglamalidir.

Alanyazindaki bu bilgilerden yola g¢ikilarak is dilinde Ogrenicilerin roliiniin;
motivasyonlarin1 yiiksek tutmalari, ne 6greneceklerini bilmeleri, ders i¢inde ve ders
disinda 6grenmeye devam etmeleri, kaynaklari, siireyi ve malzemeleri etkili sekilde
kullanmalari, iletisim kurma becerilerini gelistirmeye odaklanmalari, 6grenmelerinden
kendilerinin sorumlu oldugu sdylenebilir. Ayrica 6grenicilerin derse katilma noktasinda

O0zenli davranmalar1 da sorumlu olduklar alanlardan biri olmalidir.

2.3.2.3. Is Dilinde Program

Program; egitimi planlamak, uygulamak ve degerlendirmek i¢in yapilan islemlerin
timiidiir (Nunan, 1988, s. 159). Egitim programinin dort 6gesi vardir. Bu ogeler;
ihtiyaclara gore belirlenen amagclar, igerik (konular), 6grenme-6gretme siireci (yontem)

ve degerlendirmedir (Durukan ve Maden, 2013, s. 517 akt. Sarigoban vd., 2015, s. 119).
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White (1988, s. 148) da benzer sekilde egitim programinda ii¢ temel unsura dikkat
ceker. Ona gore program; o6gretim hedeflerini ve 6gretim icerigini kapsamalidir. Egitim
programi amaglanan hedefleri gerceklestirmeyi saglayict yontemleri igermelidir. Bu
yontemler diizenli araliklarla stirekli degerlendirmeyi gerektirir ve uygulamada
karsilagilan sorunlar dogrultusunda programin gézden gegirilmesini zorunlu kilar. Son

olarak ise egitim programi degerlendirilmelidir.

Ozel amach dil gretiminde ve is diline yonelik 6gretimde hazirlanacak programin
onemi biiyiiktiir. Ciinkii 6zel amagli 6gretimin yabanci dilbilgisi ve alan bilgisi olmak
tizere iki boyutu vardir ve bu iki boyut programa yansitilmalidir. Nitekim Ruzhekova-
Rogozherova (2015) da bu iki boyuta dikkat ¢ekerek 6zel amaglh yabanci dil programin
basarili olmasi icin sadece genel egitim miifredat1 gereklerine degil, ayn1 zamanda
dilbilimdeki ve daha 6zel olarak iletisim siireci ile ilgili uygulamali dilbilimin gesitli
alanlarindaki becerilerin iletisimsel yeterlilik ile uyumlu olmasi gerektigini aktarir.
Ancak hazirlanacak programin hem yabanci dilin dilbilgisi hem de alan bilgisine doniik
olarak hazirlanmasi programin yogun olmasina sebep olacaktir. Bu nedenle programin
sikict ve kati kurallarla doldurulmamasi da gerekir. Ciinkii hedef kitlenin ihtiyaglari
merkeze alindiginda 6grenicilerin yetiskinler olmasi 6zellikle is diline yonelik olarak
yapilacak egitimde 6grenicilerin ¢alisma saatleri disinda katilacaklari i¢in kati, kuralc,

yogun ve sikict bir program 6grenicinin ilgisini azaltir.

Ayrica 6zel amagl dil smiflarinda ve is dilinde programin yogun ve kati olmasi
ogrenicilerin 6grenme isteklerini kirabilir, derslere katilimlarini azaltabilir. Hutchinson
ve Waters (1991, s. 94) da bu konuya dikkat c¢ekerek miifredatin yaraticiligi
oldiirmeyecek sekilde tasarlanmasi gerektigini belirtir. Bu nedenle Hutchinson ve
Waters’a (1991) gore miifredat siirekli gelisen, 6grenme amacini ve siirecini en st

diizeye ¢ekebilmek i¢in esnek olmalidir.

Programda olmas1 gereken 6zellikler konusunda alanyazinda bir goriis birliginin oldugu
belirtilebilir. Ornegin Schleppegrell ve Bowman (1986) ve Ruzhekova-Rogozherova
(2015) program tasariminin sarmal olmasina dikkat ¢eker. Schleppegrell ve Bowman
(1986) sarmal programin daha onceki iinitelerde gecen séz dagarcigimin ve yapilarin
gozden gecirilmesini ve giliclendirilmesini sagladigim1  belirtir. Benzer sekilde

Ruzhekova-Rogozherova (2015, s. 145) da 06zel amagh yabanci dil Ogretimi
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miifredatinin kompleks olmasi, geriye doniik miifredat ilkeleri izlenerek gelistirilmesi
ancak ayni zamanda ileriye doniik olmasi gerektigine dikkat ceker. Ruzhekova-
Rogozherova (2015, s. 145) ayrica programin ihtiyaglara, hedeflere, ger¢ek yasam
durumlarina, wuygulamaya, dogruluk bilincine, 0&gretilen modellerde ustaliga
odaklanmasi gerektigini de belirtir. Ayrica programin &grenen Ozerkligini merkeze
almig, 0grenme sorumlulugunu {istlenen, 6z degerlendirmeyi Onceleyen bir program
olmasi gerektiginin de altini ¢izer. Frendo (2005, s. 36) da; sarmallik ve esneklik
ilkesiyle iliskili olarak programin basitten karmasiga giden, esnek olan, dgrenicilerin
ihtiyaglartyla ve kurs basinda belirlenen hedeflerle uyumlu ilerleyen bir programin

gerekliligine dikkat ceker.

Ogrenici ihtiyaglarin1 merkeze alan Popescu (2017) da is Ingilizcesine yonelik yaptigi
caligmasinda Ogreniciye ve onun ihtiyaglarina odaklanan biitiinciil, kapsamli bir
miifredat yaklasimi1 benimser. Popescu’nun (2017, s. 129) yaklasimi; karsilikli giiven ve
saygiya dayali, 6greticinin dilsel bir veri tabani ve danigsman olarak hareket ettigi,
yararli ve yapici bir egitim ortamini destekleyen, 6grenicilerin ve 6greticilerin rollerinin
radikal bir sekilde yeniden degerlendirildigi bir programi icerir. Dolayisiyla is diline
yonelik 6gretimde programin sarmal yapida, esnek, 6grenicilerin ihtiyaglarini karsilayan

bir program olmas1 gerekmektedir, denilebilir.

Alanyazinda 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde programin nasil olmasi gerektigi
belirtildikten sonra program hazirlamada hangi adimlarin takip edilmesi de aragtirma
konularindan olmustur. Ornegin Basturkmen’e (2010, s. 143) gore, dzel amagli yabanci
dil Ogretiminin bes unsur dikkate alinarak ii¢ asamada hazirlanmasi gerekir.
Basturkmen’in bahsettigi bes unsur; 6grenci merkezlilik, etnografik aragtirma, derlem,
ihtiya¢ analizi ve ¢ok kiiltiirliilliikktir. Bunun igin durum analizi yapilmali, uzman

sOylemi aragtirilmali ve miifredat belirlenmelidir.

Schleppegrell ve Bowman (1986) da Basturkmen (2010) gibi programda olmas1 gereken
ozellikleri siralar. Onlara gore 6zel amaglh Ingilizce &gretiminde bir program igin;
hedeflerin belirlenmesi, iinite tasarlama (tema ve konular), metinler, kazanimlar, ders

plan1 ve degerlendirme adimlarinin izlenmesi gerekir.

Alanyazindaki bilgilerden hareketle 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde Ogrenici

ihtiyaclarim1 ve profilini merkeze alarak iletisim becerilerini gelistirici, esnek ve
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gercekei bir programin tasarlanmasi, program tasariminin sarmal olmasma dikkat
edilmesi gerektigi sdylenebilir. Is diline yénelik yabanci dil dgretimi programimin da bu
temeller lizerine hazirlanmasi gerekmektedir. Nitekim Fredo’ya (2005, s. 32) gore de is
diline yonelik bir kursu olusturmak igin hedefleri belirlemek, miifredati olusturmak,
miifredat miizarekesi yapmak gerekir. Bununla birlikte Frendo (2005, s. 32) farkli bir
konuya deginerek lojistik yonetimi olusturmasinin gerekliligine vurgu yapar. Ona gore
hedeflerin 6grenicilerin ihtiyaglarina gore belirlenmis olmasi gerekir. Frendo (2005, s.
32) programda ulasilmasi hedeflenen kazanimlart SMART (specific, measurable,
achievable, relevant, and timebound) olarak kodlamaktadir. Yani hedeflerin; 06zel,

olgiilebilir, ulagilabilir, konuyla ilgili ve zamanla sinirlt olmas1 gerekir.

Is diline yonelik 6gretim, 6zel amagl yabanci dil dgretiminin bir dali olsa da baz
durumlarda farkliliklar gosterebilir. Ornegin 6zel amagh yabanci dil dgretiminin bir
kolu olan akademik dil &grenici ihtiyaclart ve Ogreticinin hedeflerine yonelik olarak
yapilir. Ancak is diline yonelik yabanci dil 6gretiminde istek ve ihtiyaglar sadece
ogrenici ile smirl degildir. Is yerinin ya da is ortamimin da dgreniciden bazi beklentileri

vardir.

Calismasinda bu noktaya da deginen Frendo (2005, ss. 33-34) hazirlanacak programda
i yerinin Ogrenicilerden ve Ogreticilerden bekledigi becerilerin kazandirilmasina
yonelik isteklere yer verilmesini hatirlatir. Frendo, ayrica kurstaki dgrenicilerden her
birinin farkli bir hedefi de olabilecegini de belirtir. Frendo’ya (2005, s. 34) gore
programda, amaglarin belirlenmesi, is yerinde karsilagilabilecek sOylemler tizerine
programin tasarlanmasi, 6grenicilerin seviyesine uygun bir plan yapilmasi ve zamana

dikkat edilmesi gerekmektedir.

Popescu (2017, ss. 46-60) is Ingilizcesinde miifredat konusunu inceledigi kapsamli
calismasinda dil 6gretiminde resmi, islevsel, durum, konu, s6zciiksel, beceri odakli,
siire¢ odakli ve gorev tabanli programlarin kullanilabilecegini belirterek programlarin

zayif ve gii¢lii yanlarini aciklar.

Alanyazinda miifredatin da degerlendirilmesi gerektigine dikkat cekilmistir. Nitekim
Frendo (2005, s. 38) caligmasinda Ogretici ve Ogrenicilerin hazirlanan mifredati
tartismalar1 gerektigini belirtir. Ogreticilerin, dgrenicilerden Oneriler almmasinin ve

Ogrenicilerin siirecin igerisinde yer almasmnin avantaj saglayacagini da aktarir. Bu
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anlamda Frendo’nun (2005) is diline yonelik egitimde &grenicilerin 6gretim siirecinin
her asamasina dahil olmas1 gerektigine dikkat ¢ektigi goriilmektedir. Bu konu is diline
yonelik 6gretimde iizerine durulmasi ve goéz ardi edilmemesi gereken bir konudur.
Benzer sekilde Widodo (2017, s. 143) de 6gretici ve dgrenicilerin miifredati tartismasi
gerektigine dikkat ¢ekerek siniftaki gergek aktorler olan 6grenicilerin goriislerinin ihmal
edilmemesinin altin1 ¢izer. Popescu ise analitik miifredatta 6grenici goriislerine
Ozellikle dikkat edildigini aktarir (Long ve Crookes, 1993, s. 11 akt. Popescu, 2017, s.
43).

Is diline yonelik hazirlanacak programin kisaca dgrenici ve is yeri ihtiyaglarini merkeze
alan, iletisimi On plana cikaran, sarmal bir sekilde ilerleyen, Ogrenicilerin yetigkin
olduklarina dikkat ederek zamanla sinirli ancak esnek ve giincel bilgileri igeren, is diline
yonelik ger¢cek durumlarla karsilastiran, farkli boliimlerde galisan kisilerin dil ihtiyacini

karsilayan bir program gereklidir.

2.3.2.4. Is Dilinde Yéntem/Yaklasimlar

Yabanct dilin nasil daha verimli ve etkili Ggretilebilecegi konusu yontem ve
yaklasimlar ortaya ¢ikarmigtir. 20. yiizyilin bagina kadar s6z konusu yontemler “dilleri
ogrenme sanat1” adiyla adlandirilmistir. Bu yoniiyle dilleri 6gretme sanati; felsefecileri,
gramercileri ve egitimcileri ilgilendirir ve bir dilin edinimine rehberlik etme
amacindadir (Glinday, 2015, s. 13).

Yirminci yiizyilin baginda Amerikan ve Avrupa yapisalcr dilbilimin gelismesiyle dilleri
Ogretme sanati “uygulamali dilbilim” adin1 almistir. Ancak bu yoniiyle uygulamali
dilbilim; dil 6gretiminin dilbilimsel yoniiyle sinirli kalmig, yontemsel, psikolojik,
sosyolojik ve kiiltiirel boyutlar goz ardi edilmistir (akt: Giinday, 2015, s. 13).
Uygulamali dilbilime paralel olarak dillerin 6gretim metodolojisi kavrami ortaya
cikmistir. Dillerin  §gretim metodolojisi; yontemsel analiz, ders kitaplarinin ve
etkinliklerin elestirisi dilbilimsel, psikolojik ve sosyolojik hipotezler gibi boyutlarin
kapsamistir. Bu iki kavram alanda birbirinin tamamlayicist olmus ve dillerin 6gretimi
adin1 almistir. S0z konusu kavram yabanci dil Ogretim/6grenim stratejilerini,

uygulamada izlenecek yolu ve bilimsel ¢ergeveyi de icermektedir (Besse, 1992, ss. 10-
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12, akt: Giinday, 2015, s. 13). Ortaya ¢ikan ihtiya¢ sonucu yontem, yaklagim ve teknik

kavramlar1 kullanilmaya baslanmistir.

Yontem; yabanci dil Ogretiminde dilbilimden, egitim bilimlerine disiplinler arasi
alanlardan yararlanilarak hedeften uygulamaya, Ogrenici kitlesinden kullanilacak
materyale bir program c¢ercevesinde her seyin tasarlanip Ogretilmesi yoludur. 20.
yizyilin sonlarina kadar yabanci dil 6gretiminde yontemler etkiliyken s6z konusu
donem sonrasi teknolojik gelismelerle birlikte zengin materyal kullanimi ile 6gretimi
tasarlama klasik yontem anlayisinin 6niine ge¢gmis ve yaklasim kavrami ortaya ¢cikmistir
(Gilinday 2015: 13-14). Zamanla 6zellestirilmis dil dersleri gériillmeye baslamis ve 6zel
amagclar icin dil 6gretimini dogurumustur (Larsen Freeman ve Anderson, 2011 cev.
Calp, 2014, s. 176). Yani dilin islevselligi dikkate alindiginda 6rnegin havayolu pilotlar
icin diizenlenen bir yabanci dil dersinin igerigi ile as¢ilik i¢in diizenlenen bir yabanci dil
dersinin igerigi farkli olmalidir. Ciinkii her alanmin farkli bir ihtiyaci vardir ve dil

Ogretimi bu ihtiyaglara cevap vermelidir.

Dolayisiyla yabanci dil 68retimi genel amacl ve 6zel amagh oldugunda; kullanilan ders
malzemesi, yontem, yaklasim ve teknik de farklilasmaktadir. Bu durum da 6zel amagh
Ingilizce &gretiminde, dgreticilerin hangi ydntemi kullanacagi konusunu beraberinde

getirmistir.

Donesch-Jezo, 6zel amach Ingilizcede dersin amacimin belirlenmesi, ders igeriginin
hazirlanmasi, alana yonelik s6z varliginin tespit edilmesi ve biitiin bunlarin 6grenicilere
verilebilmesi i¢in uygun teknik ve yontemin belirlenmesi noktasinda zorluk yasandigin

belirtir (Donesch-Jezo, 2012).

Hutchinson ve Waters, 0zel amagh oOgretimin kendisini bir yaklasim olarak
degerlendirir. Onlara gore dil Ogrenimi Ogrenici ihtiyaglartyla belirlenmeli ve
Ogreniciler dil 6gretim ve 6grenim siirecinin merkezinde yer almalidir (Hutchinson ve
Waters, 1991, s. 19). Hutchinson ve Waters’a (1991) gore kurs tasariminda dil merkezli,
beceri merkezli ve 6grenme merkezli yaklasim kullanilabilir. Dil merkezli yaklagim,
Ingilizce dgreticileri igin en basit ve daha tamdik olan yaklasimdir. Ogrenenin hedef
durumdaki dilsel performansina odaklanan bir yaklasimdir. S6z konusu durum su

sekilde resmedilebilir (Hutchinson ve Waters, 1991, s. 66):



Sekil 4. Dil merkezli yaklasimi 6zellikleri (Hutchinson ve Waters, 1991, s. 66)

Ogrenicilerin hedef Teorik dil goriisiinii

durumlarini

secmek

belirlemek

Hedef durumlarin dilbilgisel 6zelliklerini belirlemek

l

Miifredat hazirlamak

Miifredattaki maddeleri
orneklendirecek maddeleri dizayn

etmek

Miifredattaki maddelere gore oOgrenicilerin

performanslarin1 degerlendirmek
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Beceri merkezli yaklagimin teorik ve pragmatik hedefleri vardir. Beceri merkezli

yaklasim oOgrenicilerin kurstan sonra devam edecek olan beceri ve stratejileri

gelistirmelerine yardimci olmayr amacglamaktadir. Beceri odakli yaklagim sadece

dilbilgisi dgretmeyi degil ayn1 zamanda Ggrenenleri daha iyi bilgi isleyicileri haline

getirmektir (Hutchinson ve Waters, 1991, s. 71). Beceri merkezli yaklasim ¢alismada su

sekilde gosterilmistir:
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Sekil 5. Beceri merkezli yaklagimin 6zellikleri (Hutchinson ve Waters, 1991, s. 71)

Teorik Gortigler

Becerilerin ve Beceri ve Beceri ve

Hedef durumlarin — Miifredat " o
stratejilerin stratejilere stratejileri

etirienmes| analiz edilmesi faziiama odaklanan kullanarak
metinlerin Olgme ve
se¢imi ve degerlendi
Teorik Goriisler alistirma rme
hazirlama yapma

Hutchinson ve Waters’a (1991, s. 73) gore, 6grenme merkezli yaklasimda ogreniciler
farkli stratejiler kullanarak kendi 6grenmelerinden sorumludur. Oregin, kendilerine
verilen 6grenme etkinliklerine katilmalar1 ve 6grenmek i¢in gereken ¢abay1 gostermeleri
gerekir. Hutchinson ve Waters (1991, s. 73), 6grenici odakli degil 6grenme odakli
yaklagim terimini se¢gme sebeplerini ise Ogrenmede tek faktoriin ogrenici ile
sinirlandirilmamasindan  kaynaklandigini  belirtir. Calismada 6grenme merkezli

yaklagimin 6zellikleri su sekilde verilmistir:

Sekil 6. Ogrenme Merkezli Yaklagimin Ozellikleri (Hutchinson ve Waters, 1991, s. 73)

Hedef durumu belirleme

Hedef durumun analiz edilmesi

Ogrenme durumlarinin analiz edilmesi

l

Miifredat hazirlama
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l

Materyal hazirlama

l

Basariy1 6lgme

Alanyazin incelendiginde 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde; igerik odakli yaklasim
(Francomacaro, 2019; ilhan ve Kayabasi, 2014; Yal¢in, 2016; Coyle, 2013 gibi) gorev
tabanli yaklagim (Sarani ve Sahebi, 2012; Kavaliauskiené, 2005), Hokmi, 2005;
Biiyiikkarci, 2009 gibi), iletisimsel yaklasim (Nill, 2003; Widodo, 2007; Likaj, 2015
gibi), etnografik yaklasim (Dressen-Hammouda, 2012) tespit edilmistir.

Alanyazinda bu yaklasimlarin 6zelliklerinden hareketle 6zel amagli yabanci dil ve is
diline yonelik 6gretimde nigin bu yaklagimlarin benimsendigine yonelik yorumlarda
bulunulabilir. Bu amagla calismada s6z konusu yaklasimlarin 6zelliklerine kisaca

deginilecektir:

2.3.2.4.1. Igerik Tabanl Yaklasim

Icerik tabanli dil dgretim yaklasimi yani CLIL; 1990'1arin ortalarinda EUROCLIC
tarafindan benimsenen bir semsiye terimdir. Terminolojide Immersion, Language
Across the Curriculum, Bilingual Education gibi farkli isimlerle anilan yaklagimlar

aslinda ayn1 metodolojiyi paylagsmaktadirlar (Marsh, 2002, s. 58).

Icerige dayali dgretimde, 6grenicilerin disiplinleraras1 6grenimi hedeflenir. Ogrenici;
hem konuyu 6grenir hem de hedef dille ilgili ¢aligmalar1 ayn1 anda yapar (Sarigoban vd.
2015: 392). Dolayisiyla bu yaklasimda, hedef dildeki igerik veya konu alaninin birlikte
ogretilmesi amaclanir (Krahnke, 1987 akt. Ilhan ve Kayabasi, 2014).

Yaklasim; dili bir iletisim araci olarak goriip 6grenicilerin dil ve igerigi ayn1 zamanda

O0grenmesinin iki yonlii bir avantaj saglayabilecegini savunmaktadir (Lightbown ve

Spada, 2006; Wesche ve Skehan, 2002 akt. Yal¢in, 2016). Bu nedenle igerik tabanli
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ogretim; hem dilin hem de konunun ortak bir role sahip oldugu dilin bir ara¢ olarak
kullanildig1 etkinlikleri kapsamaktadir (Marsh, 2002). Ancak yaklagim; ne dil 6gretimi
veya dgrenimine ne de igerik 6gretimine vurgu yapar. Ogrenme, her ikisini de biitiiniin
ayrilmaz pargalar1 olarak goriir (Marsh, 2002, s. 59). Bu nedenle igerik tabanli dil
ogretim yaklagiminda, o6gretim programindaki yabanci dil hedeflerinin konularla
birlestirilerek egitimin tasarlanmasini gerektirmektedir (Snow, 2001 akt. ilhan ve
Kayabasi, 2014). Dolayisiyla bu yaklasimda; dil ve igerik ayrimi sona ermis ve
yaklasim asagidan yukar1 yaklagimlara bir alternatif olarak ortaya ¢ikmistir (Wesche ve
Skehan, 2002 akt. Yalgin 2016).

Bu yaklasimda Ogrenicinin  6grenmeyi hedefledigi alan 0Ogrenici ihtiyaglar
dogrultusunda hazirlanarak ders igerigi, egitim-Ogretim plant ve programi
gelistirilmektedir. Yaklasimda once Ogrenici ve Ogrenici gruplarinin neye ihtiyaci
oldugu, ihtiya¢ analiziyle belirlenir ve sonra bu dogrultuda egitim programinin igerigi
olusturulur (Paker, 2013, s. 173 akt. Giinday, 2015, s. 56). Met (1999) igerik tabanli
Ogretimde Ogretici ve O6grenicinin igerigin 6grenilmesinden sorumlu tutuldugunu, kurs
tasariminin temalara gore yapilabilecegini bu noktada dil becerilerini gelistirecek

islevsel konularin secilmesi gerektigini aktarir.

Paker (2013, s. 173 akt. Giinday, 2015, s. 56) ve Met’in (1999) belirttigi bu 6zellikler
0zel amagh yabanci dil 6gretiminin dogasina uygundur. Ciinkii 6zel amagh yabanci dil
ogretimi, ogrenici ihtiyaglar1 temelinde sekillenir. Ogreticinin bu amagla yapmasi
gereken ilk sey ihtiyac analizi olacagi i¢in egitim programinin bu ihtiyaclar dikkate
alinarak hazirlanmasi gerekecektir. Dolayisiyla igerik tabanli yaklasimim bu anlamda

0zel amacl ve is diline yonelik yapilacak 6gretim i¢in uygun oldugu sdylenebilir.

Alanyazinda igerik tabanli yaklasimmn Ozellikleri ve igerik tabanli yaklagimin
uygulanmasinda dikkat edilecekler de belirtilmistir. Ornegin; Stoller (2002 akt.
Sarigoban vd., 2015, s. 392) igerige dayali 6gretimin simif igindeki Kullanimina dair

sekiz 6neride bulunmustur. Bunlar su sekildedir:

1. Genisletilmis/Detayl1 girdi, anlamli ¢ikt1 ve dil igerikle baglantili geri
bildirim verme,
2. Bilgi toplama, bilgiyi isleme ve raporlama,

3. Biitiinlesik becerileri kullanma,
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4. Gorev tabanli etkinlikler, proje ¢alismasi, is birlikli O6grenme
etkinlikleriyle destekleme,
Strateji egitimi,

5

6. Gorsel destek,
7. Baglamsal dilbilgisi 6gretimi,
8

Sentez yapma.

Icerige yonelik dil egitiminin ilkeleri ise ayn1 ¢alismada su sekilde belirtilmistir

(Sarigoban vd., 2015, s. 392):

1. Hedef konunun igerigi, dil 6gretimi i¢in kullanilir.

2. Dil 6grenimi, 6grenicilerin 6nceki yasantilar: dikkate alinarak yapilir.

3. Ogreniciler igerige calisirken dilin kullanimu ilgili sorun yasadiklarinda
Ogreticiden yardim alir.

4. Hedef dil 6grenicilerin ilgisini ve dikkatini ¢eken bir icerik ile verilir.

5. Islenen igerikte metinle ilgili ipucu varsa sdzciik dgretimi etkin olur.

6. Ogreniciler hedef dilde yazilmis igerigi anlamada zorluk yasadiginda
Ogretici icerigin anlasilmasi i¢in 6rnekler verir.

7. Gergek icerik kullanildigindan dil 6gretimi anlamli olur.

8. Konugsma becerisiyle birlikte okuma ve yazma becerilerinin de

gelistirilmesi saglanir.

Icerik tabanli dil 6gretiminin 6zel amagh ingilizce dgretiminde érneklerine alanyazinda
rastlanilmaktadir. Ornegin Frando ve Bonamy (2012, s. 5) calismalarinda igerik tabanl
bir yaklasim ile 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde kullanilan bir ders materyali
vermistir. S6z konusu materyal insaat miihendisleri i¢in hazirlanmistir. Ogreniciler;
proje metnini okurken metinde gegen Genis Zaman (Present Simple) ve Simdiki Zaman
(Present Continous Tense) yapilarint igerik tabanli bir Ogretim yontemiyle
ogrenmektedir. Ornekte dikkat c¢eken husus Ogrenicilerin is ortaminda ihtiyag

duyacaklar ger¢cek durumlarin etkinlik kapsaminda verilmesidir.

Alanyazindan hareketle icerik tabanli Ogretimde Ogreniciler i¢in hedeflenen dil
becerileri ile igerigin ayn1 anda kazandilmasi ilkesinin (Lightbown ve Spada, 2006;
Wesche ve Skehan, 2002 akt. Yal¢in, 2016) 6zel amagli yabanci dil ve is diline yonelik
ogretimde kullanilabilecek uygun bir yaklasim oldugu anlasilabilmektedir.
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2.3.2.4.2. Gorev Tabanli Yaklagim

Gorev tabanli yaklasimin temelini Ogrenicilere verilen gorevler olusturmaktadir.
Ogrenicilere verilen bu gérevler anlamli olup dgreniciler verilen gorevi yapmak icin
iletisim kurmak zorundadir (bkz. Li, 2000 ve 2013).

Gorev tabanli ya da temelli yaklasim; dilin kullanilarak 6grenildigini savunan iletisimci
yaklagimin giiclii bir 6rnegidir. Ogreniciler verilen gérevi yerine getirebilmek igin dile
gereksinim duyduklar1 zaman hedef dili edinirler (Larsen Fremann ve Anderson, 2011
gev. Calp, 2014, s. 195).

Gorev ya da proje tabanli yabanci dil 6gretimi Ogrenicilerin sinifta bilgileri 6grenen
pasif bireyler olmalarint degil, bilgiyi ve kaynaklar1 arastiran, kendilerine verilen
gorevleri yapan bireyler olmalarin1 amaglar (Giinday, 2015, s. 109). So6z konusu
gorevler; gérev Oncesi, gorev sirast ve gorev sonrast etkinlikler olarak tasarlanabilir

(Sarani ve Sahabi, 2012, s. 127).
Alanyazinda gorev tabanli yaklagimin 6zellikleri ise su sekilde belirtilmistir:

1. Dersler goreve bagl olarak yiiriitiiliir.

2. Ogreniciler dort temel beceride verilen gérevleri yaparak hedef dili
ogrenir.
Ogretimde arag ve gereg seg¢iminde bir sinirlama yoktur.

3

4. Ogrenmeden 6grenici sorumludur.

5. Bireysel ya da grup ile 6gretim teknikleri kullanilabilir.
6

Giinliik dilin 6gretimi oncelidir (Glinday, 2015, s. 109).

Frendo (2005, s. 13), 6grenicilere gorevlerin verilmesinin gii¢lii ve zayif bazi yonlerinin
olduguna deginir. Is Ingilizcesi 6grenenler icin en biiyiik avantaj, bir gorevi yerine
getirirken tretilen dilin is ile ilgili olabilmesidir. Dezavantaji ise gorevlerin zor olmasi
ya da minimum dil girisi saglayabilmesidir. Bu nedenle Frendo’ya (2005, s. 13) gore
Ogreticilerin, 6grenicilere verilecek gorevleri iyi tasarlamasi gerekmektedir. Ciinki
burada 6nemli olan gorevin sonucudur. Bu durum is diinyasinda dilin kendi basina bir

amag degil, bir amag i¢in bir ara¢ oldugu konusuna benzemektedir.

Alanyazinda yer alan bilgilerden hareketle 6zel amagl ve is diline yonelik 6gretimde

gorev tabanli yaklasimin nigin benimsenebilecegi anlasilabilmektedir. Ozel amagh
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yabanct dil 6gretiminde ve is dilinde Ogrenicilerin yetiskinler oldugu calismada
belirtilmis, 6grenicilerin Ozelliklerine dikkat ¢ekilmisti. Bu bilgilerden yola ¢ikilarak
0zel amagh ve is diline yonelik yapilacak O6gretimde ogrenicilerin iletisim kurma
becerilerini gelistiren ve Ogrenicileri iletisim kurmada tesvik edecek etkinliklere yer
verilmesi gerekmektedir. Gorev tabanli yaklagimda dgrenicilere verilecek gorevler 6zel

amacli ve is diline yonelik yapilacak 6gretim igin uygun olacaktir.

Is dili agisindan konuya yaklasildiginda hazirlanacak gorevlerde Ogrenicilerin is
yerlerinde karsilagabilecekleri durumlara dikkat edilmesi, Ogrenici ihtiya¢larinin
kargilanmasi agisindan yararli olacaktir. Bu amagla gorev tabanli yaklagim
benimsenerek hazirlanacak etkinliklerde 6greticilerin is birlikli davranmasi, is yerinin
ve Ogrenicilerin beklentilerine uygun gorevler hazirlamasi gerekecektir. Hazirlanacak
gorevlerde 0grenicilerin grup halinde ve bireysel olarak calisabilmelerinin saglanmasi,
ders stiresine dikkat edilmesi, konu ve igerigin uyumlu olmasinin saglanmasi da

Ogrenici hedeflerinin gerceklesmesi i¢in 6nemli adimlar olacaktir.

Vasylyshyna’nin (2012) c¢alismasinda edebiyat konusunda gorev tabanli 6gretimi
orneklendirdigi goriilmektedir. Vasylyshyna (2012) 6grenicilere {i¢ gorev vermektedir.
Birinci gorevde 0greniciler A ve B olarak beser kisiden olusan gruplara ayrilarak ytizleri
birbirlerine doniik bir sekilde tanimlar1 verilen sozciikleri bulabilmek igin birbirlerine
sorular sormaktadir. Ikinci gorev; bilgi gorevidir. A grubundaki égreniciler kagitlara
yazilmis sozciikleri, B grubundaki 6greniciler ise sozciiklerin tanimlarimi grup olarak
calisip eslestirmeye calismaktadir. Ugiincii gorevde ise dgretici ii¢ yeni sdzciik yazar.
Ogretici sozciiklerden bir tanesinin anlammi verir ve &greniciler ii¢ sdzciikten
hangisinin o anlama geldigini tahmin eder. Ogreniciler cevaplarini kagitlara yazar.
Ogretici, sorular sorarak Ogrenicilerin dogru cevabi bulmasma yardimei olur. Son
etkinlik ise bir eslestirme etkinligidir. Dolayisiyla gorevlerde farkli o6lgme ve
degerlendirme tekniklerinin kullanildigi, 6grenicilerin 6grenme siirecine aktif olarak
dahil edildigi gorilmektedir. Grup caligmalar1 ile Ogreniciler arasindaki iletisim
saglanmaya calisildig1 anlasilmaktadir. Dolayisiyla gorev tabanli yaklasimin is diline

yonelik 6gretimde kullanilabilecegi sGylenebilir.
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2.3.2.4.3. lletisimsel Yaklasim

Alanyazinda 6zel amacgli yabanci dil 6gretiminde tespit edilen yontemlerden biri de
Iletisimsel yaklasimdir. Iletisimsel yaklasimda amag; her seyin iletisim kurularak
ogretilmesidir. Ogreniciler dili oyunlar ve problem ¢oziicii gorevler gibi iletisimsel

etkinlikler yoluyla kullanirlar.

lletisimsel yaklasimda etkinlikler 6grenicilere gére hazirlanarak dort temel becerinin
birlikte iletisim odakli olarak gelistirilmesi saglanir. Bu asamada bireysel ve grup olarak
calisma desteklenir. Dilbilgisi 6gretimi tiimevarim ve tiimdengelim yaklasimlari
benimsenerek yapilir. Ogrenicilerin ana dili kullanimina izin verilebilir. Iletisimsel
yaklasimda sesletim konusunda anlasilir olma bir dlgiit olarak belirlenir. Ogrenici
merkezli ve 6greticinin rehber oldugu bir yaklasim benimsendigi ic¢in her tiir arag,
teknik ya da oyun kullanilabilir. Smifta iletisim hedef dil ile saglanir. Bu nedenle
sozciikler ve dilbilgisi kurallar1 6grenicilere baglam igerisinde islevsel olarak verilir.
Giinlik konusma diline odaklanan yaklasimda etkinliklerin 6grenicilerin ihtiyaclarina,

yaslarina ve dil seviyelerine gore hazirlanmasina dikkat edilir (Giinday, 2015, s. 105)

lletisimsel yaklasimin 6zellikleri incelendiginde 6zel amagh ve is diline ydnelik
yapilacak dgretimde yaklasimin faydali olabilecegi goriilmektedir. Ozellikle is dilinin
iletisime dayali olmasi nedeniyle iletisimsel yaklasimin benimsenmesi 6grenicilerin

ithtiyaclarinin karsilanmasi agisindan faydali olacaktir.

Otantik (6zgiin) malzeme kullanimi, grup ve bireysel ¢alisma imkaninin verilmesi, dort
temel beceriyi dikkate almasi yaklasimm is dili Ogretimi i¢in uygun oldugunu
gostermektedir. Ancak is diline yonelik yapilacak O6gretimde giinlik dile degil is
ortaminda kullanilacak dile odaklanmak gerekmektedir. Bu da bir anlamda ise 6zgi
terimlerin uygun baglamlarda kullanilmas: olacaktir. {letisimsel yaklagimin
benimsendigi bir 6gretimde is diline yonelik malzemelerin ve terimlerin tespit edilerek
Ogrenici ihtiyaclari dogrultusunda iletisimi destekleyecek sekilde sinif ortaminda

verilmesi gerekecektir.

Alanyazinda iletisimsel yaklasim kullanilarak hazirlanan 6rnekler tespit edilmektedir.
Vasylyshyna (2012) c¢alismasinda iletisimsel yaklagimi  gezi temasi ile

orneklendirmistir. Ornek iki asamadan olusmaktadir. ilk asamada dgrenicilerin yazin
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gelecek bir arkadaslari igin bir gezi plani hazirlamalari ve bunu mektup seklinde
yazmalar1 istenmistir. Ikinci asamada ise bir tur rezervasyonunda kullanilabilecek
diyaloga yer verilmistir. Bu sekilde Vasylyshyna’nin (2012) iletisimi etkinliklerinin

amaci yaparak 6grenicileri konusturmaya ¢alistigr goriilmiistir.

Fredo (2015, ss. 12-14), ise yonelik Ingilizce egitiminde iletisimsel yontemin tercih
edilebilecegini Ogreticilerin sinifta gercek diinya iletisim modellerini ve topluma bakis
acilarmi kullanabilecegini belirtir. Frendo’ya (2005) goére yaklasimin bu ozelligi
faydalidir. Ciinkii iletisimsel yaklasimda dilin ger¢ek yasam durumlarina vurgu yaparak
bu yapilar1 kullanirken 6gretmek amaglanmaktadir. Ancak Frendo (2005) yaklagimin
neyin Ogrenilecegine odaklanilmasini zayif yonii olarak degerlendirirken iletisimsel
yaklagimin gii¢lii yonii olarak 6grenmenin nasil gergeklestigine odaklanilmasi olarak
goriir. Yani yaklasimin; dilin gercek iletisim yoluyla 6grenildigini savunmasini dogru

bulur.

lletisimsel yaklasimda; iletisimin &n plana c¢iktif1 oyunlarla, konusma etkinlikleri ile
ogrenicilerin dili kullanarak &grendikleri goriilmektedir. Is diline yonelik dgretimde
iletisimin 6n planda olmasi gerekmektedir. Dolayisiyla iletisimsel yaklagimin is diline

yonelik yapilacak dgretimde kullanilabilecegi goriilmektedir.

2.3.2.4.4. Segmeli Yontem

Alanyazinda 6zel amagli ve is diline yonelik uygulanacak yontem ve yaklasimlar
konusunda tespit edilen diger bir yontem ise se¢meli yontem (Giinday, 2015, s. 147),
segmeci yontem (Melanlioglu, 2013), eklektik yontem (Melanlioglu, 2013) gibi

isimlerle anilan yontemdir.

Secmeli yontem, 6greticinin tek bir yonteme bagli kalmayip derslerde bircok yontemi
bir arada kullanmas1 anlamina gelir. Ciinkii dil 6gretiminde tek bir yontem 6gretim igin
yeterli olmayabilir, ¢esitli yontemlerin en iyi taraflar1 alimarak karma bir yontem
uygulanmasi dgrenicilerin hedeflerine ulagmasini saglayabilir (Giinday, 2015, s. 147).

Se¢meli yontemin 6zellikleri su sekilde belirtilebilir:
1. Dilbilgisi kurallar giinliik hayatta kullanilabilen yapilar1 igermelidir.

2. Sinifta sadece hedef dil kullanilmalidir.
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3. Ceviri, hedef dili yeni 6grenenler i¢in yararl degildir.
4. letisime doniik, anlamli alistirmalar yapilmalidir.

5. Bir dilbilgisel yap1 tam olarak 06grenilmeden yeni yapiya

baslanmamalidir.
6. Okuma ve yazma becerilerinin gelistirilmesine dncelik verilmelidir.

7. Sozcik ogretimine ilk derslerde baslanmali ve Ogretilen sozciiklerin

ciimle i¢inde kullanilmasi saglanmalidir.
8. Ogreniciler dili 6grenmeye isteklendirilmelidir.
9. Ogretim basitten zora, somuttan soyuta dogru yapilmalidir.

10. Ogrenicilerin bireysel farkliliklar1 ihmal edilmemelidir (Barin, 2004, s.
27).

Alanyazinda segmeli yonteme dair belirlenen ilkelere bakildiginda genel amaglh yabanci
dil 6gretiminin temel diizeyinde beceri kazandirmaya dayali ilkeler dikkat cekmektedir.
Bu nedenle 2., 3. ve 6. maddeler 6zel amacli yabanci dil ve is diline yonelik 6gretim
icin gecerli olmayabilir. Ancak yontemin iletisime dayali olmasi, bireysel farkliliklara
dikkat ¢cekmesi, basitten zora ve somuttan soyuta dogru bir siralama benimsemesi 6zel
amacli ve is dili i¢in gegerli olacaktir. Bu anlamda yontemin is diline yonelik 6gretimde
kullanilabilecegi sdylenebilir. Nitekim alanyazinda Day ve Krzanowski (2011), o6zel
amagcl Ingilizce dgretiminde tek bir yonteme ya da yaklasima bagl kalmak yerine
yontemleri ya da yaklasimlar1 karigtirmanin daha iyi olacagin belirtir. Bu noktada Day
ve Krzanowski, iletisimsel yaklasim ve dilbilgisi ¢eviri yontemini 6rnek olarak verir. Bu
iki yontemin birbirinin zittt gibi goériinse de 0Ozel amagh dil Ggretiminde
kullanilabilecegini ciinkii 6zel amagh dil dgretiminde Ug¢ T'nin (T-T-T: Teacher-

Talking-Time) yani 6gretmen, konugma ve zamanin énemli olduguna dikkat geker.

Aslinda Frendo (2005, s. 13) da iletisimsel yaklagimin 6nemine degindigi ¢alismasinda
gorev tabanli yaklasimdan; Harmer’in (1947) ESA (Engage-Study-Activate) etkilesim-
calisma- aktivite yaklasimindan ve ¢oklu zekd kuramindan bahsederek segmeli bir
yontem izlenebilecegini sezdirir. Hatta Frendo (2005) bu sezdirimi su ciimlelerle de

destekler:
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“Gergek su ki, ogreticiler kendi deneyimlerine ve 6gretme tarzlarina, hangi
kaynaklara sahip olduklarina ve belirli 6grenme alanlarina en uygun
yaklasimi se¢ip segerler. Boyle bir eklektik yaklasim tipik olarak daha
deneyimli 6gretici i¢in iyi ¢alisir ancak belki de yeni gelenler i¢in daha az

iyi sonug verir.”

Sonug olarak 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde Ogrenici ihtiyaglari
dogrultusunda, dersin hedefleriyle uyumlu olarak 6grenici profili ve ihtiyaglari, sinif
ortami, ders saatleri gibi unsurlara da dikkat edilerek bir yaklagim ya da yontem
benimsenebilir. Bu noktada segilecek yaklasim ya da yontem, dgrenicilerin hedeflerine
ulagmalarin1 saglayacak, gercek yasam deneyimlerini igerecek, iletisimi gili¢lendirecek

bir yaklasim ya da yontem olacaktir.

2.3.2.5. Is Dilinde Teknikler

Ogretme yontemini uygulamaya bicimi; smif icinde yapilan tiim islemler (Demirel,
2014, s. 63) olarak tanimlanan teknik; gerek genel amagli gerekse 6zel amagli yabanci
dil dgretiminde kullanilan uygulamalarin tiimiidiir. Teknikler 6zelliklerine gore grupla
ya da bireysel olarak 6gretimde kullanilabilir (Demirel, 2014, s. 63). Alanyazinda 6zel
amagh ve is diline yonelik kullanilabilecek tekniklerle ilgili olarak su bilgilere

ulasilmisgtir:

Richards ve Rogers (2001) ve Nunan (2004) problem ¢6zme, simiilasyonlar, gozlemler,
rol oynama, vaka ¢aligmalari, sOylem analizleri iceren Ogrenicilerin giinliik islerinde
karsilastiklar1 veya karsilasacaklart ger¢ek durumlarin  kullanilmasi gerektigini
belirtilmektedir. Dolayisiyla arastirmacilarin 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin ve is
dilinin amacina uygun teknikleri tavsiye ettikleri goriilmektedir. Benzer sekilde Day ve
Krzanowski (2011), gercek diyaloglara yer verilmesini; problem ¢dzme ve rol yapma
gibi tekniklerin kullanilmasina dikkat ¢eker.

Dudley Evans ve St. John (1998) o&grenicilerinin hedeflerine uygun teknikler
kullanilmasini tavsiye eder. Nitekim onlara gore Ogrenicilere verilecek gorevlerin ise
problem ¢6zme, tartigma, simiilasyon, drama, proje ¢alismalari, olay incelemesi, sunum

yapma, rapor hazirlama, yarisma, farkindalik yaratma seklinde olmasi gerekmektedir.
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Alanyazinda is Ingilizcesi dzelinde yapilmis calismalarda kullanilacak tekniklerin de
0zel amacghi yabanci dil Ogretiminde kullanilacak tekniklerle benzer oldugu
goriilmektedir. Ornegin Frendo’ya (2005, s. 54-60) gore is Ingilizcesinin dgretiminde
rol yapma, durum galismalar1 ve simiilasyonlar kullanilabilir. Aymi sekilde Popescu
(2017) da is Ingilizcesinde portfolyolardan, grup calismalarindan, tartisma, sunum,

miinazara gibi tekniklerden yararlanilabilecegini belirtir.

Dudley Evans ve St. John (1998) ise konuya daha ¢ok Olgme ve degerlendirme
diizeyinde yaklasir. Onlara gore 6zel amagl Ingilizce 6gretiminde, bilginin transferi,
bilgi boslugu, okuma ve yazma yapboz oyunu, yeniden diizenleme, tarif etme ve ¢izme,

anketler, dilbilgisi testlerinin kullanilabilecegini belirtir.

Arastirmacilarin  6zel amagli yabanci dil ve is dilinde kullanilabilecek teknikleri
belirttikleri ¢calismalarinda dikkat ¢eken husus; 6grenicilerin gercek durumlara yonelik
olarak iletisim becerilerini gelistirecek, yaparak yasayarak ogrenebilecekleri bir sinif
ortami yaratilmasidir. Ciinkii 6zel amach ve is diline yonelik yapilacak 6gretimde
ogrenicilerin ihtiyaglari bu tekniklerin kullanilmasini gerekli kilmaktadir. Dolayisiyla
ogrenici ihtiyaglar1 ve dersin amaglarinin tekniklerle uyumlu oldugu goriilmektedir. Bu
amagla gozlemler, projeler, portfolyolar 6grenicilerinin siire¢ odakli degerlendirilmesini
saglayacagi i¢in 6grenici ihtiyaglarinin merkeze alindig dil egitimi i¢in uygun olacaktir.
Sire¢  odakli  degerlendirme teknikleri ile Ogreniciler ilerleme kaydedip
kaydetmediklerini net bir sekilde gorebilir. Bu noktada Ogreticilere biiyiik gorevler

diistiigii de belirtilmelidir.

2.3.2.6. Is Dilinde Malzeme

Yabanci dil 6gretiminin temel bilesenlerinden biri de malzemedir. Malzeme, hem genel
amacl hem de 6zel amagh 6gretimde dnemli bir yere sahiptir. Clinkii dgreticiler ve
ogreniciler hedef kazanimlara ders malzemeleri araciligiyla ulasirlar. Bu nedenle
Ozellikle 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde malzeme se¢iminin ya da
malzeme hazirlanmasinin hedefe ulasmada biiyiik payr oldugu séylenmelidir. Nitekim
Hutchinson ve Waters’a (1987, s. 107) gore iyi materyaller dili gretmez ama
Ogrenicileri 0grenmeye tesvik eder. Bu nedenle iyi bir ders malzemesi ilging metinler

icermeli, 6grenicilerin mevcut bilgi ve becerilerini kullanmalarini saglamalidir.
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Alanyazinda malzemenin gorsel, isitsel olarak birden ¢ok duyuya hitap etmesi, 6gretim
hedefleri ile tutarli olmasi, hedef kitleye uygun olmasi, &gretim yaklagim ve
yontemleriyle uyumlu olmasi ve Ogreticinin malzeme se¢me, gelistirme ve kullanma
konusunda yeterli donanima sahip olmasi gerektiginin alt1 ¢izilmektedir (akt. Topcu

Tecelli ve Tekeli, 2021, s. 203).

Ders malzemelerinin bir diger yarari, Hutchinson ve Waters’a (1987, s. 107) gore
Ogreticilere dersi planlamada ve diizenlemede yardime1 olmasi ve 6grenicilerin ne kadar

ilerledigini gosteren agik ve tutarli bir bilgi de sunmasidir.

Alanyazinda 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde malzeme konusunda iki farkli goriisiin
oldugu tespit edilmektedir. Arastirmacilarin bir kismi hazir malzemelerin kullanimini
uygun bulurken bir kisim arastirmaci ise Ogreticilerin kendi malzemelerini
gelistirmesinin adeta bir zorunluluk olduguna dikkat ¢eker. Ornegin Robinson (1991, s.
58-59), basili ders malzemelerinin kolayca elde edildigini bu nedenle de zamandan
tasarruf saglayacagimi ancak malzeme se¢iminde ve malzemeleri degerlendirmede
Ogrenicilerin seviyelerine, bilgi diizeylerine, ilgi alanlarina ve mesleki ihtiyaglarina

uygun olup olmadigi konusuna dikkat edilmesini 6nerir.

Hazir malzeme kullaniminin zamandan tasarruf saglanmasi konusuna Schleppegrell ve
Bowman (1986) da katilir. Schleppegrell ve Bowman (1986) o6greticilerin kendi
materyallerini de gelistirebilecegini ancak uygun materyalleri gelistirmek i¢in ¢ok fazla
zaman ve ¢aba harcanmasi gerektigini belirtirler. Ancak dgretici tarafindan hazirlanan
materyallerin piyasada hazirlanan materyallerden daha faydali olacagini ekleyen
Schleppegrell ve Bowman (1986), 6zel amach Ingilizce kurslarinin sonunda
ogreticilerin hazirladigi 1yt bir materyal koleksiyonu olacagmi, G&greticilerin
hazirladiklart bu malzemeleri etiketledikleri takdirde herkesin bu malzemeden iyi bir
sekilde yararlanabileceklerini aktarirlar. Frendo (2005, s. 43) da benzer sekilde is
Ingilizcesinde ders kitabi kullanmanin &gretici acisindan zamandan tasarruf
saglayacagini belirtir. Ancak Frendo (2005, s. 44) ders kitabinin da tek basina yeterli
olamayabilecegini ve Ogreticilerin ek malzemeler bulmast gerektigini belirtir.
Dolayisiyla Frendo’nun (2005) gériislerinden hareketle ogreticilerin is Ingilizcesi
Ozelinde malzeme hazirlamak zorunda kalabilecekleri dolayisiyla is diline yonelik

yapilacak 6gretimde malzeme hazirlamanin kagilmaz oldugu belirtilebilir.
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Nitekim Marjanovikj’ye (2019, s. 161) gore 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde
Ogreticinin malzeme hazirlamak zorunda kalmasinin dort sebebi vardir. Birinci sebep
belirli bir grup 6grenicinin 6zel amaclarina uyan ders kitaplarinin bulunmasi pek
miimkiin degildir. Ikinci sebep yaymcilarin sinirli alanlar i¢in pazar agmada isteksiz
olmasidir. Ugiincii sebep, piyasada satilan uygun malzemelerin kimi zaman kolayca
satin aliabilen ya da ucuz olarak elde edilen malzemelerden olmamasidir. Dordiincii ve
son sebep ise, bir kurumun ya da 6greticinin yaptiklar1 ¢alismalar: somut olarak ortaya
koymasimin kurumun ya da 6greticinin itibarini artirmasidir. Bu durum da 6greticilerin
kendi malzemelerini gelistirmeleri gerekir. Yani 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde ve
is dilinde ogreticilerin basilmis ders kitaplarini kullansalar dahi kimi zaman ek
malzemeye ihtiyag duyabilecegi ve bu malzemeyi kendilerinin gelistirmeleri gerektigi

soylenebilir.

Dudley-Evans ve St John (1998) o6zel amagh yabanci dil 6gretiminde malzeme
konusuna c¢ok farkli bir agidan yaklasir ve ¢cok az greticinin materyal gelistirmede iyi
oldugunu bu nedenle de 6zel amagli 6gretimde hazir malzeme secilmesini savunur.
Dudley-Evans ve St John (1998) gibi olmasa da Frendo (2005, s. 48) da ozellikle is
Ingilizcesinde ~ &greticilerin ~ materyal ~ hazirlamada  bazi  dezavantajlarla
karsilagabileceklerini ¢iinkii 6greticilerin bir derlem olusturmada, sozciikleri islemede
ya da grafikleri hazirlamada tecriibe eksiklikleri olabilecegini belirtir. Ancak Dudley-
Evans ve St John’un (1998) aksine Tomlinson (2003 akt. Marjanovikj 2019, s. 173)
diinyanin her yerindeki 6greticilerin kisa bir egitime, biraz deneyime ve destege ihtiyag
duyarak materyal gelistirebilecegini belirtir. Dolayisiyla Tomlinson’un (2003 akt.
Marjanovikj, 2019) 6zel amagli yabancit dil Ogreticilerine malzeme hazirlama

konusunda egitim verilmesi gerektigini savundugu goriiliir.

Acikcast 6zel amagh yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde dilin bir alana 6zgi
kullanimlar1 devreye girdigi i¢in dgreticilerin otantik (6zgiin) malzemeleri kullanmak
zorunda kalabilecekleri dogaldir. Is diline yonelik dgretim de yabanci dil &gretimi
oldugu igin yabanci dil 6greten bir Ggretici otantik (6zgiin) malzemeyi kullanarak
etkinlik {iretebilir. Sorun yasadig1 noktalar da ise alan uzmanlar ile is birligi yapabilir.
Calismada Ogreticilerin gorevleri arasinda is birlik¢i olmalarindan bahsedilmisti. Bu
anlamda malzeme se¢imi ve etkilik tasarlama siirecinde Ogreticinin yardim almasi

normal bir durum olacaktir.
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Alanyazinda 6zel amagli ve is diline yonelik yapilacak yabanci dil &gretiminde
malzeme se¢imi konusu da arastirilmistir. Farkli kaynaklardan elde edilen ve siklikla

alt1 ¢izilen olgiitler Tablo 24 ile gosterilmistir:

Tablo 24. Ozel Amach ve Is Diline Yonelik Yabanci Dil Ogretiminde Malzeme Seciminde Olgiitler

Olgiitler Olciitlerin Kaynagi

1. Ogrenici ihtiyacina yonelik olmalidar. Tomlinson (1998), Day ve Krzanowski (2011),
Popescu (2017)

2. Dersin  kazammlarma,  &grenicilerin | Tomlinson (1998)
amacina uygun olmalidir.

3. Ogrenicilerin diizeylerine uygun | Schleppegrell ve Bowman (1986), Frendo
olmalidir. (2005)

4. Ogrenme ihtiyaglar, dil igerigi ve konu | Dudley-Evans ve St John (1998)
icerigi arasinda denge olmalidir.

5. Materyallerin alanin dilini ve kurallarii | Dudley-Evans ve St John (1998)
yansitmalidir.

6. Faaliyetlerin tasarlanmasi, gelistirilmesi, | Dudley-Evans ve St John (1998), Frendo (2005)
uygulanmast ve harcanmasi gereken
zaman uygun olmalidir.

7. llging ve alakali olmali ve mesleki | Schleppegrell ve Bowman (1986), Popescu
calismalarinda veya ileri ¢aligmalarinda (2017)
kullanabilecekleri bir materyal olmalidir.

8. Uzmanlk alani bilgisi, 6grenicilerin 6zel | Schleppegrell ve Bowman (1986), Frendo
amagl yabanci dil smifinn  sozciik | (2005)
dagarcigt ve yapilart igin gergek bir
baglam icermelidir.

9. Dili etkili ve dogru sekilde yansitmalidir. | Hutchinson ve Waters (1987)

Frendo (2005) ayrica mevcut kaynaklardan bir malzeme segilecekse bu se¢im i¢in de bir
oner1 getirir. Frendo’ya (2005) gore malzemenin 6grenicilerle birlikte segilmesi faydali
olacaktir. Ciinkii bu durumda 6grenici de siirece dahil olacaktir. Frendo’nun (2005)
bahsettigi bu durum 6nemlidir. Malzeme se¢iminde 6grenicilerin siirece katilmasi alan

bilgisine sahip olan 6grenicilerin ihtiyaglarini belirtmeleri i¢cin 6nemli bir adim olabilir.

Eger 6zel amaclh yabanci dil 6gretiminde ve is diline yonelik yapilacak yabanci dil
ogretiminde dgrenici ihtiyaglarini karsilayacak bir malzeme bulunmuyorsa 6greticilerce
malzeme hazirlanmasi gerekmektedir. Malzeme bulma ve etkinlik hazirlama siireci
titizlik isteyen bir siirectir. Ogreticilerin bircok unsuru gdz oniinde bulundurmalari
gerekir. Bu anlamda Hutchinson ve Waters (1991, s. 126) malzeme gelistireceklere
ellerindeki materyalleri kaynak olarak kullanmalarini, bir ekip olusturarak o ekiple
calismalarini, ilk taslakta cok miikemmeliyet¢i olmamalarini c¢ilinkii materyallerin

deneyim kazandikga gelistirilebilecegini tavsiye eder. Onlara gore materyal igin
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harcanacak zamanin kiiglimsenmemelidir ¢linkii materyal hazirlamak ¢ok zaman alabilir
ve materyalin goriiniisiine dikkat edilmelidir. Sikic1 ya da siradan goriinen bir materyale

o sekilde davranilacagini belirtirler.

Ogreticiler Ogrenici ihtiyaclarin1 temel alip malzeme yazimina baslayacaklarsa
ogreticilerin bazi adimlar1 takip etmeleri gerekmektedir. Alanyazinda Tomlinson’a

(1998, s. 97) gore materyal yazma siirecininin bes adim1 vardir:
1. Ihtiyacin ya da sorunun tespiti,

2. lIhtiyag / sorun alaninmn hangi dil, hangi anlamlar, hangi islevler, hangi

beceriler vb. agilardan arastirilacaginin tespiti,

3. Calismak icin uygun fikirler, baglamlar veya metinler bularak onerilen

yeni materyallerin baglamsal olarak iiretilmesi,

4. Uygun alistirmalar ve aktiviteler bulunarak kullanim ic¢in uygun

talimatlarin yazilmasiyla materyallerin pedagojik gerceklestirilmesi,

5. Diizen, tiir, boyut, gorseller, reprodiiksiyon, bant uzunlugu vb. dikkate

alinarak malzemelerin fiziksel tiretimi.

Ozel amagcli yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde malzeme se¢iminde otantik (&zgiin)
malzemelerin kullanilabilecegi goriilmektedir (Robinson, 1991, s. 54; Kelly vd., 2002;
Torregrosa Benavent ve Sanchez-Reyes, 2011; Ruiz Garrido ve Palmer Silveria, 2015;
Kholik, 2016; Lazovic, 2017 gibi).

Alanyazm incelendiginde malzeme yazim siirecinde iki farkli konuya daha deginildigi
goriiliir. Bu konulardan ilki otantik (6zgiin) malzemede yapilacak sadelestirme ya da
uyarlamalardir. Schleppegrell ve Bowman (1986), bu islemlerin dikkatle yapilmasi
gerektigini hatirlatarak materyal basitlestirildiginde anlasilmasinin genellikle daha zor
bir hale geldigini ¢linkii ciimleler arasindaki iliskilerin belirsizlesebilecegini veya
dogalligin ortadan kalkabilecegini ya da metnin tutarhi@inin zarar gorebilecegini

belirtirler.

Frendo, konuya derlem hazirlama ve etik ilkelerinden yaklasir. Frendo’ya (2005) gore is
Ingilizcesinde malzemeleri gelistirmede derlem onemlidir. Otantik (6zgiin) malzeme
olarak mektup, tutanak, e-posta, not, sozlesme, rapor, reklam brostirleri, reklamlar,

sunumlar, sesli mesajlar, gercek ses ve video kayitlari, sirketlerin satig videolari,
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internet kullanilabilir. Otantik (6zgiin) malzemelerde sirketler igin gizlilik, kisisel
verilerin kullanim hakki gibi etik ihlal yapilmadigindan emin olmak gerekir. Ayrica

Frendo (2005) kurs boyunca ilmek ilmek 6riilmesi gereken yapilari su sekilde siralar:

Dilbilgisi (6rnegin; zamanlar, kelime sirasi, fiil kaliplar, ilgili timceler)
Sozciik bilgisi (0rnegin; sdzclik hazinesi, deyimler, ifadeler, esdizimler)
Telaffuz (6rnegin; tonlama, ritim, vurgu, parcalama)

Islevler (6rnegin; sikdyet etme, ayn1 fikirde olma, ikna etme, agiklama)

o &~ w0 DN e

Is becerileri (6rnegin; sunum yapma, miizakere etme, telefon etme,

sosyallesme)

6. Konular (6rnegin; finans, pazarlama, tiretim, yonetim)

7. Ogrenme stratejileri (6rnegin; ogrenme stilleri, sdzciik dagarcigmin
kaydedilmesi, bir teste hazirlanma)

8. Durumlar (6rnegin; ziyaretcilere yardim etmek, bir otele giris yapmak, bir
toplanti)

9. Metinler (6rnegin; sozlii veya yazili sdylem ornekleri)

10. Dil becerileri (6rnegin; okuma, yazma, dinleme, konugma)

11. Kiiltiirleraras1 ~ beceriler  (0rnegin;  kiiltliri  tanimlama,  kiltiirleri
karsilastirma, farkindalik faaliyetleri

12. Hikaye yaklasimi (6rnegin, materyaller bir hikdyenin temelini olusturan bir
dizi karaktere sahiptir.)

13. Gorevler (6grencilerin bir seyler yapmak ve bir sonuca ulagmak icin dili

kullandiklar: etkinlikler)

Secilecek malzeme ile ilgili diger bir husus ise dil becerileri noktasindadir. Hans ve
Hans’a (2015) gore 6zel amach yabanci dil 6gretiminde 68renici ihtiyaclar: temel olarak
alindig1 i¢in dort temel dil becerisine esit agirlik verilse de dgrenicilerin ihtiyaglar1 ne
ise o beceriye yonelik beceri kazandirmak da hedeflenebilir. Bu noktada 6grenici ve is
yeri ihtiyacina yonelik olarak dort temel beceride ya da ozel bir beceride malzeme

hazirlanabilir.

Sonug olarak 6zel amacl yabanci dil 6gretiminde ve is diline yonelik yabanci dil
ogretiminde Ogreticiler bir ders kitabindan yararlaniyorsa bu ders kitabin1 dersin

kazanimlari, 6grenicilerin ve is yerinin ihtiyaglarini géz Oniine alarak igverenlerin ya da
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ogrenicilerin begenisine sunarak onlarla birlikte segebilir. Eger dgreticiler mevcut ders
kitaplarindan yararlanamiyorsa Ogrenicilerin ihtiyaglari ve amaglari, zaman, dersin
kazanimlar1 gibi unsurlar1 dislinerek malzeme gelistirebilir. Malzeme gelistirmede
Ogrenici ihtiyaglarin1 karsilayacak otantik (6zgiin) malzemeleri sadelestirme ve
uyarlama adimlarina dikkat edilerek hazirlanmalidir. Kullanilacak malzemenin ilgi
cekici olmasma ve iletisimi destekleyici olmasina dikkat etmek ve dili dogru

yansittigindan emin olmak gerekir, denilebilir.

2.3.2.7. Is Dilinde Olgme ve Degerlendirme

Egitim ve Ogretim faaliyetleri dogal olarak Olgme ve degerlendirmeyi beraberinde
getirir. Dolayisiyla 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde ve is diline yonelik yapilan
ogretimde hedeflere ulasilip ulasilamadigini 6lgmek i¢in degerlendirmeye ihtiyag
duyulacaktir. Ancak degerlendirme sadece ogrenilenlerin degerlendirilmesiyle ilgili
degildir.

Degerlendirme; programin, kursun ya da malzemenin degerlendirilmesini de
kapsamaktadir. Alanyazin incelemesi sonucunda 6zel amagh yabanci dil dgretiminde
Ol¢me ve degerlendirme konusunda degerlendirmenin farkli boyutlarina dikkat ¢eken
calismalar oldugu tespit edilmistir. Ornegin Kirkpatrick (1960 akt. Frendo, 2005)
O0lcmede bes durumun Olciilebilecegini belirtir. S6z konusu durumlar su sekilde

belirtilmistir:

1. Ogrenicilerin ~ 6gretime tepkileri:  Ogretimden memnun olup

olmadiklarmin tespiti

2. Ogrenicilerin  dgrenme durumlari: Tipik bir &n test-son  testtir.

Ogrenicilerin ne dgrendiklerinin tespitidir.
3. Ogrenilenlerin kuruma ne kadarmin aktarildiginin tespitidir.
4. Ogrenilenlerin dgreniciye katkisinin olup olmadiginin tespitidir.

5. Ogrenilenlerin maddi olarak ya da calisanin motivasyonuna etkisinin

tespitidir.
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Hutchinson ve Waters’a (1987, ss. 144-151) gore dzel amach Ingilizce dgretiminde
6l¢me ve degerlendirmenin kursun degerlendirilmesi ve 6grenicinin degerlendirilmesi
olmak tizere iki boyutu olmalidir. Hutchinson ve Waters’a (1987, ss. 144-151) gore
kursun degerlendirilmesinde, kursun taraflar i¢in tatmin edici bir sonug¢ eclde edip
edemedigi arastirilmalhidir.  Ogrenicilerin ~ degerlendirilmesinde ise &grenicilerin
yetiskinler oldugu unutulmadan &grenicinin ihtiyacininin karsilanip karsilanmadigi
arastirtlmalidir. Yani 68renicilerin degerlendirilmesi kursun, i¢erigin ve metodun uygun
olup olmadigimi anlamak i¢in bir girdi saglamalidir. Bu nedenle ogreniciler ve
ogreticiler tarafindan testlere pozitif bir tutum sergilenmelidir. Dolayisiyla 6zel amagh
yabanci dil Ogretiminde degerlendirme ile karsi karsiya kalindiginda 6greticilerin

amagclar konusunda net olmalar1 gerekmektedir (Stoica, 2006, s. 327).

Stoica’ya (2006, s. 327) gore 6zel amagh yabanci dil 6gretiminde temel beceriler ve
bilgilerin dl¢iilmesi; zaman i¢inde 6grenicilerdeki gelismelerin 6l¢iilmesi, 6grenicilerin
zorlandiklar1 noktalarin tespit edilmesi, dgretim yontemlerini degerlendirmek, dersin
etkili olup olmadigim1 degerlendirmek, ogrenicileri ¢alismaya motive etmek gibi

amagclarla degerlendirme yapmak gerekir.

Tomlinson (1998), Frendo (2005), Schleppegrell ve Bowman (1986) malzemelerin
degerlendirilmesine dikkat cekerek malzemelerin dersin amacina uyup uymadigi
hususuna dikkat ¢eker. Schleppegrell ve Bowman (1986), Popescu (2017) ise programin

hedeflere ulasilip ulasiimadiginin degerlendirilmesini ister.

Ogrenicilerin hedef kazanimlara ulasip ulasmadig ise alanyazinda 6zel amagl yabanci
dil 6gretiminde akla gelen ilk 6lgme ve degerlendirme bigimidir. Ozel amagl yabanci
dil 6gretiminde 6lgme ve degerlendirme, genel amagli yabanci dil 6gretimindeki 6lgme
ve degerlendirmeden baz1 konularda farkli olacaktir. Bu farkliligin sebebi 6zel amach
yabanct dil Ogretiminde Ogrenicilerin yeterliliklerini 6lgen iki unsurun Olgme ve
degerlendirme siirecinde birlikte yer almasidir. Ciinkii 6zel amagli yabanci dil
ogrenicilerinin hem dil yeterlilikleri hem de alan bilgisi 6l¢iilmektedir. Nitekim Douglas
(2000, s.19) 6zel amacl Ingilizce 6gretiminde testlerin dil becerisi ve alan bilginin
olgtldigiinii belirterek 6lgme ve degerlendirmede 6zglinliik, 6zgiilliikk ve ayrilmazlik
(yani dil ve icerik) unsurlarma dikkat ¢ekmektedir. Ozel amagli yabanci dil 6gretiminde
bu iki boyutun nasil 6lgiilebilecegini ise Mohan (1986, s. 122 akt. Altmisdort, 2010, s.
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673) g¢alismasinda yer verir. Mohan (1986, s. 122 akt. Altmigdort, 2010, s. 673)
calismasinda dil testleri ile dilbilgisi ve okuma becerisinin 6l¢iildiigiinii, alan testleri ile
ise konu alanina yonelik 6lgme yapildigini belirtir. Dolayisiyla 6zel amagli yabanci dil

Ogretiminde turizm ve miihendislik 6grenicilerinin degerlendirmesi aynm1 olmayacaktir

(Tratnik, 2008, s. 5).

Alanyazinda 6grenicilerin amaglarina ulasip ulagsmadigini 6lgen sinavlarda iki yontemin
kullanilabilecegi belirtilmistir. Ornegin; Gollin-Kies, Hall ve Moore (ed. 2015),
degerlendirmenin Ozetleyici ya da bi¢imlendirici olmak tizere iki sekilde
yapilabilecegini, testlerin gegerlik ve giivenirliginin 6nemli oldugunu belirterek
Profesyonel Dilbilimsel Degerlendirme Kurulu (PLAB), Ulusal Hukuk i¢in Kabul Testi
(LNAT), Biyomedikal Kabul Testi (BMAT), Tip Fakiiltesi Kabul Testi (MCAT),

Eczacilik Fakiiltesi i¢in Kabul Testi (PCAT) uluslararasi sinavlardan bahsederler.

Stoica (2006, s. 327) da benzer sekilde 6zel amagh Ingilizce gretiminde degerlendirme
bicimlerinin Ozetleyici ve bi¢imlendirici oldugunu; o6zetleyici degerlendirmede,
kullanilacak degerlendirme yontemleri ve her bir bilesene verilecek degerlendirme
hakkinda 6grenicilerin tam olarak bilgilendirilmesi gerektigini savunur. Ona gore bu tiir
bilgiler, kurs basladiginda 6grenicilere verilmelidir. Big¢imlendirici degerlendirmede
amag, 6grenicilerin giliclii yanlarini ortaya ¢ikarmayi saglamaktir. Bilgi veya performans
hakkinda geri bildirim alma firsatlar1 Ogrenicilerin motivasyonlarin1 yiikseltir.
Bi¢imlendirici degerlendirmelerin amaci, Ogrenicilere hedefe dogru ilerlerken geri
bildirim saglamaktir. Bu geri bildirim yiiksek kalitede ise Ogrenici performansinda
iyilesme olabilir. Frendo (2005) ise is Ingilizcesinde ozetleyici, degerlendirici ya da

aydinlatic1 6lgme yapilabilecegini belirtir.

Tratnik (2008, s. 5) konuya farkli bir agidan yaklagir. Ona gore, 6zel amagli yabanci dil
ogretiminde 6grenici profilinin ve ihtiyaglarinin performansa dayali bir degerlendirmeyi
gerektirebilecegini  belirtir. Ona gére, 06zel amach Ingilizce degerlendirmesi
ogrenicilerin hedef dil kullanim durumlarini yansitan gorevlerle ilgili olmalidir. Yani
hedef dilin kullanildig1 baglam ve durumlarin analiz edilmesi gerekir. Bu analizde
ogrenicilerin profilinin, iletisim etkinliklerinin 6zelliklerinin, iletisim amaclarinin, dilsel
ozelliklerin, islevlerin, icerik agiklamalarimin ve dil becerilerinin dikkate alinmasi

gerekir. Ornegin turist rehberleri i¢in hazirlanacak Ingilizce sinavinda rehberlerin
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karsilastig1r bir dizi durumun, karakteristik kullanim alanlarmin ve dil kullanim

ozelliklerinin tespit edilmesi gerekmektedir.

Benzer sekilde Kauffman (1997, ss. 77-78 akt. Altmisdort, 2010, s. 674) da 6zel amagh
yabanci dil Ogretiminde uygulamaya dayali gorevler, portfolyolar, projeler, gézlem
kontrol listeleri verilerek degerlendirme yapilabilecegini aktarir. Ancak arastirmacilarin
onerdikleri performansa dayali gorevler 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde sadece bu
degerlendirme bi¢iminin kullanilabilecegini gostermez. Nitekim Stoica (2006, s. 327)
ozel amagl Ingilizce dgretiminde ayrica geleneksel degerlendirme yollarmim (¢oktan
se¢meli sorular, kisa cevapli sorular, dogru-yanlis sorulari, eslestirme sorulari, bosluk

doldurma sorulari, kompozisyon yazdirma) da kullanilabilecegini sdyler.

Is Ingilizcesi 6zelinde yaptign ¢aligmasinda Frendo (2005) is Ingilizcesinde coktan
secmeli, eslestirme, bosluk doldurma, bilgi sorusu, sozlii ya da yazili anlama sorusu,
hata diizeltme, agik u¢lu sorulardan bahseder. Ayrica s6z konusu sinavlarin kalem kagit
siavi olarak ya da bilgisayar kullanilarak yapilabilecegini de belirtir. Frendo (2005)
ayrica becerilerin de test edilebilecegini belirterek konusma becerisinin sozciiklerin
zorlugu, akicilik, dogruluk ve anlasilabilirlik acisindan degerlendirilebilecegini aktarir.
Frendo (2005) TOEIC, BEC, SEFIC gibi kurumsal sinavlarda bu becerilerin
ol¢iildiigiinden de bahseder.

Frendo (2005), is Ingilizcesinde yapilabilecek 6lgme ve degerlendirme asamalarmi
caligmasinda adim adim verir. Frendo (2005, ss. 20-21), is Ingilizcesine yonelik
degerlendirmelerden ilkinin ihtiya¢ analizi oldugunu belirtir. Daha sonra bir seviye
belirleme sinavi yapmasi gerekir. Bu testin hizli, kolay, gecerli ve giivenilir olmasi D-
AOBM’deki kazanimlarla da uyusmasi gerekir. Ancak bu durumda kiiltiirlerarasi
etkilesim goz ardi edilebilir. Bunun i¢in de goreve dayali bir dlgme yapilabilir. Bu
gorevler bir muhasebeciden patronuna bir bilango agiklamasi istenmesi, bir yoneticinin
bir proje takvimindeki degisiklikleri tartismasi ya da bir sekreterin bir randevuyu

degistirmek i¢in telefonu kullanmak zorunda kalmasi olabilir.

Alanyazindaki bilgilerden yola ¢ikilarak dlgme ve degerlendirmenin 6grenici, malzeme,

program olarak farkli boyutlarda yapilabilecegi sOylenebilir.

Ogrenicilere yonelik yapilacak ilk degerlendirmenin ihtiyag analizi oldugu sdylenebilir.

Daha sonra 6grenicilerin dil seviyelerinin belirlenmesi amaciyla seviye tespit sinavlari
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yaptlmalidir. Bu bilgiler alindiktan sonra kursun programi ve ders malzemesi
secilmelidir. Ogretime baslandiktan sonra 6grenicilerin degerlendirildigi sinavlarda alan
bilgisinin ve dil yeterliliginin olgtldigi goriilmektedir. Bu nedenle hazirlanacak
smavlarda iki boyuta yer verilmeli, tasarlanacak kursun da bu amaglara hizmet etmesi

saglanmalidir.

Ogrenicilerin iletisim becerilerinin 6ne ¢iktig1 6zel amacli yabanci dil dgretiminde ve is
dilinde goreve dayali degerlendirmenin ve performans degerlendirmelerinin
kullanilabilecegi ayrica geleneksel degerlendirme araglarinin kullaniminin da miimkiin
oldugu belirtilmelidir. Ogrenicilere yonelik yapilacak bu degerlendirmeler kurumsal

Olceklerde yiiz yiize ya da bilgisayar tabanli sinavlar yapilabilir.

Ogretimin sonunda program ve malzeme de degerlendirilerek dgretimin amacina ulasip
ulasamadig1 degerlendirilmelidir. Bu degerlendirmeler sonucunda programin ve
malzemenin avantajlart ve dezavantajlar1 belirlenmelidir. Bu bilgiler 6greticiler igin

yeni bir program ya da malzeme sec¢imi noktasinda fayda saglayacaktir.

2.3.2.8. Is Dilinde Sozciik

Sozciik veya kelimenin taniminda alanyazinda bir ortaklik oldugu goriilmektedir. Buna
gore Gramer Terimleri SozIigli’'nde “sozciik yani kelime bir ya da birden ¢ok heceli ses
obeklerinden olusan, aymi dili konusan kisiler arasinda zihinde tek bagina
kullamildiginda somut veya soyut bir kavrama karsilik olan veya somut ve soyut

’

kavramlar arasinda iliskiler kurmaya yarayan dil birimi” olarak ag¢iklanmaktadir

(Korkmaz, 2010, s. 144).

S6z varligi terimi ise Giincel Tiirkge Sozlik’te “dildeki tim sozler, s6z hazinesi, séz
dagarcigi, sozciik hazinesi, kelime hazinesi, kelime kadrosu, vokabiiler” olarak
tanimlanmaktadir (Giincel Tiirk¢e Sozlik, TDK, https://sozluk.gov.tr/ Erisim Tarihi:
02.06.2020).

Neuman ve Dwyer’a (2009) gore soz varligi, etkili iletisim i¢in bilinmesi gereken
sozcliklerdir. Dolayisiyla s6z varliginin hem genel amagli yabanci dil 6gretiminde hem

de 6zel amacgl yabanci dil 6gretiminde biiyiik bir yeri vardir.
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Sozciik dagarcigr edinimi, ikinci dil pedagojisi ve aragtirmasinda dikkat ¢ekmekte olup
Ogrenicilerin sozctikleri etkili ve verimli bir sekilde nasil edindikleri ve s6z konusu
yapilarin en iyi nasil Ogretilebilecegi uygulamali dilbilimde tartismali konulardir
(Lewis, 2006). Ciinkii yapilan ¢alismalarda dilbilgisi olmadan bilgi aktariminin ¢ok az,
sozciik bilgisi olmadan bilgi aktariminin ise miimkiin olmadig1 goriilmiistiir (Wilkins,
1972, s. 111 akt. Turan ve Cubukgu, 2019, s. 486). Benzer sekilde Macounova’ya gore
(2007) dil 6grenicileri bir seyi ifade etmek istediginde dilbilgisi agisindan sozciik yanlis
kullanilmis dahi olsa sozciikleri biliyorsa anlami tahmin edebilir. Nam (2010) ve
Krashen (1989) s6z varliginin; becerilerin gelistirilmesi ve iletisim kurulmasinda 6nemli

oldugunu ifade etmistir.

Hem genel amagli hem de 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde s6z varligi 6greniciler
icin dili kullanma ve anlama boyutunda o6nemlidir. Bu nedenle, 6greniciler cesitli
yontemler kullanarak hedef dilde sozcik Ogrenmeye calisir. Alanyazinda sozciik
ogretimine yonelik pek ¢ok c¢alisma oldugu goriilmektedir. Ancak Schmitt’e (2000) gore
pek cok yaklagimda sozciiklerin nasil islenecegi bilinemedigi i¢in sozciiklerin
kendiliginden ya da cok dilli sézciik listeleriyle 6grenilebilecegi diislintilmiistiir. Bu
nedenle sozcilk Ogretimine yonelik calismalara ciddi olarak 20. yiizyila kadar
baglanamamistir. Yabanci dilde sozciik Ogretiminin g6z ardi edildigi konusuna

Zimmerman (1997: 5) da katilmaktadir.

Dolayisiyla sozciik 6greniminin ve soz varligmin yabanci dil 6gretiminde Onemli
oldugu sdylenebilir. Bu noktada sozclik Ogreniminde Ogrenicinin sorumlulugu
arastirilmistir. Konu ile ilgili alanyazinda yer alan ¢alismalarda Nation’dan (2005, ss.
48-49) bahsedilmektedir. Nation’a (2005, ss. 48-49) gore dgrenicilerin 6grenme yiikiini
kesfetmesi gerekmektedir. Nation, bahsettigi bu durumu su sekilde aciklar:

Tablo 25. Nation’a (2005, ss. 48-49) gore Ogrenicinin Ogrenme Yiikii

Anlam Big¢im ve Anlam Sozciik, Ogrenicinin ana dilinden aktarilan bir
Kavram ve Bildirimleri sozciik mii?
Cagrisimlar Ogrenicinin ana dilinde anlami neredeyse ayni olan

bir s6zciik var m1?
Sozciigiin ana dilinde benzer anlama gelen sozciikle
diziligi nasil?

Bigim Sozlii bigim Ogreniciler, sozciigii duydugunda onu dogru bir
Yazili bi¢cim sekilde tekrar edebilir mi?
Sozciik pargalari Ogreniciler, sozciigii duydugunda dogru yazabilir
mi?

Ogreniciler, bildikleri ekleri sozciikte tespit edebilir
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mi?
Kullanim Dilbilgisel islev Sozciik, Ogrenicilerin  tahmin ettigi  dilbilgisi
Esdizimlilik yapisina uygun mu?

Kullanimdaki Sinirlamalar | Ogrenicinin 6grendigi sdzciik Ogrenicinin ana
dilinde esdizimlikle ayn1 mi?

Ogrenicinin ana dilinde benzer anlama sahip olarak
kullanilan sézciigiin kullaniminda sinirlama var nu?

Ozellikle 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde Nation’in (2005, ss. 48-49) dikkat cektigi
anlam, bi¢im, kullanim islevleri genel amacli yabanci dil 6grenicilerine gore daha ¢ok
on plandadir. Ciinkii temel seviyede yabanci dil bilen yetiskin 6greniciler 6zel bir alana
yonelik soylemlerle karsilastiklarinda dilbilgisi yapilarinin ¢oguna hakim olsalar da
sozcliklerin anlamini bilemediklerinde iletisim aksayacak bu durum da &grenicilerin
motivasyonlarmin diismesine ve kendilerini kotii hissetmelerine sebep olacaktir. Is
ortaminda ve ticaret dilinde ise yetiskin Ogreniciler karsilarindaki Kkisilerin
sOylemlerindeki sozciikleri anlayamadiklarinda is anlagmalarin1 yapamayacak belki de

bu durum ekonomik ag¢idan zarara ugramalarina sebep olacaktir.

Sozcilik ve soz varligi konusuna 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde dikkat c¢eken
Coxhead (2013, s. 115); 6zel amagl Ingilizce 6gretiminde s6z varligi iizerine pek cok
calisma yapildigim aktarir. Bu nedenle 6zel amagh Ingilizce 6gretiminde séz varlig

nedir, ne olmalidir sorularina tek bir cevap verilemeyecegini belirtilmektedir.

Coxhead’e (2013) gore dzel amagh Ingilizce 6gretiminde sdz varhi@ yetkinlik diizeyi,
baglam ve zaman temelinde ele alinmalidir. Ozel alan dili, uzmanlasilmis bir alanda
belli baglamlarda sozciiklerin kullanilmasidir. Ciinkii 6zel amagli dil 68retiminde teknik
sozciikler vardir. Bu teknik sozciikler belirli bir meslegin sozciik bilgisini igerir. Nation
(2008) bu noktada bazi sozciiklerin ana dili konusucular1 tarafindan da bilindigine
dikkat ¢eker. Ornegin “bypass” sozciigii halk tarafindan da bilinen bir tip terimidir.
Ogretici, sinif i¢indeki kisitli zamanda dil ihtiyaglarini belirlemek zorundadir. O nedenle

Ogreticinin amaca uygun bir materyal se¢mesi gerekmektedir (Nation, 2008 akt.

Coxhead, 2013, s. 118)

Basturkmen (2006 Coxhead, 2013, s.114) de 6zel amagli yabanci dilde sozciik
ogretiminde iki perspektife dikkat ¢eker. Ona goére bu iki perspektif; herkesin bilmesi
gereken sozciikler ve uzmanliga yonelik sozciiklerdir. Basturkmen (2006, Coxhead
2013, s. 114) bu amagla 6zel amagh yabanci dil smiflarinda aymi alandan olan

Ogrenicilerle bir siif olusturulmasina dikkat c¢eker.
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Basturkmen’in (2006) dikkat ¢ektigi konu 6nemli bir konudur. Ayn1 amaclara ulasmak
icin ayn1 alandan olan &grenicilerin birlikte oldugu bir sinif ortami hem 6greniciler hem
de Ogreticiler i¢cin hem simf ortaminda hem de materyal se¢iminde kolaylik
saglayacaktir. Ancak aymi alandan olan kisilerin de hemen hemen ayni pozisyonda
gorev almasi gerekebilir. Clinkii igveren ile is¢i ayni alanda olmasina ragmen pozisyon

farklar1 ihtiyaglarini etkileyecektir.

Alanyazinda 6zel amagh yabanci dil 6gretiminde sozciik 6gretiminin 6nemli oldugu ve
sozclklerin ogrenicilerce Ogrenilmesi gerektigi konusunda bir ortaklik oldugu
sOylenmelidir. Bu noktada 6zel amagli yabanci dil 6grenicilerinin bilmesi gereken s6z
varligmin tespiti konusu giindeme gelmektedir. Nation’a (2008 akt. Coxhead, 2013)
gore teknik séz varligimin tespitinde uzmanlara ve teknik sozliiklere basvurmak

gerekmektedir.

Schmitt (2010 akt. Coxhead, 2013, s. 117) de ayni sekilde uzman goriisiinden
faydalanilmas1 gerektigini belirtir. Ancak Schmitt (2010 akt. Coxhead, 2013, s. 117)
burada sorun olabilecek bir durumdan bahseder. Schmitt’e (2010 akt. Coxhead, 2013)
gore ayn1 alandaki uzmanlarin farkli sézciik listeleri yapmasi miimkiindiir. Dolayisiyla

alan uzmanlarinin hemfikir oldugu bir s6z varlig1 olusturmak gii¢ olacaktir.

Acgikgast Schmitt’e (2010 akt. Coxhead 2013) bu konuda katilmamak miimkiin degildir.
Ornegin; yabanci dil olarak Tiirkce 6gretimi diisiiniildiigiinde ayn1 kavrami karsilayan
birgok farkli terim ile karsilagilabilmektedir. Sozciik-kelime, fiil-eylem, sifat fiil-ortag,
ciimle-tiimce Qibi terimler Tirk¢e agisindan Ogreniciler ve Ogreticilerce fark edilen
terimlerdendir. Benzer sekilde farkli alanlarda da ayni kavrami karsilayan terimlerin
goriilebilmesi miimkiindiir. Ornegin aym dilbilgisi yapis1 i¢in Yeni Hitit Yabancilar igin
Tiirkce 6gretim setinde “ortaglar”, Yedi Iklim Tiirkce Ogretim Setinde ise “sifat fiiller”
terimi kullanilmaktadir. Bu durumda 6greniciler farkli adlandirmalar1 farkli dilbilgisi
sanabilirler. Bu konuda yapilabilecek en dogru adim alandaki terimler ¢ikarildiginda
alanyazinda daha sik kullanilan terimlerin Ogrenicilere kazandirilmasina g¢alismak

olabilir.

Ozel amagli ve is diline yonelik yabanci dil 6gretiminde arastirmacilarin hemfikir
oldugu konu s6z varliginin daha ¢ok akademik ve teknik s6z varligi olmasidir. Hatta

Chung ve Nation’a (2003 akt. Coxhead, 2013, s. 118) gére uygulamali dilbilimle ilgili
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yapilan ¢aligmalarda her bes sozciikten biri teknik sozciiktiir. Bu amagla alanyazinda
0zel amagl yabanci dil 6gretiminde olusturulacak s6z varliginin tespit edilmesindeki
asamalar belirlenmistir. Buna gore; Chung ve Nation (2003 akt. Coxhead, 2013, s. 118)

sozctklerin tespitinde dort asama oldugunu belirtir:

1. Alanlailgili olmayan sozciiklerin tespiti
2. Alanla c¢ok az ilgili olan sozciikler

3. Alana yakin olan sozciikler
4.

En teknik sozcukler

Nation (2001); bu sozciiklerin tespitinde yiiksek sikligi olanlar, akademik olanlar, teknik

olanlar ve sikligi diisiik olanlar seklinde de bir ayrim yapar.

Terimlerin Ogretilmesi gerektigi konusunda hemfikir olan arastirmacilar terimlerin
tespiti konusunda iki farkli yaklasim kullanabilmektedir. Ornegin Crawford
Camiciottoli (2007, s. 128 akt. Coxhead, 2013, s. 119) is diline yonelik ¢alismalarda
sozciiklerin leksikal fonksiyonlarina odaklanirken Chung ve Nation (2003 akt. Coxhead,
2013, s. 118) sozciiklerin konu ile olan iligskisine ve s6zcligiin diger alanlarda bulunma

olasiligina odaklanmaktadir.

Crawford Camiciottoli ile Chung ve Nation’in yaklagimlari incelendiginde 6zel amaglh
ve 1§ diline yonelik yabanci dil 6gretiminde hem sikliga hem de anlama bakmanin daha
uygun olabilecegi degerlendirilebilir. Sadece sikliklarina gore belirlenmis bir sdzciik
listesi sozciiklerin baglam igerisinde nasil kullanilacagini gdstermiyorsa Ogrenicilere
faydas1 olmayabilir. Ciinkii bu durumda ogreniciler sozciigli bilir ancak uygun
baglamda sozciigii kullanamayabilir. Baglama uygun kullanilmayan sozciikler iletisim

aksamasina sebep olur.

Is Ingilizcesine yonelik caligmalarda s6z varligmin tespitinde alana odaklanan
caligmalar oldugu goriilmektedir. Bu amagla asagida yer alan Crawford Camiciottoli ve
Nelson’in (akt. Coxhead, 2013) siniflandirmasi karsilastirilabilir:
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Tablo 26. Camiciottali (2007, s. 128 akt. Coxhead, 2013) ve Nelson’un (2011 akt. Coxhead, 2013)

Siniflandirmasi
Crawford Camiciottoli (2007, s. 128 akt. Coxhead | Nelson (2011 akt. Coxhead 2013) s Ingilizcesi
2013) bes semantik alan tespit etmistir: icin Is Ingilizcesi kitaplarrm ve derlemi
incelemigtir. Bunlar1 dort alanda kategorize
etmistir:
1. Isleilgili 1. Is hakkinda yazilanlar
2. Isle ilgili kurum ve kisiler 2. s yapmak icin yazilanlar
3. Isle ilgili aktiviteler 3. Ishakkinda konusma
4. s aktivitesi ve ekonomik egilimler 4. s yapmak icin konusma
5. Isteki performansi artirma

Crawford Camiciottoli ve Nelson’in (akt. Coxhead 2013) odaklandigi konulara
bakildiginda 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin bir kolu olan is diline yonelik 6grenici
ithtiyaglarinin 6n plana ¢iktigi, is dilinin iletisim kurmaya odaklandigy, iletisimin eyleme
doniistirilmeye ¢alisildigir dolayisiyla iki arastirmacinin temelde ayni konulara

degindikleri goriilmektedir.

Bir alana 6zgii s6z varhigi ¢ikarmanin 6greticiler ya da materyal hazirlayanlar i¢in bazi
zorluklar1 olacagi da alanyazinda distiniilmiistiir. Nitekim g¢alismasinda bu konuya
deginen Coxhead (2013) 6zel amagh Ingilizce s6z varligim hazirlamada karsilasilan
giicliiklerden birinin 6zel amagh 6gretimde kullanilan bazi sozciiklerin aslinda 6zel
anlami olan giinliik sdzciikler olduguna dikkat ¢eker. Bu nedenle 6greniciler sozciigiin
glinlik hayatta anlamimi bildigi i¢in sozciige dikkat etmeyebilir ancak 6greniciler bu
sozciiklerin 6zel amagh kullanimin1 da 6grenmelidir. Dolayisiyla derlemlerden
yararlanmak 6grenicilere faydali olacaktir. Nitekim Frendo’ya (2005, s. 49) gore derlem
olusturmak ogreticiler ve dgreniciler igin kolaylik saglar. Ozellikle sdzciik 6gretiminde
ise yonelik sik kullanilan yapilarin tespitinde bilgisayar tabanli ya da hazir derlemlerden
yararlanmak gerekir. Frendo’nun (2005) bahsettigi derlem olusturma konusunda Byrd
ve Coxhead (2010, s. 51 akt. Coxhead 2013, s. 128) o6greticinin su sorulara dikkat

etmesini Onerir:
1. Yazili dilde mi, konusma dilinde de mi ortaya ¢ikt1?
2. Hangi metinlerden ¢ikarildi?
3. Lisans ya da lisansiistii mii?
4. Sozciik segiminde hangi prensiplerden yararlanildi?

5. Liste nasil degerlendirildi?
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Ayni sekilde Nation da dengeli bir sdzciik listesi hazirlamak i¢in ise dort konuya dikkat
edilmesi gerektigine dikkat ¢ekmektedir (Nation, th. Coxhead, 2013):

1. Anlama odaklanmis girdi (Okuma ve dinleme ile 6grenme)
2. Anlama odaklanmis ¢ikt1 (Yazma ve konusma ile 6grenme)
3. Dil odakli 6grenme (Sozciiklerin galigilmasi)

4. Akiciligin gelistirilmesi

Ancak 0Ozel bir alana yonelik hazirlanan sozciik listelerinde bazi zorluklarla
karsilagilmaktadir. Ornegin Basturkmen ve BocanegraValle (2018), sézciik dagarciginin
ozgiin materyaller ve gorevlerde deneyimli 6zel amagh Ingilizce dgreticileri igin bile
biiyiik bir zorluk oldugunu bu nedenle 6greticilerin kendilerini gelistirmeleri gerektigini
belirtirler. S6z konusu zorluklari Coxhead (2013, s. 129) calismasinda su sekilde

belirtmistir:

Ogreticilerin sdzciikleri bilmemesi ya da alana dair yetersizligi,
Yazarken sozcik tretimi,

Sozciigiin formu ve anlama,

Sozciigiin nasil yazilip hecelendigi,

Sozciigiin ifade edilirken nasil yazildigi,

Kavram ve c¢agrisimlarinin tespiti,

N oo g bk~ w DR

Sozciiglin kullanildigi esdizimleri.

Frendo (2005) da Coxhead (2013, s. 129) ile benzer sekilde is Ingilizcesinde
ogreticilerin dilsel yeterlilik, sdylem yeterliligi ve kiiltiirleraras1 yeterlige Onem
vermeleri gerektigini ifade eder. Dilsel yeterlilik; bir dili olusturmak i¢in bir araya gelen
sozclik dagarcigi, dilbilgisi, fonoloji gibi unsurlardir. Gegmiste dilbilgisi ve sozciik
dagarcigmin ayr1 ayri goriilldiigiinii ancak iki kategori arasindaki iligkinin bulanik
oldugunu belirtir. Frendo (2005, s. 9) calismasinda soz obeklerinden bahsederek
bunlarin esdizimli yapilar oldugunu ve bunlarin tek bir sozciik gibi goriildiigiine dikkat
ceker. Deyimlerin de ayni sekilde tek bir sozciik gibi hareket ettigini belirtir.
Sozciiklerin sadece farkli sdzciiklerle de esdizimli olmayacagini bazen yakin anlamli ya
da birbiriyle iligkili sozciiklerin de esdizimli olabilecegini belirterek “mektup yazmak,

mektup postalamak, mektup okumak, mektubu a¢mak” Orneklerini verir. Frendo’nun
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(2005) ornekleri esdizimli yapilara derlemlerde dikkat edilmesi gerektigini

gostermektedir.

Frendo’nun (2005, s. 9) calismasinda sozciige dair dikkat edilmesi gereken diger iki
unsurun ise vurgu ve tonlama oldugu belirtilir. Gergekten de o6zellikle is dilinde
konusucunun vurgu ve tonlamasi isteklerinin, emir ya da rica oldugunu belirlemede
onemli bir unsur olarak dikkat gekecektir. Ogreniciler kiiltiirlerarasi farkliliklara bu
acidan dikkat etmelidir. Calismasinda bu konuya da deginen Frendo (2005, s. 11),
kiiltiirleraras: iletisimin 6nemini bir amisimi anlatarak dikkat ¢eker. Bir konferansta
yanina gelen delegenin Korece olan ismi So Yung’u, “so young” yani “cok geng” olarak
anladigini aktararak yasadigi iletisim sorununun kiltiirel farkliliktan kaynaklandigini
belirtir. Dolayisiyla Frendo (2005) kiiltiir farkliliklarinin iletisimdeki 6nemine dikkat
¢eker. Frendo (2005, s. 12) yemek, giyinme gibi kiiltiirel baz1 unsurlarin kolaylikla
goriilebilecegini ancak bazi kiiltiirel 6geleri fark etmenin bu kadar kolay olmadigini da
ekler. Kiiltiriin meslekten meslege de degisebilecegini bir doktorla miizisyenin ayni
sekilde davranmayabileceginin de altin1 ¢izer. Ciinkii ona gore kiiltiirlerarast farklilik

diger kiiltiirlerin isleri nasil yaptigina dair farkliliklara duyarli olmayi igerir.

Frendo’ya (2005, ss. 10-11) gore sdylemsel yeterlik ise dilin kullanimi ile ilgilenir. Bir
notu, sikayet mektubundan ayiran sey sdylem farkidir. S6zlii iletisim, yazili iletisimden
daha onemlidir. Ciinkii yazarken diislinmek i¢in zaman varken konusmada bu durum
s6z konusu degildir. Bu nedenle is Ingilizcesinde sozlii iletisimin ayri bir dnemi vardir.
Konusmada sira bekleme, tislup se¢me, acilis ve kapanis dizileri gibi kurallara uymak
gerekir. Ornegin bir telefon goriismesinde; cagriyr cevaplama, kendini tanitma,
selamlagsma ve ilk sorular seklinde bir sira izlenir. Bu goriisme, alici-satic1 ya da

igveren-calisan arasinda ise ayr1 bir iislup ve ses tonu secilmesi de gerekir.

Ozel amagh yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde sozciiklerin, sdylemin ve esdizimli
yapilarin 6nemine deginildigi alanyazindaki bilgilerden hareketle goériilmektedir. Bu
noktada sozciiklerin nasil Ogretilebilecegi ve Ogrenicilerin bu sozciikleri nasil
akillarinda tutacagi konularmi giindeme getirmistir. Alanyazinda sozciik dgretiminde

-----

calismalarin yapildig: goriilmektedir.
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Ozel amaclh ve is diline yonelik yapilacak sozciik dgretiminde s6z konusu ydntemlerin
faydali olabilecegi sdylenebilir. Ornegin; Gocen (2019, ss. 191-202), sozciik dgretimine
yonelik yaptigi kapsamli c¢alismasinda sozciik 6gretiminde kullanilan yontemleri

aktarmustir, bu bilgiler Tablo 27 ile gosterilmistir:

Tablo 27. Dil Ogretiminde Kullamlan Sozciik Ogretimi Yaklagimlar1 (akt. Gogen, 2019, ss. 191-202)

Yaklasim Amag Yol
Geleneksel Geleneksel yaklasimda amag, dilbilgisi | Somut sozciiklerden somuta
Yaklasim kurallar1 yerine sozciik Ogretimine | sozciiklere gitmektir.

DilBilgisi Yaklagim, | 6ncelik vermektir.

Kelime Yaklasimi, | Kiiltiirel Yaklasimda amag, metni 6n
Kiiltiir Yaklasimm plana ¢ikarmak ve hedef Kkiiltliri
aktarmaktir.

Okuma Yaklasimi | Okuma becerisini gelistirmektir. Okuma yaklasimi basit bir konugma
ile baslar. Once sesli okuma daha
sonra yogun okuma ve en son
yaygin okuma yapilir.

Sozciik bilgisi onceliklidir.
Sozciikler sikliklaria ve kullanilma
sekillerine gore verilir. Bu yaklagim
dil diizeylerine uygun hikayelerin
hazirlanmasina katki saglamistir.

Sozel Yaklasim ve | Konusma becerisini gelistirmektir. Durumlar igerisinde sozciik bilgisi
Durumsal Dil verilir. Siklik sayimlarina &nem
Ogretimi verilir. Hedef dilde duruma uygun,
ginlik dilde stk  kullanilan
sozciikler tiimevarim teknigi ile
verilir.

Dogal Yaklasim Ogrenicilerin ana dilde oldugu gibi | Stk kullanilan sozciikler segilir.
hedef dili de dogal bir sekilde | Secilen sozciikler orta zorlukta
ogrenmesidir. olmalidir. Sozciikler baglam iginde
tekrarlanmalidir. Ciimle
icerisindeki sOzciikleri ¢alismak
yerine gorsellerle desteklenir.

Iletisimsel Yaklasim | Ogrenicilere dilbilgisi  yeterliligiyle | Ogreniciler sozciigiin birden fazla
birlikte iletisimsel yeterliligi | anlamim1  biliyor  olsalar  da
kazandirmaktir. hangisini, hangi ortamda
kullanacaklarini bilemeyebilir.

Sozciik  bilgisinin  kendiliginden

geligir. Dogrudan sozciik

Ogretimine gerek yoktur.
Islevsel Kavramsal | Dilin farklt islevlerine ve | Sozcik Ogretiminde izlence
Yaklasim kullanimlarina 6nem vermektir. konular1 ve iglevsel konu bagliklari

gbz Oniinde bulundurulmalidir.
Kalip ifadeler kullanim vasitasiyla
verilmektedir.

Kiiltiirler Arasi Ogrenicilerin kiiltiirler arasinda | Sosyokiiltiirel unsurlar1 tanima ve
iletisim/ Bildirisim | baglant1 kurmasidir. anlamaya yardimci sozciiklerin

Odakh Yaklasim Ogretimini icermelidir.
Eylem Odakh Ogrenicilerin  dil ~diizeylerine gore | Gorevleri  yerine  getirme ve
Yaklagim etkinlik yapmak ve dilsel, iletisimsel, | iletisimi saglama amactyla
sosyokiiltiirel ve edimbilimsel | gerceklestirilmelidir. Islevsellik ve

yeterlikleri kazanmalarini saglamaktir. | dil kullanimi 6n plandadir.

Sozciiksel Yaklasim | Anlami olusturmada sozciik énemlidir. | Tek tek sozcik ogretimi yerine
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Yaklasim Amag Yol
Dilbilgisi anlami tagimaya yardimci | s6zciik &bekleri  dgretilmelidir.
olan ikincil bir destektir. Sozciik 6gretiminde esdizimlilik bir

diizenleme ilkesidir.  Sozciikler
esdizimlilikleriyle — daha  kolay
hatirlanir.  Ogreticiler 6grenicilere
konusurken ya da  okuma
pargalariyla  olabildigince  girdi
sunmalidir.

Dolayisiyla is diline yonelik yapilacak sozciik 6gretiminde 6greticinin kullanacagi
yontem ya da yaklasima gore bir s6zciik 6gretme teknigi Kullanabilecegi goriilmektedir.
Ayrica sozciik 6gretiminde Nation’in (2005) belirttigi sdzclik 6gretim stratejileri de
kullanilabilir. S6z konusu stratejiler Tablo 28’de gosterilmistir (akt. Okur 2019, ss. 227-
228):

Tablo 28. Nation’a (2005) gore Sozciik Ogretme Stratejileri

Strateji Ozellikleri
Sunum Sozciik ilk kez sunulur. Bu stratejilerde ya anlamin ya da bigimin
Stratejileri sunumu s6z konusudur. Anlam stratejileri resimler, viicut hareketleri,

gercek nesneler veya videolarin kullanimi ile gorsel stratejilerdir.
Tamm, ¢eviri veya Orneklendirme gibi s6zlii sunum stratejileri de

vardir.
Isitsel stratejiler seslerin taklit edilmesi veya oOgrencilere teyp
dinletmektir.
Big¢im Sunumu sdézciigiin yazimina ve telaffuzuna odaklanir.
Uygulama Odevlerin (simif testleri, oyunlar, anlam haritalari, yazili tekrar) yam
Stratejileri sira dnceden sunulan sozciiklerin sinifta gozden gecirilmesi gerekir.
Strateji Ogrencilere baglamdan tahmin etme, sozciik yapimi, sdzliik kullanimi
Egitimine ve sOzciik notlart tutmak gibi bagimsiz sozciik 6gretimine ydnelik
Yonelik stratejileri 6gretmektir.

Strateji

Bu bilgilerden hareketle 6zel amagli yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde sozciiklerin
Ogrenicilerce Ogrenilmesi gerektigi tespit edilmektedir. Bu durum ogrenicilerin
sozciikleri nasil hatirlayacaklari  konusunu giindeme getirmistir.  Alanyazinda
sozciiklerin hatirlanmasina yonelik ¢aligmalarin oldugu goriilmektedir. Sozciiklerin

hatirlanmasi alanyazinda 6gretici ve 6grenici boyutu ile ele alinmustir.

Ornegin; Nation’a (2005, akt. Okur, 2019, s. 229) gore sozciiklerin hatirlanmasina

yardimc1 olmak i¢in su adimlar izlenebilir:

1. Bir sozciik lizerinde o sozciliglin yazimi, telaffuzu, pargalar, ilgili
tiretilmis big¢imleri, anlami, esdizimleri, dilbilgisi veya kullanim

kisitlamalar1 gibi iki veya ii¢ yoniiyle ilgilenerek zaman gegirin.



2. Ogrenicilere uygun diizeyde kademeli hikiye okuma ve dinleme

yaptirin.

3. Ogrenicilere sozciikleri igeren yazili girdiye dayali olarak konusma ve
yazma etkinlikleri yaptirin.
4. Oprenicilere “Aym mu, farkli mi1? Farki bulunuz, sozciik ve resim

eslestirme” gibi sozciik testi ve 6gretimini igeren hazirlanmis etkinlikler

yaptirin.

5. Daha 6nce goriilmiis sozciiklerin teker teker gézden gecirilmesi i¢in her

hafta belirli bir siire ayirin. Sozciik listesini tahtaya yazin ve asagidaki

etkinlikleri yapin:

5.1.
5.2.
5.3.

Her bir 6grenciye sozciiklerden birini sdyleterek sinifta dolasin.

Sozciikleri parcalara ayirin ve parcalarin anlamlarini tanimlayin.

Sozcliglin gorildigi climleyi hatirlatin ve baska bir baglam ortaya

koyun.

5.4.

Sozciiklerin tiiretilmis bigimlerine goz atin.
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Nation’in (2005, akt. Okur, 2019, s. 229) bahsettigi durumlar 6greticilere yonelikken

alanyazinda 6grenicilerin de sozciikleri daha kolay 6grenmesi ve hatirlamasina yonelik

calismalar yapilmistir. Ornegin Karadag (2013, s. 84), dgrenicilerin sdzciik dgrenirken

kullanabilecekleri stratejileri lice ayirmistir. S6z konusu stratejiler su sekildedir:

Tablo 29. Karadag’a (2013: 84) gore Sozciik Ogrenme Stratejileri

Bilinmeyen bir sozciik ile
kasilasildiginda sozciik
anlamini ¢c6zmek icin
kullanilacak stratejiler

Sozciik anlamim

kesinlestirmek ve soz
varhgim derinlestirmek

icin kullanilacak
stratejiler

Yeni sozciik ve kavram

ogrenmek icin

kullanilacak stratejiler

1.
2.

4,
5

Baglama bagvurma
Sozcigii baska
ifade, ciimle ve
metin baglaminda
arama

Sekil bilgisi
farkindaligini
kullanma

Tahmin etme
So6zlik kullanma

4, Kavram

1. Baglam tiretme
2. Metinler arasi

okuma

3. Sozcik

defteri/sozciik
olusturma

olusturma

haritas1

N

Dil farkindalig
kazanma

Iletisime acik olma
Dinleme ve okuma
aliskanligi
kazanma

Ozel amagl yabanci dil dgretimi ve is diline yonelik yapilacak 6gretimde séz varhiginm

onemli oldugu goriilmektedir. Dolayisiyla 6greticilerin bu séz varligim1 daha kolay
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ogretebilmek i¢in hazirlik yapmasi; 6grenicilerin de bu yapilar kolay dgrenmek ve

hatirlamak i¢in 6grenme stratejileri gelistirmesi gerekir.

Yapilan c¢alismalara bakildiginda is dili 6zelinde sozciik 6gretiminde 6grenicilerin
ihtiyaclarina gore sozciik ve terimlerin derlemler {izerinden derste sunulmasi gerektigi
anlasilmaktadir. Sozciikleri terim anlamlar ile bilmek is dili 6grenicileri igin iletisim
kurmada onemlidir. Bu amagla 6greticiler gorev odakli bir yaklagim belirleyecekse
sozcukleri gorevler iizerinden vermelidir. Ancak sadece sdzciikleri bilmenin de
Ogrenicilerin iletisim kurmasinda fayda saglamayacagi goriilmektedir. Bu durumun
sebebi, ¢alismanin konusu olan her dilde farklilik gosterebilen esdizimli yapilar olup
esdizimli yapilarin uygun baglam ve uygun kisilere hitap etmesi gerektigidir. Nitekim
resmi durumlarda kullanilan sozciikler ve bu sozciiklerin esdizimlilikleri yazili ve s6zlii
ortamlarda degisebilir. Bu anlamda &grenicilerin bu silireglere uygun soézciikk ve

esdizimlilikleri kullanmalar1 6nemli olacaktir.

2.3.2.9. s Dilinde Esdizimlilik

Ozel amagli yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde esdizimlilik konusuna ge¢gmeden dnce
esdizimlilik kavrammin aciklanmasi1 gerekir. Esdizimlilik konusu tanimlara
bakildiginda oldukca basit goriinen ancak esdizimli yapilarin tespiti noktasinda
arastirmacilarin pek c¢ok konuda ayrildigi bir alandir. Bu amagla calismanin bu

boliimiinde oncelikle su sorulara cevap verilecektir:

a) Esdizim nedir? Esdizim kavrami ne zaman ortaya ¢ikmistir?

b) Esdizimlerin 6zellikleri nelerdir?

c) Ozel amach yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde esdizimli yapilar nasil tespit
edilmelidir?

d) Esdizimli yapilarin 6gretiminde hangi yollar izlenmelidir?

Schmitt (2000 akt. Altuwairesh, 2016) ve Read (2000 akt. Altuwairesh, 2016) gibi
arastirmacilar Ingilizce iizerine yaptiklari calismada; ana dili olarak Ingilizce
konusanlarm Ingilizceyi tek tek sdzciiklerden ziyade parcalar halinde iirettiklerini fark
etmistir. Bu durum yabanci dil 6gretimde ana dili konusurlar1 gibi bir yeterlik kazanmak

isteyen Ogrenicilerin bu dil pargalarii 6grenmeleri gerektigine isaret etmistir (akt.
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Altuwairesh, 2016). S6z konusu durum “sozciiksel yaklagim™ ortaya g¢ikarmistir.
Sozciiksel yaklasim; dilbilgisi temelli yaklagimlara alternatif olarak 6grenicilerin sdzciik

ve sozciik kombinasyonlarin1 kullanmada yeterliklerini gelistirmeyi amaclamaktadir

(Lewis, 2006).

Sozciiksel yaklasima gore sozciikler tek tek degil, obekleri ile gretilmelidir (Gogen
2019, ss. 191-202). Sozciik obekleri, dilin imkanlarina bagh olarak farkli sekillerde
olusturulabilir. Bu sekillerden biri esdizimli yapilardir. Esdizimli yapilar dilin biiyiik bir
boliimiinii kapsar. Nitekim Hill’e (2000, s. 53) gore, bireylerin konustugu, yazdigi,
sOyledigi ve dinledigi sOylemlerin %70’den fazlas1 esdizimli sozciiklerden

olusmaktadir.

Ana dili konusucular1 esdizimli yapilar1 bulunduklari ortamdan hazir bir sekilde alir bir
baska deyisle edinirler. Dolayisiyla ana dili konusucular1 bu yapilar1 6grenmek icin 6zel
bir ¢aba sarfetmezler. Ancak yabanci dil 6grenicileri i¢in bu yapilari anlamlandirmak ve
dogru kullanmak iletisimin aksamamasi i¢in gereklidir. Alanyazinda bu konuya
deginen; Rudzka ve digerlerine (1981, s. 5 akt. Bahns ve Eldaw, 1993) gore sozciik
ogrenimi siirecinde yabanci dil 6grencilerinin en ¢ok giicliik ¢ektigi konu esdizimliliktir.
Ciinkii 6greniciler sozciiklerin esdizimsel 6zelliklerinin ne oldugunu bilmemektedir.
Esdizimliklerin nedensiz olmast (Nesselhauf, 2003) yabanci dil 6grenicilerinin

ontindeki engeldir.

Esdizim, Ingilizcede collocation olarak adlandirilmaktadir. Bu terim Tiirkgede Aksan
(1999, s. 75) tarafindan birliktelik, Vardar (2002, s. 94) tarafindan ise esdizimlilik
seklinde karsilanmigtir. Bu ¢alismada “esdizimlilik” terimi alanyazinda daha sik

kullanildig1 i¢in tercih edilmistir.

Alanyazinda esdizimlilikle ilgili ¢aligmalar yapan arastirmacilarin esdizimliligi farkli
sekillerde tanimladiklart goriilmektedir. Palmer (1931, s. 4 akt. Eken, 2016) yaln
sozciiklerden daha fazlasin1 ifade eden sozciik birliktelikleri, Benson (1986 akt.
Ayabakan, 2015) zihinde depolanan sabit dbekler; Halliday (1966, s. 156 akt. Eken,
2016) sozciiklerin birlikte bulunma durumlari; Hoey (1991, ss. 6-8 ak,t. Eken 2016) bir
birimin kendi metin baglami igerisinde olasi sikligindan ¢ok daha fazla goriildiigii
birimlerle olan iliskisi, Nesselhauf (2005, ss. 11-12 akt. Eken, 2016) dilde belirli bir

kullanim sikligima sahip olmak sartiyla sozciiklerin belirli bir aralik igerisindeki
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birliktelikleri; Sinclair (1991 akt. Eken, 2016), bir metin iginde iki ya da daha ¢ok
sOzcliglin kisa bir aralikta yan yana bulunmasi, Fernandez (2009 akt. Hirik, 2017b) bir
dilde siklikla veya rastlantisal olarak daha sik bir araya gelen sozciik birlesmeleri;
McKeown ve Radev (2000 akt. Ayabakan, 2015) dilde siklikla bir araya gelen
sozciikler; Nattinger ve DeCarrico (1992, s. 36 akt. Ayabakan, 2015) yiiksek sikliktaki
sozciik birlesimleri; Tiirkge alanyazinda ise Imer vd. (2011) iki ya da daha fazla dil
biriminin belirli smirlilik ve diizen igerisinde genellikle aymi dizimde birlikte
kullanilmalari; Aksan (2011) belli baglamlarda, bir s6zciigiin belirli bir aralik i¢inde en

sik birlikte kullanildig1 s6zciik ifadesi olarak tanimlamistir.

Farkli arastirmacilar tarafindan farkli sekillerde tanimlansa da “aym: dizimde tasadiifi
olmayacak sekilde siklikla yan yana gelen sézciikler” olarak nitelendirilebilecek
esdizimlilik kavramimi alanyazinda ilk defa kimin tarafindan kullanildigina dair iki
farkli bilgi bulunmaktadir. Bu bilgilerden ilkine gore esdizim 1750 yilinda Harris
tarafindan kullanilmistir (Eken, 2016), ikinci bilgiye gore ise esdizim Palmer tarafindan
1933 yilinda kullanilmistir (Ayabakan, 2015). Ancak arastirmacilarin hemfikir oldugu
nokta esdizimin dilbilimsel bir terim olarak Firth (1951) tarafindan kullanilmasidir
(Ayabakan, 2015 ve Eken, 2016).

Firth (1951) ¢alismasinda bir sozciigiin esdizimliliklerinin geleneksel ve alisilagelmis
oldugunu belirtmistir (akt. Metin ve Karaoglan, 2016). Firth’e gore esdizimlilik,
sOzciigiin birlikte goriildiigli ciimleden soyutlanan ve sdzciigiin anlamsal tanimindan
ayrilan bir anlamlandirma isidir. Firth, esdizimlilige gece (night) ve karanlik (dark)
ornegini vererek esdizimliligin kelimenin birlikte kullanildig: diger sozciiklerle iligkili
oldugunu belirtir (Firth, 1957, s. 123 akt. Hirik, 2017 a ve b). Firth erkek (man)
sOzcliglinlin esdizimlisinin yasl: (old) oldugunu ancak geng¢ (young) sdzciigii olmadigini
insan (person) sozcligiiniin esdizimlisinin ise yasli hem de gen¢ olabilecegini belirtir

(Firth, 1957, s. 195 akt. Hirik, 2017a ve b).

Nesselhauf’a (2005 akt. Altikulagoglu, 2010, ss. 41-42) gore hangi yapilarin esdizimli
oldugunu belirlemede iki gorlis vardir. Bu goriislerin birincisi, belirli bir sdzciliglin
hemen saginda ve solunda yer alan 4 sdzciiktiir. Ikinci goriiste ise esdizimli sozciikler,
sozciik Dbirlesimleri olarak goriilmektedir. Dolayisiyla alanyazinda esdizimlerin

tespitinde temelde iki farkli bakis agisinin kullanildigr gériilmektedir. Birincisi, istatistik
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temelli yaklasim (Statistically oriented approach) (Herbst, 1996) ya da siklik temelli
yaklasim (frequency-based approach) (Nesselhauf, 2004); ikincisi ise anlam temelli
yvaklasim (significance oriented approach) (Herbst, 1996) ya da obeksel yaklasim
(phraseological approach) (Nesselhauf, 2004)’dir (akt. Eken, 2016, s. 31). S6z konusu

durum Sekil 7°de gosterilmistir:

Sekil 7. Esdizim Calismalarinin Dayanaklari

Esdizim

Siklik temelli yaklasimda; belli bir dizim ve aralikta birlikte kullanimlar arasindaki
sikliklar tespit edilir (Ozkan, 2007). Yaklasimi Firth (1957), Halliday (1966), Sinclair
(1966) gibi arastirmacilar benimsemistir. Anlambilimsel yaklasimda; esdizimsel
goriiniim sergileyen sozciliklerin neden belirli sozciiklerle bir araya geldigi tizerinde
durulmaktadir. Cowie (1994, 1998), Mel’'¢uk (1998) ve Benson vd. (1997) gibi
aragtirmacilar bu yaklagimi benimsemistir. Ayrica alanyazinda Mitchell (1971),
Kjellmer (1994), Nesselhauf (2005) gibi arastirmacilarin siklik ve anlam bilimsel
yaklasimi benimsedigi karma yaklasimlar da bulunmaktadir (akt. Eken, 2016).

Esdizimlilik iizerine ¢alisan arastirmacilarin yaklasim benimsedikten sonra esdizimli
yapilar1 kategorize ettikleri goriilmektedir. Buna gore; esdizimli yapilar sozliiksel
esdizimliler (lexical collocations) ve dilbilgisel esdizimliler (grammatical collocations)
olarak iki sekilde goriilebilir (Benson, 1986 akt. Ayabakan, 2015). Dilbilgisel
esdizimler account for (hesap vermek), advantage over (avantaji olmak), adjacent to
(birlesik), by accident (tesadiifle), to be afraid that (bir seyden korkmak) edatlarla

kurulan yapilardir.

Sozciiksel esdizimler ise edatlar, mastarlar veya ciimleler igermez ancak cesitli ad, 6n
ad, eylem ve ulag birlesmelerinden olusur (akt. Bahns ve Eldaw, 1993). Ancak s6z

konusu durum dillerin yapisina gore degisebilir. Nitekim Dogan (2018), Tiirk¢ede
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adlarin eylemlere durum eki almadan baglanamayacagindan yola g¢ikarak dilbilgisel
esdizimler ile sozliiksel esdizimler arasinda Tiirk¢e agisindan Kkesin bir ayrim

yapilamayacagini aktarmaktadir.

Basit bir sekilde tanimlanip siiflandirilsa da esdizimli yapilarin tespitinin ¢ok kolay
olmadig1 goriilmektedir. Ciinkii her dilin imkanlar1 dahilinde siklikla bir araya gelen
cesitli sozciik gruplart vardir. Ornegin “Emre Okulda” “Emre Alisveriste” “Emre
Doktorda” gibi bagliklardan olusan bir hikdye setindeki esdizimli yapilar
inceledigimizi varsayalim. “Emre” adi bu durumda hikayelerde gecen sozciiklerin
sagindaki ve solundaki sozciiklerle siklikla bir araya gelecek ve hikaye baglaminda bir
iliski kuracaktir. Ornegin; “Emre gitti.” “Emre yedi.” Emre konustu.” gibi pek cok
yapt hikayelerde siklikla yer alacak ve arastirmacilar tarafindan siklikla tespit
edilecektir. Bu durumda tespit edilen “Emre git-, Emre ye-, Emre konus-* yapilari igin

esdizimli denemeyecektir.

Alanyazinda 6rneklendirilen bu duruma dikkat ¢eken aragtirmacilar sozciikler arasinda
“birliktelik, birlikte kullanilma” kavramini agiklamistir. Buna gore birlikte kullanim (co-
occurence) st kavram; birlestirim (colligation) Ve esdizim (collocation) ise birer alt
kavram olarak nitelendirilebilir. Birlestirim daha gok dilbilgisel bir iligkiyi, esdizim ise
dizisel ve anlamsal iligkiyi gosterir (Eken, 2015, s. 35). Bu durum alanyazinda hangi
yapilara esdizimli denilecegi sorusunun arastirilmasina sebep olmustur. Bu amacla
esdizimleri, serbet birlesimleri ve deyimleri ayirmak i¢in ¢esitli smiflandirmalar
yapilmis ve bazi Olgiitler belirlenmistir. Bu siniflandirmalar Tablo 30 ile 6zetlenerek

gosterilmistir:

Tablo 30. Alanyazinda Tespit Edilen S6zciik Birlestirme Tiirleri

Howarth (1993 akt. Benson vd. (1986 akt. Van Der Meer (1998 Cowie (2012
Ayabakan, 2015, s. 27) Ayabakan, 2015, s. 28) akt. Ayabakan, 2015, s. akt. Dogan,
30) 2015,s.73)
Serbest Esdizim: Anlam | Birlestirim: En sabit olandir. | Serbest Birlesim: On | Acik birlesim
birlesenlerin gercek | Degiske yoktur. dretimli  olmayan ama | (esdizim)
anlamindan anlam bagimli.
c¢ikarilabilir.
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Howarth (1993 akt. Benson vd. (1986 akt. Van Der Meer (1998 Cowie (2012
Ayabakan, 2015, s. 27) Ayabakan, 2015, s. 28) akt. Ayabakan, 2015, s. akt. Dogan,
30) 2015, s. 73)

Esdizim: On iiretimli ve | Siurl esdizim

anlam bagimli.

Siurlt Esdizim:
Birlesenlerin se¢imi
siirli, tek bir birlesen
ise Ozel bir baglamda
kullanilir.

Deyim: Donmus bir ifadedir.
Anlam bilesenlerin anlamini
yansitmaz.

Degigmeceli
deyim

Deyim: On iiretimli
ancak anlam bagimsiz.

Sembolik Deyim:
Biitliniin  her pargayi
yansitabildigi metaforik
anlami1 bulunur.

Degisimli ~ Birlesim: Es
dizimden daha az ¢esitlenen,
daha ¢ok donmus, anlami
birlesenlerin anlamindan
¢ikarilabilen birlesenler.

Esdizimler: Sabit, rastegele, Yalin Deyim
keyfi ~ olarak  yinelenen,
tamaminin anlami pargalarin
anlamindan ¢ikarilan

birlegimler.

Saf Deyim: Anlami
tamamiyle Dbirlesenden
tahmin edilemeyen tek
bir birimdir.

Serbest Birlesim: En az bagh
olan sozliiksel birlesenleri
nedeniyle en serbest olan
birlegimler.

Tablo 30’dan da goriilebilecegi gibi kimi arastirmacilar esdizimlilik ve serbest sozciik
birlestirmelerini kesin ¢izgilerle ayirirken Cowie’nin (2012 akt. Dogan, 2015) serbest
sozcik birlesimlerini  acik esdizimlilik olarak nitelendirdigi  goriilmektedir.
Esdizimliligin tanimindaki ortakliktan yola ¢ikilarak “tesadiifi olmayacak sekilde bir
dizimde siklikla yan yana gelen soz 6bekleri” ifadesinden Cowie’nin (2012 akt. Dogan,
2015) serbest sozciik birlesimlerini agik esdizimlilik olarak gérmesi esdizimliligin
tanimina aykiri gelmemektedir. Bu anlamda esdizimli yapilarin acik esdizimlilik ve

siirl (kisitli) esdizimlilik olmak tizere iki tiirii oldugundan bahsedilebilir.

Alanyazinda esdizimliliklerin &zellikleri agisindan arastirmacilarin farkli 6l¢iitlerden
bahsettikleri de goriilmektedir. Ornegin Altikulagoglu (2010, ss. 41-42) ¢alismasinda
esdizimliliklerin “yer degistirilebilirlik” ve “saydamlik’ 6zelliklerini agiklar. Ona gore;
Saydamlilik, esdizimligi olusturan unsurlarin ya da esdizimliligin kendisinin gercek ya
da mecaz anlam tasiyip tasimadigidir. Yer degistirilebilirlik, bilesimde yer alan
unsurlarin, baska unsurlarla yer degistirebilmesidir. Deyimler, unsurlarin baska

unsurlarla yer degistirmesine en az izin veren ve anlamsal agidan da en zor anlasilan
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grubunu olustururken serbest bilesimlerde birimler kolaylikla yer degistirebilir bu
nedenle anlamsal olarak en saydam gruptur.

Eken’in (2015) calismasinda ise esdizimliligin dilde en az ¢aba yasasi ile iliskili
oldugunu belirttigi goriilmektedir. En az caba yasasi, dil ekonomisi, dilde tutumluluk,
dilde ekonomiklik gibi ¢esitli isimlerle bilinen yasaya gore sdylenmek istenenin en kisa
yoldan verilmesi amaglanmaktadir. En az ¢aba yasasi; gereksiz tekrarlardan kaginma,
sozciik yerine ek kullanimi ek diismesi, tanimli birimler kullanma, dil dis1 géndermeler,
deyimler ve atasozleri, Ses olaylar1 (Aydin, 2011) yoluyla gerceklesebilir. S6z konusu
yollara bakildiginda esdizimliligin en az ¢aba yasasini uygulayabilmesi i¢in deyimleri
icermesi gerektigi anlasilabilir. Ancak alanyazinda bazi arastirmacilarin deyimleri
tamamen esdizimlilikten ayirdigi (Howarth, 1993; Benson vd., 1986 gibi) bazilarinin ise
(Cowie, 1994; Kjellmer, 1994 gibi) deyim ve atasozlerini esdizimliligin altinda
inceledigi goriilmektedir. Bu anlamda esdizimliligin mecaz anlam barindirdiginda en az

caba yasasi ile iligkilendirilebilecegi soylenebilir.

Eken’de (2015, s. 31) dikkat ¢eken diger bir unsur ise esdizimlerin ¢agrisim iligkisiyle
birbirine baglandiginin belirtilmesidir. Eken’e (2015, s. 31) gore esdizimli sdzciiklerden
biri, digerinin tahmin edilmesini ya da ¢agrisimini olanakli kilar. Eken’in (2015, s. 31)
bahsettigi durum esdizimli yapilarin yapilarin siklikla bir araya gelmesinin bir nedeni
olarak diistiniilebilir. Yine esdizimliligin tanimindan yola ¢ikilarak bir dizide siklikla bir
araya gelen sozciik birlesimlerinin agik ya da sinirlt (kisitli) olarak goriilebilecegi bilgisi
deyimlerin ve serbest birlesimlerin de esdizimlilik igerisinde degerlendirilebilecegini

distindiirtr.

Ozkan’1n (2019b, s. 9) siklik temelli hazirladig1 esdizim sozliigiine bakildiginda “agag”
sOzciglniin esdizimlileri “dallr budakli” “egri biigrii” gibi Tiirk¢ede ikileme olarak
adlandirilan yapilarla kuruldugu goriilmektedir. Bu anlamda esdizimliliklerin ikileme
tarzinda da kurulabilecegi anlagilmaktadir. Dolayisiyla dizimsel olarak siklikla yan yana
gelen sozciikler arastirmacilarin bakis acilarma gore farkli esdizimsel oOzellikler

gosterebilmektedir.

Alanyazin incelemesi sonucunda esdizimli yapilarin 6zelliklerinin su sekilde 6zetlendigi

tespit edilmistir:

1. Esdizimli yapilar, en az iki s6zciigiin birlesmesiyle olusurlar.
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2. Esdizimli yapilari olusturan sozciiklerin timii sozliiksel olabilir ya da
sozciiklerden biri sozliiksel digeri dilbilgisel olabilir.

3. Esdizimli yapilar1 olusturan sozciikler arasinda sozciiklerin birbirine
baglhiligini gosteren bir iliski vardir.

4. Esdizimli yapilarda en az bir sdzctigiin kullanimi sinirhidir.

5. Esdizimliligi olusturan sozciikler arasindaki iligki ve en az bir birimin
secimindeki sinirlilik, nedensizlik ilkesiyle iligkilidir.

6. Esdizimlilikleri olusturan sozciikler arasindaki iliski esnek olup
anlamsal agidan da saydamdir.

7. Esdizimliliklere bagimsiz bilesimler de dahil olabilir ancak bagimsiz
bilesimleri olusturan sozciikler arasindaki iliski ¢ok esnektir ve anlamsal
acidan en saydam sozciik grubu, bagimsiz bilesimlerdir. (Altikulagoglu,

2010, ss. 42-43).

Esdizimlilikle ilgili incelenen diger bir konu ise esdizimliklerin nasil olustuguyla
ilgilidir. Arastirmacilarin bu konuda farkli smiflandirmalar yaptiklari goriilmektedir.
Ornegin Mel’¢uk (1998, ss. 30-31 akt. Cetinkaya, 2009, s. 199) esdizimleri dort gruba

ay1rir:

1. Eylem (6rn. yardimer eylem) ile kurulan esdizimler: adim atmak (Ing.

take a step), tesekkiir etmek

2. Sadece belirli birka¢ sozciikle kullanildiklarinda anlami ortaya cikan

bagimli bir sozciigii barindiran esdizimler: kesme seker.
3.Birlikte kullanildig1 s6zciikten dolay1 es anlamlisini yerine geciremeyecek
bir s6zciigiin yer aldig1 esdizimler: hafif bir uyku (yegni bir uyku degil).

4. Karsilanan kavramla ilgili 6nemli bir 6geyi ifade eden bir sozciigii
barindiran esdizimler: Orn. artezyen kuyusu (ing. artesian well), at
kisnemeleri (Ing. the horse neighs) (Mel’¢uk 1998, ss. 30-31 akt. Cetinkaya,
2009, s. 199).

Benson (1986 akt. Ayabakan, 2015), sozliiksel esdizimlileri yedi alt kategoriye

ayirmistir:

1. Eylem+Ad/Adil/ilge¢ 6begi: compose music
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2. Eylem+Ad: break a code

3. Sifat+Ad: rough estimate

4. Ad+eylem: alarms go off

5. Ad+(of)+ad: company manager

6. Belirte¢+sifat: sound asleep

7. Eylem+belirteg: Affect deeply (Benson 1986 akt. Ayabakan, 2015)

Lewis’in (2000, ss. 133-134 akt. Ayabakan, 2015) siniflandirmasinda ise 20 tiir

esdizimli yap1 bulunmaktadir:

Tablo 31. Lewis’in (2000, ss. 133-134 akt. Ayabakan, 2015) Siniflandirmasi

1. on ad + ad 7.ad + eylem 13. iki terimliler
2.eylem + ad 8. soylem belirleyicisi 14. ii¢ terimliler
3.ad + ad 9. ¢ok sozciiklii ilgeg obegi 15. kaliplagmis soz obekleri
4. eylem + belirteg 10. 6beksi eylem 16.  kalplasmis  eksiltili  soz
5. belirte¢ + on ad 11. 6n ad + ilge¢ obekleri
6. eylem + belirte¢ + ad 12. birlesik ad 17. kaliplagmg ifadeler
18. yart kalipmus ifadeler
19. atasézleri
20. alintilar

Alanyazindaki smiflandirmalara  bakildiginda arastirmacilarm  Ingilizce ornekler
tizerinden caligtiklart goriilmektedir. Bu nedenle s6z konusu smiflandirmanin Tiirkge

agisindan kimi zaman uyumsuz olabilecegi 6rnekler goriilebilir.

Tiirk¢enin sondan eklemeli bir dil olmasi nedeniyle Dogan’in (2018) da dikkat ¢ektigi
gibi sozliiksel ve dilbilgisel esdizimlilikler Ingilizcedeki gibi belirlenemeyebilir. Bu
anlamda Tiirkce lizerine yapilacak esdizimlilik calismalarinda Tiirk¢enin kurallarina
uygun bir bakis agist benimsenmelidir. Nitekim bu durum esdizimliligin tanimi ve

ozellikleri hatirlandiginda dile 6zgii olma ilkesini kanitlar niteliktedir.

Esdizimliligin tanimi, ozellikleri ve siniflandirilma sekillerden sonra bu calismanin
konusu olan 6zel amagli yabanci dil 6gretiminin bir kolu olan is dilinde esdizimlilikten
bahsedilebilir. Alanyazinda arastirmacilarin  hemfikir oldugu konu yabanci dil
ogrenicilerinin dile 6zgii olan esdizimli yapilar1 dgrenmeleri gerektigidir. Ornegin
Nesselhauf’a (2003) goére yabanci dil Ggrenicilerinin hedef dilde 6grendikleri, ders
kitabinda islenen konularla, smif ig¢i etkinliklerle ve Ogrenici-Ggrenici, Ogrenici-

ogretmen-6grenici etkilesimiyle sinirlt kaldiginda hedef dili kullanamayan 6greniciler, o
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dile ait sezgisel bilgiyi edinememekte ve anlamlarini ayri ayr bildigi sozciiklerden
anlamlz biitiinler olugturamamaktadir. Dolayisiyla dgrenicilerin bu biitiinleri olugturmasi
icin esdizimli yapilar1 derste gormeleri, fark etmeleri ve O0grenmeleri gerekmektedir.
Eger smif i¢inde esdizimli sézclik 6gretimine yer verilmiyorsa dgreniciler i¢in durum

zorlagir.

Esdizimli sdzciikleri bilmeyen yabanci dil 6grenicileri, konusurken ya da yazarken, bilgi
eksikligini kapatmak amaciyla ana dilinden aktarim yapmakta ya da kaginim stratejisini
uygulamaktadir. Bu durum dili dogalliktan uzaklastirmaktadir. Béylece ortaya hedef
dilin kurallarina aykiri, 6grenicinin kendisinin olusturdugu, ana dili ile hedef dilin

arasinda yer alan bir ara dil ¢ikmaktadir (Nesselhauf, 2003, s. 40).

Esdizimli yapilarm bilinememesi bazi sorunlara yola agmaktadir. Ornegin; Thornbury
(2002), Schmitt (2000, s. 42), Nattinger (1988: 77), Nattinger ve DeCarrico (1992, s.
32), Pawley ve Syder (1983, s. 208), Nesselhauf’a (2005, s. 2) gore esdizimli
sozciiklerin bilinmemesi ya da yanlis kullanilmasi akiciligi etkilemektedir (akt.
Altuwairesh, 2016). Lewis’e (2002, s. 121) gore, Ogrenicinin esdizimli yapilari
bilmemesi 6grenicinin dili kullanirken yasadigi stresi ve dili iiretme siiresini etkiler.
Korosadowicz-Struzyriska ise (1980, s. 115 akt. Bahns ve Eldaw, 1993) 6grenicilerin
esdizimli yapilarda yaptiklar1 hatalarin 6grenicinin konugma ve yazmasindaki yabanci
tada katkida bulundugunu ve hatali telaffuzuyla birlikte bunlarin aksanda dikkat
cektigini aktarir.

Goriildiigii gibi alanyazinda Ogrenicilerin esdizimli sozciikleri 6grenmesi gerektigi
konusunda arastirmacilarin  hemfikir oldugu anlasilmaktadir. Bu noktada hangi
esdizimli yapilarin ne kadarmin derste verilmesi sorusu akla gelmistir. Bu konuya
caligmasinda deginen Bahns ve Eldaw (1993) esdizimli yapilarin 6gretimine yonelik

olarak sorulmasi gereken ii¢ soruya dikkat ¢eker:

1. Esdizimler yabanci dil siniflarinda 6gretilmek zorunda mi yoksa bu
yapilar tek bir sézciik Ogesi ile birlikte asagi yukari otomatik olarak
soylem icinde gecerken mi dgreniliyor?

2. Sinifta hangi esdizimlerin 6gretimi gergeklestirilmeli? Nasil bir se¢im

olmali1? Bu se¢imi yaparken nasil bir kriter olmal1?
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3. Secim sorunu halledilirse bu esdizimli yapilar nasil 6gretilmeli? Hangi
metodoloji secilmeli? Smifta esdizimleri nasil ele almaliyiz? Hangi

alistirmalar 6gretimde etkilidir?

Bahns ve Eldaw (1993) calismasinda esdizimli yapilarin sayisinin ¢ok fazla oldugunu
belirterek soruna kendisi bir ¢oziim getirir. Bahns ve Eldaw (1993), Ingilizce ve
Almancay1 karsilastirmali bir sekilde inceler; ad+eylem ve eylem+ad esdizimli
yapilarinin birebir ¢eviri oldugunu tespit eder ve zaman kaybetmemek i¢in dogrudan
karsilig1 olmayan yapilara zaman ayrilmasi gerektigini 6nerir. Yani Bahns ve Eldaw’in
(1993) onerisinin sinirlt (kisitli) esdizimliklerin Oncelikle Ogretilmesi olarak kisaca

belirtilebilir.

Benzer sekilde Wei (1999) de biitlin esdizimliklerin sinif ortaminda 6gretilebilmesinin
miimkiin olmadigin1 bu sebeple dgrenicilere dzel amagl Ingilizce kursundan ayrildiktan
sonra esdizim Ogrenebilmeleri ve esdizimlikleri kullanabilmeleri igin biling
olusturulmasi gerektigine dikkat ¢eker. Dolayisiyla Wei'nin (1999) o6gretimde
Ogrenicilerin 6grenme sorumlulugunu almasma vurgu yaptigr goriilmektedir. S6z

konusu durum 6zel amacl yabanci dil 6gretiminin amacina uygundur.

Gorildiigi gibi esdizimliliklerin 6gretilmesi ve hangi esdizimli yapilarin derste
verilmesi gerektigi arastirmacilar tarafindan arastirilmistir. Bu noktada esdizimliliklerin
ogretilmesinde nelere dikkat edilmeli, nasil bir yontem uygulanmali sorusuna cevap
arandi1 goriilmektedir. Arastirmacilar bu konu iizerine de calismistir. Ornegin;
Thornbury (2002 akt. Rahimi ve Momeni, 2012), esdizimli sézciikleri sunmaya yonelik
bir teknik olarak ¢evirinin sinirlandirilmasi itizerinde durmustur. Varley (2009),
ogrencilerin sozcikk bilgisi edinme ve sozdizimsel kaliplara iligkin farkindaligin

artirllmasini tavsiye eder.

Ogrenicileri esdizimli yapilarla sik sik maruz birakmay1 ve dgrencilerin farkindaliklarmi
artirmayt Lewis (2002, s. 121), Thornbury (2002, s. 116), Wray (2005, s. 57 akt.
Altuwairesh, 2016) da tavsiye eder. Faghih ve Sharafi (2006 akt. Rahimi ve Momeni,
2012) ise konuya farkli bir bakis agis1 getirerek oOgreticilerin 6grenicilerin hazir
bulunusluguna dikkat etmesini, 6grenicilerin ise esdizim sozliiklerine bagvurmalari
gerektigini aktarir. Dolayisiyla 6zel amagli yabancit dil O6gretiminde esdizim

sozliiklerinin gerekliligine vurgu yapildig: goriilmektedir.
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Bahns ve Eldaw (1993) konuya ders malzemesi agisindan yaklasarak esdizimliliklerin
ogretiminde c¢aligma ve alistirma kitaplarmin faydali olacagini belirtir. Ona gore
hazirlanan kitaplarda kullanim sikligi yiiksek olan ve dgretim amaciyla iliskili olan,
dogrudan cevirisi olan ve olmayan esdizimli yapilarin 6grenilmesi Ogreniciler ig¢in

faydali olacaksa verilmelidir.

Harrison (2009) WORDLESS gibi kelime bulutu kullanilarak esdizimliliklerin
Ogretilebilecegini belirtir. Nation’a (2001) gore esdizimliklerin ezberlenmesi Ve
eslestirme alistirmalarinin yapilmasi gerekir. Lewis (2002, s. 49) sozciikk ve esdizim
defteri tutulmasini tavsiye eder. Kennedy (2003, s. 484) okuma becerisinde esdizimli
yapilarin verilmesini; Hill, Lewis ve Lewis (2000, ss. 88-117) ise esdizimliklerin
Ogretiminde kompozisyon yazma, smif icinde 1-3 dakika arasi degisen bireysel
konusma etkinlikleri, bosluk doldurma alistirmalarinda zit, yakin, es anlamlilar1 yazma
gibi alistirmalari Onerir. Rahimi ve Momeni (2012) konuya farkli bir bakis agisi

getirerek esdizimliliklerin 6gretiminde becerilere vurgu yapar.

Wei’ye (1999) gore esdizimliliklerin gruplandigr dikkat ¢ekici etkinlikler hazirlanmali,
bu etkinlikler 6grenici merkezli ve etkilesimli olmalidir. Akran diizeltme, climle kurma
gibi etkinlikler grup calismasi ya da bireysel olarak yapilabilir. Esdizimli sozciikleri
ogretiminde agik Ogretimin yapilmasi gerekmektedir. Ogrenicilerde farkindalik
yaratilmali, sozciik 6beklerinde miimkiin olan ve olmayan yapilar karsilastiriimalidir.

Ayrica 6grencilere yapilari tekrar edebilmeleri igin zaman verilmelidir.

Alanyazindaki bilgilerden hareketle 6zel amagh yabanci dil 6gretiminde ve is dilinde
ogrenicilerin esdizimli s6zciikleri 6grenmede ve bu yapilari kullanmada zorluk yasadigi
konusunda arastirmacilarin hemfikir oldugu tespit edilmektedir. Bu nedenle 6zel bir
alana 0zgii olan esdizimli yapilarin 6grenicilere 6gretilmesi gerekmektedir. Esdizimli
sozciikler belirlenirken 6grenicilerin gergek yasamlarinda siklikla karsilasacaklari, kolay
iletisim kurmalarimi saglayacak obeklere dikkat edilmelidir. Bu yapilarin dgretiminde
ogrenicilerin hazirbulunusluguna dikkat edilerek uygun bir yaklasim ve teknik
belirlenmelidir. Ogretilmesi hedeflenen esdizimli yapilarin bir baglam icerisinde
verilmesi, 6grenicilerin bu yapilar1 kolay hatirlamasini saglayacagi icin segilecek ders
materyali ya da hazirlanacak etkinliklerde bu hususa dikkat edilmesi gerekmektedir.

Esdizimli sozciiklerin derste ne kadarmin Ogretileceginin de belirlenmesi gerekir.
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Demirel ve Epgagan’a (2012, s. 115) gore kirk-elli dakika olan bir ders saatinde “bes”
ile “on” sozciikk Ogretilebilir ancak hedef kitlenin niteligine goére bu sayi artabilir.
Demirel, her 6grenicinin 6grendigi sozciikleri aymi sekille 6grenmedigini de belirtir.
Duru (2013, s. 400) ise egitimin yogun olarak yapildigi siiflarda giinliik dort ders

isleniyorsa bir derste “on” yeni sézciigiin 6gretilebilecegini belirtir.

Esdizimlilik 6gretimine dair bilgilerden yola c¢ikilarak bir derste dgrenicilere en ¢ok
“on” esdizimli yap1 Ogretilebilecegi ongoriilebilir. Ogrenicilere bu esdizimli yapilar
okuma ve dinleme becerilerine yonelik etkinliklerde sezdirme yontemiyle verildikten

sonra esdizimli sozciiklerin tutuldugu defterlere yazmalari istenebilir.

Esdizimli sozciiklerin bir kavram alani etrafinda verilmesi 6grenicilerin sozciikleri
uygun ortamlarda kullanabilmelerine kolaylik saglayabilir. Ogretilen esdizimli yapilarin
stk sik tekrar edilmesi, sarmal bir program izlenerek Ogrenicilere Ogrendiklerinin
hatirlatilmas1 gretimde kolaylik saglayacaktir. Ozelikle sinirli (kisitl) esdizimlilerin
Ogretimine derslerde agirlik verilmesi 6grenicilerin 6zel amacl yabanci dil 6gretiminde
ve i dilinde kolaylikla iletisim kurmalarina katki saglayacaktir. S6z konusu esdizimli
yapilarin 6gretiminde iletisim temelli ya da gorev temelli bir yaklasimin benimsenmesi
Ogrenicilerin yaparak yasayarak Ogrenmelerine katki saglayacak, ger¢ek durumlara
yonelik hazirlanacak etkinliklerde 6grenicilerin uygun esdizimli s6zciikleri kullanmalari
icin sans verilecektir. Eger mevcut bir esdizimliler sozliigli varsa oOgrenicilerin
o6grenmeden sorumlu olmalarinin bir geregi olarak dgreniciler bireysel ¢alisma imkani
bulacaktir. Bu anlamda esdizimli sozliiklerin hazirlanmasi 6grenicilerin ders sonrasinda
tekrar yapmalarina ve yeni esdizimli yapilar1 6grenmelerine katkida bulanacaktir. Ancak
s0z konusu esdizimliliklerin baglam icerisinde goriilmesi ve hitap edilen kisilere gore

degisebilmesine de dikkat edilmesi gerekecektir.
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3. BOLUM: IS TURKCESI VE ASCILIK HIZMETLERINDE
ESDIZIMLILIK

Calismanin bu bolimiinde is Tirkcesinden ve is Tiirkgesine yonelik dallardan
bahsedilerek c¢alismanin asil konusu olan as¢ilik hizmetlerinde esdizimliliklerin

Ogretimi ele alinacaktir.

3.1. IS TURKCESINE YONELIK CALISMALAR

Calismanin konusunu olan is Tiirkcesi, 6zel amacli Tiirtkge Ogretimi icerisinde
degerlendirilebilecek bir alandir. Ozel amaglh Tiirkge &gretiminin akademik ve is

Tiirkgesi olarak iki kola ayrilabilecegi ¢calismada daha dnce belirtilmisti.

Alanyazin incelendiginde 6zel amagli Tiirkge Ogretiminin akademik amaglarla
Ogretimine yonelik son yillarda calismalarin arttigt ancak is Tiirkgesine yonelik
caligmalarin akademik Tirkceye kiyasla daha sinirli oldugu goriilmistiir. Akademik
Tiirk¢e 6grenicilerin lisans ve lisansiistii egitimlerinde kullanacaklart dile odaklanan bir
dil 6gretim siirecidir. Akademik Tiirk¢eye yonelik Demir’in (2017), Tifekgioglu’nun
(2018), Demiriz ve Okur’un (2019), Morali’nin (2019), Demir ve Geng’in (2018) ve

Kocaman Giirata’nin (2022a ve b) ¢alismalar1 6rnek olarak verilebilir.

Is Tiirkgesine yonelik calismalara ise makale olarak Temizyiirek, Cangal ve Yoriisiin
(2015), Cangal ve Yoriisiin (2017) ve Cangal ve Basar’a (2016) ait ¢alismalar 6rnek
olarak verilebilir. Bu ¢alismalardan ilk ikisi is Tirkgesi 6rnegi iizerinden Bankacilik
0zelinde bir ¢aligmadir. Cangal ve Basar’in (2016) calismalar1 ise 6zel amagli Tiirkce
Ogretiminin diger bir kolu olan turizm Tirkgesine yoneliktir. Bunlarin disinda 6zel
amaclh Tirkge 6gretimi lizerine Ulutas’in (2016) “Tiirkiye 'de Yiiksekogrenim Gorecek
Yabancilar Icin Ozel Amacl Tiirkce Ogretimine Yénelik Program Gelistirme: Bir
Model Onerisi” adli doktora tezi bulunmaktadir. Bu c¢alismada, Usak Universitesi
Iktisadi ve Idari Bilimler Fakiiltesinde 6grenim gorecek yabanci uyruklu 6grenciler icin
“Ozel Amagh Tiirkge Ogretim” programi dnerisi hazirlamistir. Calismada alana yonelik
1000 kelimelik sozciik listesine ve 6rnek metinlere yer verilmis, metinler i¢in etkinlikler

tasarlanmistir.
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Sen’e (2015) ait “Iktisadi ve Idari Bilimler Tiirkcesinin Incelenmesi ve Yabanci Dil
Olarak Tiirkce Ogretiminde Kullanimi” adli yiiksek lisans tezinde mesleki dilin genel
ozelliklerini ortaya konarak Iktisadi ve Idari Bilimler Tiirk¢esinin betimlenmistir.
Giiven’in (2019) “Yabanci Futbolcularin ve Kuliip Yoneticilerinin Tiirkce Ogrenimine
Yonelik Goriisleri” adli yliksek lisans tezinde profesyonel yabanci futbolcularin ve
kuliip  yoneticilerinin  Tiirkge 0Ogrenimine iligkin  goriislerinin  belirlenmesi

amagclanmustir.

Kurt’un (2020) doktora tezi olan “Yabancilar icin Ozel Amagh Tiirkce Ogretimi g
Tiirkgesi” adli calismasi ise basilarak bir kitap haline getirilmistir. Calismada genel
amagh ig Tirkcesi i¢in A1-A2 diizeyinde s6z varligi olusturuldugu, is Tiirkgesinin
iletisimsel etkinlik alanlarinin belirlenerek bu alanlara yonelik kazanim onerilerinde
bulundugu aktarilmistir. Kurt’un (2020) ¢alismasinin daha ¢ok ticaret yapmak amaciyla

Tiirkge 6grenenlere yonelik oldugu aktarilabilir.

Ankara Universitesi TOMER tarafindan hazirlanan Ozel Amach Tiirkce Ogretimi (Ed.
Uzun, 2020) kitabi alanyazinda konu {izerine hazirlanmis tek kitap olup “Yeni Hitit
Yetiskinler Icin Yabanci Dil Olarak Ozel Amach Tiirkce Ogretimine Giris: AI-A2
Diizeyi” admi tagimaktadir. Kitap, Eyliil 2020 yilinda basilmistir ve on iki iiniteden
olusmaktadir. Her {initede iic modiil bulunmaktadir. Her {inite o iinitede verilmek
istenen becerilerin yer aldigi “Beceriler” boliimii ile baslamaktadir. “Beceriler”
boliimlerinde; Izleme-Dinleme, Karsilikli Konusma, Sozlii Anlatim, Okuma-Anlama,
Yazili Anlatim becerilerine yonelik kazanimlara yer verilmistir. Caligmanin 6grenicilere
genel bir bilgi vermeyi amagladig1 goriilmektedir. Dolayisiyla alanyazinda 6zel amagh
yabanci dil olarak Tiirk¢e 6gretimine yonelik ¢alismalarin da dikkat ¢cekmeye bagladigi,
is Tiirk¢esine yonelik bir tezin bulundugu ancak s6z konusu tezde is Tiirk¢esinin daha

cok ticaret amaciyla 6gretiminin hedeflendigi tespit edilmektedir.

Is Tiirkcesi dgretimi; zamana, alana, dil kullanimina, amacina gore farkli sekillerde
olabilir. Alanyazindaki bilgilerden yola ¢ikilarak is Tiirkgesi {izerine bir siniflandirma

denemesi yapilirsa Tablo 32’deki gibi bir sablon olusturabilir:



Tablo 32. Yabanci Dil Olarak Is Tiirkcesi Smiflandirma Denemesi
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YABANCI DiL OLARAK iS TURKCESI
Zamana Gore Smiflandirma
1.1. Hizmet Oncesi
1.2. Hizmet Sirasi
1.3. Hizmet Sonrasi
Alana Gore Smiflandirma
2.1. Aseilik Tiirkgesi
2.2. Hukuk Tiirk¢esi
2.3. Tip Tiirkgesi
2.4. Ticaret Tirkgesi
2.5. Turizm Tiirkgesi
Dil Kullanimina Goére Simiflandirma
3.1. Resmi (Miidiir/Patron/isveren vs. ile konusma)
3.2. Teklifsiz (Is arkadastyla is hakkinda konusma)
Ortama Gore Smiflandirma
4.1. Yiiz yiize-Gergek
4.2. Yiz yiize ve diger-Sanal
Amacina Gore Siniflandirma
5.1. Genel
5.2. Ozel

Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligimin 2019 verilerine gore Tiirkiye’ye calisma

amaciyla gelip ¢alisma izni alan yabancilarin sayisi kiigiimsenmeyecek boyutlardadir.

Bakanligin 2019 verilerine gore Tiirkiye’de ¢alisma izni alarak calisan toplam 145.232

kisi bulunmaktadir. Verilere gore ¢alisma izni alan kisilerin ¢ogunlugu (49.095) lise

mezunu, 25-29 yaslar1 arasinda (20.965) ve Suriyelilerden (63.789) olusmaktadir.

Bununla beraber Aile, Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanligmin verilerine gore

Tiirkiye’de yabancilarin ¢aligmasi yasak olan alanlar su sekildedir:

1.

Doktorluk, hemsirelik, discilik, ebelik, hasta bakicilik (Tababet ve
Suabati Sanatlarinin Tarzi Icrasina Dair Kanun uyarinca)

Eczacilik (Eczacilar ve Eczaneler Hakkinda Kanun uyarinca)
Veterinerlik (Veteriner Hekimleri Birligi ile Odalarmin Tesekkiil
Tarzina ve Gorecegi Islere Dair Kanun uyarinca)

Ozel hastanelerde sorumlu miidiirliik (Hususi Hastaneler Kanunu
uyarinca)

Avukatlik (Avukatlik Kanunu uyarinca)

Noterlik (Noterlik Kanunu uyarinca)

3

https://www.csgb.qgov.tr/istatistikler/calisma-hayati-istatistikleri/resmi-istatistik-programi/yabancilarin-

calisma-izinleri/ Erisim Tarihi 10.06.2020



https://www.csgb.gov.tr/istatistikler/calisma-hayati-istatistikleri/resmi-istatistik-programi/yabancilarin-calisma-izinleri/
https://www.csgb.gov.tr/istatistikler/calisma-hayati-istatistikleri/resmi-istatistik-programi/yabancilarin-calisma-izinleri/
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7. Ozel veya kamu kuruluslarinda giivenlik gorevlisi (Bazi Kurum ve
Kuruluslarin Korunmasi1 ve Giivenliklerinin Saglanmasi Hakkinda
Kanun uyarinca)

8. Ozel istihdam biirosu agmak igin basvuracak gercek kisiler ile tiizel
kisileri idare, temsil ve ilzama yetkili kisilerin Tiirk vatandasi olmasi
gerekmektedir. (Tiirkiye Is Kurumu Kanununun 17°nci maddesi
uyarinca)

9. Kara sular1 dahilinde balik, istiridye, midye, slinger, inci, mercan ihraci,
dalgiclik, arayicilik, kilavuzluk, kaptanlik, carke¢ilik, katiplik, tayfalik
vb. (Kabotaj Kanunu uyarinca)

10. Glimriik miisavirligi (4458 sayili Glimriikk Kanununun 227°nci maddesi

geregince)”

Tespit edilen verilerden hareketle ascilik hizmetlerinin ¢alisma izni alinarak
yapilabilecek is kollarindan biri oldugu bu anlamda 6grenicilere is Tiirkgesi kapsaminda

ascilik hizmetlerine yonelik Tiirkce ogretilebilecegi goriilmektedir.

* http://iskanunu.com/sizin-sorduklariniz/yabancilara-yasak-meslekler/ Erisim tarihi: 26.12.2018



http://iskanunu.com/sizin-sorduklariniz/yabancilara-yasak-meslekler/
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3.2. TURKCE OGRETIMINDE KULLANILAN DERS KiTAPLARINDA
IS TURKCESI

Bugiin yabancilara Tiirk¢e 6gretiminin daha ¢ok genel amagli yapildigi bu nedenle de
genel amagh Tiirk¢e 6gretimine yonelik ders malzemesinin ¢esitli oldugu s6z konusu
ders malzemesinin 6zel amagh Tiirkge 6gretimi i¢in kullanilamayabilecegi bu ¢alismada
daha Once belirtilmisti. Ancak bu durum, genel amagli Tiirkge 6gretimine yonelik ders
malzemelerinde is Tiirk¢esine yonelik etkinliklerin ya da terimlerin olmadigi anlamina
gelmemektedir. Bu nedenle ¢alismanin bu boliimiinde alanda sik kullanildig: diisiiniilen
Yeni Hitit Yabancilar Icin Tiirkce Ogretim Seti, Yedi Iklim Yabancilar igin Tiirkce
Ogretim Seti ve Istanbul Yabancilar icin Tiirk¢e Ogretim Setinde is Tiirkcesine ydnelik

malzeme taranmistir.

Tarama ders kitaplari ile sinirlandirilmis olup A1’den C1’e kadar olan etkinlikler ve bu

etkinliklerin temalar1 incelenmistir. Tarama sonucunda su bilgilere ulagilmistir:

Tablo 33. Yeni Hitit Yabancilar i¢in Tiirkge Ogretim Setinde Is Tiirkcesiyle Ilgili Etkinlikler

Yeni Hitit Al A2 Bl B2 C1
Yabancilar 2018 2018 2021 2019 2019
icin Tiirkce
Ogretim Seti
Sayilar Televizyon Is Diinyas1 ve | Yemek Diinyada
Kendini Satm Alma Isle ilgili baz1 | Kiiltiiri ~ ve | Turistik
Tanitma Tirkiye’den | terimler Diinya Yerler
Sebze ve | kareler CV hazirlama | Mutfaklari Emlak¢ida
Meyvelerin Farkli Saglhik ve | Para Harcama | Tirkiye’de
Tanitilmasi tilkelerin Spor  (Viicut | (tutumlu Turistik
Meslekler ve | giyim ve | Tipine Uygun | olmak, Yerlerden
Mesleklerin yemek Spor) tasarruf Ornekler
Yaptigt kiltiiri Modayla ilgili | Yapmak) Mimaride
Islerin Erkek ve | terimler Cevreci
Tanitilmasi Kadin (Geleneksel Binalar
Is Gériismesi | meslekleri Kuyafetler, Oz gecmis
Ornegi Seyahat Marka ve Stil Hazirlama
cv Sekilleri Sahibi
Hazirlama Rezervasyon | Olmak)
Agirlik Yapma Tiirkiye’de
Birimlerinin Hastaliklar ve | Turistik
Tanitilmasi Tedavi Mekanlar
Gida Sekilleri
Uriinlerinin Doktor
Tanitilmasi Randevusu
Tiirk Alma
Yemeklerinin | Uriinler ~ ve
Tanitilmasi Sloganlar
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Yeni Hitit Al A2 B1 B2 C1
Yabancilar 2018 2018 2021 2019 2019
icin Tiirkce

Ogretim Seti

(Dolma
Yapimi)
Siparis
Verme
Menii
Hazirlama
Odeme
Sekilleri
Aligverisle
ilgili Bilgi
Notlar1
Mutfak
Kiltiirleri

Tarama sonucu elde edilen verilere gore genel amagh Tirkge Ogretimine yonelik
hazirlanan Yeni Hitit Tiirkce Ogretim Setinde su is kollarmna yonelik malzeme
gelistirildigi tespit edilmigtir:

Tablo 34. Yeni Hitit Yabancilar igin Tiirkge Ogretim Setinde Tespit Edilen Is Dallar1

Yeni Hitit Yabancilar icin Is Dah Etkinlik Sayisi
Tiirkce Ogretim Seti

Al Ascilik 7
Genel Amagh Is 6
Turizm 3

A2 Finans 2
Saglik 13
Turizm 20
Reklamcilik 1
Ascilik 14

B1 Genel Amagh Is 14
Saglik ve Spor 15
Moda —Terzilik 13
Turizm 4

B2 Asecilik 6
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Yeni Hitit Yabancilar icin is Dah Etkinlik Sayis1
Tiirkce Ogretim Seti
Finans 13
C1 Turizm 2
Mimarlik 3

Yeni Hitit Tiirkce Ogretim setindeki etkinliklerin i kollarina gore dagilimi su sekilde

belirtilebilir:

Sekil 8. Yeni Hitit Tiirkge Ogretim Setindeki Is Kollari

Yeni Hitit Yabanailar Igin Tiirkge 5§retim Seti Is Kollan

‘ [ =Asahk = Tunizm

Saglhk = Genel Amach Is = Finans = Reklamcilik = Mimarlik

Calismada incelenen diger 6gretim seti Istanbul Yabancilar igin Tiirkge dgretim setidir.

Istanbul Yabancilar i¢in Tiirk¢e 6gretim setinde tespit edilen etkinlikler su sekilde tablo

haline getirilebilir:

Tablo 35. Yeni Istanbul Uluslararas1 Ogrenciler igin Tiirkce Ogretim Setinde Is Tiirkgesine Yonelik

Etkinlikler
Yeni Al A2 Bl B2 C1
Istanbul (2020) (2020) (2020) (2020) (2020)

Yabancilar

icin Tiirkce

Ogretim Seti
Sayilar ve | Yemek Kiralik/satihk Ev | Turizm gesitleri | Is hayati
kag lira Pigirmeyle ve evlerin | Turizmde Miilakat
Meslekler Mgili ozellikleri ¢ekyat donemi | Ziibeyde
Ne kadar, kag¢ | Terimlerin Ev arama Yayla turizmi Solmaz’in Oz
lira? Tanitilmasi Emlak¢i-miisteri Turizm geemisi
Otel formu Mant1 diyalog hakkinda Oz  gegmis
Meslekler Saglik Tamir islemleri konusma ve | formu
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Yeni Al A2 Bl B2 C1
istanbul (2020) (2020) (2020) (2020) (2020)
Yabancilar
icin Tiirkce
Ogretim Seti
Magazalar onerileri Emlak ilan sayfas1 | yazma Isveren-aday
Viicudu Makarna tarifi | Diinyadan evler Yolculuk konusmasi
tanima Lokantada Is hayat1 Ulkenizdeki Para birimleri
Hastaliklar Yemek Is hayatindaki | turistik yerler Yatirim
Hasta Formu | siparisi roller Diinyadaki Para  Parayi
Doldurma Menii Nasil bir | turistik yerler ceker
Eczanede hazirlama calisanim? Meryem  Ana | Sifirdan
Tatil plant Calisma kosullari Evi Baslayarak
Siparis verme | Yaz tatilinde | Ulkenizdeki Zengin
Diyetisyende | caligma/internetten | kutsal yerler Olmak
Yemekler is ilani Geldim, Miimkiin mii?
giinliik Isci-isveren gordiim, sevdim | Konut
ifadeler diyalog Gezi yazisi Kredisi
Menii Basari oykdileri Tatilde nereye | Diinyadaki
tasarlama Ulkenizdeki gidelim? Gelismelerin
Yemek basarili is adamlar1 | Tur programi Ekonomiye
kiiltira Sifirdan baglamak | Unlii gezginler | Etkisi
Meslekler- Meslek se¢imi Cep  telefonu | Liiks Yasam
biiytik Gelecegin hakkinda Ev
basarilar meslekleri sozciikler Ekonomisi
Gezi  yazis1 | Isten ¢ok sikildim | Ulasim sektorii | Para
blogu Is goriismesi Moda Bitkilerden
Saglik i¢in 10 | Uygun meslek Dogru flaglara
kural Ilging meslekler Giyinmek Insan
(beslenme) Can bogazdan | Aligveris ile | Beyninin
Saghk gelir Baglar Yapist
haberleri Saglikli yasam | Yiyecekler Uzerine
Seyahat etme- | tavsiyeleri Nasil Colyak
Avrupa turu Saglikli yagam | besleniyoruz? Hastalig1
Tatil plant i¢in spor 50 sehirden | Hakkinda Her
Ailece tatil Saglikli yasam | gazoz sey
Kamp tatils icin beslenme Iyi bir beslenme | Alternatif T1p
Haftasonu Zayif olmak | mimkiin mii? Hastalik  ve
tatili saglikli olmak | Alisveris/Para Tedavisi
Kahve mudir? Mevlana
diinyast Bulasici Miizesi artik
Is miilakat hastaliklar ve | lcretsiz
Is ilam korunma yollar1 Peribacalar1
Is ilan1 yazma | Bulasici Misir
Otelde hastaliklar piramitleri Is basvurusu
flk yolculuk hakkinda konugsma | Doga Harikasi ve is
Istanbul’da Cok hastayim Gobekli tepe gorligmesi
neler flkyardim Mimari Oz  gecmis
yapabilirsiniz? | Diinyada hangi | harikalar Hazirlama
Ayakiistii hastaliklar Mihrimah
yemekler sebebiyle insanlar | sultan camileri
Ayakiistii oliiyor? Gezelim
yemek kiiltliri | Ruh saghgi Gorelim
Ayakiistii Obsesif Kompulsif | Unlii kaplicalar
yemek Bozukluk DNA  testinin
deniyorum Radyo saglik siirlar
Anlat derdini nelerdir?
Doktorda GDO nedir?
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Yeni Al A2 Bl B2 C1
istanbul (2020) (2020) (2020) (2020) (2020)
Yabancilar
icin Tiirkce
Ogretim Seti
Saglikli kalmak Gegmisten
Saglikli olmak Gilinlimiize Para
Alternatif tip Salda Goli
Ciraklik Hakkinda
Sikayetim var Bilmeniz
Gezginle soylesi Gerekenler
Yiyecekler
Hakkinda

Bilmediklerimiz

Taranan etkinliklere gére Istanbul Yabancilar icin Tiirkge 6gretim setinde tespit edilen

is kollart Tablo 36’da gosterilmistir:

Tablo 36. Istanbul Yabancilar I¢in Tiirkge Ogretim Setinde Tespit Edilen Is Kollar1

istanbul Yabancilar icin is Dah Etkinlik Sayis1
Tiirkce Ogretim Seti

Al Is diinyas1 3
Saglik 9
Turizm 8
Ascilik 1

A2 Turizm 6
Genel 4
Ascilik 15

Bl Emlakeilik 5
Tletisim 1
Saglik 17
Genel is 19

B2 Turizm 25
Ascilik 6
Genel 3
Mimari 2
Moda 6
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Istanbul Yabancilar igin is Dal Etkinlik Sayisi

Tiirk¢e Ogretim Seti

C1 Genel Is 16

Saglik 15

S6z konusu is kollart Sekil 9 ile verilmistir:

Sekil 9. Yeni Istanbul Uluslararas1 Ogrenciler igin Tiirkce Ogretim Setindeki s Kollar1

Yeni Istanbul Uluslararas: Ogrenciler I¢in Tiirkce |
Ogretim Setindeki Is Kollari |

= Genel Is

= Saglhik

Ascihik

\\\

Turizm

= {letisim

= Mimari

= Emlak

Yedi iklim Tiirkce dgretim setinde taramalar sonucu tespit edilen is Tiirkgesine yonelik

etkinlikler su sekilde belirtilebilir:

Tablo 37. Yedi iklim Tiirkge Ogretim Setinde Tespit Edilen s Kollar

Yedi iklim Al A2 B1 B2 C1 C2
Yabancilar (2015) (2015) (2015) (2016) (2016) (2016)
icin
Tiirkce
Ogretim
Seti
Tiirk Is Ilanlar1 Is Is Saglikl Moda
lirasinin Emlak¢ida gorlismesi | Bagvurusu | olmak igin | Aligveris
tanitimi Tiirkiye nin Oz gegmis | Is yerinde spor Tiirk Evleri
Agirhik Tanitim1 Hazirlama | Yemekte Ucus Uykumuzda
Birimlerinin | Tark Seyahat ne var? Sendromu | Neler
Tamtilmas: | Yemeklerinin | Danismani1 | Tirk Kullanma | Oluyor?
Kiyafetlerin | Tanitim Emlak¢ida | Mutfagi Kilavuzu Fatura
Tamtilmas: | (Kayseri Satin Alma | (Anali Hayvanlar | Odeme
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Yedi iklim Al A2 B1 B2 C1 Cc2
Yabancilar (2015) (2015) (2015) (2016) (2016) (2016)
icin
Tiirkce
Ogretim
Seti

Mesleklerin | Mantisi, Kullanma | Kizli Alemi Kisiler
Tanitimi Giillag, Talimati Corbasi) Bitkiler Arasi
Muayenede | Siitlag) Tiirk Su Hayattir | Alemi Tletisim
Viicudun Hastaliklarin | Mutfagi Yemek Tirk Beden Dili
Tanitimi Tanitimi (Menemen) | Yapmak mutfagi Is
Kisisel Gida Avukatla Meslegim | (serbet) Gorligmesi
Bilgilerin Uriinleri goriisme Gegmisten | Tarihi Tiirkiye nin
Yazimi Dokuma Glintimiize | Eserler Tanitimi
Kuaforde Uriinler Meslekler | Yiiz (Savsat’in
Satin Alma | Sebze ve Ticaret Hatlartyla | Ustii Kar)
Seyahat Meyvelerin Hayati Karakter
Acentesinde | Tanitim Atolye Okuma

Is Goriismesi Ziyareti

Kiyafet Alma (Telkari

Kiyafetlerin Sanat1)

Tanitimi Hangisi

Araba ve Ev Senin Isin?

Esyast Satin

Alma

Doktor

randevusu

alma

Oz  gegmis

hazirlama

Yedi Iklim Yabancilar icin Tiirkge dgretim setinde inceleme sonucunda elde edilen is

dallar1 su sekilde gosterilebilir:

Tablo 38. Yedi iklim Yabancilar i¢in Tiirkge Ogretim Setinde Is Kollar

Yedi iklim Yabancilar I¢in
Tiirkce Ogretim Seti

Is Dah

Etkinlik Sayisi

Al

Ascilik

Genel Amagh Is

Turizm

Moda

Finans

Saglik

A2

Finans

Emlak

Saglik

Turizm

[op}

Moda

Ascilik

©

Genel Amach Is

NP IO [l WO N

Bl

Genel Amagh Is

Finans

|

Ascilik
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Yedi iklim Yabancilar i¢in is Dah Etkinlik Sayis1
Tiirkce Ogretim Seti

Emlak

Teknik

Hukuk

DR |W(N

B2 Ascilik

[N

Genel Amach Is 6

Saglik

~

Saglik ve Beslenme

C1 Turizm

Mimarlik

Saglik ve beslenme

Saglik

Cc2 Moda

Mimari

Genel Amagl Is

OWIN (N[RN[R |O

Tletisim

S6z konusu durum Sekil 10 ile gosterilebilir:

Sekil 10. Yedi iklim Tiirkge Ogretim Setindeki Is Kollar

"~ Yedi Iklim Tiirkce Ogretim Setindeki Is
Kollar:

‘\\\]

Ascilik Genel Amach Is Turizm Finans
= Saghik Emlak = Moda = Teknik

» Hukul ® Mimarlil w flatic:

Aragtirma sonucu tespit edilen bilgilere gore genel amacli Tiirkge 6gretiminde siklikla
tercih edilen ii¢ 6gretim setinde is Tirkgesine yonelik gesitli metinlerin ve etkinliklerin
kullanildig1 ancak bu etkinliklerin is Tiirk¢esine yonelik bir giris olabilecegi bu haliyle
s6z konusu ders malzemesinin is Tiirkcesi Ogretiminde kullanilamayacagi

goriilmektedir.

S6z konusu durum, is Tiirk¢esinde dgrenicilerin ihtiyaglarina yonelik ders malzemesi

ve program hazirlanmasinin gerekliligini gostermektedir. Bu amagla oncelikle is
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Tiirkgesinin tanimimi1 yapmak gerekir. Calismada is Tirkgesi terimi Ogrenicilerin
calistiklar is kollarini kapsayan genel bir terimdir. Ogrenici ihtiyaglarina yonelik olarak
is Tiirkgesi farkli kollara ayrilmaktadir. Bu nedenle “Yabanci Dil Olarak Tiirkge
Ogretiminde Is Tiirkgesi: Ascilik Hizmetlerinde Esdizimlilik ve Ogretimi” adli

calismada is Tirkgesi as¢ilik hizmetleri ile sinirlandirilmustir.

Genel amagh Tiirkge 6gretimi kitaplarindan tespit edilen bilgiler ve Tablo 33-37’den de
goriilecegi lizere ascilik hizmetlerine yonelik temel s6z varligi genel amaglh Tiirkce
Ogretiminde kullanilmaktadir. Dolayisiyla s6z konusu etkinliklerin as¢ilik hizmetleri
ozelinde Tirkgeyi hi¢ bilmeyen calisanlar igin giris niteliginde kullanilabilecegi
sOylenebilir. B1 seviyesinden itibaren ise is alanlarina yonelik is Tiirkgesi 0gretimi
yapilabilecegi soylenebilir. Nitekim alanyazinda da orta seviyeden itibaren 6zel amagh

Ogretimin yapilabilecegi belirtilmistir.

Genel amacgh Tirkge 6gretimine yonelik ders malzemesindeki etkinlikler incelendiginde
esdizimlilik konusuna 6zel olarak yer ayrilmadigi, Ogrenicilerin etkinliklerde gegen

esdizimli yapilar1 duyarak ya da okuyarak sezgisel bir sekilde edindigi sdylenebilir.

Sondan eklemeli bir dil olan Tirk¢ede esdizimli yapilar sozlitksel ya da dilbilgisel
olarak kesin ¢izgilerle ayrilamayacagi icin O0grenicilerin esdizimli yapilardaki eklere
dikkat etmeleri ve esdizimlilikte kullanilan bu ekleri de 6grenmeleri gerekecektir. Bu

durum 6grenicilerin 6grenme yiikiinii artiracaktir.

“Yabanct Dil Olarak Tiirkce Ogretiminde Is Tiirkcesi: Ascilik Hizmetlerinde
Esdizimlilik ve Ogretimi” adli ¢aliymada alanyazinda eksikligi tespit edilen aggilik
hizmetlerine yonelik 6rnek etkinlikler hazirlanmig, bu etkinliklerde esdizimlilik
ogretimi ele alinmustir. Etkinlikler ile asg¢ilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin

daha kolay 6gretilebilmesi amaglanmustir.
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3.3. IS TURKCESININ BiR KOLU OLARAK ASCILIK
HIZMETLERI

Bireyler; yeme, i¢cme, barimma ve giliven i¢inde yasama gereksinimindedir. Tarih

boyunca insanlar bu ihtiyaglarini karsilayabilmeyi amaglamistir.

Bireylerin beslenme, barinma gibi temel ihtiyaglarini karsilayabilmesi i¢in ¢alismasi ve
para kazanmasi1 gerekmektedir. Teknolojinin gelismesiyle ¢alisma hayati1 da degismis,
Onceleri temel ihtiyaglarini karsilayabilmek igin yakin g¢evresinde is arayan insanlar
teknoloji sayesinde diinyaya agilmis ve yabanci bir iilkede ¢alisabilme firsatini

yakalamistir.

Gilintimiizde insanlarin giinliik ihtiyaglarini karsilayabilmeleri i¢in birg¢ok is kolu vardir.

Bu kollardan biri de yeme ve igme faaliyetlerini igeren as¢ilik hizmetleridir.

Ascilik, gecmisten giiniimiize kadar gelen koklii mesleklerden biridir. Ulkelerin yemek
kiiltiirleri ascilar sayesinde diinyaya tamitilmaktadir (Ozbay ve Karaca, 2021, s. 1).
Ascilik st diizey bir yetenege sahip olmayr ve plan yaparak ¢alismayi gerektiren,
dzveri isteyen bir meslektir (Kurnaz, Kurnaz ve Kilig, 2014, s. 42 akt. Ozbay ve Karaca,
2021, s. 3). Ascilik sadece yemek yapmak degildir. Nitekim ascilik meslegi yatlarda
icra edildiginde bir as¢ida servis bilgisini, alkollii ve alkolsiiz icecek bilgisini, sarap
kiiltiirinti gerektirir hatta bazi durumlarda asgilarin servis gorevlisi ve bulasike¢i, ikmal
zabiti ve kamarot, kaptan ve sommelier de olmasi istenmektedir (Sahin Nardali ve
Bayer, 2018). Dolayisiyla as¢ilik meslegi igerisinde pek ¢ok farkli beceriyi barindiran

bir meslektir, denebilir.

Tarih oncesi donemlere bakildiginda insanlarin magara devrinden itibaren beslenmeye
onem verdigi, beslenme i¢in Ozel arag ve gerecler kullandigi ve beslenmek ig¢in
magaralarinda 6zel bir yer ayirdiklart goriillmektedir (Dereli, 1989 akt. Akman, 1998).
Bu anlamda yemek sadece bir ihtiya¢ degil ayn1 zamanda sosyal kaynagsmanin da bir
unsurudur (Avcikurt, 2007 akt. Kesici, 2012, s. 34). Nitekim kiiresellesme; insanlarin
yeni insanlarla, tatlarla, kiiltiirlerle ve iilkelerle tanigmasina neden olmaktadir (Tiirker,
2018, s. 15). Bu durum bir anlamda Rockower’in alanyazinda ilk kez gastrodiplomasi
olarak adlandirdig1r kalplere ve zihinlere insanlarin mideleriyle ulagsma yontemidir

(Wallin, 2013 akt. Tirker, 2018).
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Gastrodiplomasi; gastronomiyle yakindan iligkilidir. Alanyazinda gastronomi
sOzcugliniin Antik Yunan’a dayandigi distiniilmektedir. Ancak gastronomi teriminin
1801 yilinda Bercholux tarafindan bir terim olarak ortaya ¢iktigi, terimin kavramsal
anlamda gelismesinin ise Savarin ile oldugu goriilmektedir (Hiiner, 2014 akt. Sami,
2019). Gastronomi terimi, Yunanca gaster (mide) ve normas (yasa) sozciiklerinden
olusmakta olup bir iilkenin ya da bolgenin yemekleri, yeme-igme alisgkanliklar1 ve
yemekleri hazirlama teknikleri anlamina gelmektedir. (Kivela ve Crotts, 2005 akt.
Comert ve Durlu Ozkaya, 2014). Gastronominin bu anlamda iki yonii vardir. Ilk yonii
yiyecek ve iceceklerin en iyi sekilde tiiketilmesidir. Ikinci yon ise tiiketilen iiriinlerin

servisinde hijyen ve sunuma dikkat edilmesidir (Daniele, 2003 akt. Sami, 2019).

Gastronomi; fen ve sosyal bilimleri birlestiren bir bilim dalidir. Besinlerin
smiflandirilmast i¢in doga tarihiyle, besinlerin 6zelliklerinin incelenmesi igin fizikle,
besinlerin analizi ve ayrigsma siireglerinin takibi i¢in kimyayla, yemeklerin pisirilmesi ve
hazirlanmasi igin asgilikla, gelir giderlerin kontrolii iliskisi sebebiyle ekonomiyle,
milletler arasinda degisim ve kiiltiir etkinlikleri yoniinden politika ile iligkilidir (Atalay,
2016 akt. Sami, 2019). Dolayisiyla gastronominin ¢ok kapsamli bir alan oldugu
goriilmektedir.

Modern c¢ag, insanlarin yasam bic¢imlerinin degigsmesine sebep olmus bu durum da
insanlarin yasam standartlari, zevkleri ve hizmet algilarina yansimistir. Disarida yemek
yeme kiiltiirii, askeri ve ticari nedenlerle seyahat edenlerin etkisiyle ortaya ¢ikmuistir.
Zamanla bu durum bir ihtiyacin 6tesinde tat ve haz alma olgusuna doniiserek yiyecek ve
icecek isletmelerinin gelismesini saglamistir (Yaris, 2014 akt. Sami, 2019). Boylece
yemek aliskanliklar1 ortaya ¢ikmis, gatronomi ve asgilik bir hizmet alani olarak
goriilmeye baslamistir. Bu hizmet alani; {ilkelerin yemek kiiltiiriilerinin taninmasini

saglamistir.

Ulkelerin yemek kiiltiirii; iklim, cografi konum, tarim iiriinleri, gelenekler, inanclar,
ekonomik durum ve politikalar nedeniyle degisiklik gosterir bu durum da ilkelerin
yemek aligkanliklarina yansir (Merdol, 2003 akt. Mankan, 2012). Bir hizmet alani
olarak asgilik hizmetleri; tikelerin yemek aligkanliklarinin taninmasini saglayarak hem

insanlar1 hem de iilkeleri birbirine yakinlastirmigtir. Nitekim turistler gittikleri iilkelerin
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yemeklerini denerler. Sevdikleri yemeklerin ait oldugu iilkeyi ve o iilkenin insanlarma

sempati besler (Gokdemir 2009, s.18 akt. Cakici ve Eser, 2016).

Ulkelerin yemek kiiltiirii, “mutfak” terimiyle anilmaktadir. Mutfak s6zciigii Arapca olup
yemeklerin pisirildigi yer anlamina gelen matbah sozcligiiniin Tiirkgede mutfak
seklinde soylenmesiyle kullanilmaya baglanmistir (Mavis, 2008 akt. Mankan, 2012,
s.17). Mutfak, 6zellikle turizm sektoriiniin omurgasidir (Tekin ve Cidem, 2015, s. 976
akt. Kemer, 2021).

Mutfak bazi yaklasimlarda milletlerin beslenme kiiltiiri ile degerlendirilmistir. Buna
gore mutfak; lriinlerin hazirlanmasinda kullanilan arag ve geregleri, yemek pisirme
sanatinin inceliklerini, yemek torenlerini yansitan bir kiltiirdiir (Miismann ve Pahali,
1999; Cevik, 1997 akt. Mankan, 2012). Ancak mutfak sozciigii, yeme igme
hizmetlerinde kapsamim degistirebilmektedir. Ornegin; mutfak kavrami otel isletmeleri
icin fiziki alan, mutfak ara¢ gerecleri ve asil iiretici gii¢ olan insan faktoriini
kapsamaktadir. Otel isletmelerinde mutfak; ¢aligsanlari, calisma alanlari, malzemeleri ile
tim bunlarim uyumu sonucu ortaya ¢ikan iiretim faaliyetlerini kapsayan bir bolimdiir.
Mutfagin amaci; misafirlerin beslenme ihtiyaglarini, beklenti ve isteklerini karsilayarak
onlarin memnuniyetini saglamaktir (Mankan, 2012, s. 17). Dolayisiyla mutfagin
sunulan hizmetten belirli bir kar elde etmek tizere misafirlerin beslenme ihtiyaglarini,
yiyecek hizmetleriyle ilgili beklentilerini karsilamak igin olusturulmus; calisanlari,
caligma alanlari, kullanilan tim aletleriyle yapilan iretim faaliyetlerini kapsayan bir
boliimdiir, denilebilir (Aktas ve Ozdemir, 2007 akt. Mankan, 2012, s. 17). Bunun
disinda tlkelerin yemek kiiltiirlerine de Tiirk mutfagi, Cin mutfag: gibi mutfak denildigi

gorilmektedir.

Bir mutfakta, yemek ¢esidi ne kadar fazla ise o mutfaga zengin bir mutfak denilmesi
yaygindir (Aktas ve Ozdemir, 2007 akt. Mankan, 2012). Bu anlamda Tiirk mutfaginin
Cin ve Fransiz mutfaklar1 ile diinyanin en zengin ilk {ic mutfag arasinda oldugu

belirtilmektedir (akt. Girgin, Demir ve Cetinkaya, 2017).

Zengin mutfaklar, mutfak kiiltiiriinde cesitli yemekleri olusturmakla beraber dilde bu
yemeklerin isimlendirilmesini dolayisiyla da mutfaga dair zengin terimleri de
olusturmustur. Bu isimler ve terimler; iilkelerin mutfak kiiltiirlerinin taninirligimi

artirmig, yemek isimleri, pisirme yontem ve teknikleri iilkeleri ¢cagristirmistir. Boylece
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mutfak terimleri iilkelerin kiiltlirliniin bir tagiyicisi olarak iilkeden iilkeye dolasmistir.
Calismanin konusu ascilik hizmetlerinde esdizimli yapilarin 6gretimi oldugu igin
mutfak kiiltiirleriyle yakindan ilgilidir. Bu amagla ¢alismanin bu bdéliimiinde Diinya

mutfaklarinin ve Tiirk mutfaginin 6zelliklerinden bahsedilecektir:

Fransizlar kahvaltida kahve, sicak ¢ikolata ya da meyve suyu icer (Avcikurt, 2007 akt.
Mankan, 2012). Fransizlarin 6gle yemekleri Tiirklerin aksam yemeklerine denktir.
Fransizlar 6gle yemegini aileleriyle ve yavas yer. Fransizlarin yemek kiiltiiriinde balik,
corba ve salata genis yer tutar (Avcikurt, 2007 akt. Mankan, 2012). Fransiz mutfag;
bolgelere gore farklilik gostermekle beraber iilkenin her yerinde farkli lezzetler vardir.
Fransiz mutfaginda c¢ig sebzeler, soguk et ¢esitleri, corbalar, deniz {iriinleri veya
yumurta yemekleri baslangi¢ olarak tercih edilmektedir. Fransizlar eti az pismis olarak
hazirlamay tercih ettikleri i¢in garsonlar miisteriye etin nasil pigsmesini tercih ettiklerini
sormaktadir. Ancak etin ¢ok pismis olarak istenmesi, restoran tarafindan hos goriilmez.
Fransiz mutfaginda ana yemek olarak biftek eti ¢ok tinliidiir. Et, 6zel sosla yapilir. Bu
sos sarap sosu veya kemik iligiyle hazirlanir. Bunlarin disinda meyveli tartlar1 ve

profiterolii ile de Fransiz mutfag ilgi ¢ceken mutfaklardan biridir (Dilsiz, 2010).

Cin mutfagimin en 6nemli 6zelligi “wok” denilen ¢ukur tavalarda ¢ok yiiksek 1sida ¢ok
cabuk yemeklerin pisirilmesidir. Boylece Cin mutfaginda besin degerleri kaybolmayan
daha saglikli lezzetlerin elde edildigi sdylenebilir. Cinliler sagliklarina ¢ok dikkat eder,
bu nedenle sebze agirlikli ve soya yagi kullanilarak yemek hazirlamaktadirlar. Bu
aligkanlik Cinlilerin ding ve uzun yasamasina katkida bulunmaktadir (akt. Dilsiz, 2010,
S. 38). Yemekler ¢ubuklarla yenir. Cubukla yemek yemenin sebebi, yemege bigak gibi
kesici bir aletle dokunmanin yemege saygisizlik olarak algilanmasidir (Belge, 2001).
Cin mutfaginda meyvelerle hazirlanan saglikli tathilar goriilmektedir. Ekmek ise Cin
mutfaginda kullanilmayan firlinlerden biridir bunun yerine Cin mutfaginda buharda
pismis piring tercih edilmektedir. Cin’de piring, soya, balik, ¢ay 6zellikle de yesil cay,
mantar, sebze ve etler siklikla tiiketilir. “Pekin 6rdegi” Cin’in diinyaca inli
yemeklerinden biri olarak taninmistir. Cin mutfaginda, Slisleme sanatina da 6nem
verilir, yemeklerin sicak olarak sofrada birbirine karistirilmasiyla sunumu yapilmaktadir
(akt. Dilsiz, 2010, s. 38).
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Italyan mutfaginda italya’nin kendine has ozellikler tasiyan yirmi bolgenin 6zelligi
goriilmektedir (Tekay, 2014; Sarusik, 2016, s. 35 akt. Girgin, Demir ve Cetinkaya,
2017). italyan mutfaginda makarna, salata ve sarap ¢ok 6nemlidir (Mat 2004:1 akt.
Girgin, Demir ve Cetinkaya 2017). Peynir tiirleri, kahve tiirleri ve sarap, italyan
dondurmas: italyan mutfaginin 6nde gelen besinlerindendir (Aslan, 2015 akt. Girgin,
Demir ve Cetinkaya, 2017).

Tirk mutfag1 ise Fransiz ve Cin mutfagi ile birlikte diinyanin sayili mutfaklarmin
arasinda bulunmaktadir (Tez, 2015 akt. Demirgil, 2018, s. 106). Ciinkii Tirk
mutfaginin ¢ok koklii tarihi ve kiiltiirel zenginligi barindirmaktadir (Serceoglu, 2014, s.
37 akt. Cakici ve Eser, 2016). Bu durumun nedeni Tiirklerin diinyanin en eski
toplumlarindan biri olmasidir (Siiriicioglu vd., 2001 akt. Mankan, 2012). Tiirkler i¢in
kurduklari ilk devlet sisteminden itibaren yemek hep 6nemli olmus, Tiirk idarecileri
idareleri altindaki insanlarin beslenmesine ve rahat yasamasini onemsemistir (Talas,

2005, s. 275 akt. Giiler, 2010, s. 24).

Tiirklerin farkli cografyalara yayilmasi Tirk mutfak kiiltiiriinii zenginlestirmistir. Orta
Asya’dan gelen yemek kiiltiirlerini Akdeniz cografyasi ile birlestirerek yeni {iriinler

ortaya koymuslardir (Talas, 2005 akt. Kizildemir, Oztiirk ve Sarusik, 2014, s. 206).

Tirk mutfagr Osmanli ve yoresel mutfagin birlegsmesi olarak goriilebilir. Bu iki unsur
Tirk mutfagina farkliliklar  katarak  zenginlestirmistir.  Ornegin;  Osmanli
[mparatorlugu’nun ¢ok uluslu olmast Tiirk mutfaginin  zenginlesmesine katk1
saglamigtir. Hatta donem igerisinde Osmanli mutfagi o kadar gelismistir ki baz1 yabanci
devlet adamlar1 Osmanli Imparatorlugu’na as¢1 gdéndermis ve ascilarmni yetistirmistir
(Baykan ve Tekgiil, 1993; Bulduk, 1993 akt. Mankan, 2012). Osmanli mutfaginda
yemek yapmak o kadar 6nemlidir ki mutfaklarda helvahaneler, recelhane, bulasiklarin
yikandig1 bakirhane, kaplarin kalaylandigr kalayhane gibi bdliimler bulunmaktadir
(Cigerim, 2000 akt. Mankan, 2012). S6z konusu boliimler mutfagin gelismisligini

gostermektedir.

Osmanli mutfaginda bazen fethedilen yerler ve padisahlarin zevkleri de mutfak
kiiltiiriinii gelistirmistir. Ornegin deniz {iriinleri Fatih déneminde Ege kiyilarinin fethi ile

Tiirk mutfagina girmistir (Cigerim, 2000 akt. Mankan 2012). Fatih Sultan Mehmet’in
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deniz iiriinlerini sevmesi mutfak kiiltlirlini etkilemistir (Tez, 2015 akt. Demirgiil, 2018).

Dolayisiyla mutfak kiiltiirii yeni bir 6zellik kazanmustir.

Saray mutfaginin 6zelliklerine bakildiginda hayvansal ve bitkisel iirlinlerin tamami
dengeli bir sekilde oldugu goriiliir. Clinkii Osmanli mutfaginda sagligin yemekle iliskili
oldugu diisiiniilmiistiir (Unsal ve Koz, 2003 akt. Mankan, 2012). Osmanli mutfaginda
siit {iriinlerinden yapilan tatlilar énemlidir. Mezeler ise Osmanli Imparatorlugu’nda
yasayan Rumlarla, Ermenilerle ve Musevilerle Tiirk mutfagina girmistir (Samanci, 2007
akt. Mankan 2012). Osmanli Imparatorlugu’nun son donemlerinde baklava, kebap,
patlican silkme, pilav, tarhana ve tavukgogsii gibi lezzetlerin yani sira rozbif, buzlu
sogan garnitiirli, makarna, krema, istiridye corbasi, pate ve tarator gibi lezzetler de

tilketilmistir (Samanci, 2008 akt. Demirgiil, 2008, ss. 119-120).

Tiirk mutfagi sadece Osmanli mutfagindan kiiltiirel miras almamistir. Tirkiye’nin
cografi konumu da mutfagin gelismesini saglamistir. Nitekim Tiirkiye’de tarim ve

hayvancilik yapilmast mutfak kiiltiiriini de etkilemistir.

Tiirk mutfag: sadece yemekleriyle degil yemeklerin hazirlanma ve saklanma sekilleriyle
de bir mutfak kiiltiiriiniin olugmasmi saglamustir. Ornegin Tiirkler, taze sebze ve
meyveleri kurututarak ya da konserve yaparak kis yiyeceklerini ylizyillardan beri
hazirlamaktadir. Dolayisiyla gogebe Tiirklerin fermantasyon ve kurutma gibi
uygulamalar1 kullandiklari, bu uygulamalarin mutfak kiiltiirtint etkiledigi goriilmektedir
(Kartari 1986; Aydogdu ve Mizrak, 2017 akt. Demirgiil, 2018, s. 106).

Tiirk mutfagt; besleyici bir mutfaktir (Albayrak, 2013, s. 5054 akt. Cakic1 ve Eser,
2016, s. 218). Tiirk mutfaginda bir besin olarak siit ve siitten yapilan yogurt, yag,
peynir, ayran, siitlii ya da yogurtlu yemekler dikkat ¢cekmektedir (Akman, 1998, s. 11).
Bununla beraber pekmez, tarhana, bulgur gibi saglikli yiyecek tiirleri de Tiirk
mutfaginda dnemli bir yere sahiptir (Anonim, 2005 akt. Mankan, 2012). Yogurt, gé¢ebe
hayatin bir iirinii olup biitlin diinyaya bu isimle yayilmistir (Giirsoy, 2005, s. 20;
Yilmaz, 2000 akt. Kizildemir, Oztiirk ve Sarnsik, 2014 akt. 195). Yogurttan yapilan
ayran ise Tirklerin en sevdigi igeceklerdendir (Toygar, 1981; Birer, 1990 akt. Akman,
1998, s. 11). Tiirk mutfaginda yemekler kendi soslari ile piser bu nedenle yemeklerin

soslar1 neredeyse hi¢ yoktur (Sami, 2019).
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Tirk mutfagi, saray mutfagi ve yoresel Tiirk mutfagr olarak iki boélimden olusur
(Toygar, 1981; Birer, 1990 akt. Akman, 1998, s. 12, Cigerim, 2000 akt. Mankan, 2012).
Saray mutfagi, Osmanli mutfagidir. Anadolu mutfaginin gelistirilmesi ve Osmanl
Imparatorlugu’nun biiyiimesiyle birlikte gelisme gosterdigi sdylenebilir. Ciinkii
Osmanli Impartorlugu’nda padisah ve erkami iist kesim olarak nitelendirilebilecek
soylular konak, kasir ve yalilarda bir sofra etrafinda toplanmayi aktivite olarak
gormiistiir. Ayrica aile yapisi ve harem giiclenmek i¢in beslenmeyi 6nemli gormiistiir.

Saray mutfaginda besleyicilik, lezzet ve siis unsurlar1 basta gelmektedir.

Yoresel Tiirk mutfag: ise yorelerin gelenek, gorenek, aliskanlik, ekonomik durum gibi
ozellikleriyle yogrulmus yemeklerden olusur (Toygar, 1981; Birer, 1990 akt. Akman,
1998, s. 12). Bu anlamda yoresel Tirk mutfaginin Anadolu halkinin gelenekleri ve

toplumsal téreleriyle harmanlandigi sdylenebilir (Halic1, 2003 akt. Mankan, 2012).

Dolayistyla Tiirk mutfaginin yiizyillardir pisirme yontemleri, yemek cesitleri, servis
diizenleri ile kendine has bir mutfak oldugu goriilmektedir. Tirk mutfagindaki yemek
cesitleri Tablo 39’daki basliklar altinda toplanabilir (Arli, 1981 akt. Akman, 1998, s.
14):

Tablo 39. Tirk Mutfaginda Yemek Cesitleri (Arli, 1981 akt. Akman, 1998, s. 14)

Ana Bashklar Tiirler

Corbalar Unlu Corbalar
Taneli Corbalar
Siizme ya da Ezme Corbalar

Et Yemekleri Biiyiik ve Kiigiikbas Hayvan Etlerinden Yapilanlat
Kiimes hayvalarinin etlerinden yapilanlar

Balik ve diger deniz iiriinlerinden yapilanlar

Av etlerinden Yapilanlar

Etli Sebze Yemekleri

Diger Sebze Yemekleri

Etli Kurubaklagil Yemekleri

Zeytinyagh Yemekler Basti Zeytinyaghlar
Tepside Pisen Zeytinyaghlar
Zeytinyaglh dolmalar
Diger Zeytinyaghlar
Yumurta Yemekleri
Pilavlar
Makarna ve Mantilar
Borekler Yagli Hamur Borekleri

Yufka Bérekleri
Serpme Hamur Béorekleri

Ekmek, Corek ve Pideler

Salata ve Tursular

Tathlar Hamur tatlilar
Helvalar
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Ana Baghklar Tiirler

Stitlii Tathlar
Diger Tatllar

Hogsaflar

Tiirk mutfaginda ¢orba, ilk yemek olarak sunulmakta olup her 6giinde tiiketilmektedir.
Bu durum Tirk mutfaginda ¢ok ¢esitli ¢orbalarin goriilmesine sebep olmustur. Et
yemekleri biiyiikbas ya da kiigiikbas hayvan etlerini direkt ateste pisirme, bir kapta
pisirme, sebze ile pisirme gibi farkli yontemle yapilir. Sakatat, pastirma, sucuk gibi
yiyecekler de Tirk mutfaginda onemli bir yere sahiptir. Etli sebze yemekleri,
oturtmalar, musakkalar, yahniler, karniyarik gibi par¢a et ya da kiyma ile pisirilmis az
miktarda sosu olan sebze yemekleridir. Diger sebze yemekleri kizartilmis sebzelerdir.
Zeytinyaghlar soguk tiiketilen besin grubudur. Imambayildi, pilakiler, dolmalar ve
sarmalar bu yemek grubundadir. Yumurta yemeklerinde menemen, kaygana, ¢ilbir gibi
yiyecekler yer alir. Pilavlar, piring ya da bulgurla yenilebilecegi gibi i¢ pilav seklinde de
olabilir. Makarna, mantilar, borekler, pideler yufka ekmegi, eriste Tiirk mutfaginin
onemli yemeklerindendir. Tiirk mutfaginda ¢ig sebzelerden yapilan salatalarin yaninda
piyaz, fava gibi pisirilmis kurubaklagillerden yapilan salatalar da 6nemli bir yere
sahiptir. Tursular ise kis aylarinda sofralardan eksik olmaz (Akan, 2005 akt. Mankan,
2012). Ekmek, Tirk mutfaginin 6nemli besinlerindendir. Tiirk mutfaginda somun,

bazlama ve yufka olmak {izere ii¢ ¢esit ekmek vardir (Baysal, 1993 akt. Mankan, 2012).

Tiirk mutfaginda yemeklerin pisirildigi kaplar da mutfak kiiltiiriinii etkilemistir. Ornegin
eskiden tandir pisirme aract olarak kullanilirken daha sonralart modern ocaklar, kalayl
bakir tencere ve tavalar yerini aliiminyum tencerelere daha sonra ise gelik, emaye, teflon

tencere ve tavalara birakmistir (Baysal, 1993 akt. Mankan, 2012).

Alanyazindaki bilgilerden yola ¢ikilarak Tiirk mutfaginin 6zellikleri su sekilde
Ozetlenebilir (Cakici ve Eser 2016, ss. 217-218 akt. Girgin, Demir ve Cetinkaya, 2017):

e Yemekler tarim iiriinleri ile hayvansal tirlinlerden olugsmaktadir.
e Yemekler bolgelere gore degismektedir.

e Yemekler tarih igerisinde sosyal yapiya gore degismistir.

e Yemekler 6zel giin ve torenlere gore degisebilir.

¢ Dini inang ile gelenek ve gorenekler yemeklerin ¢esidini etkilemistir.
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Farkli lezzetleri ve yontemleriyle dikkat ¢eken Tiirk mutfag: {izerine alanyazinda gesitli
calismalar yapilmistir. Ornegin Sanlier (2005 akt. Cakic1 ve Eser, 2016), turistlerin Tiirk
mutfagl tizerine disiincelerini inceledigi c¢alismasinda yabanci turistlerin  Tirk
yemeklerini lezzetli, ilgi cekici, yagli ve baharath bulduklarini; Albayrak (2013 akt.
Cakict ve Eser, 2016) ise calismasinda yabanci turistlerin Tiirk mutfagint begendigini
ancak fazla salgali, baharatli, yaglh ve kalorili bulduklarini tespit etmistir. Cakici ve Eser
(2016) c¢alismalarinda “Akdeniz Mutfak Giinleri” kapsaminda yabanci seflerin Tiirk
mutfagina dair goriislerini sorgulamistir. Bu c¢alismaya gore yabanci sefler Tiirk
mutfagina dair bilgileri kitaplardan, bizzat deneyerek, internetten, medyadan edinmis
olduklarini; kebap ve baklavayir deneyerek ilging bulduklarini belirtmislerdir. Diinya
mutfaklar1 arasinda bir degerlendirme yapilarak Tiirk mutfagi hakkinda diisiincelerini
belirtmeleri istendiginde ¢alismaya katilan seflerin biiyilik cogunlugunun Tiirk mutfagini
begendigi ancak Tiirk mutfaginin tanitilmasi ve diinyada daha iyi bilinmesi gerektigini
belirttiklerini tespit etmistir. Ayni sekilde 2011 yilinda Los Angeles’ta diizenlenen
Anadolu Yemek Festivalinde, Amerikalilarin Tiirk mutfagina dair goriisleri olumludur
(Yasam, 2019 akt. Sami, 2019). 2014 yilinda Hatay Gastronomi giinlerinde yapilan
calismada, yabanci seflerin Tiirk mutfag: algist incelenmis bu amagla Fransa, Cezayir,
Italya, Karadag, Fas gibi iilkelerin seflerine danisilmis, yabanci sefler Tiirk mutfaginin
yeteri kadar bilinmedigini, Akdeniz mutfagina gore garnitiir, ¢esni ve baharat agisindan

zengin oldugunu belirtmislerdir (Sami, 2019).
Yabancilarin Tiirk mutfagina dair goriisleri alanyazinda su sekilde belirtilmistir:

e (Cogu yabanci Tiirk mutfagini begenmektedir.

e Yabancilarin bir kismi Tirk mutfagini kismen begenmemekte ancak
yemekleri yenilebilir bulmaktadir.

e Yabancilar kendi {lkelerinin yemekleri ile Tirk yemeklerini
karsilagtirmaktadir.

e Yabancilara gore Tiirk mutfaginin sekillenmesinde Miisliimanligin etkisi
vardir.

e Yabancilar Tirk yemekleri ile ilgili goriislerini Tiirklerin yorumlari

dikkate almadan ifade eder.
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e Yabancilardan bazilarinin Tiirk mutfagina karst 6n yargili davrandigi
goriiliir.
e Yabancilar baz1 Tirk yemeklerinin agir ve yagh olduklarini diisiiniirler

ve bu nedenle begenmezler (Akman, 1998 akt. Sami, 2019).

Ulkelerin mutfak kiiltiirleri sadece yemek yeme aliskanliklarini gdstermez. Onlarin
yasayls tarzlari, aliskanliklar1 ve sosyal iliskileri hakkinda da bilgi verebilir. Ornegin
Tirklerde toplu yemek yeme gelenegi uzun zamandan beri devam etmektedir (Halici,
1997, s. 65 akt. Giiler, 2010, s. 29). Bu nedenle bugiin Tiirkiye’de 6lii as1, kirk hayri, ii¢
hayri, yedi hayri gibi diizenlenen merasimlerde yenilen yemekler (Talas, 2005 akt.
Demirgiil, 2018, s. 107), yeni dogum yapan anneyi ziyaret ederek lohusa serbeyi ikram
etme (Halici, 1997; Ozdogan ve Isik, 2008; Giiler, 2010 akt. Demirgiil, 2018, s. 107),
bebegin ilk disi ¢iktiginda hedik ikram edilmesi, diigiinlerde, bayramlarda, cenazelerde

yemek verilmesi de bu gelenekten kaynaklanir (Giiler, 2010 akt. Demirgiil, 2018).

Mutfak kiiltiiriinde yasam sekillerinin etkileri de goriiliir. Ornegin, Tiirkler bozkirda
yasarken eti konserve yapmayi, kurutmayir ve kavurmayir dgrenmistir (Baysal, 2002;
Erdogan Araci, 2016 akt. Demirgiil, 2018). Pastirma ve sucuk bu yontemler sonucu
ortaya ¢ikmis besin iiriinleridir (Ogel, 1991; Kili¢ ve Albayrak, 2012 akt. Demirgiil,
2018).

Mutfak kiiltiirleri milletlere 6zgii s6z varligini da beraberinde getirmistir. Ornegin Tiirk
mutfaginda 6nemli olan kimiz, ¢okelek, kurut, kes gibi tiriinler (Giiler 2010) bu
durumun gostergesidir. Kimiz mayalanmis kisrak siitiinden yapilan eski Tiirklerin
onemli bir igkisidir (Baysal, 1993, s. 32 akt. Giiler, 2010). Yogurda 1lik su katarak
hayvan derilerden elde edilen tulumlarda ¢alkalanmasiyla tereyagi ¢ikarilir. Yogurt yagi
alindiktan sonra tuz konularak kaynatilir ve siiziiliirse ¢okelek elde edilir (Giiler, 2010).
Kurutulmus yogurt ise kurut olarak adlandirilir (Giler, 2010). Osmanlh
Imparatorlugu’nda {iziim baglar1 ve meyve agaglarinin yetistirilmesiyle kuru iiziim,
sirke, pekmez, sira, pestil, cevizli pekmez sucugu gibi iriinler iretilmistir (Tez, 2015
akt. Demirgiil, 2018, ss. 115-116). S6z konusu yiyecekler yasam tarzininin yansimasi
olarak Tiirk mutfak kiiltiirinii zenginlestirmis ve diinya mutfaklar1 arasinda 6zel bir

yerde bulunmasina, yabancilar i¢in dikkat ¢ekici bir mutfak olmasina neden olmustur.
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Aslinda mutfak kiiltlirii sadece yemek adlartyla sinirli degildir. Mutfak kiiltiirii ayni
zamanda mutfak calisanlarma dair s6z varhgmi da gelistirmistir. Ornegin; Osmanl
mutfaginda ascilar, kalfalar ve as¢1 neferleri yemek pisirmekle gorevli kisilerdi. Ascilar
uzmanlik alanlarina gore kebapgi, pilavcl, borekei, perhizci, hosafel, tatlict ve hamurcu
olmak iizere ayrilmistir. Saray mutfaginda yemek yapan kisiler; as¢ibasi, ikinci asgibast,
kebapgibasi, tatlicibasi, borek¢ibasi, balikgibasi, perhizcibasi, refikleri ve neferleridir
(Samanci, 2008 akt. Demirgiil, 2008, ss. 115). Dolayisiyla ¢alisanlarin adlar1 da mutfak

kiiltiirtinii olusturmustur.

Alanyazindaki bilgilerden yola ¢ikilarak Tiirk mutfaginin zengin bir mutfak kiiltiiriinii
de barindirdigi, Tirklerin yasadiklari cografi bolgelerin 6zelliklerini mutfak kiiltiiriine
yansittigr goriilmektedir. Tiirk mutfagimin kendine 06zgii tarzi, pisirme teknikleri,
kiiltiirel yemekleri dilde viicut bulmus ve mutfaga dair terminolojiyi gelistirmistir. Bu

calismada asgilik hizmetleri is Tiirk¢esinin bir kolu olarak degerlendirilecektir.

Calismanin baginda Tablo 32’de is Tiirk¢esine yonelik bir siniflandirma denemesinden
bahsedilmisti, bahsedilen siiflandirma denemesi ascilik hizmetleri 6zelinde su sekilde

yapilabilir:

Tablo 40. Yabanci Dil Olarak Is Tiirkgesi: As¢ilik Hizmetleri

YABANCI DiL OLARAK iS TURKCESi: ASCILIK HIiZMETLERI

1. Zamana Gore Smiflandirma

1.1. Hizmet Oncesi (As¢ilik Egitiminden Onceki Beceriler)

1.2. Hizmet Siras1 (Ascilik Hizmeti Boyunca Edinilen Beceriler)

1.3. Hizmet Sonrasi (Ascilik Egitimi Sonrast Edinilen Beceriler)
2. Alana Goére Simiflandirma

2.1. Turk Mutfag:

2.2. Diinya Mutfagi

2.3. Corbalar

2.4. Soslar

2.5. Salatalar
3. Dil Kullanimina Gére Simiflandirma

3.1. Resmi (Miidiir/Patron/Isveren vs. ile konusma)

3.2. Teklifsiz (Is arkadastyla is hakkinda konusma)
4. Ortama Gore Smiflandirma

4.1. Yiiz ylize-Gergek

4.2. Yiiz yiize ve diger-Sanal
5. Amacina Gore Siniflandirma

5.1. Genel (Ascilik/Yeme Igme Hizmetleri)

5.2. Ozel (Salatalarin Hazirlanmast)
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Asgilik hizmetlerine yonelik yabanci dil 6gretiminde mutfak kiiltiirii ve mutfak
terminolojisinin 6nemli oldugu, ozellikle esdizimli yapilarin mutfak terimlerinde
siklikla yer aldigi, bu terimlerden bir kisminin mecaz anlam tasidigi, Tiirk yemeklerinin

gastrodiplomasi baglaminda énemli oldugu goriilmiistiir.
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3.4. ASCILIK HiIZMETLERINDE ESDIZIMLILIK VE
ESDIZIMLILIKLERIN OGRETIMIi

Ascilik  hizmetlerinin - mutfak kurallari, mutfak malzemeleri, Tiirk ve diinya
mutfaklarindan yiyeceklerin hazirlanmasi, yiyeceklerin saklanmasi, pisirilmesi,
sunulmasi, isletme kurallar1 gibi pek c¢ok farkli alana yonelik olmasi, ascilik

hizmetlerinde ¢alisanlarin genis bir s6z varligini bilmesini gerektirmektedir.

Bir alana 6zgii soz varligl; sozciik ve sozciik birlikteliklerinin bire bir ¢evirileriyle tam
olarak Ogrenilemeyebilir. Ozellikle de Tiirkcede sozciiklerin birlikte kullanildig
esdizimli sozclikler ve dilbilgisel yapilar vardir. Bu esdizimliliklerin bir kism1 mecaz
anlamlar da barindirabilir. Bu nedenle 6greniciler alana 6zgii esdizimli yapilart geviri

programlari kullanarak ¢evirmeye ¢alistiklarinda hatali kullanimlar gorebilir.

Mutfak kiiltiiriine dair ¢alisanlarin ve miisterilerin iletisim kanallarindan biri yemek
adlarinin yazili oldugu meniilerdir. Yemek adlari; mutfak kiltiiriiniin bir pargasi olarak
Ozel anlamlar icermektedir. Bu yemeklerin yanlis tercime edilmesinden ve
kullanilmasindan kaynaklanan sorunlarin iletisimi aksatabilecegi diistinilmektedir.
Ornegin “kuzu ¢evirme” Google Translate ile cevrildiginde “turn of lamb”cevirisiyle
karsilagilmaktadir. Ceviride esdizimliligin bire bir sozciik gevirisi ile yapildigi bu

nedenle yanlis bir ¢evirinin ortaya ¢iktig1 goriilmektedir.

Esdizimli yapilarin pargalanarak cevirilemeyecegi, esdizimliliklerin birlikte bir anlami
karsiladigir da {izerinde onemle durulmasi gereken konulardan biridir. Bu durum su
sekilde Orneklendirilebilir: Tiirk kiiltlirline ait bir yemek adi dolayisiyla da mutfak
terimi olan “gézleme” Google Translate ile g¢evrildiginde “observation” sozciigiiyle
karsilasilmakta bu haliyle Google’in sozciigii eylem olarak algiladigi, sézciiglin terim
anlaminu ilk sirada vermedigi tespit edilmektedir. Ancak sozciik, esdizimliligi ile
kullanildiginda  “patatesli gozleme” esdizimliliginin ¢evirisinin dogru oldugu
goriilmektedir. Benzer sekilde Tiirk mutfagi denilince akillara gelen yemeklerden biri

2

olan “doner”, “don-" eylemine genis zamandaki ¢ekimi ile “rotary” ya da “return”
olarak gevrilebilir. Ancak “doner kebap” esdizimliligi ile ¢evrildiginde Google
Translate dogru ceviriyi vermektedir. S6z konusu durum esdizimliliklerin anlaminin

parcalar halinde 6grenilemeyecegini gostermektedir.
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Tirkcenin yapisina 6zgli Ozelliklerin de esdizimliligi etkileyebilecegi c¢alismada
saptanan konulardan biridir. Ornegin, Tiirkcede diger dillerden farkli olarak “6-ii-1” gibi
vokaller bulunmaktadir ve bu vokaller sdzciigiin anlamin degismesine sebep olabilir, bu
durumda “diiriim” sozciigii “durum” seklinde yazilarak cevrildiginde esdizimlilik yanlis

gevrilecektir.

Esdizimli baz1 yapilarin mecaz anlam igermesi de ¢eviri programlarinin yanlis ¢eviri
yapmasina sebep olabilir. Ornegin Tiirk mutfagma 6zgii bir igecek olan “raki”, “aslan
stitti” olarak Tiirk¢ede kullanilabilmektedir. Google Translate ile esdizimliligin ¢evirisi
yapildiginda “lion milk” sonucu ile karsilasilmaktadir. Dolayistyla bu gibi durumlarda

hatal1 sonuglar verebilmektedir.

Ascilik hizmetlerinde esdizimlilik sadece yemek adlarinda degil mutfak araclarinda da
onemlidir. Nitekim Sekil 11°de mutfak aracinin yanlis ¢evrilmesi sonucunda iletisimin

aksayabilecegi diisiiniilmektedir:

Sekil 11. Mutfak Aletlerinin Yanlis Cevirisine Ornek

(YUI Kahve Makinesi Kullanma Kilavuzu, Th: Tiirk¢e Boliimii s.1)

Sekil 11°de “grind” sézciigii bire bir ¢eviri yoluyla elde edilmis ve “kahve ogiitiiclisii”
yerine “eziyet” olarak ¢evrilmistir. Dolayisiyla Sekil 11 esdizimli yapilarin gevirisinde

olabilecek hatalar1 gostermesi agisindan 6nemli goriilebilir.

Biitiin bu bilgilerden yola ¢ikilarak ascilik hizmetlerinde esdizimliliklerin 6grenilmesi
gerektigi, bire bir ¢evirilerin hatali sonuglar verebilecegi goriilmektedir. Dolayisiyla
ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin tespit edilmesi ve Ogrenicilere

ogretilmesi gereckmektedir, denilebilir. Bunun igin Oncelikle asgilik hizmetlerinde
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kullanilan esdizimli yapilar tespit edilmelidir. Bu amag¢ dogrultusunda calismada

esdizimli sozciik listesi olusturulmaya galisilmistir.

Esdizimli sdzciik listesi; YOK veri tabani iizerinden meslek yiiksekokullarinda dgretim
materyali olarak kullanilan 20 kitap, Milli Egitim Bakanligina bagh kurslarda kullanilan

43 ders modiilii kullanilarak olusturmustur.

Esdizimli yapilarin sikliklart AntConc programiyla tespit edilmistir. Tespit edilen
esdizimli yapilar, sikliklarina ve anlamlarina dikkat edilerek karma yontemle 9.167 adet
olarak belirlenmistir. Elde edilen verilerin giivenilirligi Siklik Terimleri Sozligi’ndeki
(Goz, 2013 ve Aksan, 2017) ve Tiirk¢e Ulusal Derlemi’ndeki (TUD)® (Aksan vd., 2012)

verilerle karsilastiriimistir.

Yazili Tirkgenin incelendigi Siklik Terimleri So6zligi'nde (Goz, 2013) ascilik
hizmetlerine yonelik s6z varligina yer verildigi ancak sozciiklerin sinirli sayidaki
esdizimliliklerinin goriildiigii tespit edilmektedir. Ornegin Siklik Terimleri Sézliigii’nde
(GOz, 2013) A harfi ile baglayan sozciikler karsilastirildiginda “abur cubur, ayse kadin,
ahc¢t ve ahgibas1t” sozciikleri disindaki biitiin sézciiklerin bu c¢alismada hazirlanan

derlemde yer aldig1 saptanmistir.

Tablo 41. Yazih Tiirkgenin Siklik Terimleri Sozliigiinde Ascilik Sozciikleri A Harfi Ornegi

Abur cubur Ahg1 Aperatif Ates

Ac1 badem Ahgi1 basi Ar siitli Avug
Acikmak Ahududu Armut Avug dolusu
Acilagmak Akiskan Arnavut cigeri Avug igi
Acilt Akitmak Aroma Ay cekirdegi
Acili Akide sekeri Aromatik Ayakli
Acisiz Alabalik Arpa Aygicegi
Acacak Alacali Arpacik sogan Ayiklamak
Agma Alkol Artik Ayran
Adacay1 Alkollii Asma Ayse kadin
Afiyet afiyet olsun Ambalajl Asma yapragi Ayva

Afiyet olsun Ananas Ascl Ayva kompostosu
Agdal Antep fistig1 Asct1 basi

Agiz tadi Antrokot Asure

Tiirkgenin siklik sozliiklerinden bir digeri ise Aksan vd.’nin (2017) calismasidir. Bu
sozliigiin 6zelligi siklik bildiren sézciiklerin kavram alanlarina gore simiflandirilmasidir.
Sozliik incelendiginde yemek kavram alami etrafindaki sozciiklerle calismada yer alan

esdizimliliklerin karsilastirilabilecegi disiiniilmiistiir. Karsilastirma sonucunda Aksan

® https://www.tnc.org.tr/tr/ adresinden ulagilmustir. Erigim Tarihi: 10.02.2021.
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vd.’ndeki (2017, s. 43) yemek kavram alani altindaki sozciiklerin tamaminin bu

calismada esdizimlilikleri ile yer aldig1 goriilmiistiir:

Sekil 12. Aksan vd.’nin (2017: 43) Tespit Ettigi Ascilik Hizmetlerine Yo6nelik Sozciik Sikliklart

Major food items
akmek 6575 bread
yumurta 5283 egg

un 3533 flour

bal 2428 honey
paynir 2180 cheese
zaytin 1744 olive
piring 1572 rice
yogurt 1358 yoghurt
zlmit 2842 bagel

kasar 328 kashar cheese
pekmez 205 molasses
cacik 128 tsatsiki

Vegetables/Fruits
gakirdak 3172 seed
domataes 2375 tomato
sofan 2342 onion
alma 2221 apple
patates 2000 potato
kiraz 1290 cherry
miantar 1822 mushnoom
bibar 1795 pepper
salata 1466 salad
portakal 1250 orange
caviz 1245 walnut
Inclr 1006 fig
kabak 524 pumpkin,
squash
findik S20 nut
fasulys 550 bean
hawvwg 7EC carrot
kayizi 762 apricot
fiztik 754 peanut
karpuz 740 watermelon
arlk 578 plum
Kastane 635 chesmut
pathican 620 aubergine
armut 550 pear
badam 570 abmond
muz 555 banana
cllek 427 strawberry
visne 40 cherry
lahana 397 cabbage
1zpanak 354 spinach
hayar 370 cucumber
ayva 251 quince

saftall 354 peach

kavun 352 melon
enginar 172 artichoke
mandalina 141 mandarin
barbunya 113 shell beans

Meat/Fish

tavuk 2515 chicken
hamsl 445 anchowy
sucuk 338 sujuk

kayma 234 ground meat
karidas 320 shrimps
hiftak 265 steak
palamut 204 benito
pastirma 177 pastrami
kusbasi 142 meat cubes
pirzola 1228 chops
lavrak 126 sea bass
glpura 25 sea bream
knlamar 75 calamari

Spices/Sauce

YaE 2002 oil

sakar 5200 sugar

tuz 4664 salt
tereyagl 966 butter
karablber S55 pepper
nane &1 mint

sirke 567 vinegar
kekik 455 thyme
targin 354 cinnamon
karmziblber 153 chill
hardal 151 mustard
kKimyon 77 cumin

Sweets
pasta 1506 cake

dondurma 1060 ice cream

halva 582 halva

kak 550 cake
kurablys 470 cookie
baklava 405 baklava
muhallabl 196 custard

asura 195 Neah's pudding

sitlag 132 rice pudding
[ sto 55 compote
giillag 39 rose pudding

revanl 39 baked semolina
kiinefs 22 kunafah
kaskiil 30 milk pudding

Tableware
bardak 5929 glass
kasik 4348 spoon
tabak 2218 plate
bagak 2222 knife
fincan 1190 cup

catal 557 fork
kase 454 bowl

Cooked dishes
dbnaer 5245 doner
corba 3234 soup
kéfte 1012 meatball
pllaw 254 rice
bhérek 302 pie
kasir 713 bulgur salad
makarna 683 macarnoni
kabap 540 kebab
dolma 253 farcl
mantl 257 meat pasty
lahmacun 157
lahimmajourn
humus 155 hummus
tandir 125 tandoori
glivag 92 casserole
ariste 58 noodles

Drinks

su 54554 water

cay 10740 tea
kahve 7200 coffee
siit 5407 milk
sarap 2415 wine
bira 2090 beer
raka 1997 raki
kola 1136 coke
ayran 723 ayran
sarbat 559 juice
gazoz 482 fizzy drink
thlamur 396 linden
soda 330 soda
boza 56 boza
salep 31 sahlep

Ascilik hizmetlerine yonelik taranan malzemelerden esdizimli yapilarin dogru tespit
edilip edilmedigini anlamak hem de s6z konusu terimlerin Tiirk¢e Ulusal Derlemi’nde
(TUD) (Aksan vd., 2012) yer alip almadigini goérmek amaciyla calismada sik
kullanildig: tespit edilen 100 esdizimli yapi, Tiirkge Ulusal Derlemi (Aksan vd., 2012)

ile karsilagtirilmistir.
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Karsilagtirma sonucunda agg¢ilik hizmetlerinde siklikla ortaya ¢ikan esdizimli yapilarin
Tiirkge Ulusal Derlemi’nde (TUD) (Aksan vd., 2012) de yer aldig1 gézlemlenmistir. Bu
amacla calismada ‘“‘asci, ates, ayran, baligi, balik, bardagi, besin, beslenme, bigagi,
biber, boregi, cay, c¢orba, ¢orbasi, daha, dana, davet, dengeli, dogranmis, dolmasi,
domates, donmus, ekmegi, enerji, et, eti, firinda, gida, hamur, haglama, haslanmis,
haslayin, hayvansal, hazir, helva, helvasi, hijyen, kahve, kahvesi, karabiber, karistirin,
kasig1, kavurma, kavurun, kaynat, kebabi, kirmizi, kofte, kuru, makarna, margarin,
menii, meyve, meyveli, misir, mutfagi, organik, pastdrize, patates, pekmez, peyniri,
pilav, pilavi, piring, pisirme, rendelenmis, saglikli, salata, salatasi, sari, sebze, servis,
servisi, sicak, sigir, siparis, sirke, sogan, soguk, su, suyu, siit, siitii, sekerli, tahin, tatl,
tatlisi, tavuk, taze, temel, tencere, tereyagi, tuz, unu, vitamin, vitamini, yag, yagi, yesil,
yumurta” sozciiklerinin esdizimliligi incelenmistir. Asagida 6rnek olmasi amaciyla
“ates, ayran, biber ve bigcagi” sozciiklerinin esdizimliliklerine yonelik Tiirk¢e Ulusal
Derlemi’ndeki verilere yer verilmistir:

Tablo 42. Tiirkge Ulusal Derlemi’nde (TUD) (Aksan vd., 2012) Ates-Ayran- Biber- Bigag1 Sozciiklerinin
Esdizimlilikleri

TUD VERILERI BEKLENEN SIKLIK GOZLEMLENEN SIKLIK
Hafif ates 0,536 15
Agir ates 1,4261 7
Ates kisilir 0,0029 1
Sicak-Kuru ates 0,0002 1
TUD VERILERI BEKLENEN SIKLIK GOZLEMLENEN SIKLIK
Tuzlu ayran 0,006 14
Ayran igmek 0,0082 9
Ayran ag1 0,0046 7
Ayran yapiminda 0,0055 1
TUD VERILERI BEKLENEN SIKLIK GOZLEMLENEN SIKLIK
Kirmizi biber 0,1487 156
Pul biber 0,0154 89
Dolmalik biber 0,0021 44
Sivri biber 0,0241 51
TUD VERILERI BEKLENEN SIKLIK GOZLEMLENEN SIKLIK
Ekmek bicagi 0,0321 9
Kasap bigagi 0,0032 6
Asg1 bigagi 0,0031 1
Sebze bigagi 0,0135 1
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Tiirkge Ulusal Derlemi (Aksan vd., 2012) farkli alanlardan farkli birgok metni taradigi
icin kullanicilara genis bir veri saglamaktadir. Ornegin “hazir” sozciigiiniin soldan ve
sagdan 1 sozciikle sinirlandigr bir taramada “hazir giyim, basima hazir, kucaklamaya
hazir” gibi esdizimliliklerin oldugu goriilmektedir. Ancak s6z konusu esdizimlilikler
ascilik hizmetlerinde sik kullanilan esdizimlilikler degildir. Dolayisiyla sinirlandirilmis

bir alana 6zgii esdizimliliklerin farkli 6zellikler tastyabilecegi diisiiniilmektedir.

Incelenen esdizimliliklerin Benson (1986 akt. Ayabakan, 2015, ss. 12-13), Mel’cuk
(1998, akt. Eken, 2015, s. 100) ve Lewis’in (2000 akt. Ayabakan, 2015, ss. 19-20)
orneklendirdigi gibi dilbilgisel 6zelliklerine gore siniflandirilabilecegi diisiiniilmiis bu
bilgiler 1s18inda  ascilik  hizmetlerine  yonelik  esdizimlilikler iic  grupta

degerlendirilebilir:
1. GRUP: iki Sézciikten Olusan Esdizimler
1.1. On ad+ad: Keskin koku, agir ates, geng bira, ayranli ¢orba, bakir imbik

Calismada 6n adlarin ortag ekiyle kurulabilecegi de tespit edilmistir: haglanmis muisir,

kavrulmus sogan

1.2. Ad+Ad: A vitamini, Iskender kebabi, cay bardagi, cay kasigi, kahve fincani, kus

tizlimii, pamuk helva, kagit helva

Calismada ikinci sozciigiin adlastirma ekleri aldigr esdizimliliklerin goriilebilecegi

tespit edilmistir: sac kavurma, tabak siisleme, zeytinyagli agma, zeytin ezmesi

Calismada birinci sozciigiin - adlastirma eki alarak esdizimlilik sergiledigi de

goriilmiistlir: Agma hamuru, beslenme atlasi, cekme helva, ¢cokertme kebabi

1.3. Ad+ad: kelebek makarna, kagit helva, kagit pegete, pamuk helva, arpa sehriye,

hamsi tava

1.4. Ad+eylem: viicuda girmek, viicutta kullanmak, vergi 6demek, servis etmek, servis

yapmak, istah1 artirmak

1.5. Ulag¢+eylem: ince rendelemek, incecik soymak, ince 6giitmek, irice doviilmek,

tyice kismak, iyice karistirmak, iyice ¢irpmak
1.6. ikileme: tahin pekmez, anne baba, arag gereg.

1.7. Kaliplasms s6z dbekleri: Afiyet olsun, ge¢mis olsun.
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Calismada yabanci sozciiklerle kurulan esdizimlilerin oldugu da saptanmustir: sikortliik
ortiilmesi, Italyan merengi, jiilyen dogramak, soguk ordévr, sponge hazirlamak, stabil
olmak, steak tavasi, satobiryan transi, tavuk galatin, tranche bigagi, tranche masasi,

tranche takim, trans ¢atal1, trans arabasi, trans etmek, trans yapmak, vichy ustlii.
2. GRUP: Ug Sozciikten Olusan Esdizimler:
2.1. Ad+ad+iyelik eki: Anadolu salata sosu, ariza bildirim formu

Calismada ikinci sozciigiin  adlastirma eki alarak kurdugu esdizimlilikler de

goriilmiistiir: Agiz temizleme suyu, Akdeniz beslenme bigimi

2.2. On ad+ad+ad+iyelik eki: Acili karides corbasi, cevizli saray sarmasi, orta boy

tabak, orta boy bigak, tuzsuz antep fistigi

Calismada iiclincli sozciliglin adlastirma eki alarak kurdugu esdizimlilikler de tespit

edilmistir: Antep fistikl1 sekerleme, cevizli sucuk sekerlemesi

2.3. On ad+ad+ad: Orta boy tabak, tuzsuz antep fistig1, yagli inek siitii, yesil mercimek
corbasi, yesil dolmalik biber

2.4. Ad+ad+eylem: galeta tozuna bulamak, hamur isi yemek, havayla temas etmek,

hazir hale gelmek, lokum ikram etmek, oda 1s1sinda bekletmek

2.5. On ad+ ad+eylem: kuru 1sida pisirmek, orta ateste kavurmak, uzun siire

kaynatmak, uzun siire pisirmek
2.6. On ad+6n ad+ad: orta hararetli ates, sert cekirdekli kahve
2.7. Ad+ulact+eylem: tadi agir basmak

2.8. ikileme+ eylem: Goz goz olmak, parga parca etmek, boncuk boncuk kaynamak,

yan yana oturmak
2.9. Kaliplasmus Soz Obekleri: bayrammiz kutlu olsun
3. GRUP: Dort Sozciikten Olusan Esdizimler:
3.1. Ad+ad+ad+ad+iyelik eki: gida iiretim izin belgesi
3.2. Ad+ad+ad+eylem: servise hazir hale gelmek

3.3. On ad+6n ad+ad+ad+iyelik eki: taze sikilmis meyve suyu
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3.4. On ad+ad+ad+eylem: uzun siire muhafaza etmek

Siniflandirilan esdizimli yapilar dgreticilere ve dil iizerine calisan arastirmacilara fayda
saglayabilir. Ancak Ogreniciler i¢in esdizimli yapilarin dilbilgisi agisindan
siniflandirilmasi bir fayda saglamayabilir. Bunun yerine esdizimli sézciik listelerinin
hazirlanmas1 ve bu sozciik listelerinin iletisim ortaminda kullanilmasi 6grenicilerin
yararina olacaktir. Calismada bu amagla tespit edilen 9.167 esdizimlilik alfabetik olarak

su sekilde siralanabilir®;

Tablo 43. Alfabetik Ascilik Hizmetlerinde Esdizimli S6zciik Listesi

A vitamini A vitamini eksikligi
Abant salatasi Acem pilavi

Ac1 badem Aci1 badem kurabiyesi
Aci baharat Aci biber

Aci biber salcast Act biber sosu

Aci hardal Aci kirmizibiber
Ac1 sogan Acl sos

Aci siis biberi Acibadem likorii
Acili karides ¢orbasi Acili ketcap
Acisini almak Acil durum

Ag1 teknikleri Acik ates

Agik birakmak Acik bohga katlama
Agik biife Acik kazan

Agik sar1 Agikta bekletmek
Agilig toreni Aclik duygusu
Aclik duygusunu bastirmak Aclik hissi

Aglik kan sekeri Aclik sorunu

Aglik sekeri Ag¢ma hamuru

Ada salatasi Ada tipi mutfak
Adacayi yapragi Adana kebap
Adisyon agmak Adisyon agtirmak
Adisyon imzalamak Adisyon kullanmak
Adisyon tutari Adisyona iglemek
Adisyonda kazinti Adisyonda silinti
Addlesan beslenme Addlesan cagi
Afgan ekmegi Afgan pilavi

Afiyet olsun Afrika salatasi
Afyon ekmegi Agedashi tofu

Agag cilegi

Agag sini

® Kaynakga icin bkz. Aktas (Ed.2018), Arikan (Ed. 2018), Arikan (Ed. 2019), Atkosar (Ed. 2018), Bahge (Ed. 2019),
Bilgin ve Ongel (Ed. 2019), Erdogan (Ed. 2018), Erdogan ve Hepkul (Ed. 2018), Esen ve Cakir (Ed. 2020), Ongel
(Ed. 2020), Ozcan (Ed. 2019), Ozgiir (Ed. 2018), Oztetik (Ed. 2018), Sezerel ve Dogdubay (Ed. 2018), Tuna (Ed.
2018), Turan (Ed. 2019), Uluyagci ve Eris (Ed. 2018), Ulper (Ed. 2019), Yilmaz (Ed. 2018a), Yilmaz (Ed. 2018b)
Yilmaz ve Arikan (Ed. 2019a), Yilmaz ve Arikan (Ed. 2019b), Yiincii (Ed. 2019), Zencir (Ed. 2018), Zencir (Ed.
2019), MEB (2012a), MEB (2011a), MEB (2012b), MEB (2012¢), MEB (2012¢), MEB (2011b), MEB (2014a),
MEB (2011c), MEB (2012d), MEB (2006a), MEB (2013a), MEB (2011¢), MEB (2012¢), MEB (2012f), MEB
(2011d), MEB (2006b), MEB (2014b), MEB (2014c), MEB (2011e), MEB (2006c), MEB (2012g), MEB (2011f),
MEB (2011g), MEB (2006¢), MEB (2011g), MEB (2014¢), MEB (2012g), MEB (2013b), MEB (2011h), MEB
(20111), MEB (2011i), MEB (2011j), MEB (2011k), MEB (20111), MEB (2011m), MEB (2011n), MEB (20110),
MEB (20116), MEB (2012h), MEB (2011p), MEB (2013c), MEB (20121)
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Agac spatula Agir agir karistirmak
Agir ates Agir hastaliklar

Agir karigtirmak Agir koku

Agir metaller Agir olmak

Agir seyretmek Agirhik vermek

Agiz bakimi Agi1z bakimi yapma
Ag1z gargarasi Ag1z temizleme suyu
Agiz yolu Agizda dagilmak
Agizda erimek Agza almak

Agza gelmek Agz1 agik

Agzini kapatmak Ahsap tiriinleri
Ahtapot ayiklamak Ahtapot bacaklari
Ahtapot eti Ahtapot salatas1
Ahududu sekerlemesi Aile bireyleri

Aile biitgesi Aile reisi

Aile yemekleri Ak cay

Akdeniz baliklart Akdeniz beslenme bigimi
Akdeniz meyvesi Akdeniz mutfagi
Akdeniz salatasi Akdeniz tipi beslenme
Akdeniz yesil salata Akdeniz yesillikleri
Akil sagligi Akiskanlig1 artirmak
Akide sekeri Aksam ¢ay1

Aksam Ogiinleri Aksam yemegi
Aktivite tiirii Alabalik iskeleti
Alabalik tava Alabalik transi

Alaca gorbasi

Alacak senedi

Alacali soymak

Alakart kuveri

Alakart ment

Algi siirmek

Alev aleti Alev almak

Alevli yemek Alfa linolenik asit
Ali nazik kebabi Alkol almak

Alkol bagimlisi Alkol fermantasyonu
Alkol gruplari Alkol icermek

Alkol kullanimi Alkol tiikketimi

Alkol iirtinleri Alkollii fermente igki
Alkollii igecek Alkollii igki
Alkolsiiz igecek Alt grup

Alt raf Alt {ist boregi

Alta gelmek Alta koymak

Altin saris1

Amasya elmasi

Ambalaj yapmak

Ambalajlama makinesi

Ambalajli besin

Amber pilavi

Amerika iilkeleri mutfag

Amerikan kahvaltisi

Amerikan kahvesi

Amerikan usulii servis

Aminoasitlerce zengin besin

Aminoasitlerin yapisi

Amonyak miktari

Amonyak tozu

Amonyakli stvi madde

Amortisman ayirmak

Amortisman siiresi

Amortisman ydnetimi

Ana besin grubu

Ana bilesenler

Ana enerji Ana gida

Ana malzeme Ana menil

Ana 6gilin Ana 6zellik

Ana sos Ana yapi

Ana yemek Anadolu mutfag

Anadolu pilavi

Anadolu salata sosu
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Anadolu salatasi

Analog termometre

Ananas dilimi

Ananas dilimlemek

Ananas kabugu

Ananas konservesi

Ananas soymak

Ananas suyu

Ananas serbeti

Anasonlu simit

Anatomik yapi1

Angiiez fileto

Andiv salatasi Ankara simidi

Anne adaylart Anne haba

Anne babanin davranislari Anne ¢ocuk sagligi
Anne karni Anne karnina diismek
Anne saglig Anne siitii

Anne siti almak

Anne siitii igermek

Anne sitli vermek

Anne sitiine benzemek

Anneler giinii

Annenin beslenmesi

Angsua sos Antakya kaday1fi
Antep fistig1 Antep fistikli sekerleme
Antep kebabi Antep peyniri

Antetli kagit

Antimikrobiyal madde

Antioksidan madde

Aperatif almak

Aperatif yiyecek Apolar madde
Ara 6giin Ara sicak

Ara sira karigtirmak Ara lirlin

Arag gereg Aragon mutfagi
Arap kadayifi Arap kahvesi
Arap mutfagi Arap sumagi
Arap zamki Aragidonik asit
Ariza bildirim formu Ariza tespit formu
Ariza yapmak Arjantin mutfag
Arjantin yemekleri Arka fon

Armut bastisi Armut hosafi

Armut gsekerlemesi

Armut surubu

Armut tatlis1

Arnavut biberi

Arnavut mutfagi

Aroma hissetmek

Aroma vermek

Aromali cay

Aromatik koku

Aromatik piring

Aromatik tat Arpa bozasi

Arpa danesi Arpa ekimi

Arpa ekmegi Arpa macunu
Arpa malt Arpa sehriye

Arpa sehriyesi pilavi Arpacik sogan
Artik styirma firgasi Artizan ekmek’
Asetat kagidi Asetik asit

Asetik asit ¢ozeltileri Asit asetil salisilik
Asit baz gifti Asit baz dengesi
Asit baz tepkimesi Asit beslenme
Asit birlesikleri Asit buldurmak
Asit diizenleyici Asit diizenleyici ajan
Asit eksikligi Asit giderici ajan
Asit kullanmak Asit madde

Asit olugmak Asit salgilamak
Asit sentezi Asit tepkimesi

" Artizan ekmek, firincilarin el emegiyle hazirlanan, normal ekmeklere gore hazirlanma siiresi daha uzun

ve ¢ok daha yumusak

sahip olan bir ekmek cesididir.

https://www.pakmayaprofesyonellerdunyasi.com/artizan-ekmek-nedir-nasil-yapilir/ 03.10.2021



https://www.pakmayaprofesyonellerdunyasi.com/artizan-ekmek-nedir-nasil-yapilir/
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Asit tirleri

Asit tiretimi

Asit yiyecekleri Asitligi diizenlemek
Asker yemegi Askiya asmak
Askorbik asit Aslan siitil

Asma yapragi Aspartik asit
Aspendos salatasi Asya usulii

Asg1 basi Asc1 bigagi

Asg1 ¢iragi Asc1 modeli

Asg1 regeteleri Asg1 yardimceilart
Ase1 yardimcist Asirt alkol kullanimi
Asirt alkol tiiketimi Asirt beslenme
Asirt beslenme sonucu Asirt doz

Asirt duyarlik Asirt hassasiyet
Asirt 1stnmak Asirt kilo

Asirt kilo sorunu Asirt kilolu

Asir tuz Asirt tuzlu

Asirt liretim Asir1 yag

Asirt yagh Asirt yagli yemek
Asirt yemek Asirt yemenin sakincalari
Asirt zayif Asure gilinii
Asure hazirlamak Asure kivami
Asure pisirmek Asure siislemek
Asure yapmak Asurelik bugday
Asurenin tadi At eti

At siitl Ates kismak

Ates lizerinde pisirmek Atese dayanikl
Atese konmak Atese koymak
Atesi kismak Ateste 1sitmak
Ateste kavurmak Ateste kurutmak
Ateste pigirme Atesten almak
Atesten indirmek Atmosferik basing
Atblye kiyafetleri Aurora sos

Av hayvam Avakoda salatasi
Avakodo corbasi Avakodonun ¢ekirdekleri
Avug ayast Avug ici

Avug igiyle bastirmak Avugcta tutmak
Ay gekirdegi Ay ¢Oregi

Ay Kkurabiyesi Ayak havlusu
Ayak kokusu Ayak pudrasi
Ayak tabak Ayakli bardak
Ayakli kdse Aygigek yagi
Ayiklama iglemi Ayiklanmig karides
Ayiklanmis piring Ayirt etmek

Ayn1 miktar Ayni sekil

Ayni yas Ayran gorbasi
Ayran eklemek Ayran igmek
Ayran ilave etmek Ayran karistirmak
Ayran siirmek Ayran tiiketmek
Ayran yapmak Ayranli ¢orba
Ayva bastisi Ayva boranisi
Ayva gekirdekleri Ayva dolmasi
Ayva galyasi Ayva hosafi

Ayva kalyesi Ayva kebabi
Ayva kompostosu Ayva serbeti
Ayva surubu Ayva tatlis




144

Ayva yapragi Ayvalar1 soymak
Ayvalarin ¢ekirdekleri Ayvalarin kabuklari
Ayvalarin kararmasi Az almak

Az bulunmak Az ¢dziinmek

Az enerji Az etkilemek

Az gelismis Az hareket

Az igmek Az konmak

Az miktar Az olmak

Az oran Az dnemli

Az pismis Az salgilamak
Az say1 Az su

Az tuzlu Az tiiketmek

Az ugras Az yag

Az yemek Az yenmek

Aza indirmek Azotlu madde

B vitamini B1 eksikligi

B1 vitamini B12 eksikligi
B12 vitamini B12 vitamini eksikligi
B2 vitamini B3 vitamini

B5 vitamini B6 vitamini

B7 vitamini B9 vitamini

Baba tatlisi Baba tatlis1 kalib1

Babalar giinii

Bacaklar1 kirmak

Baconlu yumurta

Badem aromasi

Badem boregi

Badem corbasi

Badem dovmek

Badem esansi

Badem ezmesi

Badem hamuru

Badem helvasi

Badem i¢i

Badem kirig1 Badem krokan

Badem siibyesi Badem siibyesi ¢orbasi
Badem siitii Badem sekeri

Badem surubu Badem tozu

Badem unu Badem yagi

Bademli kek Bademli pilav

Bademli turna balig1 Bagel hamuru

Bag dokusu Bag dokusu hastaliklari
Bagdat hurmasi Bagirsak hastaliklari
Bagirsak nezlesi Bagirsaklarda bulunmak
Bagisiklik sistemi Bagli olmak

Baharat eklemek Baharat ezmesi
Baharat kabi1 Baharat karigimi
Baharat kullanimi Baharat 6giitmek
Baharat 6giitiicii Baharat soslu

Baharat sosu Baharatlari karigtirmak
Baharatl biftek Baharatli et

Baharatl fistik

Baharath kek

Baharatli makarna

Baharatli misir

Baharatl s1gir eti

Baharatli sos

Baharatl tavuk

Baharatli yemek

Baharatl yiyecek

Baharatsiz tirtinler

Bahge salatasi Bahgivan kofte
Bahgivan pizza Bahsis birakmak
Bahsis kutusu Babhsis toplamak
Bahsis vermek Bakim kremi

Bakim talimat1

Bakim yapma
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Bakir alinmasi Bakir eksikligi
Bakir fazlalig Bakar gereksinimi
Bakir giigiim Bakir havan
Bakir huni Bakir igermek
Bakir imbik Bakir kap

Bakir kavanoz Bakir kazan
Bakir kepge Bakir masrapa
Bakir sahan Bakir sini

Bakir tava Bakir tencere
Bakla ayiklamak Bakla bastist
Bakla gorbasi Bakla salatasi
Bakla yumusamak Baklagil yemekleri
Baklava gesitleri Baklava dagitmak
Baklava dilimi Baklava hamuru
Baklava kaymagi Baklava kesmek

Baklava oklavasi

Baklava surubu

Baklava tepsisi

Baklava tirii

Baklava yapmak Baklava yufkasi
Baklavalik un Baklavanin rengi
Bakliyat ¢orbasi Bakliyat ekimi
Bakliyat tiiketimi Bakliyat {iretimi
Bakliyat iiriinii Bakterilerin ¢ogalmasi
Bal ¢esitleri Bal dokmek

Bal eklemek Bal helvasi

Bal kabagi Bal kabag tatlisi
Bal karisimi Bal katmak

Bal kullanmak Bal likorii

Bal mumu Bal rengine donmek
Bal serbeti Bal surubu

Bal tabagi Bal iiretimi

Bal iiretmek Bal yeme adeti
Balay gifti Baldo piring
Balear mutfagi Baligin derisi
Baligin kilgig1 Baligin yiizgecleri
Balik avciligt Balik avlama
Balik ayiklama Balik bigagi

Balik boregi Balik biiryan
Balik cipsi Balik catali

Balik cesitleri Balik ¢orbast
Balik dilimi Balik dolmasi
Balik ekmek Balik eti

Balik ezmesi Balik farasi

Balik fileto Balik filetosu
Balik fondlari Balik fondu

Balik garnitiirleri Balik gevregi
Balik giiveg Balik 1zgara
Balik kemigi Balik kesme tahtasi
Balik kil¢1g1 Balik kiskaglari
Balik kiymasi Balik kizartmasi
Balik konservesi Balik koftesi
Balik kroket Balik kiilbasti
Balik lokantasi Balik makasi
Balik marine Balik pane

Balik pargalari Balik pilaki

Balik pisirme yontemi Balik pisirmek
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Balik pulu ¢ikarma Balik salata

Balik sezonu Balik sos

Balik sosisi Balik sosu

Balik stok Balik suyu

Balik sefi Balik tavast

Balik temizlemesi Balik tenceresi
Balik toplari Balik trangi

Balik tursusu Balik tutmak
Balik tiiketimi Balik tiirleri

Balik tiirii Balik iiriinleri
Balik yagi Balik yahnisi
Balik yapmak Balik yatagi
Balik yemegi Balik yumurtasi
Balikg1 salatasi Baliklarda bulunmak
Balina yag1 Balkabakli ¢orek
Balkan bolgesi Balkan cografyasi
Balkan gelenegi Balkan koftesi
Balkan mutfagi Balkan mutfak kiiltiirii
Ball1 sekerleme Balon ¢irpici
Balon tel Balzamik sirke
Bambu sap1 Bamya ayiklamak

Bamya bastisi

Bamya ¢orbasi

Bamya pisirmek

Bamyalarin tiiyleri

Banka hesabi Banka kredisi
Bar arabasi Bar gorevlisi
Bar hostesi Bar ortam1

Bar servis elemant Bar sefi
Barbekii etmek Barbekii partisi
Barbekii yapimi Barbunya balig:

Barbunya fasulyesi

Barbunya pilaki

Bardak dizmek

Bardak yikama makinesi

Barlam balig

Bask mutfagi

Basmati piring

Bas agris1

Bas donmesi

Basg gostermek

Bas parmagi Bas sagligi

Basg sarimsak Bas tabak
Basinda gelmek Basglangi¢ yemegi
Baton pasta Bayat ekmek
Bayram ¢oregi Bayram yemegi

Bayram ziyareti

Bayraminiz kutlu olsun

Bazal metabolizma

Bazal metabolizma hizi

Bazal metabolizma standartlari Bc vitamini

Bebe sandalyesi Bebegin beslenmesi
Bebegin boyu Bebegin gelisimi
Bebegin gereksinimi Bebegin ihtiyact
Bebegin sagligi Bebek bakimi
Bebek beslenmesi Bebek emzirmek
Bebek gelisimi Bebek mamalari

Bebek siitleri

Beceri kazanmak

Beceriye sahip olmak

Beden agirligi

Beden bilegimleri

Beden egitimi

Beden kitle indeksi

Beden sagligi

Beden yapisi

Begova gorbast

Beher kalip

Benmari kabi

Benmari tenceresi

Benmari usulii
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Benye hazirlamak

Benzerlik gostermek

Berat kandili Bergamot ¢ay1
Berliner hamuru Bernez sos

Berrak corba Besin alerjisi
Besin alimi Besin aligkanliklar
Besin almak Besin aralig1

Besin bilegenleri

Besin bilimi

Besin degeri

Besin degeri diisiik

Besin degeri tablosu

Besin depolama

Besin eksikligi

Besin elementleri

Besin emilimi

Besin enerjisi

Besin gereksinimi

Besin gruplari

Besin gruplarinin yapisi Besin hijyeni
Besin igerigi Besin ihtiyact
Besin kalitesi Besin kayb1

Besin kaynagi Besin kaynakli yag
Besin kimyasi Besin listeleri

Besin maddesi

Besin miktar1

Besin dgeleri

Besin 6geleri ihtiyact

Besin 6geleri bulunmak

Besin reyonlari

Besin saklama yontemleri

Besin segenekleri

Besin se¢imi

Besin teknolojisi

Besin tiiketilmesi

Besin tiiketim diizeyi

Besin tiiketimi

Besin tiiketme aligkanliklart

Besin tiiketmek

Besin tiirleri

Besin uzmani

Besin lireticiligi

Besin tiretimi

Besin vermek

Besin yapisi

Besinlerin ¢ogu

Besinlerin durumu

Besinlerin emilimi

Besinlerin enerji degeri

Besinlerin etiketleri

Besinlerin hazirlanmasi

Besinlerin igerikleri

Besinlerin kimyasal yapisi

Besinlerin kullanilmasi

Besinlerin dgeleri

Besinlerin termik etkisi

Besinlerin tiiketim diizeyi

Besinlerin yapisi

Besinlerin zenginlesmesi

Beslenme aligkanlig:

Beslenme aliskanliklari konusu

Beslenme atlasi

Beslenme bigimleri

Beslenme bilgisi

Beslenme cantalari

Beslenme ¢esitleri

Beslenme dostu

Beslenme dostu okul sertifikasi

Beslenme durumu

Beslenme diizeni

Beslenme diizeyi

Beslenme egilimi siireci

Beslenme egilimleri

Beslenme egilimleri konusu

Beslenme egitim siireci

Beslenme egitimi

Beslenme faaliyeti

Beslenme fizyolojisi

Beslenme gereksinimleri

Beslenme gruplari

Beslenme haberleri

Beslenme hareketi

Beslenme hastaliklari

Beslenme hatalar1

Beslenme hizmeti

Beslenme ihtiyaci

Beslenme ilkeleri

Beslenme kurallar1

Beslenme kiiltiiri

Beslenme miktari

Beslenme nedenleri

Beslenme olgusu

Beslenme 6geleri

Beslenme Onerileri

Beslenme oykiisii

Beslenme plani

Beslenme politikalari

Beslenme programi

Beslenme rehberi

Beslenme rejimleri
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Beslenme saatleri

Beslenme servisleri

Beslenme sirasi

Beslenme sistemi

Beslenme sonucu

Beslenme sorunu

Beslenme siireci

Beslenme gekli

Beslenme tarzi

Beslenme tedavisi

Beslenme unsuru

Beslenme uygulamalari

Beslenme uzmani

Beslenme tiriinleri

Beslenme yaklagimlari

Beslenme yetersizligi

Beslenme yolu

Beslenme yonii

Beslenme zinciri

Beslenmenin altin kurali

Beslenmenin amaci

Beslenmenin kurallar1

Beslenmenin 6nemi

Beslenmenin temel ilkeleri

Besleyici deger Besleyici degeri yiiksek
Bes porsiyon Besamel sos
Beyaz badem Beyaz baklava
Beyaz balik Beyaz biber
Beyaz cay Beyaz ¢ikolata
Beyaz dalgalanma Beyaz dar1
Beyaz dut Beyaz ekmek
Beyaz et Beyaz fistik
Beyaz fond Beyaz kadayif
Beyaz kopiklii sarap Beyaz lahana
Beyaz lahana salatasi Beyaz leblebi
Beyaz leke Beyaz meyane
Beyaz peynir Beyaz piring
Beyaz rom Beyaz rum
Beyaz sebze Beyaz sirke
Beyaz sogan Beyaz sos
Beyaz susam Beyaz salgam
Beyaz sarap Beyaz seker
Beyaz turp Beyaz un
Beyaz iiziim Beyin ¢orbasi
Beyin fonksiyonu Beyin gelisimi

Beyin hiicresi

Beyin salatasi

Beyin yapisi Beypazari giiveci
Beypazari simidi Bez kapatmak
Bez 6rtmek Bez pegete

Bez torba Beze hazirlamak

Beze yapmak

Bezelere ayirmak

Bezeleri agmak

Bezelye bastisi

Bezelye corbast Bezelye ekimi
Bezelye konservesi Bezelye musakka
Bezle silmek Bigagin agz1
Bigagin burnu Bigagin saplari
Bicagin ucu Bigak bilemek
Bigak kullanmak Bigak sirt1

Bigak yardimi Bigakla kesmek
Bicakla yemek Bildircin boregi

Bildircin 1zgara

Bildircin yumurtasi

Biber dolmasi

Biber eklemek

Biber ezmesi Biber Frigya dolmasi
Biber garnitiirii Biber gezdirmek
Biber halkalari Biber ilave etmek

Biber katmak

Biber kizartma

Biber kizartmasi

Biber kullanmak
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Biber salatast

Biber salgasi

Biber serpmek

Biber sosu

Biber tanesi Biber tursusu

Biber tiirii Biber iiretimi
Biberiye otu Biberleri karigtirmak
Biberlerin sap1 Bici as1

Biftek sarma Biga hosaf kasig1
Bilango hesabi Bilango kalemi

Bilgi sahibi olmak Bilgili olmak

Biling diizeyi Biling olugturmak
Bilingsiz avlanma Bilingsiz tiiketim
Bir buguk porsiyon Bir ¢imdik

Bir ¢imdik tuz Bir miktar

Bir porsiyon Bir su bardag siit
Bir tabak Bir tagim kaynatmak
Bir tutam Bir tutam domates

Bir tutam karabiber

Bir tutam kimyon

Bir tutam seker

Bir tutam tuz

Bira bardagi Bira igmek

Bira kopiirtmek Bira mayasi
Bira pazari Bira siizmek
Bira tadimi Bira tiiketmek
Bira yapimi Birali ekmek
Birinci sinif Birlesik protein
Biskiivi hamuru Biskiivi kalib1
Biskiivi yapimi Biskiivi yapmak
Bitki cay1 Bitki cesitliligi
Bitki dzleri Bitkisel besin
Bitkisel boya Bitkisel et
Bitkisel gida Bitkisel kaynakli

Bitkisel kaynakli besin

Bitkisel margarin

Bitkisel protein

Bitkisel sivi yag

Bitkisel yag Bitkisel yiyecekler
Bitter ¢ikolata Biyokimyasal etkiler
Biyolojik faaliyet Biyolojik kaynak
Bizans tatlisi Blender kabi
Blender kullanmak Blendirdan gecirmek
Bohga boregi Bohga yapmak

Bol bulunmak Bol malzeme

Bol miktar Bol sos

Bol su Bol yag

Bolivya mutfagi Bolognaise sos
Bombe yapmak Boncuk boncuk kaynamak
Bone kovasi Bone takmak
Bonfile pargasi Borg almak

Borg¢ hesabi Borg kaydi

Bor¢ 6deme Borg senedi

Bor¢ verme Borgoze salatasi
Borsch ¢orbasi Bos bardak

Bos enerji Bos toplayici
Boslar1 birakmak Boslar1 kaldirmak
Boslar1 toplamak Bosnak mutfagi

Boy uzamasi Boy uzunlugu

Boza bardag:

Boza fincanlan

Boza igmek

Boza kivam
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Boza satmak Boza servisi
Boza tiikketimi Boza yapim
Boza yapmak Bozuk gida
Bozuk pasta Bobrek hastaligi
Bobrek sarmast Bobrek sote
Bobrek yagi Bobrek yatagi
Bobrek yetmezligi Bogiirtlen regeli
Borek ¢orbasi Borek hamuru
Borek harci Borek hazirlamak
Borek ici Borek sinisi
Borek tabagi Borek tepsisi

Borek vermek

Boriilce gorbasi

Boriilce salatasi

Brandy snaps hamuru

Brezilya findik salatasi

Brezilya kahvesi

Brioche ekmegi

Brokoli ¢igegi

Brokoli pargalari

Brokoli salatasi

Brosiir ¢gikarmak

Brunch biifesi

Briiksel lahanasi

Briiksel lahanas: salatasi

Budama yontemleri Bugday basaklar
Bugday biralan Bugday corbasi
Bugday ekmegi Bugday nisastasi
Bugday sarabi Bugday unu
Bugday yarmasi Bugdayli sebze
Bugulama yapmak Buhar fazi

Buhar tenceresi

Buhar tenceresinin sepeti

Buhara pilavi

Buharda pisirilmis kofte

Buharda pisirmek

Buhurla bugulamak

Buhurla 1sitmak

Bukef salata

Bulamaca batirmak

Bulamag hali

Bulamag serbeti Bulamag¢ yapmak
Bulamagli sos Bulanik goriintii
Bulagik bezi Bulasik deterjani
Bulasik duslama aparati Bulasik eldiveni
Bulasik firgasi Bulasik kab1
Bulasik kdpiirtmek Bulagik kurutma rafi
Bulasik makinasi Bulasik sepeti
Bulagik siingeri Bulagik teli

Bulagik tezgahi Bulagik yikama
Bulasik yikama makineleri Bulagsik yikamak
Bulagiklarin kurumasi Bulagiklarin temizlenmesi
Bulgar mutfag: Bulgur ayiklamak
Bulgur ¢orbasi Bulgur 1slatmak
Bulgur pilavi Bulgur salatasi
Bulgur sarmasi Bulgur yumusamak
Bulgurlu kabak Bulgurlu kofte
Bulgurlu lahana Bulgurun kepegi

Bulgurun sismesi

Bumbar dolmasi

Bumbar yagi

Burgu makarna

Burjuva mutfagi Burma kadayif
Burukluk vermek Burusuk meyve
But eti But kemigi
Buyur etmek Buz atmak

Buz ¢6ziilmek Buz eklemek
Buz kovasi Buz makinesi
Buz olmak Buz yanigi
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Buzdolabi 1s1s1 Buzdolabi poseti
Buzdolabina kaldirmak Buzdolabina koymak
Buzdolabinda bekletmek Buzdolabinda dinlendirmek
Buzdolabinda sogutmak Buzlu ¢ay

Buzlu su

Buzluga atmak

Buzluga koymak

Buzluktan ¢ikarmak

Biife kuveri

Biife masasi

Biife mentileri

Biife ortiileri

Biife servisi

Biifeye yerlestirmek

Biilbiil yuvasi Biinyeye sahip olmak
Biiryan kebabi Biiryan pilav
Biiskiivi dekoru Biiyiik bag hayvan
Biiyiik bigak Biiyiik boy
Biiyiik catal Biiyiik elek
Biiyiik fincan Biiyiik firma
Biiyiik isletme Biiyiik karides
Biiyiik kasik Biiyiik maliyet
Biiyiik miktar Biiyiik molekiil
Biiyiik oran Biiyiik 6l¢ii
Biiyiik parca Biiyiik pizza
Biiyiik sorun Biiyiik sosis
Biiyiik tahribat Biiyiik tansiyon
Biiyiik termos Biiyiikbas hayvan
Biiytime hizi C vitamini

C vitamini zengin besinler Cacik yapimi
Cag kebab1 Cajun mutfagi
Cajun yemekleri Cam bardak
Cam ¢ekpasi Cam kap

Cam kase Cam kavanoz
Cam pot Cam sise

Cam temizligi Cam tepsi

Cam vitrin Canli 1stakoz
Canli olmak Canl1 organizma
Canli renk Canl1 tutmak
Canl tiirleri Canli viicudu
Canlilarin yapisi Capres sos

Cari déonem Cari hesap

Cari oran Cari yil

Caron tohumu Cartlak kebabi
Cazip lezzet Cemsir kagik
Cenaze merasimi Ceviz blyiiklugii

Ceviz ¢orbasi

Ceviz dovmek

Ceviz harci

Ceviz helvasi

Ceviz hosaf kagigi Ceviz igi
Ceviz koymak Ceviz serpmek
Ceviz siitii eklemek Ceviz unu

Ceviz yagi

Cevizli baklava

Cevizli burma

Cevizli ¢orek

Cevizli eriste

Cevizli saray sarmasi

Cevizli sucuk sekerlemesi

Cezveye koymak

Cheese kek

Chester peyniri

Chihuahua peyniri

Chili biber

Cizbiz kofte

Cizirdamaya baglamak

Ciger corbast

Ciger kavurma

Ciger kebabi

Ciger sarmast
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Ciger sote Ciger taplamasi
Ciger tava Cilt bozukluklari
Cilt hastaliklari Cilt yaniklar

Cilt yapist Cin alkolii
Continental kahvalti COOH Aspartik asit
Cruz usulii Cuska biber

Cabuk bozulmak Cabuk 6lmek
Cabuk yemek Cakal erigi

Cakil ekmegi Calisma alani

Calisma arzusu

Calisma istegi

Caligsma izni

Caligma ortami

Calisma prensipleri

Calisma programi

Caligma sartlar Calisma tezgahi
Caliston biber Cam agac1

Cam fistig Cam soymugu
Camagsir suyu Camlica simidi
Canak ¢omlek Carliston biber
Catal bigak Catal yardimiyla
Catala batirmak Catalin disi

Catalin disleri Catalin ucu

Catalla ¢irpmak Catalla delmek
Cavdar ekmegi Cavdar malti
Cavdar unu Cavdar tiretimi
Cay bardagi Cay bitkisi

Cay gesidi Cay ¢6pi

Cay demleme Cay demlemek
Cay demligi Cay fermantasyonu
Cay fincani Cay harmanlama
Cay hazirlamak Cay igmek

Cay ikram etmek Cay kaseleri

Cay kasig1 Cay kagiklar

Cay kiiltiirii Cay makinesi

Cay molasi Cay poseti

Cay potu Cay saati

Cay seremonisi Cay servisi

Cay servisi yapma Cay sosu

Cay tabagi Cay takimi

Cay tohumu Cay tiiketimi

Cay tiiketmek Cay yapragi

Cay yudumlamak Cay1 koyu demlemek
Cayin aromasi Cayin demlenmesi
Cayin tadi Cayir otu

Cecen salatasi Cedar peyniri

Cek almak Cek diizenlemek
Cek 6demek Cek siimeni

Cek tahsili Cekilmis antep fist1g1
Cekilmis badem Cekilmis ceviz
Cekim agisi Cekim hatalari
Cekim teknikleri Cekim yapmak
Cekim yeri Cekirdek ayirmak
Cekirdek ¢ikarma aleti Cekirdek ¢ikarmak
Cekirdek kahve Cekirdek kavurmak
Cekirdek yataklari Cekirdeklerin ¢ikarilmasi
Cekirdeklerin kavrulmasi Cekirdeksiz lizim
Cekme helva Cekpas ¢cekmek
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Celik kap Celik sac

Celik tencere Celtik tarimi
Cember kalip Cemen hamuru
Cemen otu Cemen unu

Cemen yapimi

Cemenli pastirma

Cengele asmak

Cerkez fasulyesi

Cerkez salatasi

Cerkez tavugu

Cesitli aromalar

Cesitli asitler

Cesitli baharatlar

Cesitli baliklar

Cesitli besin

Cesitli gida

Cesitli miktar

Cesni kullanmak

Cesni maddeleri

Cevirme corbasi

Cevre kirliligi Cevre kosullari
Cevre sagligi Cevre sicaklig
Ciplak el Cirpilmis krema
Cirpilmis yumurta Cirpma kabi
Cirpma kaplari Cirpma kazanlari
Cirpma teknigi Cirpma teli

Cirpma teliyle karigtirmak

Cirpma tenceresi

Citir olmak

Citir sekerleme

Cigek ekmegi Cigek yagi

Cift sarili yumurta Cig badem

Cig bakla Cig balik

Cig besin Cig borek

Cig eriste Cig et

Cig hamur Cig kakao

Cig kalmak Cig kiyma

Cig kiymali i¢ Cig kofte

Cig krema Cig lahana

Cig salata Cig sebze

Cig siit Cig vermek

Cig yemek Cig yumurta
Cikolata bagciklari Cikolata ¢ekim makinesi
Cikolata gesitleri Cikolata dalgalari
Cikolata dolgusu Cikolata erimek

Cikolata eritme makinesi

Cikolata fincani

Cikolata 1sitma makinesi

Cikolata igecegi

Cikolata kaplamak Cikolata muss
Cikolata pargasi Cikolata rulolari
Cikolata sos Cikolata sosu
Cikolata sufle Cikolata tabletleri
Cikolatali baklava Cikolatali ¢orek
Cikolatali glaziir Cikolatali krep
Cikolatali makaron Cikolatali parfe
Cikolatali sufle Cikolatali tartiif
Cikolatali tirtinler Cikolatanin erimesi
Cikolataya bandirmak Cikolataya batirmak
Cikolatay1 eritmek Cikolatayla doldurmak
Cikolatayla kaplamak Cilav pilav

Cilek aromal Cilek esansi

Cilek kompostosu Cilek regeli

Cilek surubu Cilekli dondurma
Cilekli parfe Cilekli sos

Cimdik tuz Cin Amerikan mutfagi
Cin boregi Cin gay1
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Cin mantari

Cin mantisi

Cin marulu Cin mutfagi
Cin salatas1 Cin yemegi
Cini kase Cinko almak
Cinko eksikligi Cinko fazlalig
Cinko gereksinimi Cinko igermek
Cinko ihtiyaci Cinko kaynagi
Cinko miktari Cinko mineralleri
Cinkonun emilimi Cirig boregi
Ciroz balig Ciroz olmak
Cizgili kas Cizkek kalib1
Cizme bigagi Coban salatast

Cocugun beslenmesi

Cocugun biligsel gelisimi

Cocugun biiyiimesi

Cocugun diyeti

Cocugun tabagi Cocuk meniileri
Cocuk sayisi Cocuklarda beslenme
Cocukluk c¢agi Cocukluk dénemi
Cok miktar Cok pismis

Cok su Cok tuzlu

Cok yemek yeme Corba altlig1

Corba gesidi Corba fondu

Corba igmek Corba kasesi

Corba kasigi Corba koymak

Corba potu Corba suyu

Corba tabagi Corba tiirii

Corba yapimi Corbalarin yapimi
Corbanin i¢i Cogen helvasi
Cokertme kebabi Colyak hastaligi olmak
Cop atmak Cop bidonlari

Cop kebabi Cop kesim

Cop kovalar Cop kovast

Cop kovast styirma Cop kovasini temizleme
Cop kutusu Cop odgiitiiciisii

Cop poseti Cop sis

Cope atmak Cope dokmek

Cope gecirmek Corek cesitleri

Corek ekmegi Corek hazirlamak
Corek otu Corekotu serpmek

Coziilmiis olmak

Coziim yolu

Co6ziim yolu bulmak

Coziinmiis maddeler

Cubuk baklava Cubuk makarna
Cubuk targin Cubuk vanilya
Cukur kap Cukur kisimlari
Cukur porselen Cullama kofte
Cuska biber Cuvaldiz ignesi
Ciriik elma Ciiriik yumurta
Ciiriiksiiz olmak D vitamini

D vitamini gereksinimi D2 vitamini

D3 vitamini Dagar kebabi
Daha yogun Daha yumusak
Daha yuvarlak Daha yiiksek
Daha zengin Dahil etmek
Daldirma teknigi Dalyan kofte
Dama biskiivi Dama deseni
Damaga yapismak Damak tad
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Damak zevki

Damak zevki gelismek

Damar iltihaplar1

Damar saghigi

Damar sertligi Damar tikaniklig
Damarin beslenmesi Damat kurabiyeleri
Damga basmak Damtik alkollii icki
Damitilacak mayse Damitilmis su
Damitma yontemi Damla ¢ikolata
Damla sakizi Dana antrikot
Dana beli Dana biftek

Dana bonfile Dana but

Dana ¢orbasi Dana eti

Dana etli piring Dana fondu

Dana igkembesi Dana jambon

Dana kiyma Dana kiymast
Dana kiil bast1 Dana pirzola

Dana pirzolasi Dana sirt1

Dana sosis Dana turp gorba

Danimarka mutfagi

Danimarka yemekleri

Dantel kagit

Dari lapasi

Datca bademi Davet etmek

Davetli olmak Dayanikli cam

Defne yapragi Defteri diizenlemek
Defteri tutmak Deklangore basmak
Dekor malzemesi Dekoratif egya
Dekoratif sunum Dekoratif sekil
Dekore etmek Delici alet

Delik agmak Delikli kapta pigirmek
Delikli kepge Delikli kevgir

Demet dereotu Demet maydanoz
Demet nane Demiglace sos

Demir azlif Demir bakimindan zengin
Demir eksikligi Demir elmast

Demir emilimi Demir gereksinimi
Demir igerigi Demir icermek

Demir kaynagi Demir minerali

Demir tatlist Demir yetersizligi
Demir yiizeyi Demirbag malzeme

Demirhindi meyvesi

Demirhindi serbeti

Demleme siizgeci

Demleme yontemi

Deneme ¢ekimi

Dengede bulunmak

Dengede tutmak

Dengeli beslenme

Dengeli beslenme konusu

Dengeli diyet

Dengeli menii

Dengeli oran

Dengeli protein

Dengeli protein alimi

Dengeli sekil

Dengesiz beslenme

Dengesiz beslenme konusu Deniz baligi
Deniz canlilar Deniz hayvanlar
Deniz igdesi Deniz kabugu

Deniz kaplumbagasi

Deniz kestanesi

Deniz kokusu

Deniz levregi

Deniz mahsulleri

Deniz salyangozu

Deniz suyu

Deniz taragi

Deniz tuzu

Deniz triinleri

Deniz liriinleri trangi

Deniz iiriinii yemekler

Deniz tizimi

Deniz yahnisi




156

Deniz yildiz1 Deniz yosunu
Depo alani Depo etmek
Depo sorumlusu Depo sefi

Depo talimatlari Depolanmis olmak
Deponun sicakligi Dereotlu yogurt
Dereotu salatasi Dereotu sosu
Dereotu yapragi Deri alt1 yagi
Deri hastaliklar1 Deri saghigi

Deri yolu Derin dondurucu
Derin kap Derin soymak
Derin tava Derin tencere
Derin yag Derisini yiizmek
Dervis lokmasi Desen baskisi
Desen vermek Desert gatali
Desert tabagi Dessert bicagi

Destek olmak

Detayl sekil

Deterjanli su

Devam etmek

Devamli sallamak

Deve eti

Deve siitii Devir envanteri
Devrek simidi Dezenfektan madde
Dezenfekte etmek Dis zar

Dis etken Di1s kabuk

Dis yiizey Disar1 tasmak
Disarida yemek Diski yolu
Digkiyla atilmak Dissal biiyiime
Dibe ¢okmek Dibek kahvesi
Dibi tutmak Dijital termometre
Dikdortgen kalip Dikdortgen masa
Dikdortgen tepsi Dikey birlestirme
Dikey bilyiime Dikkat etmek
Dikkate alinmak Dikkate almak
Dikkatli olmak Dikkatlice koymak
Dil balig1 Dil peyniri

Dil sote Dilber dudagi
Dilber dudagi baklava Dilim ekmek
Dilim jambon Dilim kabak
Dilim kereviz Dilim limon
Dilim pastirma Dilim patlican
Dilim peynir Dilim salam

Dilimleme bigagi

Dilimleme makinesi

Dilimlenmis domates

Dilimlenmis et

Dilimlenmis havug

Dinlendirmeye birakmak

Dinlenme tezgahi

Dinlenmis hamur

Direncin azalmasi

Direng kazandirmak

Diri kalmak Diri olmak
Dis bugdayi Dis ¢iiriikleri
Dis ¢iirlimesi Dis eti

Dis eti sagligi Dis etleri

Dis firgasi Dis gelisimi
Dis hedigi Dis ipi

Dis karabiber Dis kayiplari
Dis macunu Dis rahatsizliklari
Dis sarimsak Dis sorunu
Dis tedavileri Dis temizligi
Dislerin sararmasi Dislerin yapis1
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Diyabet hastalig Diyet egitimi
Diyet gidalar Diyet meniisii
Diyet planlamak Diyet programi
Diyet tiirleri Diyet tiirii

Diyet yemegi Diyete uymak
Dizayn etmek Dogal afet

Dogal besinler Dogal denge
Dogal gaz Dogal gidalar
Dogal hak Dogal icecek
Dogal kaynak Dogal maden suyu
Dogal meyve suyu Dogal mineralli su
Dogal peynir Dogal seker
Dogal tatlandirict Dogal toksinler
Dogal yag Dogal yiyecekler
Dogal yollar Dograma arac1

Dograma makinesi

Dograma robati

Dograma tahtasi

Dograma yontemleri

Dogranmis biber Dogranmis ceviz
Dogranmig domates Dogranmis et
Dogranmis havug Dogranmis incir

Dogranmig kuru sogan

Dogranmis mantar

Dogranmig marul

Dogranmis patates

Dogranmig sarimsak

Dogranmig sebze

Dogranmig sogan

Dogranmis tavuk gogsii

Dogru beslenme

Dogru sekil

Dogru yemek Dogum giinii
Dogum giinii pastasi Dogum merasimi
Dogum yapmak Dogum yemegi
Dogum ziyareti Dogumdan sonra
Dokosaheksaenoik asit Doku yapimi
Dokularin yapisi Dolap kapaklar
Dolgu maddesi Dolgu malzemesi
Dolgulu ¢ikolata Dolgulu seker
Dolgulu sekerleme Dolly sermek
Dolma biberi Dolma harct
Dolma igi Dolma kabagi
Dolma oyacagi Dolma pisirmek
Dolma tarifi Dolma tasi
Dolma yapim Dolma yapmak
Dolmalik biber Dolmalik fistik
Dolmalik piring Domates bolmek

Domates ¢orbasi

Domates dilimleri

Domates dolmasi

Domates eklemek

Domates eklenmek

Domates ezmesi

Domates fondu

Domates i¢ermek

Domates ilave etmek

Domates konservesi

Domates kullanmak

Domates musakka

Domates pilakisi

Domates pilavi

Domates piiresi

Domates salatasi

Domates salgasi

Domates sos

Domates soslu

Domates sosu

Domates sogiis

Domates suyu

Domates siirmek

Domates temizlemek

Domates tostu

Domates yemegi

Domateslerin ¢ekirdekleri

Domateslerin kabuklar:
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Domuz ayaklar

Domuz bagirsagi

Domuz biftegi Domuz cigeri
Domuz cipsi Domuz eti
Domuz jambonu Domuz kiymasi

Domuz kizartmasi

Domuz mantisi

Domuz pargalari

Domuz pastirmasi

Domuz rostosu

Domuz salam

Domuz sosisi

Domuz sucuklari

Domuz tiiketimi Domuz yag:
Domuz yemekleri Donanim listesi
Donat hamuru Donat kalib1

Donat kizartmak

Dondurma erimek

Dondurma kabi

Dondurma kalib1

Dondurma kagi81

Dondurma kepgesi

Dondurma kremasi

Dondurma makinesi

Dondurma masasi

Dondurma servisi

Dondurma soslar1

Dondurma toplar1

Dondurma tozlar:

Dondurma yapimi

Dondurulmus hamurisi

Dondurulmus hindi

Dondurulmus makarna

Dondurulmus meyve

Dondurulmus misir

Dondurulmus yiyecek

Donma noktasi

Donmus et

Donmus gida Donmus iirlin
Donmus yag Donmus yiyecek
Doymamis yag Doymus yag
Doymus yag asidi Doékme demir
Doéner kebabi Dos eti

Doviilmiis arpa

Doviilmiis badem

Doviilmiis 1tir

Doviilmiis sarimsak

Déviilmiis yer fistigi

Draje kaplamak

Durulama iglemi

Durulama suyu

Durulama tezgahi

Durulama yapmak

Duglama fiskiyesi Dut pekmezi
Dut yapragi Dutlu pilav
Duvar firgasi Duvar tipi mutfak
Duy takimu Duy takmak
Duyularda bozukluk Diidiiklii tencere
Diigme biyiikligi Diigiin ¢orbast
Diigiin eglence yemekleri Diigiin merasimi
Diigiin pastasi Diigiin pilavi
Diigiin serbeti Diigiin tatlisi
Diigiin yahnisi Diigiin yemegi
Diigiin yemegi masasi Diikkan agmak

Diiksel sosu

Diinya mutfagi

Diinya mutfaklari

Diinya niifusu

Diinya saglik orgiitii

Diinya tathilan

Diisiik alkollii Diisiik demir kitlesi
Diisiik doz Diisiik gelir

Diisiik kaliteli protein Diisiik kemik kitlesi
Diisiik kilolu Diisiik kolestrollii
Diisiik miktar Diisiik miktarda protein
Diisiik seviye Diisiik yag icermek
Diisiik yagl Diisiik yagli siit

Diiz duy Diiz tabak

Diiz u¢ Diizgiin sekil
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E vitamini Ebegiimeci bastisi
Ebegiimeci dolmasi Ebegiimeci kavurmast
Edam peyniri Efelek yaprag

Eflak bicagi Egzotik salata
Egitim almak Egitim diizeyi
Egitim ekibi Egitim eksikligi
Egitim faaliyeti Egitim kazandirmak
Egitim vermek Egitim yapmak
Egitim yetersizligi Egitim yontemleri
Ek alinmak Ek ara 6gilin

Ek besin Ek enerji

Ek gida Ekipmanlarin bakimi

Ekipmanlarin bozulmasi

Ekipmanlarin temizlenmesi

Eklemden ayirmak

Ekmek arasi

Ekmek ayvasi Ekmek bigagi
Ekmek ¢esidi Ekmek ¢izme bigagi
Ekmek dilimi Ekmek dilimlemek
Ekmek dilimleri Ekmek dolabi
Ekmek firinlar Ekmek hamuru
Ekmek i¢i Ekmek kadayifi
Ekmek kalib1 Ekmek kirintist
Ekmek kizartmak Ekmek mayasi
Ekmek pargasi Ekmek pisirmek
Ekmek sepeti Ekmek somunu
Ekmek tabagi Ekmek tatlisi
Ekmek tavasi Ekmek tiiketimi
Ekmek tiiketmek Ekmek tiirii
Ekmek yapimi Ekmek yapma
Ekmek yapmak Ekolojik tarim
Ekonomik enerji Ekonomik kayip
Ekonomik olmak Ekonomik sekil
Ekosapentaenoik asit Eksi balzemik sirke
Eksi boza Eksi elma

Eksi erik Eksi krema

Eksi labne Eksi nar

Eksi sos Eksi su

Eksi siit Eksi yahni

Eksili corba Eksili dolma
Eksili kabak Eksili kofte
Eksili mahtila Eksili patlican
Eksili pirasa Eksilik vermek
El aletleri El ayak bakimi
El ayak bakimini yapma El ayak kremi

El ayasi El bezi

El degirmeni El degmek

El havlusu El kremi

El mikseri El pompasi

El yakmak El yikamak

Elde edilmek Elde etmek

Elde yikamak Eldiven giymek
Eldiven kullanmak Eldiven takmak
Eldivenlerin delinmesi Ele almak

Ele gegirmek Elekten gegirmek
Elekten gegmek Elektrik akimi
Elektrik ¢arpilmast Elektrik kagirmak
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Elektrik siipiirgesi Elektrik salteri
Elektrik yalitimi Elektrikli araglar
Elektrikli 1zgara Elle karistirmak
Eller yikamak Elma aromali
Elma bastis1 Elma brendisi
Elma dilimi Elma dilimlemek
Elma dolmasi Elma ezmesi
Elma garnitiisii Elma hosafi
Elma kompostosu Elma konyagi

Elma oyacagi

Elma regeli

Elma rendesi

Elma salatasi

Elma sirkesi

Elma suyu

Elma sarabi

Elma sekeri

Elma sirasi

Elma surubu

Elma tatlis1

Elma tiirt

Elma tiretimi

Elmalarin kararmasi

Elmal1 biftek Elmali ekmek

Elmali kebap Elmali kek

Elmali kurabiye Elmali salata

Elmal tart Elzem olmak

Emaye tepsi Emin olmak

Emniyet sistemi Emzikli anne

Emzikli kadin Emziklilerin beslenmesi
Emzirme dénemi En az iki

En ¢ok bilinmek En ¢ok etkilemek

En ¢ok goriilmek En ¢ok rastlaniimak

En 6nemli beslenme

En 6nemli bilesik

En 6nemli etken

En 6nemli faktor

En 6nemli gorev

En 6nemli husus

En 6nemli kosul

En 6nemli mineral

En 6nemli molekiil

En 6nemli neden

En 6nemli nokta

En 6nemli 6rnek

En 6nemli problem

En 6nemli sebep

En 6nemli sembol

En 6nemli yer

En iist diizey

Endemik hayvan

Ender bulmak

Endokrin sistem

Endiiliis mutfagi Enerji akigt

Enerji alimi Enerji aligverisi
Enerji almak Enerji birimi
Enerji degeri Enerji degeri diisiik

Enerji degerleri

Enerji degisim faktorii

Enerji dengesi

Enerji dengesizligi

Enerji eksikligi

Enerji es degeri

Enerji formlar

Enerji gereksinimi

Enerji gerektirmek

Enerji harcamak

Enerji igecegi

Enerji icermek

Ener;ji ihtiyact

Enerji kaynagi

Enerji kullanimi

Enerji metabolizmasi

Enerji miktari

Enerji olugmasi

Enerji rezervi

Enerji saglamak

Enerji santrali

Enerji sarfiyati

Enerji seviyesi

Enerji sistemi

Enerji temini

Enerji transformortorii

Enerji tiikketim standartlart

Enerji tiketimi

Enerji liretimi

Enerji tiretmek
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Enerji verici

Enerji vermek

Enerji yetersizligi

Enerji yogunlugu

Enginar ayiklamak

Enginar bastis1

Enginar ¢anaklari

Enginar dolmast

Enginar ezmesi

Enginar kalbi

Enginar salata

Enginar salatasi

Enginar tavasi

Enginarli pilav

Enginarli uykuluk salatasi

Enjekte etmek

Enjektorlii kalip Envanter defteri
Envanter gelir tablosu Envanter iglemi
Envanter kaydi Enzimlerin yapisi
Ergenlik cagi Ergenlik donemi
Erik bastist Erik brendisi
Erik dolmasi Erik eksisi

Erik hosafi Erik kompostosu
Erik marmelati Erik surubu

Erik tursusu

Eriste ¢orbasi

Eriste hamuru

Erigte kiiflenmek

Eriste pisirmek Erigte yapma
Eriste yufkalar Eriste yufkast
Eritilmis ¢ikolata Eritilmis tereyagi
Eriyen yag Erken yas
Ermenek dolmasi Erzak deposu
Erzincan gorbasi Esas olmak

Esmer seker

Espresso kahvesi

Estergon yapragi Estragon sos
Estragon yapragi Esit aralik
Esit biiytikliik Esit miktar
Esit olmak Eslik etmek
Et bigagi Et bulyon

Et catali Et ¢esidi

Et demiri Et dilimleme bigag:
Et dilimleme makinesi Et dolmast
Et dovecegi Et dovmek
Et grubu Et giiveg

Et hijyeni Et ihtiyact
Et kabagi Et kalitesi

Et kavurma Et kavurmak
Et kesim testeresi Et kizartmak
Et konmak Et koymak
Et kullanmak Et kiitigii

Et lokantas1

Et makinasi

Et makinasindan ¢ekmek

Et muhiirlii olmak

Et 6zsuyu Et par¢alamak
Et pargalari Et pargasi
Et pigsirmek Et saklamak
Et salatasi Et servisi

Et sote Et suyu

Et sis Et tokmagi
Et tiiketimi Et tiketmek
Et {iretimi Et {irtinleri
Et ve siit iirlinleri Et yahnisi
Et yapisi Et yasagi

Et yemegi Et yemek

Et yemekleri Eterik yag
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Eti didiklemek Eti inceltmek
Etik davranig Etik deger

Etiket yapistirmak Etil alkol

Etin bag dokusu Etin ¢esidi

Etin kendi yag1 Etin lezzeti

Etin pisirilme yontemi Etin saklanmas1
Etin yapis1 Etin yumusaklig
Etiyopya kahvesi Etki etmek

Etki yapmak Etkili kullanmak
Etkili olmak Etkili gekil

Etkili yol Etkili yontem
Etleri dondurulmasi Etlerin kavrulmasi
Etli bakla Etli balik

Etli borek Etli gorbalar

Etli dolma Etli ekmek

Etli eriste Etli meyve

Etli pilav Etli piring

Etli piring salata Etli sarma

Etli sebze yemegi Etli tirit

Etli yahni Etli yaprak sarmasi
Etli yemek Etsiz sebze yemegi
Etsiz yemek Ette bulunmak

Ev baklavasi Ev sahibi

Ev sahipligi Ev salcasi

Ev tipi dondurma Ev usulii

Evde yapmak Evde yemek
Evlilik merasimi Evlilik yildéniimii
Evlilik ziyareti Ezik olmak
Ezilmis nohut Ezilmis peynir
Ezilmis sarimsak Ezme peynir

Ezogelin gorbasi

Ezoterik tarif

Faiz geliri Faks numarasi
Faksla rezervasyon Farasa doldurmak
Farkli boy Farkli diizey
Farkli elementler Farkl etken
Farkli etmen Farkli gida

Farkli kaynak Farkli kiiltiir
Farkli lezzet Farkli madde
Farkli mekanizma Farkli miktar
Farkli mozaik Farkli olmak
Farkli renk Farkli seviye
Farkli tip Farkli iiriin

Farkli vitamin Farkli yas

Farkli yontem Fast food gida
Fast food iiriinleri Fasulye ayiklamak

Fasulye bastisi

Fasulye ¢esitleri

Fasulye diblemesi

Fasulye diblesi

Fasulye ezmesi

Fasulye 1slatmak

Fasulye musakka

Fasulye sosu

Fasulye yahnisi

Fasulye yapragi

Fasulye yemek

Fasulye yemekleri

Fatura fisi

Fazla alinmak

Fazla almak Fazla bulunmak
Fazla galigmak Fazla ¢inko
Fazla demir Fazla enerji
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Fazla 1s1 Fazla miktar

Fazla mineral Fazla olmak

Fazla pay Fazla protein
Fazla say1 Fazla sivi

Fazla su Fazla siit

Fazla seker Fazla terlemek
Fazla tuz Fazla vitamin
Fazla yag Fazla yayilim
Fazla yemek Fener balig1
Fenolftalein asit Ferahlik hissetmek
Fergana pilavi Ferment yontemi
Fermente olmak Feslegen otu
Feslegen sosu Feslegen yaprag:
Fetiisiin biiyiimesi Findiga bulamak
Findik aromali Findik biiyikligii
Findik biiyiikliigiinde Findik ezmesi
Findik ici Findik kirmak
Findik iiretimi Findik yag1
Findikli baklava Findikli sable biskiivi
Fir¢a killart Firca yardimi

Firin boregi

Firin eldiveni

F1irin 1s1s1

Firin 1zgarasi

Firin kab1 Firin kabina koymak
Firin kalib1 Firin kapagi
Firin kaplari Firin kebabi

Firin makarna

Firin rosto

Firmn siitlag

Firmn tepsisi

Firin yemekleri

Firina atmak

Firina koymak

Firma stirmek

Firinda biftek Firinda hazirlamak
Firinda kofte Firinda makarna
Firinda pisirmek Firinda tavuk
Firinda yapmak Firindan almak

Firindan ¢ikarmak

Firin1 ayarlamak

Firmlanmis et Fistiga bulamak
Fistig1 kavurmak Fistik corbasi
Fistik ezmesi Fistik helvasi
Fistik i¢i Fistik kavurmak
Fistik sarma Fistik serpmek
Fistik sosu Fistik serbeti
Fistik surubu Fistik yagi
Fistikli baklava Fistikli ¢6rek
Fistikli dondurma Fistikl1 harg

Fistiklt makaron

Fistikl1 muhallebi

Fistikli pilav Fistikl1 saray sarmasi
Fistikli sarma Figiir yapmak

Fiks menii Fildisi kuvertiir
Fildisi kuvertiirii File findik

File fistik Fileto bigagi

Fileto pargasi Filtre bosaltmak
Filtre doldurmak Filtre edilmek

Filtre haznesi Filtre kagidi

Filtre kahve Filtreden gegirmek
Fin usulii Fin yemekleri

Finansal bilgi

Finansal destek
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Finansal kaynak

Finansal risk

Finansal tablo

Finansal veri

Finansal yonetim

Finansman destegi

Finansman kaynagi

Fincan boregi

Fincan 1siticist

Fincan kulp

Fincan sap1

Fincan tabagi

Fincanin sap1

Firikli acur dolmasi

Firkete takimi

Fiske karabiber

Fiske tuz Fitik asit

Fiyat artigt Fiyat belirtmek
Fiyat indirimi Fiyat kartelleri
Fiyat yazdirmak Fiyat yazmak
Fiyonk makarna Fiziksel aktivite
Fiziksel bilyiime Fiziksel durum
Fiziksel efor Fiziksel gelisim
Fiziksel gii¢ Fiziksel hareket
Fiziksel kosul Fiziksel mesafe

Fiziksel 6zelligi

Fiziksel uygunluk

Fiziksel yetersizlik

Fizyolojik degisiklik

Fizyolojik durum

Fizyolojik gereksinim

Fizyolojik ihtiyag Fizyolojik kalite
Fizyolojik 6zellik Fizyolojik yap1
Flambe arabasi Flan halkalar1
Flan kalib1 Florida salatas1
Fodul ekmegi Fodula kadayifi
Folik asit Folik asit eksikligi

Folyo sarmak

Folyo sermek

Fond hazirlamak

Fondan hamuru

Fondan sekerlemeleri

Fondan surubu

Fondu eklemek

Fondu hazirlamak

Fondii hazirlamak Formik asit
Fosfat bagi Fosfat kokii
Fosfat yapisi Fosfor bulunmak
Fosfor icermek Fosfor kaynagi

Fosfor miktar1

Fosforca zengin

Fosforik asit

Fosforlu madde

Fotograf ¢ekimi

Fotograf ¢ekmek

Fotograf kalitesi

Fotograf karesi

Fotosentez yapmak

Fon makinesi

Foyote hamuru

Frambuaz sos

Fransa mutfag

Fransiz ¢ikolatasi

Fransiz ekmegi

Fransiz Guyanasi

Fransiz merengi

Fransiz mutfagi

Fransiz omleti

Fransiz 6gle yemegi

Fransiz pastaneleri

Fransiz pigirme kurallari

Fransiz salata

Fransiz sos

Fransiz saraplari

Fransiz usuli

Fransiz usulii servis

French sos

Frenk domates

Frenk helvasi

Frenk sogani salatasi

Frenk surubu

Frenk tizimi

Fritoz sepeti

Fritoze atmak

Fritoze koymak

Fruktoz surubu

Fular takmak

Fiime balik

Fiime et

Fiime etmek

Fiime jambon
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Fiime peynir

Fiime somon

Fiime yapmak G vitamini

Galeta tozu Galeta tozuna bulanmak
Galeta unu Galigya mutfag
Galosg giymek Gama linolenik asit
Ganaj gesitleri Garanti siiresi
Garanti sartlar1 Gargara yapma
Gargara yapmak Garum sosu
Gastronomi teknigi Gato pasta

Gaz borusu Gaz vanasi

Gaz yapmak Gazl igecek

Gazli su Gebe kadin
Gebelik boyunca Gebelik donemi
Gebelik dncesi Gebelik seyri

Gebelik siireci

Gece vardiyasi

Geg kahvalti (bruch)

Gegis donemi

Gegmis olsun

Geleneksel atistirmalik

Geleneksel mutfak

Geleneksel tava

Geleneksel trtinler

Geleneksel yemek

Geleneksel yemek kiiltiirii

Gelin bohgast

Gelin damat kurabiyeleri

Gelin salatas1

Gelincik surubu

Gelir elde etme

Gelir getirmek Gelir hesaplari
Gelir saglamak Gelir seviyesi
Gelir tablosu Gelir vergisi
Gelirin kaydedilmesi Gelirin dlgiilmesi
Gemici salatasi Geng bira

Geng sarap Genel kural
Genetik faktor Genetik kod
Genetik yap1 Genetik yatkinlik
Genis kap Gerdan tatlisi
Gerekli enerji Gerekli miktar
Gerekli olmak Gerekli 6l¢i

Gerekli protein

Gereksinim artmak

Gereksinim duymak

Geridon servisi

Gevrek olmak

Gevrekligini kaybetmek

Gevreklik vermek

Geyik eti

Geyik sirtt Gezi kiiltiirii
Gezi programi Gida alerjisi
Gida almak Gida ambalaji
Gida analizi Gida artiklart
Gida bagimlilig Gida bilesenleri
Gida bilimi Gida boyasi
Gida bozulmalari Gida denetgileri

Gida denetim

Gida denge cetvelleri

Gida depolama

Gida endiistrisi

Gida enfeksiyonu Gida etiketleri
Gida formiilasyonu Gida gelenekleri
Gida gruplari Gida giivenligi
Gida hijyeni Gida ihtiyaglar
Gida intoleranslari Gida kalemi
Gida kalitesi Gida kaynakl
Gida kimyast Gida kontrolii
Gida maddesi Gida mevzuati

Gida mithendisleri

Gida numunesi
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Gida 6geleri Gida renklendiricisi

Gida sanitasyonlari Gida secenckleri

Gida sicil belgesi Gida teknolojisi

Gida tiiketim Gida tiiketim aligkanliklar
Gida tiiketim aragtirmalari Gida tiiketim davraniglart
Gida tiiketimi Gida tliziigl

Gida liretim izin belgesi Gida {iretimi

Gida iiriinii Gida yasas1

Gida zehirlenmesi Gida zinciri

Gidalarin emilimi Gider hesabi

Gider 6demesi Gingseng cay1

Ginseng tozu Gizli seker

Glace sos Glaso sosu

Glaze yontemi Glikoz friikktoz surubu
Glikoz surubu Glikoz yakilimi

Global sekerleme Glukoz tolerans bozuklugu
Glutamik asit Glutenli olmak

Gliiten igermek

Glitensiz un

Golden elmasi

Gorgonzola peyniri

Gobek marul Gobek salata
Gobekli mant Gogiis eti

Gogiis kemigi Gomlek yagi
Gorev almak Gorev listlenmek
Gorev yapmak Gorev yiiklemek
Gorevli olmak Gorgii kurallari
Gorgiilii olmak Gorme kaybi
Govde eti Goz atmak

Go6z gbz olmak G0z hastaliklari
Goz karari Goz kontagi

Go6z 6niinde bulundurmak Go6z Oniine almak
Goz sagligi Goz zevki

Goze hitap etmek

Gozleme hamuru

Gozleme pigirme

Gozleme yapma

Gozleme yapmak

Graham ekmegi

Graniil sekerleme

Graten etmek

Gravy sosu Gravyer peyniri
Greyfurt dilimlenmesi Greyfurt suyu
Greyfurtun tepesi Grill et

Grup rezervasyonlari

Grup yemekleri

Guatemala mutfagi

Gurme dergileri

Gurme rehberi Giil balt

Giil boregi Giil burma

Gilil katlama Giil suyu

Gill serbeti Giil yaprag

Giller yiiz Giillabiye helvasi
Giille karasi Giilnar pilav

Giilsulu pilav Glimiis balig1

Gilimiis dondurma kasig1 Glimiis dondurma magasi
Gilimiis dondurma takimi Gilimiis kahve ibrigi
Glimiis kahve ka1 Glimiis seker kasesi
Glimiis serbet kasi81 Glimiis yemislik
Giines 15181 Glines 15181 gérmek
Giiney Avrupa mutfag Giineydogu yemekleri
Giinliik aktivite Giinliik alim miktar1
Giinliik alinan sebze Giinliik almak
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Gilinliik ana 6giin

Giinliik b12 vitamin

Gilinliik bakir gereksinimi

Gilinliik besin ihtiyac1

Gilinliik besin dgeleri

Giinliik beslenme

Giinliik ¢aligma durumu

Giinliik ¢ginko

Gilinliik ¢inko ihtiyaci

Giinliik d vitamini

Gilinliik demir eksiligi

Gilinliik demir gereksinimi

Giinliik diyet

Giinliik ekmek tiiketimi

Giinliik elbise

Gilinliik enerji

Gilinliik enerji gereksinimi

Giinliik enerji ihtiyact

Gilinliik enerji titketim

Giinliik enerji yogunlugu

Giinliik fiziksel aktivite

Gilinliik gereksinim

Giinliik giysi Giinliik hayat
Giinliik ihtiyag Giinliik is
Giinliik kalsiyum ihtiyaci Giinliik karbonhidrat

Gilinliik karbonhidrat ihtiyac1

Giinliik kargilama miktari

Giinliik magnezyum ihtiyaci

Guinliik ment

Gilinliik 6giin sayisi

Giinliik posa alimi

Gilinliik protein

Gilinliik protein ihtiyaci

Giinliik protein miktari

Gilinliik rezervasyon

Gilinliik sodyum ihtiyaci

Giinliik standart enerji

Giinlik su alimi

Giinliik siit

Gilinliik toplam enerji

Giinliik toplam kalori

Gilinliik tiiketilen besin Gilinliik tiiketim

Gilinliik tiiketim miktar Gilinliik vitamin ihtiyaci
Giinliik yasam Giinliik yemek

Giinliik yiyecek Giinliik yiyecek tiiketimi
Giinliik yumurta Giiriiltii kirliligi

Giivec hazirlamak Giiveg kaplari

Giiveg kullanimi Giiveg usulii

Giliveg yemegi Giiveg yemek

Giiveg yemekleri Giivegte pisirmek

Giivence altina almak

Giivence pay1

Giivenli gida

Guivenlik kurallari

Giivenlik 6nlemleri Giivenlik tedbirleri
Giivenlik uyarilari Giivercin trangi
Giizelce karistirmak H vitamini

Hafif sekerli Hafif alkol

Hafif aroma Hafif aromali
Hafif ates Hafif atistirmalik
Hafif bastirmak Hafif ¢irpmak
Hafif gida Hafif ilimak
Hafif 1s1 Hafif 1sitmak
Hafif islatmak Hafif icecek
Hafif kahvalt: Hafif kavurmak
Hafif kek Hafif kizarmak
Hafif kizartma Hafif kizartmak
Hafif meyilli Hafif meze

Hafif omlet Hafif sallamak
Hafif soya sosu Hafif tath

Hafif tereyagi Hafif yaglamak
Hafif yatik Hafif yemek
Hafif yiyecek Hafifce bastirmak
Hafifce kavurmak Haiti ekmegi

Haiti mutfagi

Hakiki kaymak

Halep dolmast

Halka domates
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Halka sogan Halka tatlist
Ham meyve Ham olmak
Hamburger ekmegi Hamsi baligt
Hamsi boregi Hamsi ¢orbasi
Hamsi kebabi Hamsi tava
Hamsi tavasi Hamsi yahnisi
Hamsili ekmek Hamsili pilav

Hamur agma

Hamur agma makinesi

Hamur agmak

Hamur bezeleme makinesi

Hamur bezeleri

Hamur bezi

Hamur bohgalari

Hamur ¢esitleri

Hamur ¢orbasi

Hamur dinlendirme

Hamur dokmek

Hamur hazirlamak

Hamur igi

Hamur isi yemek

Hamur isleri

Hamur kabarmak

Hamur kabarmasi

Hamur karistirma

Hamur katlar1

Hamur kazimak

Hamur kaziyici

Hamur kesecegi

Hamur kesici

Hamur kesme

Hamur kesme ruleti

Hamur kivam

Hamur kizartmak

Hamur koymak

Hamur mayalamak

Hamur mayasi

Hamur merdanesi

Hamur oklavasi

Hamur pargasi

Hamur pisirmek

Hamur rulolar

Hamur s1y1rici

Hamur suyu

Hamur serbeti

Hamur tarifleri

Hamur tatlilar:

Hamur tatlisi

Hamur torbasi

Hamur tiretimi

Hamur yemegi

Hamur yemekleri

Hamur yogurma

Hamur yogurma kabi

Hamur yogurma makinesi

Hamur yogurmak

Hamurisi yemek

Hamurlu ¢orba

Hamuru dinlendirmek

Hamuru yaymak

Hamuru yogurmak

Hamurun kalinligt Hanimgo6begi
Hanimggbegi tatlisi Hararetli ates
Harc1 doldurmak Har¢ doldurmak
Har¢ koymak Hardal sosu
Hardal tohumu Hareket eksikligi
Hareket etmek Hareket kisithiligi
Hareketli yasam Harl: ates
Harnup serbeti Harput koftesi

Hasar gormek

Hasilat saglamak

Hassas tart1

Hassas terazi

Hastalik olusumu

Hastalik 6nlemek

Hastalik tedavisi Hastalik yapmak
Hasere kontrolii Hasere olusumu
Haghas ekimi Haghas tohumu
Haghas yagi Hashasli ¢orek
Haghagh gevrek Haglama et
Haglama sosis Haglama suyu

Haslama tandir

Haglama tenceresi

Haglama yapmak Haglanan piring
Haglanarak pisirmek Haglanmis bakla
Haglanmig balik Haglanmig bezelye
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Haglanmis et

Haglanmig fasulye

Haglanmig kuzu

Haglanmig makarna

Haglanmig mercimek

Haglanmis misir

Haglanmis muz

Haglanmig patates

Haglanmisg piring

Haglanmig sebze

Haglanmusg soya filizi

Haglanmig sucuk

Haglanmig yarma

Haglanmis yogurt

Haglanmig yumurta

Hatay peyniri

Hav tiiyleri

Hava almak

Hava dalgasi

Hava deposu

Hava hostesi

Hava hostesleri

Hava kabarciklari

Havanda dovmek

Havanda ezmek

Havayla temas etmek

Havlu kagit

Havug gorbast

Havug dilimi

Havug dolmast

Havug kavurmak

Havug musakka

Havug miicver

Havug salatasi

Havug sote

Havu¢ soymak

Havug suyu

Havug sekeri

Havug tatlisi

Havug tavasi

Havug yemegi

Havuglu pilav

Hayat boyu Hayati fonksiyonlar
Hayir ¢orbasi Hayranlik uyandirmak
Hayvan eti Hayvan figiirleri

Hayvan kesmek

Hayvan organizmasi

Hayvan siitii

Hayvan viicudu

Hayvansal besin

Hayvansal doku

Hayvansal gida tiiketimi

Hayvansal kaynak

Hayvansal kaynakli besin

Hayvansal organizma

Hayvansal protein

Hayvansal {irlin

Hayvansal yag

Hayvansal yiyecek

Hazir almak

Hazir ambalajli besin

Hazir bulunmak

Hazir ¢orba

Hazir degerler

Hazir etmek

Hazir figiir

Hazir fon

Hazir gida Hazir hale gelmek
Hazir hardal Hazir kahve

Hazir makarna Hazir meyve suyu
Hazir olmak Hazir pasta

Hazir puding Hazir iiriin

Hazir yem Hazir yemek
Hazir yiyecek Hazir yufka
Hazmedilebilir olmak Hediyelik ¢ikolata
Hellim peyniri Helva dagitmak
Helva ekmek Helva kaliplari
Helva kavurmak Helva pisirmek
Helva surubu Helva tabagi
Helva yapimi Helva yapma

Helva yapmak

Helvaci kabagi

Helvanin kivami

Helvanin tadi

Helvay1 demlendirmek

Her 6glin

Hesab1 hazirlamak

Hesab1 incelemek

Hesabi 6demek

Hesabi tahsil etmek

Hesabi takdim etmek

Hesap dokiimii

Hesap kutusu

Hesap 0zeti
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Hesap pusulasi

Hesap sandigi

Hesap usti

Hesaplarin kapatilmasi

Heteretrof canlilar

Hirvat mutfagi

Hiyar salatasi

Hizli dondurma

Hizli hizli karigtirmak

Hizli pisirme teknigi

Hizli servis

Hizli sogutma

Hizli sekil

Hibiskus ¢ay1

Hidroflorik asit

Hidrofobik madde

Hidrojen bag:

Hidrojen gaz1

Hidrojen molekiilii

Hidroklorik asit

Hidroklorik asit ¢ozeltileri

Hidrolize olmak

Hijyen kurallar1 Hijyen sartlari
Hijyenik kosullar Hijyenik sartlar
Hindi budu Hindi dolmas1
Hindi eti Hindi yemek
Hindiba salatasi Hindiba surubu

Hindistan cevizi

Hindistan cevizi suyu

Hindistan cevizi siitii

Hindistan cevizi yagi

Hint cevizi Hiperlipidemisi olmak
Hisse senedi Hitap etmek

Hitap sekli Hizmet alim1

Hizmet almak Hizmet ¢esitliligi

Hizmet destegi

Hizmet etmek

Hizmet isletmesi

Hizmet kalitesi

Hizmet maliyesi

Hizmet memnuniyeti

Hizmet personeli

Hizmet tretmek

Hizmet vermek

Hizmetin karsilig1

Holandez sos

Hollanda mutfagi

Hollandez sos

Homojen olmak

Hormon yapim

Horoz sekeri

Horozibigi suyu Hos geldiniz

Hosaf ¢esitleri Hosaf hazirlamak
Hosaf igmek Hosaf kasesi

Hosaf kasig1 Hosaf pigsirmek

Hosaf tas1 Hosaf yapimi

Hosaf yapmak Hosik pilav

Hosnut kalmak Hububat ¢imlendirme
Hububat daneleri Hububat havalandirmak
Hububat 1slatmak Hububat saklama
Hububat viskisi Hububat yiyecegi

Huninin agz1

Hurma dolmasi

Hurma kurusu

Hurma sarab1

Hurma sekeri

Hurma surubu

Hurma yagi

Hiicre ara s1visi

Hiicre biiylimesi

Hiicre dist

Hiicre duvari

Hiicre hasari

Hiicre i¢

Hiicre yapilari

Hiicre yenilenmesi Hiicre zan

Hiicre zarinin yapist Hiiliklii kebabi
Hiinnap surubu Hiiryemez elmasi
Ilik olmak Ilik su

Ik siit Ilimaya birakmak

Is1 dengesi

Is1 derecesi

Is1 iletimi

Is1 6lgiimil

Is1 transferi

Isirgan gorbast
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Isirgan otu

Isitilmig firin

Isitma derecesi

Isitma islemleri

Isitma kab1 Isiya dayanikli
Isiy1 emmek Islak jole

Ispanak boregi Ispanak kavurmasi
Ispanak salatasi Ispanak yapragi
Ispanakli borek Ispanakli eriste
Ispanakli pilav Istakoz catali
Istakoz eti Istakoz haglama

Istakoz pensesi

Istakoz piiresi

Istakoz salata

Istakoz servisi

Istakoz trans1 Isiga duyarlilik
Isik diizeyi Isik tutmak
Izgara balik Izgara demiri
Izgara deniz liriinleri Izgara et

Izgara etmek

Izgara firgasi

Izgara kebap Izgara koyun
Izgara kofte Izgara kuskonmaz
Izgara kuzu Izgara olmak
Izgara pisirme Izgara somon
Izgara tava Izgara teknigi
Izgara teli Izgara yapmak
Izgarada pisirmek lade etmek

I¢c badem I¢ bakla

I¢ baklal enginar I¢ biiyiime

I¢ ceviz I¢ dolgu

I¢ findik I¢ geregler

I¢ girisimcilik I¢ harci

I¢ hastaliklar: I¢ kabuk

I¢ kapag I¢ kisim

I¢c malzeme I¢c malzemesi

I¢c midye I¢ organlar

I¢ pilav Ic yag

Icecek bankosu Icecek boslar
Icecek cesitleri Icecek garnitiirlenmesi
Icecek kaplari Icecek meniileri
Icecek potlari Icecek servisi
Icecek iiriinleri Icecek yapimi

I¢i oymak I¢ini oymak

Icki bardag Icki servisi

Icki tiiketimi Icli bakla

Icli kofte Icli sarma kadayif
Igme suyu Idame etmek

Ideal besin

Ideal olmak

Idrar soktiiriicii

[drarla atilmak

Iftar sofrasi

Iftar yemegi

Iftar yemekleri

[hracat tirtinleri

Ihrag iiriinleri

Ihtiva etmek

Ihtiyaci karsilamak

Ihtiyaci olmak

Thtiyag durumu Ihtiya¢ duymak
Ihtiya¢ kalmak Ikamet etmek
Iki renkli biskiivi ikiye bolmek
Ikram etmek Ikram késesi
Tkram servisi Ikram yapmak

Ilag firmasi

Ilave etmek
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Tleri yas {letigim araci
ITham almak {ltihap yapmak
Imal etmek Imam ekmegi
Imbik damitma Imbik temizligi
Imha etmek Ince agmak
Ince ayar Ince bagirsak

Ince bulgur

Ince ¢ekilmek

Ince cubuk makarna

Ince delikli siizgeg

Ince dilim

Ince dilimlemek

Ince dogramak

Ince dogranmisg

Ince ekmek

Ince irmik

Ince kabuklu

Ince kesmek

Ince kiyilmak

Ince kiytlmis

Ince kiyilmis maydanoz

Ince kiy1lmis sogan

Ince kiymak

Ince lif

Ince olmak

Ince dgiitmek

Ince rendelemek

Ince soymak

Ince uzun dilimlenmis

Ince yaprak

Ince zerre

Incecik dilimlemek

Incecik soymak

Incelme yapmak

Incik ¢ikartmak

Incik eti

Incik yahnisi

Incir dolmasi

Incir ezmesi

Incir sekerlemesi

Incir tatlist

Incir yaprag

Indirim kalemi

Inegdl kofte

Inek siitii

Inflizyon islemi

Ingiliz kahvalti

Ingiliz servis usulii

Ingiliz usulii

Ingiliz usulii servis

Inka mutfag

Inorganik asit

Inorganik baz

Inorganik besin

Inorganik besin dgeleri

Inorganik bilesik

Inorganik madde

Inorganik 6ge

Insan kaynaklar1

Insan saglig

Instant maya

Insiilin direnci

Insiilin surubu

Internetle rezervasyon

Invert surup Ipe dizmek
Iple baglamak Iran ¢ay1

Iri dogranmis Iri domates

Iri olgun Iri parga

Iri patates Iri sogan

Iri seker Irice doviilmek

Irlanda kahvesi

Irmik corbasi

Irmik eklemek

[rmik helvasi

Is kokusu Ishal kesmek
Iskandinav mutfag: Iskelet sistemi hastaliklar
Iskender kebabi Tskoc usulii

Iskonto faturasi

Islam iilkeleri

Ispanyol ¢orbasi

Ispanyol mutfag

Ispanyol usulii

Ispanyol yemegi

Israfi 6nlemek

Israftan kacinmak

Istavrit yag1

Isteme ¢ikarma pusulasi

Istif rafi

Istif raflart

Istifade etmek

Istiridye bicag1

Istiridye gatali

Istiridye gorbast

Istiridye servisi

Istiridye sosu
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Istiridye tahtasi

Isvigre merengi

Is akis semas1 Is ayakkabisi

Is bas1 Is dis1 beslenme
s etigi Is giysisi

Is gormek Is hayat:

Is kazas1 Is kiyafeti

Is kolu Is onliigii

Is pantolonu Is performansi
Is plani Is saghp

Is saghig1 ve giivenligi tedbirleri Is yemekleri

Is yeri Is yeri agma belgesi
s yiikii Is ziyareti
[saret parmagi Is¢i saghg

Iscilerin beslenmesi

Iskembe ¢orbasi

Iskembenin temizlenmesi

Islem basamaklari

Islem gérmek

Islem gdrmiis besin

Islenmemis tahil

Islenmis besin

Islenmis et

Islenmis gida

Islenmis maden suyu

Isletme calisanlar

Isletme kapisi Isletme kayiplari
Isletme kurmak Isletme sahibi
Isletme y&netimi Istah agmak
Istah azalmasi Istah kabarmasi

Istah kaybi

Istah1 artirmak

Isvec mutfag

Italya dondurmasi

Italyan gorbasi

Italyan mantisi

Italyan marengasi

Italyan merengi

Italyan meringasi

Italyan mutfag1

Italyan salata

Italyan usulii servis

Italyan yemegi

Italyan yemek kiiltiirii

Italyan yemekleri

[tinali olmak

Iyi antioksidan

Iyi beslenmek

Iyi hissetmek

Iyi iletisimci

Iyi kabarmak Iyi kahvalti

Iyi kaynak Iyi kolestrol

Iyi olmak Iyi oran

Iyi 6rnek Tyi pismek

Iyi planlamak Iyi protein

Iyi seviye Iyi sekil

Iyi yol Iyi zaman

Tyice bulamak Iyice galkalamak
Tyice ¢ekilmek Tyice ¢irpmak

Iyice dogramak

Tyice dovmek

Iyice durulamak

Tyice ezmek

Iyice fermente etmek

Iyice harmanlamak

Tyice karistirmak

Iyice kaynatmak

Tyice kismak

Iyice kurulamak

Tyice pisirmek

Iyice stkmak

Tyice sogumak

Tyice sotelemek

Tyice siizmek

Iyice yedirmek

Tyice yikamak Iyice yogurmak
Iyice yumusatmak Iyilesme siireci
Iyot yetersizligi Izmir kofte

Izole etmek

[zovalerik asit

Jalapeno biberi

Jambonlu yumurta
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Jameika mutfagi

Japon salatasi

Japon turbu

Jel seker

Jel sekeri

Jelatin seker

Jelatini yikamak

Jelatinin yumugamasi

Jonathan elmasi

Jole kaplar

Jole sekerleme

Jole yapimu

Julienne dogranmis

Jumbo karides

Jiillyen dogramak

Jilyen dogranmisg

K vitamini K vitamini eksikligi
K vitamini yetersizligi K1 vitamini

Kaba bogaltmak Kaba koymak

Kaba pislik Kaba siizmek

Kabak bast1 Kabak bastist

Kabak bayildi Kabak ¢ekirdegi
Kabak ¢icegi Kabak ¢i¢egi dolmast
Kabak ¢orbasi Kabak dilimi

Kabak dolmasi Kabak eksisi

Kabak kavurma Kabak kavurmasi
Kabak millesi Kabak musakka
Kabak musakkasi Kabak miicver
Kabak ograten Kabak oyacagi
Kabak tatlist Kabak tava

Kabak tiirii Kabak yahnisi
Kabak yemegi Kabartma sodasi
Kabartma tozu Kabm igi

Kabin rengi Kabil pilavi

Kabin amiri Kabin ekibi

Kabin hazirlhigi Kabin memuru
Kabuk ayirma Kabuk baglamak
Kabuk maserasyonu Kabuk rendesi
Kabuk soyma makinesi Kabuk soymak
Kabuk tutmak Kabuklar1 ayiklamak
Kabuklar1 kirmak Kabuklar1 soymak
Kabuklari tiraglamak Kabuklarin ¢ikarilmasi

Kabuklu deniz tiriinleri

Kabuklu meyve

Kabuklu sebze

Kabuksuz badem

Kabuksuz deniz trtinleri

Kabuksuz su triinleri

Kabuktan ¢ikarma Kaburga gorbasi
Kaburga dolmasi Kaburga kemikleri
Kaburga pilavi Kadayif ¢esitleri
Kadayif dolmasi Kadayif surubu
Kadayif tatlisi Kadayif teli
Kadayifi tatlandirmak Kadayifin saklanmasi
Kadayifin yapilmasi Kadeh kaldirmak
Kadeh tokusturma Kadinbudu kofte
Kafein igermek Kafkas ¢orbasi
Kéagida sarmak Kagit filtre

Kagit havlu Kagit helva

Kagit helvasi Kagut ortii

Kagit pecgete Kahvalt1 agik biifesi
Kahvalt1 bigcagi Kahvalti biletleri
Kahvalt1 boglari Kahvalt1 biife servisi
Kahvalt1 biifesi Kahvalti gatali

Kahvalt1 ¢esitleri

Kahvalt: ekmekleri

Kahvalt1 ekstra biifesi

Kahvalt1 ekstra i¢cecek
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Kahvalt1 ekstra moni

Kahvalti ekstra siparisi

Kahvalti ekstra yiyecek

Kahvalt1 ekstralari

Kahvalt1 etmek

Kahvalt1 hazirlamak

Kahvalti igecegi

Kahvalti igecekleri

Kahvalt1 igeceklerinin servisi

Kahvalti kartlar1

Kahvalti kuponu

Kahvalti kuver ¢esitleri

Kahvalt1 kuveri

Kahvalt1 masasi

Kahvalti mutfag

Kahvalti saati

Kahvalt: saatleri

Kahvalt1 salonlar1

Kahvalt1 salonu

Kahvalt: servisi

Kahvalt1 sofrasi

Kahvalt1 sosisleri

Kahvalti tabaginin servisi Kahvalti tabaklari
Kahvalti yapmak Kahvalt1 yiyecekleri
Kahvaltilik gevrek Kahvaltilik tahil
Kahve agaci Kahve atmak
Kahve bardagi Kahve biifesi
Kahve ¢ekirdegi Kahve degirmeni

Kahve demlemek

Kahve esliginde

Kahve fincanm

Kahve fincanlari

Kahve giigiimii

Kahve 1smarlamak

Kahve ibrigi Kahve igermek
Kahve igmek Kahve ikrami
Kahve kasig1 Kahve kavurmak

Kahve kaynatmak

Kahve likori

Kahve makinasi

Kahve 6giitme yontemi

Kahve pisirmek Kahve potlar
Kahve tabagi Kahve takimi
Kahve tiiketmek Kahve iiretimi
Kahve yetismek Kahveli kurabiye

Kahverengi piring

Kahverengi sos

Kahverengi seker

Kaju fistig

Kaju fistikli karides

Kakao agaci

Kakao ¢ekirdegi

Kakao eklemek

Kakao igmek

Kakao likoru

Kakao potu Kakao tanesi
Kakao tohumu Kakao tozu

Kakao yag1 Kakaolu dondurma
Kaktiis meyvesi Kakule tozu
Kakiile tanesi Kakiileli kahve

Kalamar ayiklamak

Kalamar dolmasi

Kalamar salatasi

Kalamar tava

Kalbura bastirmak

Kalem makarna

Kaliba dokmek Kaliba sivamak
Kaliba yapigsmak Kaliba yaymak
Kalibin dis1 Kalin damarli

Kalin merdane

Kalin olmak

Kalin tabanli tencere

Kalifiye personel

Kalite belgesi

Kalite bozulmak

Kalite diismek

Kalite kontrol

Kalite oOlgiitleri

Kalite standartlari

Kalite sartlari

Kalite yonetimi

Kaliteli besin Kaliteli protein
Kalkan balig1 Kalori almak
Kalori bilgisi Kalori birimi
Kalori degeri Kalori ihtiyact
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Kalori kisitlamalari

Kalori miktar1

Kalori tiiketimi

Kalori vermek

Kalp carpintisi Kalp damar hastalig1
Kalp hastaliklar1 Kalp kaslar1

Kalp krizi Kalp ritmi

Kalp yetmezligi Kalsiyum almak
Kalsiyum eksikligi Kalsiyum igeren besin
Kalsiyum igerigi Kalsiyum igermek
Kalsiyum ihtiyaci Kalsiyum kaynagi
Kalsiyum orant Kalsiyum tuzu
Kalsiyum tiiketmek Kalsiyumca zengin

Kamera sistemi

Kamis sekeri

Kamu destegi

Kamu hizmeti

Kamu igletmeleri

Kamu kurulusu

Kamu kurumu

Kamu y6netimi

Kamufle etmek

Kan damarlar:

Kan degerleri

Kan hiicreleri

Kan plazmasi

Kan reaksiyonu

Kan sekeri Kan yapici

Kan yapimi Kan yolu
Kanada mutfagi Kanda birikme
Kandil simidi Kaneloni hamuru

Kanepe ekmegi

Kanepe hazirlamak

Kanirtarak agmak

Kanola yag1

Kanser onleyici

Kanser tedavisi

Kanser tiirti

Kanser vakalari

Kanserli hastalarda beslenme

Kansizlik olmak

Kanyak 1sitmak Kapagi agmak

Kapag1 kapatmak Kapagi 6rtmek

Kapak boregi Kapak kapatmak
Kapak 6rtmek Kapaklar1 degistirmek
Kapali ortam Kapali tutmak

Kapari agac1 Kapari ¢igegi
Kaplama hamuru Kaplamali sakiz
Kaplara doldurmak Kaplumbaga ¢orbasi

Kapya biber

Kar belirleme

Kar dagitim tablosu

Kar elde etmek

Kar getirmek Kar hesab1

Kar saglamak Kara kabak ¢orbasi
Kara nohut Karabiber eklemek
Karabiber serpmek Karacigeri yormak
Karadag mutfagi Karakdy pogagasi
Karakus tatlisi Karalahana gorbasi

Karalahana diblesi

Karamalize olmak

Karamel sekerleme

Karamelize etmek

Karamelize olmak

Karamelize siit

Karanfil aromasi

Karanfil eklemek

Karanfil tanesi

Kararmaya baslamak

Karayip ekmegi

Karbon elementi

Karbon i¢cermek

Karbon sayis1

Karbon zinciri

Karbonatli icecek

Karbondioksit kaybi

Karbonhidrat almak

Karbonhidrat gereksinimi

Karbonhidrat gurubu

Karbonhidrat igerigi

Karbonhidrat icermek

Karbonhidrat ihtiyaci

Karbonhidrat kaynagi
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Karbonhidrat olugumu Karbonhidrat tiiketmek
Karbonhidrat yiiklemesi Karbonik asit
Karbonik asit ¢ozeltileri Kardinal sos

Kardiyovaskiiler sistem

Kare baklava

Kare kalip Karemela sekeri
Kargasa yagsamak Karin boslugu
Karin doyurmak Karin yiizgeci
Karm zan Karigik dolma
Karisik salata Karisik tursu
Karigim yogurmak Karigimi ¢irpmak

Karisimi pisirmek

Karigtirma araglart

Karistirma kabi

Karides ayiklamak

Karides ¢orba

Karides ¢orbasi

Karides ezmesi

Karides kokteyl

Karides salata

Karides salatasi

Karides servisi

Karides tiketimi

Karides yemekleri

Karidesli piring

Karmasik lipitler Karnabahar bastisi
Karnabahar salatasi Karnabahar tavasi
Karpuz ¢orbasi Karpuz dilimi

Karpuz dolmasi

Karpuz suyu

Karsambag krema

Kargilikli oturma

Kart kiimes hayvam

Karton kutu

Kas dokusu

Kas hareketleri

Kas hiicreleri

Kas iplikleri

Kas iskelet sistemi

Kas kasilmasi

Kas kramplari

Kas kiitlesi

Kas proteinleri

Kas zayiflig1

Kasa fisi Kasa sorumlusu
Kasap eti Kasata harci
Kasata kalibi Kaselere bosaltmak
Kaselere koymak Kaseye bosaltmak
Kaseye koymak Kaslarin yapisi
Kagar pane Kagar peyniri
Kaggar pilavi Kagik dizmek
Kasikla karistirmak Kagikla yemek
Kat izi Kat1 kivam

Kati sos Kat1 yag

Kat1 yumurta Katikli dolma
Katki maddeleri Katki maddesi
Katki malzemesi Katki saglamak
Katkida bulunmak Katkisiz iiriin
Katlama teknigi Katlara ayirmak

Katmerli ekmek

Katmerli hamur

Kavanozun agzi

Kavrulan ¢ekirdek

Kavrulan kahve

Kavrulmug badem

Kavrulmus domates

Kavrulmus findik

Kavrulmus susam

Kavrulmus tavuk

Kavun dolmasi

Kavun salatasi

Kavurma yapimi Kavurma yapmak
Kaya balig1 Kaya sekeri
Kayik tabak Kayisi1 bastirmasi
Kayist1 bastisi Kayis1 ¢ekirdegi

Kayist dolmasi

Kayis1 kompostosu

Kayist likorii

Kayis1 marmelati
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Kayis1 nektari

Kayis1 nektarlt

Kayisi regeli

Kayis1 surubu

Kayisi tatlisi

Kayaist tiirii

Kayis1 yahnisi

Kayit altina almak

Kaymak baklava Kaymak boregi
Kaymak tutmak Kaymakli baklava
Kaymakli ekmek Kaymakli kaday1f
Kaymaksiz yogurt Kaynak suyu

Kaynama noktasi

Kaynamaya birakmak

Kaynamig su

Kaynar olmak

Kaynar su

Kaynar siit

Kaynatilmig yumurta

Kaynatma kazant

Kaynatma ydntemi

Kayseri mantisi

Kaz cigeri Kaz eti

Kaz transi Kaz yag1

Kaz yahnisi Kazan yikama
Kazang saglamak Kazeini ayirmak
Kebap pisirmek Kebap sisi

Kebap yapimi Kebap yapmak

Kegi eti Kegi haglama

Kegi peyniri Kegi siitii

Kegi siitli peyniri Kegi tereyagi
Keg¢iboynuzu ¢ekirdegi Kec¢iboynuzu pekmezi

Kegiboynuzu surubu

Keg¢iboynuzu unu

Keg¢iboynuzu zamki Kedidili biskiivi
Kefal balig Kefal gorbasi

Kefini almak Kefir mayasi

Kefir tanesi Kefir yapmak
Kehribar rengi Kek hamurlari

Kek hamuru Kek kalib1

Kek yapimi Kek yapma

Keklik pilavi Kelebek makarna
Kelepgeli kalip Kelle ¢orbasi

Kelle paga gorbasi Kelle suyu

Kelle sekeri Kemer patlican
Kemer patlicani Kemik dokusu
Kemik egriligi Kemik erimesi
Kemik olugumu Kemik suyu

Kemik yogunlugu Kemikleri ayiklamak
Kemikleri ¢ikarmak Kemikleri temizlemek
Kemikli biftek Kemikli et

Kemiksiz bigagi Kemiksiz but
Kemiksiz et Kemiksiz pirzola

Kemiksiz tavuk

Kenarda bekletmek

Kenya kahvesi Kep takmak
Kepek ekmegi Kepekli biskiivi
Kepekli ekmek Kepekli piring
KepekKli un Kepir balig

Keratinize doku

Kereviz bastisi

Kereviz ¢orbasi

Kereviz dolmasi

Kereviz salatasi

Kereviz sap1

Kese yogurdu Kesici alet

Kesim bicagi Keskin aroma
Keskin bigak Keskin olmak
Keskin tat Kesme corbasi
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Kesme hamur

Kesme kalib1

Kesme makinesi

Kesme muhallebi

Kesme seker

Kesme tahtasi

Kestane kebab:

Kestane piiresi

Kestane sekeri

Kestane yahnisi

Kestaneli baklava Keskek yapmak
Keskek yemegi Ketgap yapimi
Keten helva Keten helvasi
Keten tohumu Kevgir yardimiyla
Kevgirden gecirmek Kevgirle almak
Kevgirle karistirmak Keyif almak

Kil firga Kilavuzluk etmek
Kilgik ¢ikarmak Kilgik takilmak
Kilgikli balik Kilgiksiz balik
Kilgiksiz somon Kilig balig

Kimiz igmek

Kimiz mayasi

Kimiz yapmak

Kina surubu

Kirik findik

Kirik yarma

Kirim mutfagi

Kirlangig baligi

Kirmiz: lahana

Kirmizi balik

Kirmizi bezelye

Kirmizi biber

Kirmizi dolma biber

Kirmizi dolmalik biber

Kirmizi domates

Kirmizi et

Kirmizi fasulye

Kirmizi giil sarabi

Kirmizi havyar

Kirmiz: kan hiicreleri

Kirmizi kapya biber

Kirmizi kemik iligi

Kirmizi mercimek

Kirmiz1 pancar

Kirmizi piring

Kirmizi pudra sekeri

Kirmizi pul biber

Kirmizi sebze

Kirmiz: sirke

Kirmiz1 sogan

Kirmizi sarap

Kirmizi turp

Kirmizi tizim

Kirmizi yumurta

Kirmizi zencefil Kisa devre

Kisa siire Kisa taneli piring
Kisa vadeli Kisa zaman

Kisik ates Kisik atese almak
Kisik atese koymak Kisik ateste pigirme
Kisim sefi Kisir yapmak
Kisrak siitii Kis kabagi

Kis meyveleri

Kis tiirliisi

Kit as1

Kivam akic1

Kivam almak

Kivam artirmak

Kivam verici

Kivam vermek

Kivama gelmek

Kivama getirmek

Kivami tutmak

Kivami tutturmak

Kivamli ¢orba

Kivircik marul

Kivircik salata

Kivircik salatasi

Kiyilmig badem

Kiyilmig dereotu

Kiyilmis et

Kiyilmis feslegen

Kiyilmis mantar

Kiyilmis maydanoz

Kiyilmis sarimsak

Kiyilmis sogan

Kiyilmis yesil sogan Kiyilmis yesilbiber
Kiyma bigagi Kiyma ¢ekme
Kiyma kavurmak Kiyma makinas1
Kiyma satir Kiyma tahtasi
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Kiyma tofu Kiymali borek
Kiymali i¢ Kiymali makarna
Kiymali pogaca Kiymali sebze
Kizarmig balik Kizarmis domates

Kizarmig domuz

Kizarmig ekmek

Kizarmug eriste

Kizarmus et

Kizarmig kabak

Kizarmis karides

Kizarmig kirmizi biber

Kizarmig kiinefe

Kizarmig morina balig1

Kizarmis muz

Kizarmis patlican

Kizarmis pilav

Kizarmus pili¢

Kizarmis pili¢ tranche

Kizarmuig piring

Kizarmis sarimsak

Kizarmis sogan

Kizarmig sogan halkasi

Kizarmis sosis

Kizarmig susam

Kizarmus siit

Kizarmis tavuk

Kizarmig yaban muzu

Kizarmig yer fistig

Kizartilarak pisirmek Kizartilmig balik
Kizartilmis domuz Kizartilmig ekmek
Kizartilmis et Kizartilmig patates

Kizartilmis sucuk

Kizartilmig susam

Kizartilmis taco

Kizartma iglemi

Kizartma kab1

Kizartma kuzu

Kizartma saci

Kizartma sepeti

Kizartma tavasi

Kizartma teknigi

Kizartma teli

Kizartma tenceresi

Kizartma yag1

Kizartma yahni

Kizartma yapmak Kizartmalik yag
Kizdirilmis firin Kizgin ates

Kizgin kémiir Kizgin tag

Kizgin tava Kizgin yag

Kizilcik aromasi Kizilcik pestili

Kizilcik surubu Kizilcikli tarhana ¢orbast
Kibar olmak Kibrit ¢opii

Kibrit havug Kibrit kutusu kadar
Kibrit patates Kikirdekli Mirmirik ¢orbast
Kiler bicagi Kilis tavasi

Kilitli poset Kilitli torba

Kilo almak Kilo artig1

Kilo kayb1 Kilo sorunu

Kilo verme Kilodan kurtulmak
Kiloya sahip olmak Kimyasal atik

Kimyasal bag Kimyasal bilesik

Kimyasal degisiklikler

Kimyasal element

Kimyasal enerji

Kimyasal formiil

Kimyasal ilag

Kimyasal madde

Kimyasal temizleyici

Kimyasal tepkime

Kimyasal yap1

Kimyasal yol

Kimyon tohumu

Kiraz domates

Kiraz kompostosu

Kiraz likorii

Kiraz sekerlemesi

Kirazin sekerlenmesi

Kiraz yapragi Kireg ¢oziicii
Kiregsiz olmak Kiri akitmak
Kirli bulagik Kirli kapak
Kirli pegete Kirli su
Kirpi otu Kis hamuru
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Kisi say1st Kisisel bakim
Kisisel bakim yapma Kisisel hijyen
Kisnis eklemek Kisnis tohumu
Kisnis izimii Kisnis yapragi
Kisnigli tavuk Kivi gorbasi
Kivi tepesi Kivinin kabugu
Kivinin tepesi Klasik mutfak
Kog¢ yumurtasi Kokolin hamuru °
Kokoreci servis yapmak Kokteyl kirazi
Kokteyl sos Kokteyl vermek
Kokteyl yiyecekleri Koku almak
Koku ¢ekmek Koku gidermek
Koku hissetmek Koku vermek
Kokulu ¢ay Kokulu meyve
Kokuyu vermek Kol boregi

Kola cevizi Kola findig1
Kola 6zii Kola tozu

Kolay almak Kolay ayiklamak
Kolay bilgi Kolay ¢ikmak
Kolay kizarmak Kolay sindirmek
Kolay ulagmak Kolay uygulama

Kolestrol dengesizligi

Kolestrol diizeyi

Kolestrol sorunu

Kolestrol yiiksekligi

Kolombiya kahvesi

Kolza tohumu

Komposto hazirlamak

Komposto meyveleri

Komposto pigirmek

Komposto yapmak

Konaklama isletmeleri

Konaklama tesisleri

Konsantre igecekler

Konsantre makineleri

Konsantre meyve sulari

Konserve agacagi

Konserve agma makinesi

Konserve balik

Konserve edilmek

Konserve enginar

Konserve etmek

Konserve kutu

Konserve kutusu

Konserve mantar

Konserve meyve

Konserve misir

Konserve salata

Konserve salga

Konserve sebze

Konserve yapim

Konserve yiyecek

Konsiyerj personeli®

Konsome ¢orbasi

Kontakli termometre

Konteminasyon yapmak

Kontrol etmek

Kontrol kriterleri

Kontrol listesi

Kontrol noktasi

Kontrol talimati

Kontrol yonetimi

Kontrollii satin alma

Kontrolsiiz satin alma

Konugu agirlamak

Konugun agirlanmasi

Konugun arzusu

Konugun istegi

Konugun kabulii

Konugun onii

Konugun sag tarafi

Konugun sol tarafi

Konuk masasi

8 Kokolin, i¢inde siit yerine peynir alt1 suyu tozu barindiran, kakao yag: yerine margarin, kakao yerine

kakao tozu barindiran bir tath
arasindaki-fark-nedir/ 07.09.2021.

https://www.foodelphi.com/tag/gercek-cikolata-ile-kokolin-

% Konsiyerj basta turizm sektorii olmak iizere 5 yildizli oteller, AVM, rezidans, plaza, biiyiik siteler ve
konuk agirlanan liiks tesislerde uygulanan, konuklarin tesis i¢i ya da dis1 fark etmeksizin ihtiyaglarini
karsilayan birim ya da kisidir. https://www.kariyer.net/pozisyonlar/konsiyerj/nedir 17.09.2020



https://www.foodelphi.com/tag/gercek-cikolata-ile-kokolin-arasindaki-fark-nedir/
https://www.foodelphi.com/tag/gercek-cikolata-ile-kokolin-arasindaki-fark-nedir/
https://www.kariyer.net/pozisyonlar/konsiyerj/nedir
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Konuk sayist

Konuk trafigi

Konuk ugurlamak

Konuklari kargilamak

Konuklar1 selamlamak

Konveksiyonlu firinlar

Konverte etmek

Konya kebab1

Kor tursu

Koridor tipi mutfak

Korkota ¢orbasi

Kornet hazirlamak

Kornison tursu

Kornison tursusu

Kortej diizeni Koruk corbasi
Koruk eksisi Koruk suyu

Koruk serbeti Koruyucu giysi
Koruyucu olmak Koyu boza

Koyu kahve Koyu kavrulmus kahve
Koyu kivam Koyu kivamli
Koyu malt Koyu renk

Koyu yesil Koyu yesil sebzeler
Koyun butu Koyun dosii
Koyun eti Koyun iskembesi
Koyun jambonu Koyun kaburgasi
Koyun kesmek Koyun kiyma
Koyun kiymasi Koyun peyniri
Koyun siitii Koyun yahnisi

Koz helva Koz helvasi

Kozlu helva Kofte baharati
Kofte bahari Kofte buylikligi
Kofte ekmek Kofte garnitiirii
Kofte harct Kofte hazirlamak
Kofte igi Kofte kiymasi
Kofte pargalari Kofte pisirmek
Kofte yapilmak Kofte yapmak
Kofteli ¢orba Kofteli hamur
Koftelik bulgur Koftelik kiyma
Koklii sebze KOmiir atesi
Kopiik almak Kopiklii ayran
Kopirtilmiis siit Kor barsagi

Kori sos Kori sosu

Kori tozu Korili balik

Korili tavuk Koroglu sarmasi
Korpe kaz Korpe kiimes hayvanlari
Korpe pili¢ Kotii beslemek
Koy ekmegi Koy yemekleri
Koz ates Kozde patlican
Kozlenmis biber Kozlenmis patlican
Ko6zlenmis sogan Kredi almak

Kredi borcu Kredi ¢ekmek
Kredi kartiyla 6deme Kredili 6deme yapmak
Krem anglez Krem bavaruva
Krem hazirlamak Krem karamel
Krem peynir Krem peyniri
Krem siirmek Krem siirmek
Krem santi Krem sokola

Krem tartar tozu Krem tartari
Krema ¢irpmak Krema torbasi
Kremali balik Kremali biskiivi
Kremali ¢orba Kremali tath

Kremal: tirtin

Kremal: tirtinler
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Kremsanti yapimi Krep pisirmek
Krep sosu Krep tavasi

Krep yapma Kristal seker
Kristalize etmek Kriz yonetimi
Krokan yapmak Krokant findik
Krokant hazirlamak Kroket hamuru
Kroket kofte Kronik hasta
Kronik hastaliklar Kronik ishal
Kronik saglik sorunlari Krovet sos
Kruvasan hamuru Kuda tabak

Kuki hamuru Kulak gorbasi
Kulak memesi Kulak memesi yumusakligi
Kulakl: giiveg Kulakl: tencere
Kullanim talimatlari Kullaniglt olmak
Kullanma kilavuzu Kumas pece
Kumas pecete Kumas pegetesi
Kup bardagi Kup Helen
Kurabiye ¢esitleri Kurabiye hamurlari
Kurabiye hamuru Kurabiye kalib1
Kurabiye siislemek Kurabiye tarifi
Kurabiye unu Kurabiye yapmak
Kurallara uymak Kurbaga bacagi
Kurban bayrami Kurban eti
Kurban kesmek Kuru armut

Kuru ates Kuru bakla

Kuru baklagil Kuru baklagiller

Kuru baklagillerin yagi

Kuru baklava

Kuru bakliyat Kuru bamya

Kuru biber Kuru biberiye

Kuru ¢ay Kuru depo

Kuru depolama Kuru domates

Kuru ekmek Kuru elma

Kuru erik Kuru erzak depolari
Kuru et Kuru fasulye

Kuru hamur Kuru helva

Kuru hurma Kuru 1s1

Kuru 1sida pigirmek Kuru 1zgara

Kuru incir Kuru karanfil

Kuru kayisi Kuru kofte

Kuru malzeme Kuru maya

Kuru meyve Kuru nane

Kuru pasta Kuru posa

Kuru sogan Kuru tane

Kuru {iziim Kuru yemis

Kuru yer Kuru yiyecekler
Kuru yufka Kurubaklagil tiikketmek

Kurubaklagillerde bulunmak

Kurubaklagillerde kullanilmasi

Kurubaklagillerin saklanmasi

Kurubaklagillerin sindirilmesi

Kurubaklagillerin yagi

Kurubaklagillerin yenmesi

Kurufasulye salatasi

Kurulama bezi

Kurulama tezgahi

Kurumsal deger

Kurumsal isletme

Kurumsal itibar

Kurumsal kimlik

Kurut ¢orbasi

Kurutma islemi

Kurutma makinesi

Kurutma raflari

Kurutulmus arpa
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Kurutulmusg balik

Kurutulmug bezelye

Kurutulmusg biber

Kurutulmus chili biber

Kurutulmusg ¢in mantart

Kurutulmus deniz yosunu

Kurutulmug ekmek

Kurutulmus et

Kurutulmus gida

Kurutulmusg limon tuzu

Kurutulmus mango

Kurutulmus meyve

Kurutulmus miirekkep balig1

Kurutulmug sardalye

Kurutulmus sig1r eti

Kurutulmus yogurt

Kusma yolu Kus kebabi

Kus tiziimi Kus yiiregi
Kusbasi dogranmis Kusbasi et
Kusgdzii dogramak Kuskonmaz gorbasi
Kuskonmaz salatasi Kusluk yemegi
Kutlama yemekleri Kutu siit

Kuver agmak

Kuver araglari

Kuver ¢esitleri

Kuver hazirlamak

Kuver tabagi Kuver takimi

Kuvertiir ¢ikolata Kuyruk kismi

Kuyruk sokumu Kuyruk yagi

Kuyu kebabi Kuzey Amerika mutfag
Kuzu bacagi Kuzu bagirsagi

Kuzu bast Kuzu bobregi

Kuzu budu Kuzu cigeri

Kuzu ¢evirme Kuzu dolma

Kuzu dolmasi Kuzu eti

Kuzu fileto Kuzu kaburgasi
Kuzu kalp Kuzu kapama
Kuzu kebab1 Kuzu kebap
Kuzu kelle Kuzu krymast
Kuzu kiilbasti Kuzu kiiregi
Kuzu pirzola Kuzu pirzolasi
Kuzu rosto Kuzu sagrisi
Kuzu sakatat Kuzu s6giis
Kuzu sis Kuzu tandir
Kuzukulagi Kiigiik balik
Kiigiik bardak Kiigiik birim
Kiigiik boy Kii¢iik ¢ocuk
Kiigtik ¢orek Kiigiik dogramak
Kiigiik dogranmig Kiigiik ekmek
Kiigiik el aletleri Kiigiik fincan
Kii¢iik Hindistan cevizi Kiigiik hurma
Kiigiik isletme Kii¢iik kabak
Kiigiik kabarcik Kigiik kase
Kiigiik kopat Kiigtik kofte
Kiigiik kiip Kiigiik parca
Kiiciik pide Kiigiik porsiyon
Kiiciik sandvig Kiiciik salgam
Kiiglik tane Kiictik tencere
Kiiciik top Kiiciik topak
Kiiciik yapi Kiictik yas
Kiiciikbag hayvan Kiif mantari

Kiil tablasi Kiilahta dondurma
Kiiltiir baligt Kiiltiir balik¢ilig

Kiltiir mantari

Kiiltiir mayasi

Kiiltiir mayas1 fermantasyonu

Kiiltiirel degerler
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Kiiltiirel yemek

Kiimes hayvanlari

Kiimes hayvanlari transi

Kiinefe 1sitmak

Kiinefe kizartmak

Kiinefe peyniri

Kiinefe yapmak

Kiinefenin sicakligi

Kiinefeyi tatlandirmak

Kiip kebab1

Kiip kiip dogranmis

Kiip seker

Kiirdan batirmak

Kiirdana gegirmek

Kiirdandan ayirmak

Kiirdanla tutmak

Kiiresel boyut Kiiresel pazar
Kiiresel sirket Kiirlenmig somon
L tipi mutfak Laba dolmast
Labne peyniri Lades kemigi
Lahana bastisi Lahana dolmasi
Lahana eklemek Lahana eslik etmek
Lahana salatasi Lahana sarmast
Lahana tursusu Lahana yapraklari
Laktazin eksikligi Laktik asit

Laktoz intoleransi Langust trang1™
Lapa olmak Lapa piring

Lapa yemek Latin Amerika mutfagi
Lavabo pompasi Lavag ekmegi
Lavas tiiri Laz boregi

Lazim olmak Leblebi sekeri
Leke birakmak Leke ¢ikarmak
Levrek baligi Levrek bugulama
Levrek pane Leziz baliklar

Lezzet anlayist

Lezzet artirici

Lezzet artirmak

Lezzet eklemek

Lezzet farklihig Lezzet katmak
Lezzet kaybi Lezzet kazandirmak
Lezzet kazanmak Lezzet verici

Lezzet vermek Lezzeti artirmak
Lezzeti artmak Lezzetine bakmak
Lezzetli balik Lezzetli corba

Lezzetli olmak

Lezzetli yemek

Lezzetsiz olmak Lifli besin

Lifli gida Lika peyniri®!
Likoér dokmek Likor koymak
Likor saraplar Likor sisesi
Likor tadi Likor tadimi
Likorli su Lime suyu
Limon dilimi Limon ekstresi
Limon jolesi Limon kabugu
Limon kabugu rendesi Limon mereng™
Limon pargasi Limon sikacagi
Limon sikmak Limon soslu
Limon suyu Limon suyu stkmak

10 K abuklulardan, makaslari olmamasi, duyargalarinin daha uzun ve giiclii olmasiyla 1stakozdan ayrilan,
eti i¢in avlanan bir deniz hayvani (Palinurus vulgaris). TDK Giincel Tiirkge Sozliik 10.03.2021.

" Hirvatistan’a 6zgii soguk aperatif. https://www.hurriyet.com.tr/kelebek/hurriyet-pazar/avrupanin-en-
zengin-mutfaginda-neler-buldum-36920715 10.03.2021.

12 Yumurta aki ve pudra sekerinden yapilan bir képiik kurabiye tiiriidiir. Fransizcasi "baiser" olup anlami dpiiciiktiir.
Isvigre ve Fransa'da "meringue" olarak da bilinir. 100 derecede 1sitilmus firinda 1-2 saat arasinda adeta kurutularak
yapilir. https://www.hurriyet.com.tr/lezizz/mereng-nedir-nasil-yapilir-41090878. 05.08.2021.



https://www.hurriyet.com.tr/kelebek/hurriyet-pazar/avrupanin-en-zengin-mutfaginda-neler-buldum-36920715
https://www.hurriyet.com.tr/kelebek/hurriyet-pazar/avrupanin-en-zengin-mutfaginda-neler-buldum-36920715
https://www.hurriyet.com.tr/lezizz/mereng-nedir-nasil-yapilir-41090878
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Limon siirmek

Limon serbeti

Limon surubu

Limon surubu hazirlamak

Limon tozu

Limon tursusu

Limon tuzu

Limonata servisi

Limonata yapma

Limonlu salata sosu

Limonlu sorbe®

Limonlu terbiye

Linoleik asit™ Lion usulii
Lohusa sekeri Lohusa serbeti
Lokanta yemegi Lokma dokmek
Lokma hamuru Lokma tatlis
Lokum ikram etmek Lop et

Lop yumurta Lor dolmasi

Lor peyniri Lorlu i¢

Liifer balig Liifer pilavi

Liile kaymak M vitamini
Macar bigagi Macar c¢orbasi
Macar salam Madde eklemek
Madde katmak Madde yapisi
Maden suyu Madensel madde
Madensel tuz Mader sos
Mader sarabi™ Madlen kurabiye
Magnezyum almak Magnezyum eksikligi

Magnezyum fazlaligi

Magnezyum icermek

Magnezyum ihtiyaci

Magnezyum kaynaklart

Magnezyum takviyesi

Magnezyum yetersizligi

Mahlep ezmesi Mabhlep likorii
Mahlep yag Makarna ¢esidi
Makarna gorbasi Makarna pisirmek

Makarna salatasi

Makarna soslar1

Makarna suyu

Makarna siizmek

Makaron hamuru

Makaron hazirlamak

Makaron surubu

Makaron yapmak

Makedon mutfagi Makine siizgeci
Makine tuzu Makineye atmak
Makro besin Makro besin 6geleri
Makro elementler Mal 6giitmek

Mali borg Malik asit

Maliyet artmasi Maliyet azalmasi
Malt kavurmak Malt kurutmak
Malt 6giitmek Malt sekeri

Malt sirasi Maltaise sos

Maltoz surubu

Malzeme depolari

Malzeme israfi

Malzeme kalitesi

Malzeme konmak

Malzeme kullanmak

Malzeme listesi

Malzeme se¢imi

13 giit, kaymak gibi siit iiriinleri igermeden meyve, meyve piiresi, su ve sekerle yapilan donuk tatliya verilen isimdir.
https://serezdondurmacisi.com/sorbe-nedir-sorbe-ile-dondurma-arasindaki-farklar-nelerdir/ 07.09.2021.

1 Linoleik Asit (LA)Avokado yagi, cuha cicegi yagi, kenevir tohumu yag ve findik yagnda bulunur.
https://www.milliyet.com.tr/pembenar/elcin-oltulu-sahin/cilt-tipinize-uygun-yaglar-hangileridir-1

258181 7#:~:text=Linoleik%20Asit%20(LA)&text=Avokad0%20ya%C4%9F%C4%B1%2C%20%C3%A7uha%20%

C3%AT7i%C3%AT7e%C4%9Fi%20ya%C4%9F%C4%B1,ya%C4%9F%C4%B1%20ve%20f%C4%B1nd%C4%B1k%

20ya%C4%9F%C4%B1nda%20bulunur. 07.09.2021

> Mader sarabi, Portekiz’in Maderia bolgesinin iinlii sarabidir. Yillandirilma bakimindan en ¢ok
dayanabilen saraptir. Yapildigi {iziim tiirine gore ¢esitleri vardir.
http://www.goktepe.net/klasik-aperatif-ickilerin-servis-ozellikleri.html 07.09.2021



https://serezdondurmacisi.com/sorbe-nedir-sorbe-ile-dondurma-arasindaki-farklar-nelerdir/
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https://www.milliyet.com.tr/pembenar/elcin-oltulu-sahin/cilt-tipinize-uygun-yaglar-hangileridir-1%202581817#:~:text=Linoleik%20Asit%20(LA)&text=Avokado%20ya%C4%9F%C4%B1%2C%20%C3%A7uha%20%C3%A7i%C3%A7e%C4%9Fi%20ya%C4%9F%C4%B1,ya%C4%9F%C4%B1%20ve%20f%C4%B1nd%C4%B1k%20ya%C4%9F%C4%B1nda%20bulunur
https://www.milliyet.com.tr/pembenar/elcin-oltulu-sahin/cilt-tipinize-uygun-yaglar-hangileridir-1%202581817#:~:text=Linoleik%20Asit%20(LA)&text=Avokado%20ya%C4%9F%C4%B1%2C%20%C3%A7uha%20%C3%A7i%C3%A7e%C4%9Fi%20ya%C4%9F%C4%B1,ya%C4%9F%C4%B1%20ve%20f%C4%B1nd%C4%B1k%20ya%C4%9F%C4%B1nda%20bulunur
http://www.goktepe.net/klasik-aperatif-ickilerin-servis-ozellikleri.html
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Malzemeler eklemek

Malzemeler 1sitmak

Malzemeler yumusamak

Malzemeleri birlestirmek

Malzemeleri karistirmak

Malzemenin bozulmasi

Manda eti Manda siitii
Mandalina likorii Mandira {iriinleri
Mangalda pigirmek Mangali yakmak
Mango tozu Manon salatasi

Manget sermek

Mantar ¢orbasi

Mantar kavurmasi

Mantar salatasi

Mantar sote

Mantar tiirii

Mantarli bulgurlu salata

Mantarli i¢

Mantarl: volavan

Mant1 hamuru

Manti pisirmek Mant1 sosu

Mant1 yapmak Mant1 yemegi
Manyok ekmegi Margarin gezdirmek
Margarin yapmak Margarini kizdirmak
Marina etmek Marine et

Marine etmek Marine olmak

Marmelat stirmek

Marmelat yapimi

Marmelath biskiivi

Marpizan sekerleme

Marul dogramak

Marul salatasi

Marul yapragi

Marul yemekleri

Maruz birakmak

Maruz olmak

Marzipan ezmesi

Marzipan hamuru

Marzipan somunu

Marzipan sekerleme

Masa ayirmak Masa bast

Masa ¢ekpasi Masa diizeni
Masa hazirlamak Masa karti

Masa kenari Masa numarasi
Masa ortasi Masa oOrtiisii

Masa Ortiisii degistirmek Masa resolari
Masa siipiirgesi Masa tahsisi
Masadan almak Masadan ayrilmak

Masadan kalkmak

Masaj yapmak

Masaya almak

Masay1 ayirmak

Masay1 siipiirmek

Mas c¢orbast

Mavi hashasg Maya dozlanmak
Maya kab1 Maya mutfag
Mayalamaya birakmak Mayalandirma kabi

Mayalanmis kimiz

Mayali hamur

Mayali pogaca Mayali {iriinler

Maydanoz dolmasi Maydanoz serpmek
Maydonoz ayiklamak Maydonoz yapraklari
Maymun ekmegi Mayonez sos

Mayse filtresi Mayse kazani

Mayse pompasi Mayse sekerlenmesi burada
Mekik boregi Meksika mutfagi

Meksika usulii Melba sos

Melba sosu Memeli hayvanlar

Memnun etmek

Memnun kalmak

Menaj takimi

Menaj takimlari

Menekse serbeti

Menkul krymetler

Menii hazirlamak

Menii igecekleri

Menii kart1

Menii kartlar1

Menti listesi

Menti 6rnekleri
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Menii planlama

Menii yapma

Menii yorgunlugu

Mercan balig

Mercanli abanoz kagik

Mercimek ayiklamak

Mercimek ¢orbasi

Mercimek haglamak

Mercimek unu

Mercimek yemegi

Mercimekli i¢

Mercimekli kofte

Merdaneyle agmak Mereng hamuru (beze)
Merkezi sinir sistemi Mermer tezgah

Mersin baligi Meslek ahlaki

Meslek etigi Mese odunu

Mesrubat bardagi Mesrubat dolab1
Mesrubat tabagi Metabolik degisiklikler
Metabolik hastaliklar Metabolik hiz
Metabolik olay Metabolik rahatsizlik

Metabolik reaksiyon

Metabolik sistem

Metabolizma hiz1

Metabolizma sonucu

Metabolizma yavaglamak

Metabolizmanin dengesi

Metal kalip Metal kasik
Metal sap Metal servis takimlar
Metal spatula Metal siizgeg
Mevcut gida Mevlit kandili
Mevlit serbeti Mevlit yemegi
Mevsim meyveleri Mevsim salata
Meyan kokii serbeti Meyve agaci
Meyve aksami Meyve arajmani
Meyve asidi Meyve atigtirma
Meyve ayiklamak Meyve bigagi
Meyve biifesi Meyve ¢ay1
Meyve ¢ekirdegi Meyve cerezleri
Meyve ¢esitleri Meyve cicekleri
Meyve dilimleri Meyve dogramak
Meyve dolmalari Meyve esanst
Meyve eti Meyve ezmek
Meyve ezmesi Meyve figiirleri
Meyve hasadi Meyve hosafi
Meyve jolesi Meyve kabuklari
Meyve karigimi Meyve kizartmasi

Meyve kokteyli

Meyve kokusu

Meyve kompostosu

Meyve konsantreleri

Meyve kurulari Meyve likdrii

Meyve marmelati Meyve masasi

Meyve nektari Meyve oyacagi

Meyve 6zii Meyve pelteleri
Meyve posast Meyve piireleri

Meyve piiresi Meyve regeli

Meyve salatasi Meyve sepeti

Meyve sikici Meyve sikma makinesi
Meyve sosu Meyve soymak

Meyve sulari Meyve suyu

Meyve suyu bardagi

Meyve suyu biifesi

Meyve suyu konsantresi

Meyve suyu siirahisi

Meyve sarabi

Meyve sekeri

Meyve sekerlemeleri

Meyve sekerlemesi

Meyve surubu

Meyve tabagi

Meyve tatlilar

Meyve tiiketmek
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Meyve tiirii Meyve usaresi (usare= 0z su)
Meyve vermek Meyve yapraklari
Meyve yemek Meyve yemekleri
Meyve yikamak Meyvelerin kararmasi
Meyveli buz Meyveli dondurma
Meyveli gazoz Meyveli igecek
Meyveli kremal tart Meyveli kup

Meyveli muhallebiler Meyveli parfe
Meyveli pasta Meyveli pelte
Meyveli savarin Meyveli surup
Meyveli tatlt Meze gesitleri

Misir birasi Misir gerezi

Misir ¢orbast

Maisir darisi

Misir ekimi

Misir ekmegi

Misir gevregi

Maisir hamuru

Misir haglamasi

Maisir keki

Misir kogani

Maisir konservesi

Misir koftesi Misir lapast
Misir nisastast Maisir 6zii

Misir patlagi Misir sosu

Misir sekeri Misir surubu
Misir tanesi Misir tortilla
Misir unu Misir iiretimi
Misir yagi Misir yapragi
Misir yarmast Misir yetistirmek
Misirdzii yagi Mide asidi

Mide problemleri

Mide tiilseri

Midede bulunmak

Midye ayiklamak

Midye ¢oregi Midye dolmasi

Midye eti Midye pilavi

Midye salata Midye salatasi

Midye tava Migroorganizmalarin ¢ogalmasi
Mikro besin dgeleri Mikro firin
Mikrodalga firin Mikroplarin yayilmasi
Mikser kazani Mikseri kapatmak
Miktar1 diigiirmek Milféy hamuru
Milfoy pasta Milfoy tatlis
Milkshake servisi Milkshake yapmak
Mimoza salata Mineral almak

Mineral bulunmak

Mineral degerleri

Mineral derigimi

Mineral gereksinimi

Mineral igeren besin

Mineral igermek

Mineral kaybi

Mineral kaynagi

Mineral su

Mineral tuzlari

Mineral yetersizligi

Mineral yogunlugu

Mineralleri zengin besin

Minerallerin atilmasi

Minerallerin emilimi Mini bar
Mini bar arabasi Mini pizza
Minik kofte Mirag kandili

Mirmirik ¢orbasi

Misafirperver olmak

Misk serbeti

Misket armut

Misket limon Miso ¢orbasi
Miso eklemek Miso fermente etmek
Mitit kofte Modern mutfak

Molekiil yapisi

Molekiiler gastronomi




190

Molekiillerin yapisi Molton pegete
Monte etmek Morina balig1
Mornay sos Mornay sosu

Motive etmek

Mozeralla peyniri

Mozerallal sos

Monii kartlar:

Muhafaza etmek Muhallebi kivami
Mubhallebi pigirmek Mubhallebi yapmak
Muhasebe kayitlart Muhasebe sistemi
Mumbar dolmasi Muntazam sekil
Musakka patlican Musakka yapimi
Musakka yemekleri Muskat cevizi
Muskat rendesi Muslin sos
Musluk suyu Mutfak aleti
Mutfak aligkanliklar Mutfak anlay1gt
Mutfak arag geregleri Mutfak araglari
Mutfak bezi Mutfak bigagi
Mutfak blendiri Mutfak calisanlari
Mutfak dekorasyonu Mutfak ekolii
Mutfak eviyeleri Mutfak hijyeni
Mutfak hizmetleri Mutfak kiiltiirii
Mutfak makasi Mutfak malzemeleri
Mutfak muslugu Mutfak ocagi
Mutfak dzellikleri Mutfak robotu
Mutfak sicimi Mutfak sefi
Mutfak tartist Mutfak teknigi
Mutfak termometresi Mutfak tezgdhi
Mutfak {iriinleri Mutfak yonetimi
Muz cipsleri Muz dilimleri
Muz dolmasi Muz kabuklari
Muz kizartmasi Muz soymak

Muz yapraklari

Muzun kararmasi

Muzun tepesi

Miicver kizartmak

Miicver yapimi

Miilebbes dolma

Miilebbes dolmast Miilhiye ¢orbasi
Miinferit rezervasyon Miirdiim erigi
Miirekkep balig1 Miisteri beklentisi
Miisteri ¢ekmek Miisteri karsilama

Miisteri memnuniyeti

Miisteri onay1

Miisteri talebi

Miisteri tatmini

Miisteri tatminsizligi Nakit akigt
Nakit ¢ikist Nakit girigi
Nakit kredi Nakit 6deme
Nakit sikintisi Nakit sikisiklig
Namaz ¢orbast Nane cay1

Nane serpmek Nane sosu
Nane tursusu Nane yapragi
Naneli sehriye Napoliten sos
Napolyon fasulyesi Nar agaci

Nar eksisi Nar pekmezi
Nar serbeti Nar surubu

Nar tanesi Nar tursusu
Nar tiirii Nardenk serbeti
Narenciye sikacagi Narli ekmek
Narl1 salata Naylon poset
Naylon torba Nazik olmak
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Nazikg¢e karistirmak Nebat sekeri
Nebati yag Neden olmak
Nem almak Nem ¢ekmek
Nem dengesi Nem orani
Nem sizdirmak Nem tutmak
Nemlendirici krem Nemli bez

Nemli 1s1

Nemodlger alet

Nemse baklavasi

Nevruz yemekleri

New Orleans mutfagi

Nezaket gostermek

Nezaket kurallar1

Nezaket ziyareti

Nikah kurabiyeleri Nikotinik asit
Nisuaz salata Nisan ¢ifti
Nisan merasimi Nisan pastast

Nisan yemegi

Nisasta elemek

Nisasta eritmek

Nisasta kokusu

Nisasta koymak

Nisgasta meyanesi

Nisasta serpmek Nisasta taglagmak
Niteliksiz personel Nitrik asit

Noddle ¢orbasi Noddle kizartmasi
Noddle masasi Noel yemegi
Nohudu ayiklamak Nohut gorbasi

Nohut ezmesi

Nohut 1slatmak

Nohut kalburu Nohut pilavi
Nohut piyazi Nohut salatasi
Nohut siizmek Nohut yemegi

Nohutlu dolma

Nohutlu ekmek

Nohutlu et yahnisi

Nohutlu mant1

Nohutlu pilav Nohutlu yogurt ¢corbasi
Normal beslenme Normal gelisme
Normal gida Norve¢ mutfagi

Nobet sekeri Nobet surubu

Numune alimi Numune almak
Niikleik asit Obezite goriilmek

Obezite olmak

Obezite sorunu

Ocaga almak Ocaga koymak

Ocag1 agmak Ocagin altin1 kapatmak
Ocagin altin1 kismak Ocak temizligi

Ocakta pisirmek Ocaktan almak
Ocaktan indirmek Oda 1s1s1

Oda 1sisinda bekletmek Oda numarasi

Oda servisi Oda sicakligi

Oda iicreti Odun sobast

Oklavadan ¢ekme teknigi

Oksijen alimi

Oksijen atomu Oksijen dagilimi
Oksijen dengesi Oksijen deposu
Oksijen miktar1 Oksijen tiiketimi

Okul ¢ag1 gocuk

Okul ¢aginda beslenme

Okul ¢evresi

Okul donemi

Okul idaresi

Okul kahvaltisi

Okul kantini

Okul miifredat

Okul Oncesi

Okul 6ncesi ¢ocuk

Okul 6ncesi donem

Okul dncesi 6gretmenleri

Okul programi Okul saghig:
Okul yemekleri Okul y6netimi
Oleik asit Olgun ananas
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Olgun domates

Olgun visne

Olgunlagmamis meyve

Olimpiyat diyeti

Omurilik iligi Onur konugu
Ordovr arabast Ordovr catali
Ordovr tabagi Organik anyonlar
Organik asit yapilari Organik asitler

Organik bazlar

Organik besin dgeleri

Organik beslenme

Organik bilesenler

Organik bilesenlerde depolanmasi

Organik bilesik

Organik bilesiklerin iiretilmesi

Organik ¢oziicii

Organik gida

Organik madde

Organik molekiiller

Organik 6ge

Organik sebze

Organik tarim

Organik iiriin

Organik iiriin tiiketimi

Organik yapi1 Organize etmek
Organlarin ¢alismasi Organlarin olusumu
Orman kebabi Orta aktiviteli ig
Orta ates Orta ateste kavurmak
Orta boy Orta boy bigak

Orta boy catal Orta boy kasik

Orta boy kepge Orta boy meyve
Orta boy sarimsak Orta boy sogan
Orta boy tabak Orta dilim patates
Orta Dogu mutfagi Orta hararet

Orta hararetli ates Orta 1s1

Orta kahve Orta pismis

Orta tabak Orta tane

Ortagag Katalan mutfagi Ortak amag

Ortak hedef Ortak istek

Ortam hijyeni Ortasini agmak

Osmanli mutfagi

Osmanli sofrasi

Osmanli yemekleri

Osmanli ziyafeti

Osteoporoz siireci

Ot kavurma

Otantik firin

Otel hesabi

Otel isletmesi

Otlu patates

Otobiis hostesligi

Oturma diizeni

Oval tencere Ovarak yikamak
Ovma teli Ozmofil maya
Odeme fisi Odeme formu
Odeme sekli Odeme yapmak
Odendi damgasi basmak Ogle meniisii
Ogle giinii Ogle yemegi
Ogiin araliklari Ogiin atlamak

Ogiin diizeni

Ogiin say1si

Ogiitiilmiis kahve

Ogiitiilmiis karanfil

Ogiitiilmiis muskat

Ogiitiilmiis tar¢in

Ogiitiilmiis un

Ogiitiilmiis zerdacal

Olgii kabi Olgiilii olmak
Olgiilii sekil Olii yemegi
Omiir uzatmak On bilesik

On haslama On 1s1tma

On 6nliigii On pisirme

On yikama Onem arz etmek

Onem kazanmak

Onem tagimak

Onem vermek

Onemli adim
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Onemli asit

Onemli basamak

Onemli beslenme dgesi

Onemli beslenme sorunlari

Onemli beslenme unsuru

Onemli bilesikler

Onemli depo

Onemli dénem

Onemli endojen bilesikleri

Onemli enerji

Onemli enerji kaynagi

Onemli etken

Onemli etki

Onemli etkinlik

Onemli faktor Onemli farklilik
Onemli gorev Onemli hastalik
Onemli husus Onemli iliski
Onemli ipucu Onemli islev
Onemli kalkinma kaynagi Onemli kaynak

Onemli kilo kaybi

Onemli konu

Onemli kosul

Onemli mineral

Onemli molekiil

Onemli neden

Onemli nokta

Onemli olmak

Onemli organik bilesik Onemli 6l¢ii
Onemli problem Onemli protein
Onemli rol Onemli sebep
Onemli sorun Onemli unsur
Onemli yag Onemli yer tutmak

Onerilen miktar

Onerilerde bulunmak

Onlem almak Onliik giymek
Ordegin kanatlar Ordek eti

Ordek giiveci Ordek giiveg

Ordek iskeleti Ordek rostosu
Ordek transt Ordek yagi

Ordek yahnisi Ornek protein

Ortii sermek Ortiiye tutturmak
Oz gorbasi Oz sermaye

Ozbek pilavi Ozel arag

Ozel bira Ozel davet

Ozel dilimleyici Ozel ekmek

Ozel giin Ozel giinlerde yemek
Ozel lipit Ozel menii

Ozel sarap Ozel tiiketim

Ozel yeme aliskanhig Ozel yemek pisirme

Ozen gdstermek

Ozenle hazirlamak

Ozenli ¢alisma Paca boregi
Paca ¢orbasi Paca eti

Paca suyu Paga yahnisi
Paca yemegi Paganga boregi
Padisah mutfag Paket servisi
Palamut 1zgarasi Palamut yag1
Palet bicag: Palet kagidi
Palet sistemi Palmiye yagi
Paluze kag181 Paluze tabagi
Pamuk helva Pamuk iplikleri
Pamuk sekeri Pamuk yagi

Pancar ¢orbasi

Pancar kavurmasi

Pancar sarmasi

Pancar suyu

Pancar sekeri

Pancar tursusu

Pancar yapragi

Pandispanya hamuru

Pane balik

Pane hazirlamak

Pane kizartmak

Pane yapimu
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Panela peyniri

Pankek pisirmek

Pantotenik asidin eksikligi

Pantotenik asit

Papatya ¢ay1 Papaz erigi
Papyon takmak Para aktarma
Para ¢ekme Para {istii

Para iistii siimeni Paralel kesmek
Parca ekmek Parga et

Parga tereyagi Pargalanmus et
Parfe hazirlamak Parfe kalib1
Parfe yapmak Paris usulii
Parizyen bigagi Parizyen kasigi
Parizyen kagik Parizyen salata

Parlaklik vermek

Parmak kalinliginda

Parmak patates

Parmak ucu

Parmak yikama kabi Parmesan peyniri
Parsomen kagidi Parti parti atmak
Paskalya ¢oregi Paskalya ekmegi

Paskalya yumurtasi

Paslanmaz gelik

Paspas arabasi

Paspas atmak

Pasta ayagi Pasta cilasi
Pasta cemberi Pasta cesidi
Pasta dekoru Pasta dolab:

Pasta hamuru

Pasta hazirlamak

Pasta 1slatmak

Pasta imalathanesi

Pasta kalib1

Pasta kaliplari

Pasta kesmek

Pasta kremasi

Pasta kutusu

Pasta malzemesi

Pasta meyvesi

Pasta ortiiligi

Pasta paleti

Pasta pandispanyasi

Pasta regetesi

Pasta sosu

Pasta stislemek

Pasta siisleri

Pasta sefi

Pasta taragi

Pasta tarifleri

Pasta tasarimi

Pasta terlemesi

Pasta ustasi

Pasta iiretim bolimii

Pasta Uretimi

Pasta yapmak

Pastaci kremasi

Pastacilik dergileri

Pastacilik malzemeleri

Pastacilik sanati

Pastacilik trtinleri

Pastalarin imhasi

Pastane agmasi

Pastane dolaplari

Pastane ekipmanlari

Pastane isletmesi

Pastane ortamu

Pastane pogacasi

Pastane tretimi

Pastane trtinleri

Pastirma dilimleri

Pastirma yapimi

Pastirmali yumurta

Pastorize etmek

Pastorize olmak

Pastorize siit

Patasu hamuru

Patasu sopasi

Patates ayirmak

Patates bastisi

Patates bitirmek

Patates ¢orbasi

Patates dolmasi

Patates ezmesi

Patates garnitiirleri

Patates garnitiirii

Patates haslamak

Patates kavurmasi

Patates kizartmasi

Patates musakka

Patates miicver

Patates nigastasi

Patates oturtma

Patates pacasi

Patates pane
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Patates pilaki

Patates piiresi

Patates salatasi

Patates silkmesi

Patates soyma makinesi

Patates soymak

Patates tava

Patates yemek

Patateslerin kararmasi

Patatesli harg

Patatesli pogaca

Patlamig misir

Patlican bastisi

Patlican borani

Patlican boregi

Patlican dilimleri

Patlican dizmesi

Patlican dolma

Patlican dolmasi

Patlican ezme

Patlican giiveci

Patlican kayganasi

Patlican kizartma

Patlican kizartmasi

Patlican musakka

Patlican oturtma

Patlican pehli °

Patlican salatasi

Patlican silkmesi

Patlican yemegi

Patlicanli pilav

Patojen bakteri

Pay hamuru Pay kalibi

Payreks kabi Pazar kaybetmek
Pazar olusumu Pazar pay1

Pazarlama amaglari Pazarlama iletisimleri
Pazarlik giicli Pazarlik taktikleri

Pazarlik yapmak

Paz1 ayiklamak

Paz1 cacigi

Pazi1 kavurmasi

Paz1 kayganasi Pecete katlamak
Pegete 6rtmek Pegete sermek
Pegeteyi katlamak Pekmez dokmek
Pekmez eklemek Pekmez helvasi
Pekmez yenmesi Pelte yapmak
Pelteyi koyulastirmak Pembe renk

Penne makarna

Perde pilavi

Periyodik bakim

Periyodik temizlik

Permasan peyniri

Personel hijyeni

Peru mutfag

Pesto sos

Pesto sosu

Pesin 6demek

Petir ekmegi '’

Peynir alt1 suyu

Peynir arabasi

Peynir bigagi

Peynir ¢esidi

Peynir gesitleri

Peynir dilimi

Peynir dilimlemek

Peynir dolgulu

Peynir eklemek

Peynir erimek

Peynir ezmek

Peynir helvasi

Peynir koymak

Peynir lokmasi

Peynir mayasi

Peynir rendelemek

Peynir rendesi

Peynir rendesi serpmek

Peynir serpmek

Peynir servisi Peynir suyu
Peynir sekeri Peynir tenekeleri
Peynir tiiketimi Peynir tiirii

®pehli govdenin iki yan

.https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/sivas/neyenir/pehli#:.~:text=Eski%20yemeklerimizden%200lan%20pehli%2

C%20koyunun,k%C4%B1zart%C4%B11%C4%B1r%20ve%20bir%20tencereye%20al%C4%B1n%C4%B1r.

07.06.2021.

7 Siit, yumurta gibi farkli tatlarla zenginlestirilen ekmekler de sehirde gok seviyor. Bu farkli ekmekler

arasindan one ¢ikan lezzetse "petir ekme

olarak da bilinen bir ekmek tiirii.

https://www.enuygun.com/ucak-bileti/gezgin/askabat-ta-ne-yenir-ne-icilir/petir-ekmeqgi/ 08.09.2021.



https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/sivas/neyenir/pehli#:~:text=Eski%20yemeklerimizden%20olan%20pehli%2C%20koyunun,k%C4%B1zart%C4%B1l%C4%B1r%20ve%20bir%20tencereye%20al%C4%B1n%C4%B1r
https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/sivas/neyenir/pehli#:~:text=Eski%20yemeklerimizden%20olan%20pehli%2C%20koyunun,k%C4%B1zart%C4%B1l%C4%B1r%20ve%20bir%20tencereye%20al%C4%B1n%C4%B1r
https://www.enuygun.com/ucak-bileti/gezgin/askabat-ta-ne-yenir-ne-icilir/petir-ekmegi/
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Peynir iiretimi

Peynir yapmak

Peynirli agma

Peynirli biskiivi

Peynirli eriste

Peynirli makarna

Peynirli pogaga

Peynirli tartolet

Pirasa boregi

Pirasa gorbasi

Pirasa dolmasi

Pirasa musakka

Pirasa yapragi

Pirtike corbasi

Pide harci Pide yapma
Pilaki gesitleri Pilav ¢esidi
Pilav demlemek Pilav pisirmek
Pilav sunmak Pilav tenceresi
Pilav tiirii Pilav yapmak
Pilavlik bulgur Pilavlik piring
Pilicin butlari Pilicin kanatlart
Pili¢ agma Pili¢ ¢cevirme
Pili¢ dolmasi Pili¢ jambon
Pili¢ sote Pili¢ sufle
Piquillo biber Piramit pasta

Pirinci ayiklama

Pirinci haglamak

Pirincin damitilmasi

Pirincin fermente edilmesi

Pirincin nisastasi

Pirincin suyu

Pirincin tad1

Pirincin Usti

Piring ayiklamak

Piring baklavasi

Piring ¢orbasi

Piring daneleri

Piring ekimi

Piring eklemek

Piring ekmek

Piring erigteleri

Piring fistig1

Piring haglamasi

Piring 1slatmak

Piring ilave etmek

Piring kalburu

Piring karisimi

Piring kavurmak

Piring keki

Piring koftesi

Piring kullanmak

Piring kurabiyesi

Piring kutusu

Piring lapasi

Piring makarnasi

Piring mayasi

Piring maysesi

Piring pilavi

Piring pisirmek

Piring pudingi Piring rakisi
Piring salatasi Piring sirkesi
Piring suyu Piring siitii

Piring siizmek

Piring sarabi

Piring tanesi

Piring tatlist

Piring tiirli Piring unu
Piring unu yapimi Piring iiretimi
Piring yapragi Piring yemegi
Piring yemek Piring yemekleri
Piring yikamak Piring yufkasi
Pirpirim as1 Pirpirim cacig1
Pirzola demiri Pirzola pargasi
Pisi balig1 Pisen ekmek
Pisen et Pisen krep

Pigen omlet

Pigen sogan

Pisirme aligkanliklar

Pisirme arag¢ geregleri

Pisirme islemi

Pisirme islemleri

Pisirme kabi

Pigirme kagidi

Pigirme kazan

Pisirme kiiregi

Pigirme suyu

Pigirme siiresi
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Pigirme gekilleri

Pigirme tavalari

Pigirme tavasi

Pisirme teknigi

Pigirme tinitesi

Pisirme yontemi

Pigme siiresi

Pigmis eriste

Pigmis et

Pigmig hamur

Pigmis jambon

Pigmig sebze

Pigmis sosis

Pigmig yemekler

Pigmis yumurta

Piti kebab1

Piyaz yapmak Pizza firmi
Pizza hamuru Pizza harci
Pizza sosu Pizza tavasi
Pizza tepsisi Planli ¢alisma
Planli olmak Plastik ¢atal
Plastik ¢esitleri Plastik firca
Plastik hamur Plastik kap
Plastik kasa Plastik kagik
Plastik kesici Plastik kiirdan
Plastik maddeler Plastik spatula
Plastik siringa Pogaca hamuru
Polar madde Pont-Neuf Steak patates
Ponza tasi Porselen fincan

Porselen kap

Porselen kase

Porselen pot

Porselen siirahi

Porselen tabak

Porsiyon bilyiikliikleri

Porsiyon hesaplamasi

Porsiyon miktari

Porsiyon 6l¢iisii

Porsiyon sayisi

Porsiyon tiiketilmesi

Portakal gicegi

Portakal dilimleri

Portakal kabugu

Portakal kabugu sekerlemesi

Portakal kokusu

Portakal likorii

Portakal regeli

Portakal rendesi

Portakal sikma makinesi

Portakal stkmak

Portakal soymak

Portakal suyu

Portakal trangi

Portakal yag1 Portakalli pelte
Portakalli salata Portuguaz sosu
Pos makinesi Posa alimi

Posa ihtiyact Posa miktari

Posa tiikketimi Pose alabalik

Pose balik Pose balik servisi
Pose suyu Pose yumurta
Posete koymak Potasyum kayb1
Potasyum orani Potasyum takviyesi
Potasyum yetersizligi Pratik olmak

Prenatal donem

Presle ezmek

Presleme yapmak

Prestij yemegi

Profesyonel ag¢1

Profiterol hazirlamak

Protein alimi

Protein almak

Protein bilegenleri

Protein biyosentezi

Protein bulmak

Protein bulunmak

Protein gesitliligi

Protein degeri

Protein degeri yiiksek

Protein dongiisii

Protein eksikligi

Protein gereksinimi

Protein gérevleri

Protein igerigi

Protein ihtiyaci

Protein kalitesi

Protein kaynagi

Protein malzemesi
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Protein metabolizmasi

Protein miktar1

Protein Orisi

Protein sentezi

Protein sentezlenmesi

Protein takviyesi

Protein tiiketimi

Protein tiirleri

Protein lretimi

Protein liretmek

Protein yapimi1

Protein yapist

Proteince zayif besin

Proteince zengin

Proteinlerin yapisi

Protokol konuklar1

Protokol kurallar1

Protokol masasi

Protokol yemekleri

Puding dokmek

Pudra sekeri Pudra sekeri elemek
Puf boregi Pul biber

Pul biber eklemek Pullu balik

Piif nokta Piif noktas1

Piire makinesi

Piire yapmak

Piirmiiz alev makinesi

Pirmiiz kullanmak

Plirmiizle yakmak

Piirtizli olmak

Piirtizsiiz olmak

Piitiirli sos

Piitiirsiiz pigmek

Queso peyniri

Raf 6mrii Raf sistemi

Raf takmak Rafa dizmek
Rafadan yumurta Rafine seker
Rafine yag Ragbet gormek

Rahat hissetmek

Rahat olmak

Rahibe salatasi

Raki bardagi

Ramazan ay1

Ramazan bayrami

Rang servisi Rapor hazirlamak
Ravigot sos Ravyoli hamuru
Razaki {iziim Regel sekeri
Regel surubu Regel tabagi
Regel yapimi Regel yapmak
Recete hazirlama Regete olugturma
Regete tasarlamak Refakat etmek
Regaip kandili Rehberlik etmek
Rekabet anlayisi Rekabet artisi
Rekabet avantaji Rekabet etmek
Rekabet giicii Rekabet ortami
Rekabet sartlari Rekabet tistiinliigii
Reklam almak Reklam yapmak
Remulad sos Remulat sos

Rendelenmis havug

Rendelenmis kasar

Rendelenmis muskat

Rendelenmis pancar

Rendelenmis parmesan

Rendelenmis peynir

Rendelenmis sarimsak

Rendelenmis sogan

Rengi degismek Rengi solmak

Rengini bozmak Rengini degistirmek
Renk aldirmak Renk almak

Renk atmak Renk boyasi

Renk bozulmasi Renk climbiisii

Renk degisikligi Renk degistirmek

Renk uyumu Renk vermek

Renkli ampul Renkli dolma

Renkli salata Renksiz mineral yaglari

Resepsiyon gorevlileri

Restoran degerlendirmesi

Restoran dekorasyonu

Restoran gelirleri
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Restoran isletmeleri

Restoran miidiirii

Restoran sefi

Resolar1 hazirlamak

Resolarin diigmeleri

Resonun 1s1s1

Resonun yakiti Resoya koymak
Revani yapmak Revigot sos
Reybas surubu Reyhan otu

Rezene ¢ay1

Rezene tohumu

Rezene yapragi

Rezervasyon almak

Rezervasyon defteri

Rezervasyon islemleri

Rezervasyon kart1

Rezervasyon kurallari

Rezervasyon listesi

Rezervasyon saati

Rezervasyon sistemleri

Rezervasyon tarihi

Rezervasyon yapmak

Rezervasyon yaptirmak

Rezervasyonlarin kaydi

Rezervasyonsuz gelmek

Rezervasyonsuz konuk

Rezerve etmek

Rika mutfagi Risk almak
Risk analizi Risk azaltmak
Risk igerme Risk sermayesi
Risk tagima Risk yaratmak

Risk yonetme

Riski azaltmak

Riski onlemek

Riskli gidalar

Riviera zeytinyagi

Robotta gekmek

Robottan gecirmek

Roka salatasi

Roka sos

Rokfor peyniri

Rokfor sos

Rol almak

Rol oynamak

Roma dondurmasi

Roma yemekleri

Romlu baba tatlisi

Rondadan gegirmek

Rosto et

Rosto etmek

Rosto kofte

Rosto tavuk

Rosto usulii

Roti pisirme™

Rozbif salata

Rozbif servisi

Rozbifin trangi

Roze saraplar Rulo kofte
Rulo merdane Rulo pandispanyasi
Rulo pasta Rulo yapmak

Rumen mutfagi

Rus cay gelenegi

Rus corbasi

Rus mutfag

Rus salatasi

Rus servisi

Rus tatlist

Rus usulii servis

Rus yemegi Rus yumurtasi
Rutubetsiz yer Riistiye gorbasi
Sabah cay1 Sabah kahvaltisi
Sabun yapimi Sac boregi

Sac kavurma Sacda pigirmek

Saci 1sitmak

Saci1 kapatmak

Sac1 kullanmak

Sac1 yaglamak

Sag¢ bakim kremi

Sag bakimi

Sag kesimi

Sa¢ kurutma makinesi

Sag1 durulama

Sag1 durulamak

'8 iri parcalar halindeki etlerin firinda hig su kullanmadan yalnizca yaglanarak pisirilmesi yomtemine Roti
Pigirme YOntemi denir. Roti pigirme ilk ¢aglardan beri kullanilan bir yontemdir. Eskiden agik alanlarda

yakilan ates iizerinde

gevrilen etler

firinlarda

pisirilmektedir.https://beykozmem.meb.k12.tr/meb_iys dosyalar/34/04/974792/dosyalar/2018_06/182250

21 03 Et Yemekleri 2.pdf 09.08.2021.



https://beykozmem.meb.k12.tr/meb_iys_dosyalar/34/04/974792/dosyalar/2018_06/18225021_03_Et_Yemekleri_2.pdf
https://beykozmem.meb.k12.tr/meb_iys_dosyalar/34/04/974792/dosyalar/2018_06/18225021_03_Et_Yemekleri_2.pdf
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Sadabat salatas1

Sade agma

Sade baklava

Sade dondurma

Sade kahve Sade karamel
Sade kek Sade makarna
Sade margarin Sade olmak
Sade pilav Sade pogaca
Sade sekil Sade yag

Saf alkol Saf hal

Saf ispirto Saf karbonhidrat
Saf kaynak suyu Saf maya

Saf meyve suyu Saf su

Saf seker Safran eklemek

Safran iplikleri

Safran suyu

Safran1 kaynatmak

Safrani stizmek

Safranli pilav Sag el

Sag taraf Saglig1 bozmak
Saglig1 korumak Saglik alani
Saglik anlayist Saglik Bakanlig1
Saglik beyani Saglik bilinci
Saglik bozucu Saglik bozulmak
Saglik calisanlar Saglik egitimcisi
Saglik egitimi Saglik evi

Saglik gostergesi Saglik harcamasi
Saglik hizmetleri Saglik kontrolleri
Saglik kosullar1 Saglik kurallar
Saghk midiirliikleri Saglik ocag
Saglik dnlemleri Saglik orgiiti
Saglik personeli Saglik problemleri
Saglik sorunu Saglikl besin
Saglikli beslenme Saglikli birey
Saglikli biiyiime Saglikli ¢ocuklar
Saglikl gelisim Saglikli gida

Saglikli goriiniis

Saglikli insan

Saglikli kilo Saglikli kilo verme
Saglikli mutfak Saglikli olabilmek
Saglikli olmak Saglikli ortam
Saglikl pisirme Saglikli protein
Saglikli sekil Saglikli toplum
Saglikl iireme Saglikl viicut
Saglikli yagsam Saglikli yagsam bigimi
Saglikli yasamak Saglikli yaglanma
Saglikli yetiskin Saglikli yetigkin bireyler
Sagliksiz besin Sagliksiz beslenme
Sagliksiz cilt Sagliksiz gida
Sagliksiz olmak Sagliksiz yemek
Sahan kapagi Sahanda yumurta

Sahur sofrasi

Sahur yemegi

Sakal tirasi

Sakal tiras1™

Sakaroz ¢ozeltisi

Sakatat temizlemek

Sakatat yemekleri Sakiz bademi
Sakiz boregi Sakiz ¢ignemek
Sakiz giilii Sakiz kabag:

9 Kabugun kenarindan ¢ikan sagaklari temizlemek
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Sakiz kabag1 dolmasi

Sakiz kasig

Sakiz mayasi

Sakiz yahnisi

Sakizli pasta

Saklama ¢omlekleri

Saklama kab1

Saklama kosullari

Saklama siireci

Saklama sartlart

Saklama yontemleri

Salam dilimleri

Salamenderde kizartmak®

Salamura balik

Salamura etmek

Salamura yapimi1

Salamura yapmak

Salata arabasi

Salata bar

Salata catali

Salata garnitiirii

Salata hazirlamak

Salata kasesi

Salata kuveri

Salata malzemesi

Salata servisi

Salata siparisi

Salata soslar1

Salata sosu Salata stisleme
Salata tabagi Salata tarifi

Salata yapmak Salata yapraklari
Salatalarin parfiimlenmesi Salatalik dolmasi
Salatalik seridi Salatalik tursusu
Salgali pilav Salebin kaynamasi
Salep akigkanligi Salep bitkisi

Salep fincam Salep garnitiirleri
Salep kaynamak Salep pigirmek

Salep servisi

Sallayarak karistirmak

Salon diizeni Salon sefi
Salyangoz servisi Saman patates
Samsa baklavasi ** Samsa biilbiilyuvasi
Sanayi tipi firin Sanayi tipi mikser
Sanayi tipi ocak Sandalye ¢ekmek

Sandvi¢ ekmegi

Sandvi¢ hazirlama

Sanitasyon islemleri

Sanitasyon kurallari

Sap kisimlari

Saplar1 ayiklamak

Sapl giivec

Saray baklavasi

Saray burma

Saray ekmekleri

Saray helvasi

Saray lokmasi

Saray mutfagi

Saray sarmasi

Sar1 bezelye Sar1 biber

Sari fasulye Sar1 igki

Sart1 leblebi Sar1 meyane

Sar1 pilav Sar1 sebzeler

Sar1 turp Sarigiburma tatlisi

Sarimsak aromal1

Sarimsak ¢orbasi

Sarimsak digleri

Sarimsak eklemek

Sarimsak ezmesi

Sarimsak ilave etmek

Sarimsak kebabi

Sarimsak koymak

0 Tabaklara veya herhangi bir servis kabma almmus yiyeceklerin sicak tutulmasi, iizerine konan

soslarin 1sitilmasi veya eritilmesi i¢in kullanilan cihazlara Salamander denir.
https://www.endustriyelmutfakaletleri.com/endustriyel-salamander-p1-kat220.html

tarihi:

10.03.2022

21

Bulgaristan Tiirklerince yapilan baklava benzeri tatli.

https://www.trakyagezi.com/samsa-tatlisi-

nemsetatlisi/#:~:text=Samsa%20kelimesi%20Bulgaristan%20T%C3%BCrklerince%20%E2%80%9Cbakl

ava,hamur%?20tatl%C4%B1s%C4%B1n%C4%B1n%20bir%20dilimi%20anla%C5%9F%C4%B11%C4%

Blr. 08.08.2021.



https://www.endustriyelmutfakaletleri.com/endustriyel-salamander-p1-kat220.html
https://www.trakyagezi.com/samsa-tatlisi-nemsetatlisi/#:~:text=Samsa%20kelimesi%20Bulgaristan%20T%C3%BCrklerince%20%E2%80%9Cbaklava,hamur%20tatl%C4%B1s%C4%B1n%C4%B1n%20bir%20dilimi%20anla%C5%9F%C4%B1l%C4%B1r
https://www.trakyagezi.com/samsa-tatlisi-nemsetatlisi/#:~:text=Samsa%20kelimesi%20Bulgaristan%20T%C3%BCrklerince%20%E2%80%9Cbaklava,hamur%20tatl%C4%B1s%C4%B1n%C4%B1n%20bir%20dilimi%20anla%C5%9F%C4%B1l%C4%B1r
https://www.trakyagezi.com/samsa-tatlisi-nemsetatlisi/#:~:text=Samsa%20kelimesi%20Bulgaristan%20T%C3%BCrklerince%20%E2%80%9Cbaklava,hamur%20tatl%C4%B1s%C4%B1n%C4%B1n%20bir%20dilimi%20anla%C5%9F%C4%B1l%C4%B1r
https://www.trakyagezi.com/samsa-tatlisi-nemsetatlisi/#:~:text=Samsa%20kelimesi%20Bulgaristan%20T%C3%BCrklerince%20%E2%80%9Cbaklava,hamur%20tatl%C4%B1s%C4%B1n%C4%B1n%20bir%20dilimi%20anla%C5%9F%C4%B1l%C4%B1r
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Sarimsak 6giitiici

Sarimsak rendelemek

Sarimsak sotelemek

Sarimsak tozu

Sarimsakl1 yahni

Sarimsakl1 yogurt

Sartyer boregi

Sarma igi

Sarma makineleri

Sarma pisirmek

Satin alinma

Satin alma giicii

Satin alma sorumlusu

Satin almak

Satig bedeli Satis fiyati
Satig geliri Satig gelistirme
Satis hasilati Satig indirimi
Satis kapama teknigi Satig kari

Satis orani

Satis 6zendirme

Satis rakamlari

Satig tutar

Satig yapmak

Satisa sunmak

Saute pisirme

Savarin tatlis1

Savoy usulii

Sazan balig1

Sebep olmak

Sebze bigagi

Sebze bohgast

Sebze ¢esidi

Sebze ¢orbalari

Sebze gorbast

Sebze dezenfeksiyonu

Sebze dilimleri

Sebze dogramak

Sebze dolmasi

Sebze garnitiirleri

Sebze graniirleri

Sebze karigimi

Sebze kavurma

Sebze kebabi

Sebze kizartmasi

Sebze kokteylleri

Sebze konserveleri

Sebze korisi

Sebze makasi

Sebze pargalari

Sebze pisirme

Sebze piiresi

Sebze salatasi

Sebze sogutucusu Sebze sote

Sebze suyu Sebze tavasi
Sebze tiikketimi Sebze yagi

Sebze yahnisi Sebze yemegi
Sebze yemekleri Sebzeler pigirmek
Sebzelerin kabugu Sebzelerin rengi
Sebzelerin suyu Sebzeli balik
Sebzeli ¢iiriitme Sebzeli giiveg

Sebzeli kebap

Sebzeli yemek

Sebzeyle karigtirmak

Seckin garnitiir

Seckin monii Sek igmek
Sek sarap Self servis
Semerkant pilavi Semizotu bastis1

Semizotu cacig1

Semizotu ¢orbasi

Semizotu salatasi

Semizotu yapraklari

Semizotu

Senet vermek

Sentez programi

Sepetin dizayn

Sepetin zemini

Seramik kase

Serbest enerji

Seri ¢aligmak

Seri olmak

Seri tiretim

Sermaye birikimi

Sermaye borglari

Sermaye biitcesi

Sermaye destegi

Sermaye ihtiyact

Sermaye olusumu

Sermaye paylari

Sermaye piyasasi

Sermaye sirketi

Sermaye yatirimi

Sert aroma

Sert bugday

Sert ¢ekirdekli

Sert ¢ekirdekli meyve
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Sert ekmek Sert et

Sert hamur Sert icki
Sert kabuk Sert kabuklu
Sert kabuklu meyve Sert kahve
Sert kalip Sert lezzet
Sert meyve Sert musir
Sert olmak Sert seker

Sert sekerleme

Servis alani

Servis araba

Servis arabasi

Servis araglari

Servis atolyesi

Servis diizeni

Servis eldiveni

Servis elemani

Servis esnasi

Servis etmek

Servis fincani

Servis gorevlisi

Servis hazirlamak

Servis hizmetleri Servis kabi
Servis kalib1 Servis kasesi
Servis kagigi Servis kolaylig1

Servis kurallar1

Servis masasi

Servis pegetesi

Servis personeli

Servis servanti

Servis sekilleri

Servis sekli

Servis tabagi

Servis tabagina koymak

Servis takimi

Servis takimlar1

Servis tepsisi

Servis tiiri

Servis usulil

Servis yapmak

Servis zamani

Servise almak

Servise ¢gikarmak

Servise hazir

Servise hazir hale getirmek

Servise hazirlamak

Servise sunmak

Servisin ¢abuklagsmasi

Ses tonu

Sessiz ¢aligma

Sevgililer giinii

Sevk etmek

Seyahat hizmetleri

Seyyar vestiyerlik

Sezar salata

Sezar salatasi

Sicak ana yemek

Sicak aperatif Sicak baklava
Sicak biife Sicak ¢ay

Sicak ¢ikolata Sicak ¢orba
Sicak dokmek Sicak ekmek
Sicak fondu® Sicak hava
Sicak igecek Sicak igeceklerin servisi
Sicak igmek Sicak kakao
Sicak kalmak Sicak kanepeler
Sicak kofte Sicak krep
Sicak kiinefe Sicak lokma
Sicak muhallebi Sicak ord6vr
Sicak puding Sicak servis
Sicak servis etmek Sicak su

Sicak su eklemek Sicak siit

Sicak sarap Sicak serbet
Sicak sobiyet Sicak surup
Sicak tabak Sicak tath
Sicak tutmak Sicak tiitsiileme

22 Terbiyelenmis ve sise dizilmis kusbasi etin veya peynirin énceden kizdirilan yag iginde ve ortaya
konulan ispirto ocagi iizerindeki kapta pisirilmesiyle yenen bir tiir yemek.

https://sozluk.gov.tr/ 08.09.2021.
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Sicak yemek Sicak yiyecek
S1gir bonfile S1g1r bonfilesi
Sigir bulyon Sigir eti

Sigir fileto Sigir iligi

S1g1r kebabi S1gir kiymasi
Sigir pirzola S1g1r pirzolasi
Si1gir pirzolast transt Sik karsilagmak
Sik rastlamak Sik gekil

Sikica sarmak Sikma torbasi
Sikmalik portakal Sinai mayasi

Sinirli miktar

Sira sogutmak

Sirga kise

Sirik domates

Sirp mutfagi Sirt bolgesi
Sirt kemigi Srt istii

Surt yiizgeci Sivama bigagi
Sivama paleti Sivi almak

S1v1 besin Sivi deterjan
S1vi durum Siv1 fazi

S1vi gida boyalart S1vi hal

Sivi igi S1vi karamel
S1v1 kaybi S1vi maddeler
S1vi miktari S1vi ovucu
Sivi seker S1v1 tiikketimi
Sivi yag Siv1 yagda kavurmak
Styirma bigagi Siyirma mikasi
Sizma zeytinyagi Sicilya mutfagi
Sicim yardimiyla Sigara boregi
Sigara kokusu Silikon kalip

Silindirik tencere

Silme c¢orba kasig1

Silme tath kasig1

Silpat sermek

Simit hamuru

Simit pisirme

Simit yapma

Sindirilemeyen besin

Sindirim enzimleri

Sindirim sirasi

Sindirim sistemi

Sindirim sistemi hastaliklar1

Sindirim sonucu

Sindirim sorunu

Sindirim zorlugu

Sineklik bulunmasi

Sineklik teli Sini koftesi
Sinir dokusu Sinir huicreleri
Sinir iltihab1 Sinir sistemi

Sinir sistemi sagligi

Sinirleri yatigtirmak

Sinirsiz parga

Siparis almak

Siparis fisi Siparis formu
Siparis gelmek Siparis hazirlig
Siparis listesi Siparis pusulasi
Siparis vermek Sirke ¢esidi

Sirke dokmek

Sirke eklemek

Sirke gezdirmek

Sirke karigtirmak

Sirke piring Sirke sos

Sirke sosu Sirkeli kofte
Sirkeli piring Sirkeli salata sosu
Sirkeli su Sivri bigak

Sivri biber Sivri domates
Siyah bant Siyah cay

Siyah ¢cay demleme Siyah damar

Siyah ekmek

Siyah fasulye
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Siyah hardal Siyah havug
Siyah havyar Siyah kahve
Siyah kepek ekmegi Siyah kimyon
Siyah kus liziimii Siyah mantar
Siyah piring Siyah sirke
Siyah iiziim Siyah zeytin
Siyez bugday1 Siyez bulguru
Skortlerin ortiilmesi Sloven mutfagi
Soda igmek Soda makinasi
Sodali ekmek Sodali su
Sodyum eksikligi Sodyum fazlalig
Sodyum igerigi Sodyum igermek
Sodyum ihtiyaci Sodyum orani
Sofra adab1 Sofra adeti

Sofra basi Sofra bezi

Sofra bigagi Sofra catali
Sofra diizeni Sofra hazirlamak
Sofra igecegi Sofra kurallari
Sofra kurmak Sofra kurulumu
Sofra ortiisii Sofra sekeri
Sofra takimi Sogan ayiklamak

Sogan boregi

Sogan ¢orbasi

Sogan dilimleri

Sogan dogramak

Sogan dolmasi

Sogan eklemek

Sogan garnitlirii Sogan halkasi
Sogan kabugu Sogan Kkalyesi
Sogan kavurmak Sogan koymak
Sogan kullanmak Sogan pargasi
Sogan pembelesmek Sogan piyazi

Sogan rendelemek Sogan serpmek
Sogan soymak Sogan suyu

Sogan tohumu Sogan tursusu
Sogan yerlestirmek Soguk alginlig1
Soguk antre Soguk aperatif
Soguk bolme Soguk biife

Soguk ¢orba Soguk depo

Soguk eriste Soguk eriste gorbasi
Soguk et Soguk hava deposu
Soguk igecek Soguk igeceklerin servisi
Soguk igmek Soguk jole

Soguk kavun Soguk krema

Soguk meze Soguk orddrvler
Soguk salata Soguk sandevig
Soguk servis Soguk sos

Soguk su Soguk su musluklari
Soguk siit Soguk serbet

Soguk surup Soguk tabak

Soguk tatlt Soguk tereyag1 sosu
Soguk tutma Soguk tiiketmek
Soguk tiitsiileme Soguk yag

Soguk yemek Soguk yiyecekler
Soguk zerde Soguk zincir
Sogumaya birakmak Sogutma dolabi1

Sogutma iglemleri

Sogutma tinitesi

Sogutmadan bekletmek

Sogutucuya koymak
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Sokak simidi

Sol el

Sol taraf

Solunum bozuklugu

Solunum &l¢limii

Solunum sirasi

Solunum sistemi

Solunum yapmak

Solunum yetersizligi

Solunum yolu

Somon balig1

Somon dilimleri

Somon fiime

Somun ekmek

Sorbe hazirlamak

Sos ¢irpict

Sos dokmek

Sos eklemek

Sos gezdirmek

Sos hazirlama

Sos hazirlama kabi

Sos hazirlamak

Sos 1sitmak

Sos ilave etmek

Sos kalinlagmak

Sos kaseleri

Sos kepgesi Sos konmak
Sos koyulagmak Sos kullanmak
Sos pisirmek Sos siizmek
Sos tavasi Sos tenceresi
Sos yapimi Sosa batirmak
Sosis gesitleri Sosis kullanimi
Sosis salatasi Sosis tabagi
Sosis tava Sosis tiiril

Sosisli yumurta

Sosiyerlige aktarmak

Sosiyerlige yerlestirmek

Sosiyerligin agz1

Sosla kaplamak

Soslu armut

Soslu balik

Soslu biber

Soslu fasulye

Soslu firin rosto

Soslu lazanya

Soslu makarna

Soslu patates

Soslu patlican

Soslu rulo kofte

Soslu salata

Soslu tavuk

Soslu yemek

Sosu dokmek

Sosu eklemek

Sosu karigtirmak

Sosu koymak

Sosun bozulmasi Sosun dibi
Sosun kesilmesi Sosun kivami
Sosun 6zlestirilmesi Sosun rengi
Sosun tiireyenleri Sosyal ag

Sosyal giivenlik

Sosyal medya

Sosyal sigorta

Sosyal sorumluluk

Sosyete mantisi

Sote et

Sote etmek Sote yapmak
Sote yemek Sotelenmis biber
Sotelenmis mantar Soya eti

Soya ezmesi Soya fasulyesi
Soya fasulyesi yagi Soya fistig

Soya filizi Soya filizi salatasi
Soya kiymasi Soya peyniri
Soya sos Soya soslu

Soya sosu Soya siitii

Soya tanesi Soya unu

Soya {iriinii Soya yagi
Soyma bigagi Soyma iglemi
Soyulmus badem Soyulmus meyve

So6giis domates

Sogiis et

Sogiis salata

Sondiirme sistemi

S0z pastasi

Spesiyal olusturmak
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Sponsorluk yapmak

Spor alanlari

Spor aligkanliklar1 Spor dallar1
Sporcularin beslenmesi Sprey {initesi
Stabil olmak Starking elma
Steak tavast Stearik asit

Steril kap Stok bulundurmak
Stok durumu Stok hazirlamak
Stok kontrolii Stok miktari
Stok seviyesi Stok tenceresi
Stok tutma Streg film

Streg filmle kapatmak Su akintist

Su akis1 Su alma yetenegi
Su almak Su aritma tesisleri
Su balig1 Su baliklart

Su bardag: Su beyazi

Su bitkileri Su borusu

Su boregi Su buhari

Su ¢ekmek Su ¢ozeltisi

Su damlaciklari Su dengesi

Su depolamak Su doldurmak
Su donmak Su dékmek

Su dongiisii Su eklemek

Su ekmek Su emmek

Su gereksinmeleri Su haline gelmek
Su 1siticilar Su 1sitmak

Su igeren besin Su igerisi

Su igermek Su igmek

Su ihtiyaci Su ilave etmek
Su kabagi Su kanali

Su kaplari Su karigsmak

Su karistirmak Su katmak

Su kaybetmek Su kaybi

Su kaynagi Su kaynatmak
Su kereveti Su kestanesi
Su konmak Su konulmak
Su koymak Su kullanmak
Su kiitleleri Su levregi

Su miktari Su molekiilleri
Su muhallebisi Su olusturmak
Su orani Su dzelligi

Su serpmek Su servisi

Su si1zdirmak Su teresi

Su teresi salatasi Su tesisat1

Su toplamak Su tutmak

Su tiiketilmesi Su iiriinleri

Su dirtind Sucuk hamuru
Sucuk yapimi Sucuklu kofte
Sucuklu yumurta Suda bekletmek
Suda ¢6ziinmek Suda erimek

Suda eritmek

Suda eriyen vitamin

Suda haslamak Suda 1slatmak
Suda karigtirmak Suda kaynatmak
Suda pisirmek Suda yikama

Sudan ¢ikarmak

Sudan gecirmek

Sufle ¢esidi

Sufle hazirlamak
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Sufle kalib1

Sufle pisirmek

Sufle sonmek

Sultan salatasi

Sultani bezelye basti

Sultani tiziim

Sulu ¢o6zelti Sulu et

Sulu et yemekleri Sulu gida
Sulu hamur Sulu kalmak
Sulu kofte Sulu piring
Sulu tavuk Sulu yemek
Sumak ¢orbasi Suni esaslar

Sunum hazirlamak

Sunum kalitesi

Sunum tabag1

Susam g¢ekirdegi

Susam ezilmesi

Susam ezmesi

Susam helvasi

Susam serpmek

Susam sosu

Susam tohumu

Susam unu

Susam yag1

Susam yapragi

Susama bulamak

Susamli baklava

Susamli ball1 ekmek

Susamli ¢itir sekerleme

Susamli gubuk

Susamli simit

Susamsiz simit

Susuzlugu gidermek Suya atmak

Suya batirmak Suya ¢ikartmak
Suya dokunmak Suya salmak
Suya tutmak Suyla inceltmek
Suyla karigtirmak Suyla slizmek
Suyu atmak Suyu bosaltmak
Suyu ¢ekmek Suyu degistirmek
Suyu dokmek Suyu eklemek
Suyu emmek Suyu karistirmak

Suyu kaynatmak

Suyu siizmek

Suyun halleri Suyun kat1 hali
Suyun kayb1 Suyun rengi
Suyunu ¢ekmek Suyunu ¢ikarmak
Suyunu dékmek Suyunu salmak
Suyunu ugurmak Siilfiirik asit
Siiliin transt Siinger kek

Siinnet merasimi

Siinnet yemegi

Siipreme SOS

Siipiirge takimi

Stirekli karistirmak

Siirekli tiretim

Siis malzemesi Siis sekeri
Siisleme gerecleri Siisleme yapmak
Siit balig1 Siit bazli

Siit bozulmak Siit boregi

Siit gesitleri Siit cocugu

Siit cocugu beslenmesi Siit corbasi

Siit dana Siit danas1

Siit eklemek Sit fondu

Siit ibrigi Siit igerigi

Siit igermek Siit igmek

Siit ihtiyaci Siit kapaklari
Siit karisimi Siit katmak

Siit kaymag Siit kaynagi
Siit kaynatmak Siit kebabi

Siit koymak Siit kopiigi

Siit kopiirmek Siit kremasi
Siit kuzusu Siit mayalamak
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Siit miktari Siit partikiilleri
Siit potu Siit sagilmasi
Siit sagmak Siit sahani

Siit salgilamak Siit servisi

Siit sekeri Siit tatlilari

Siit tatlist Siit tozu

Siit tiiketimi Siit tiiketmek
Siit tiirevleri Siit liretimi

Siit {irtinleri Siit verimi

Siit yagi Siitla¢ yapma
Siitle pigirmek Siitlii cay

Siitlii gikolata Siitli filtre kahve
Siitlii kadayif Siitlii kahve
Siitlii kebap Siitlii Nuriye
Siitlii serbet Siitli tath

Siitte bulunmak Siitii ¢ikarmak
Siitli emmek Siitli kaynatmak

Siitii kesmek

Siitiin kesilmesi

Siizgece bosaltmak

Siizgece koymak

Siizgegten gegirmek

Siizme yogurt

Sahsen rezervasyon

Salgam bastisi

Salgam bitkisi

Salgam dolmasi

Salgam musakka

Salgam suyu

Salgam suyu yapimi Salter agmak
Salteri agma Sam boregi
Sam fistig1 Sam kurabiyesi
Sam pidesi Sam {izimii
Sarap bardagi Sarap damitma
Sarap eklemek Sarap esliginde
Sarap fermantasyonu Sarap koymak

Sarap kiiltiirii

Sarap mahzeni

Sarap mantari

Sarap mayasi

Sarap sirkesi

Sarap sunmak

Sarap sisesi

Sarap tadimi

Sarap tortusu Sarap tiiketimi

Sarap tiirii Sarap yapimi

Sarap yemekleri Sark peyniri
Satobiryan transi Sebeke suyu

Sef salata Sefin salatasi

Seftali hosafi Seftali kompostosu
Seftali sekerlemesi Seftali trangi

Seftali yagi Seftalilerin kararmasi
Seftalili muhallebi Sehriye ¢orbast
Sehriye pilavi Sehriyeli pilav

Seker agdalagsmak Seker agdasi

Seker alkolleri Seker boyasi

Seker dengesi Seker dokmek

Seker diizeyi Seker eklemek

Seker erimek Seker fabrikasi

Seker hamuru Seker hamuru merdanesi
Seker hastaligi Seker icerigi

Seker icermek

Seker ilave etmek

Seker intoleransi

Seker kamigt

Seker karamellesmek

Seker karigtirmak

Seker kagig1

Seker katmak
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Seker kestanesi

Seker koymak

Seker kullanmak

Seker masasi

Seker miktari

Seker molekiilii

Seker oran Seker pancari
Seker pekmezi Seker serpmek
Seker serbeti Seker surubu
Seker tadi Seker tiirleri
Seker yapmak Sekere bulamak

Sekere yatirmak

Sekeri emmek

Sekeri karigtirmak

Sekerin diismesi

Sekerin yanmasi

Sekerle hazirlamak

Sekerleme gesitleri

Sekerleme yapimi

Sekerleme yapmak

Sekerli besin

Sekerli ¢ay Sekerli igecek
Sekerli kahve Sekerli mesrubat
Sekerli meyve Sekerli su
Sekerli siit Sekerli surup
Sekerli iiriinler Sekerli yiyecek
Sekerpare tatlist Sekersiz kakao
Sekil almak Sekil vermek
Senlik yemegi Serbet dokmek
Serbet koyulagmak Serbet sunmak
Serbet tiirii Serbet yapimi1
Serbet yapmak Serbet¢i boyasi
Serbeti ¢gekmek Serbetli tatl
Seref konugu Seref misafiri
Seref vermek Serefe kaldirmak
Sillik tatlist Sira kaynatmak

Sira mayalamak

Sira sikmak

Sira vermek

Siranin akmasi

Siranin fermantasyonu

Siranin havalanmasi

Siranin kaynatilmasi

Siranin koptigii

Sirdan parcalari

Sifa vermek

Sifre islemi

Sifre yazmak

Sikayet etmek

Sili mutfagi

Sipit mantisi

Sirdan pargalari

Sirdanin temizlenmesi Sis et

Sis kebabi Sis kebap

Sis kofte Sis kuzu

Sis tavuk Sise gecirmek
Sise mantari Sise saplamak
Sise takmak Sobiyet tatlisi
Solen yemegi Suruba batirmak
Suruba daldirmak Surubu ¢ekmek
Surubu dokmek Surubu emmek
Surup dokmek Surup gezdirmek
Surup koyulagmak Taahhiit etmek
Tabaga almak Tabaga yerlestirmek
Tabak altlig Tabak 1s1ticist
Tabak kapatmak Tabak servisi
Tabak siisleme Tabak tasarimi
Tabak tipi Tabak tiirii
Tabaklarin servisi Tabakta pisirmek

Taban hamuru

Tabasco sosu

Tabla boregi

Tabldot menii
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Tabldot meniisii Tablet seker
Tad1 acilagmak Tad1 agir basmak
Tad1 hissetmek Tad1 vermek
Tadim agamalari Tadim yapmak
Tadima sunmak Tadina bakmak
Tadin1 bastirmak Tadin1 bozmak
Tahakkuk etmek Tahakkuk miktari
Tahil ambari Tahil ¢orbalari
Tahil deposu Tahil gevregi
Tahil grubu Tahil i¢ecegi
Tahul ickisi Tahil 6giitiiciisii

Tahil salatalar1

Tahil taneleri

Tahil taneleri yag1

Tahil tanesi

Tahil tatlilart Tahil unlart

Tahul {iretimi Tahul {irlinleri
Tahil yemekleri Tahill1 besin
Tahulli biskiivi Tahilli gida
Tahin helvasi Tahin pekmez
Tahinli ¢orek Tahinli dolma
Tahinli katmer Tahsil etmek
Tahta kagik Tahta masa

Tahta spatiil Tahta tokmak
Takdim etmek Takilar1 ¢ikarmak
Taksit yapmak Takviye yapmak
Talag boregi Talag kebabi1
Talep etmek Talep formlari
Talimat almak Tam bugday ekmegi
Tam bugday unu Tam pigmis

Tam tahil Girlinleri Tam tahillar

Tam unlu ekmek Tam yagli yogurt

Tandir kebabi

Tandir usulii

Tane musir

Tansiyonu olmak

Tapas yemek

Tarak eti

Tarak salatas1

Tarator sos

Targ¢in eklemek

Targn ilave etmek

Targin kabugu

Tar¢in serpmek

Targin gerbeti

Targinli baklava

Tarhana ag1

Tarhana gorbasi

Tarhana kaynatmak

Tarhana otu

Tarhun otu

Tarhun sirkesi

Tarhunlu salata

Tarim ilaglari

Tarim iiriinleri Tarif bloglari
Tarif boliimleri Tarif etmek

Tarif vermek Tarih atmak

Tart halkast Tart hamuru

Tart kalibi Tartar sos

Tartar sosu Tartarik asit
Tartélet hamuru Tartolet kalibi
Tas kebabi Tasarim yapmak
Tasarruflu ampul Tasviye envanteri
Tas firin Tag kadayif

Tas sekeri Bir tagim kaynatmak
Bir tagim sotelemek Taglik salatasi
Tagra usulii Tat almak

Tat ayarlamasi Tat katmak
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Tat kazanmak

Tat uyumu

Tat vermek

Tatar boregi

Tatar ¢orbasi

Tatar mantisi

Tatlandirilmig piring

Tatl arabasi

Tatli badem Tatl1 biber
Tatl1 biskiivi Tatli boza
Tatl biifesi Tatli ¢ay
Tatli gerez Tatli ¢esidi
Tatl gesitleri Tatlh ¢orek

Tatl ekmek

Tatli hamur isleri

Tatli hamuru

Tatl hazirlamak

Tatli ikram etmek Tatli kabag1
Tath kakao Tatli karides
Tath kagig1 Tath kurabiyeler
Tath kiiltiirii Tatli mentiler
Tatli meyve Tatli patates
Tatli pepino Tatl1 piring

Tatl servisi

Tatli sogan

Tatl soya sosu

Tatli su baligi

Tatli su levregi

Tatl1 suda pisirmek

Tatl: siit kremast

Tatli garap

Tatli surubu Tatli tabag1
Tatl tursu Tatl tiikketimi
Tatl tiikketmek Tatl tiirii
Tatl ustast Tatli iiriinii
Tathi votka Tatl1 yahni
Tath yapim Tatli yapmak
Tath yemek Tatl yiyecek
Tatlilarin imhasi Tatlinin ¢esidi
Tathinin surubu Tava alabalik

Tava sallamak

Tava yemegi

Tava yemekleri

Tavada eritmek

Tavada 1sitmak

Tavada kizartmak

Tavada pigirmek

Tavada sotelemek

Tavaya atmak Tavaya yapigmak
Tavsan eti Tavsan kebabi
Tavsan yahnisi Tavuk ayagi
Tavuk bonfilesi Tavuk boregi

Tavuk bulyon

Tavuk burger

Tavuk but

Tavuk cigeri

Tavuk ¢orbasi

Tavuk dolma

Tavuk doner

Tavuk eklemek

Tavuk eti Tavuk galatin
Tavuk gogiis Tavuk haglama
Tavuk jolesi Tavuk kanadi
Tavuk karacigeri Tavuk kebab1
Tavuk kroket Tavuk kiilbasti

Tavuk makasi

Tavuk pargalari

Tavuk pisirme

Tavuk rosto

Tavuk salata

Tavuk salatasi

Tavuk sote Tavuk suyu
Tavuk suyu tableti Tavuk sinitzel
Tavuk sis Tavuk tiriinleri

Tavuk yahnisi

Tavuk yemegi

Tavuk yumurtlamak

Tavukgdgsii
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Tavuklu borek Tavuklu pilav
Tavuklu piring ¢orbasi Tavuklu pizza
Tavuklu sehriye Tavuklu yahni
Taze ada ¢ay1 Taze baharat

Taze bakla Taze bakla ¢orbasi
Taze balik Taze bamya

Taze biber Taze boriilce

Taze ceviz Taze ¢ekilmis
Taze dereotu Taze ekmek

Taze enginar Taze et

Taze fasulye

Taze fasulye salatasi

Taze feslegen

Taze findik

Taze havyar Taze kabak
Taze kadayif Taze kalmak
Taze karabiber Taze kayisi
Taze kaymak Taze kekik

Taze kirmizi biber Taze kimyon
Taze kisnis Taze koruk
Taze krema Taze kuskonmaz
Taze kuyrukyagi Taze malzeme
Taze maya Taze meyve
Taze meyve suyu Taze misir

Taze nane Taze olmak
Taze ot Taze pasta

Taze patates Taze peynir
Taze portakal Taze portakal suyu
Taze roka Taze salga

Taze sarimsak Taze sebze

Taze sikilmig meyve suyu Taze sogan
Taze su Taze siit

Taze sarap Taze tarhun

Taze tereyagi Taze tutmak

Taze {iziim Taze yesillik

Taze yogurt Taze yumurta

Taze zencefil Tazeligi korumak
Tazeligini kaybetmek Tazeligini korumak
Tazeligini yitirmek Taziye sunmak
Tazyikli su Tedarik edilmek

Tedavi etmek

Tedavi slireci

Tedavi yontemler Tedbir almak

Teflon tava Teflon tepsi

Tek boy Tek kisilik hazirlamak
Tek parca Tek sarili yumurta
Teknik 6zellik Teknik servis

Teknik sartname Tel cirpici

Tel helvasi Tel 1zgara

Tel kaday:f Tel kevgir

Tel siizgeg Tel sehriye

Tel seker Tel tel ayirmak

Tel tel didiklemek

Telefonla rezervasyon

Televizyon ekrani

Televizyon programi

Temas etmek

Temel alinmak

Temel almak

Temel amag

Temel besin grubu

Temel besin gruplari

Temel besin 6gesi

Temel beslenme
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Temel beslenme dgeleri

Temel bilesen

Temel birim

Temel enerji kaynagi

Temel gereksinim

Temel islev

Temel katalizor

Temel konular

Temel kosul Temel neden
Temel 6ge Temel sorun
Temel sos Temel iiriinler
Temel yap1 Temel yap1 birimi
Temin etmek Teminat karsiligi

Teminat mektubu

Temiz olmak

Temiz tutmak

Temizlenerek hazirlamak

Temizlenmis arpa

Temizlenmis somon

Temizleyici iiriin

Temizlik araci

Temizlik bezi

Temizlik bezi kutular:

Temizlik deposu

Temizlik iglemi

Temizlik kurallar1

Temizlik malzemesi

Temizlik talimati

Temizlik trtnleri

Temperleme makinesi

Temsil etmek

Tencereyi almak

Tencere boregi

Tencere kapagi

Tencere kavurmak

Tencere kebabi

Tencerede pigirmek

Tencere sap1

Tencere yemegi

Tencerede eritmek

Tencerede kaynatmak

Tencerede kizdirmak

Tencerede yapmak

Tencereye almak

Tencereye atmak

Tencereye bosaltma

Tencereye dokme

Tencereye eklemek

Tencereye ilave etmek

Tencereye konmak

Tencereye koymak

Tencereye siizmek

Tencereye yerlestirmek

Tencereyi oturtmak

Teneke kutu

Tepeleme gorba kasigi Tepeleme nigasta
Tepeleme un Tepsi boregi
Tepsi kebabi Tepsi kiilbastist
Tepsi mant1 Tepsi tagima arabasi
Tepsi yaglamak Tepsinin i¢i
Tepsiye almak Tepsiye dizmek
Tepsiye dokmek Tepsiye dosemek
Tepsiye yerlestirmek Tepsiyi yaglamak
Terbiye etmek Terbiyeli ¢orba
Terbiyeli igkembe gorbasi Terbiyeli kereviz
Terbiyeli kofte Tercih etmek
Tereyagi bicagi Tereyag1 dokmek

Tereyagi eritmek

Tereyagi gezdirmek

Tereyagi pargalari

Tereyag1 sosu

Tereyag siirmek

Tereyaginda kavurmak

Tereyaginda pismek Tereyagli bamya
Tereyagl ekmek Terleme yolu
Ters ¢evirmek Teslim almak
Teslim etmek Teslim saati
Tespit etmek Testere bigak
Testi kebabi Teshir dolab1
Teshir etmek Teshir vitrini
Tesvik etmek Tegvik 6demeleri
Tesvik primi Tezgéh alt1
Tezgéh temizligi Tezgah tipi
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Tipis kofte Tirag bigagi
Tiras kopiigi Tiras losyonu
Tirnak kesmek Tirnak makasi
Tirnak sekillendirme Tirsi balik
Tirtikli duy Tirtikli kaziyict
Tirtil manti Ticari alacak
Ticari amag Ticari birlik
Ticari borg Ticari destek
Ticari mevduat Tofu kiipleri
Toga corbasi Toka etmek
Tokat kebabi Tokmakla dovmek
Toksik madde Toksik olmak
Toksit maddeler Ton balig

Ton balikli salata

Tonigi siirmek

Tonik damlatmak

Tonik uygulamak

Top top kofte Topak kalmak
Topak olmak Toplam enerji
Toplu igne Topragi bol olsun
Toprak giiveg Toprak kap
Toprak kirliligi Toprak tava
Toprak testi Toptan satig
Torik balig Tortellini gorbasi
Tortilla gorbasi Tortilla pisirmek
Tortu ¢6kmek Tost ekmegi
Toyga gorbasi Toz aroma

Toz badem Toz biber

Toz findik Toz fistik

Toz haline getirmek Toz hardal

Toz jelatin Toz kakao

Toz karabiber Toz kimyon

Toz kignis Toz mahlep

Toz maya Toz nane

Toz olmak Toz seker

Toz targin Toz tarhana 1slatmak
Toz vanilya Toz zencefil
Toren yemegi Tranche bigagi

Tranche masasi

Tranche tahtasi

Tranche takim

Trang arabasi

Trans bigagi

Trans ¢atali

Trans etmek

Trang islemleri

Trang tahtasi

Trang takimi

Trang yapmak

Tren hostesligi

Tropik meyve

Tropikal ¢igek

Tropikal meyve

Tropikal salata

Tuile hamuru Tuile kurabiyesi
Tulip hamuru Tulum peyniri
Tulumba kalib1 Tulumbea tatlisi
Turna balig Turp otu

Turp salatast Turp yapraklari
Turpotu kavurmasi Tursu kavurmasi
Tursu salamura Tursu suyu

Tursu tarifi

Tursu yapimi

Tursu yapmak Turuncu renkli meyve
Tutam beyaz biber Tutam karabiber
Tutam kekik Tutam pul biber
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Tutam tuz Tutmag corbasi
Tuz almak Tuz as1

Tuz atmak Tuz eklemek
Tuz ilave etmek Tuz karigtirmak
Tuz kaybetmek Tuz koymak

Tuz kullanmak

Tuz serpmek

Tuz tiikketimi

Tuz yedirmek

Tuzla karigtirmak

Tuzla ovmak

Tuzla salamura yapmak

Tuzlanmig balik

Tuzlanmis et

Tuzlanmis olmak

Tuzlu balik

Tuzlu besinler

Tuzlu biskiivi Tuzlu ¢ubuk
Tuzlu kanape Tuzlu kek
Tuzlu kurabiye Tuzlu su

Tuzsuz antep fistig1

Tuzsuz badem

Tuzsuz fistik

Tuzsuz peynir

Tuzsuz tereyagi

Tiiketici davraniglari

Tiiketici ihtiyaglari

Tiiketici memnuniyeti

Tiiketici talebi Tiiketilen besin
Tiiketim aligkanliklar Tiilbentten gegirmek
Tiip gaz Tiirk kahvaltisi
Tiirk kahvesi Tiirk kahvesi arabasi
Tiirk kiiltiiri Tiirk lokumu

Tiirk mutfag Tiirk tatlist

Tiirk usulii servis Tiirk yemegi
Tiirkmen mantisi Tiirkmen pilavi
Tiirkmenistan pilavi Tiiriif mantar
Tiiyleri ayirmak Tiiyleri tiitselemek
Tiiyleri yakmak Tiiylii olmak

U tipi mutfak Ucuz olmak

Ucgucu yag Ugus ekibi

Ucus dncesi

Ugus seferi

Ucus sonrasi

Ugus siiresi

Ufak tencere

Ufalanmis ekmek

Ulusal mutfak Ulusal yemek
Un ¢orbasi Un eklemek

Un helvasi Un ilave etmek
Un karisimi Un katmak

Un kavurmak Un kokmak

Un kokusu Un kurabiyesi
Un revanisi Un serpmek
Una batirmak Una bulamak
Una bulanmak Unlu mamul
Unlu yemekler Unsuz helva
Unu elemek Unu kavurmak
Urfa kebabi Urfa kebap
Uruguay mutfagi Uskumru baligi
Uskumru dolmasi Uskumru tava
Uygun arazi Uygun beslenme
Uygun diyet Uygun havalandirma
Uygun 1s1 Uygun iglem
Uygun Kkalori Uygun kap
Uygun kosul Uygun kullanma
Uygun miktar Uygun olmak

Uygun ortam

Uygun sekil
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Uygun yag Uygun yontem
Uygun zaman Uykuluk pisirmek
Uykusunu almak Uzak durmak

Uzak mesafe Uzak tutmak

Uzun beyaz piring Uzun dilim

Uzun dilimlenmis Uzun eriste

Uzun kimchi Uzun menii

Uzun 6miirlii Uzun 6miirli siit
Uzun pide Uzun sikma kofte
Uzun siire Uzun siire kaynatmak

Uzun siire muhafaza etmek

Uzun siire pisirmek

Uzun siire saklamak

Uzun siire tiiketilmek

Uzun taneli

Uzun taneli piring

Uzun turp Uzun vade

Uzun yasam Ug 6giin

Uggen dilim Uggen gobekli katlama
Uggen katlama Uggen prizma
Ufleme deneyi Ufleme ydntemi
Ulser hastalari Uniforma giymek
Uniformali personel Unlii yemek
Urdiin pilavi Ure fazlalig
Uretim agamasi Uretim plan1
Uretim teknigi Uriin gesidi

Uriin gesitliligi Uriin hazirlama

Uriin kalemi

Uriin kalitesi

Uriin miktari

Uriin 6mrii

Uriin satist

Uriin tasarimi

Uriin yelpazesi

Uriinler ambalajlar1

Uriinlerin kullaninmi

Uriinlerin sekilleri

Ust raf

Ust iiste gelecek sekilde

Uste gelmek Utiilii olmak
Ugzeri kizarmak Uzerini kaplamak
Uziim ¢ekirdegi Uziim kabugu
Uziim pekmezi Uziim rakist
Uziim salkimi Uziim sap1

Uziim sikmak Uziim sirkesi
Uziim sumasi Uziim suyu

Uziim sekeri

Uziim serbeti

Uziim siras1

Uziim siras1 fermantasyonu

Uziim tabag

Uziim tursusu

Uziim tiretimi

Uziim yaprag1

Uziimlii pilav

Vadeli avans

Vadeli borg

Vakumlu kazan

Vakumlu tiriin

Valensiya usulii

Vanilin sekeri

Vanilin tiird

Vanilya ¢ubuklari

Vanilya eklemek

Vanilya esansi

Vanilya fasulyesi

Vanilya meyveleri

Vanilya 0ziitii

Vanilya sekeri Vanilya tohumu
Vanilyali dondurma Vanilyali sufle
Var olmak Vardiyali caligmak
Vatoz balig Veda ziyareti

Vegan yemekleri

Vejetaryen beslenme

Vejetaryen diyet

Vejetaryen yemegi

Vejeteryan beslenmesi

Vejeteryan pizza
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Veliit sos Venezuela mutfagi
Vergi almak Vergi beyannamesi
Vergi borcu Vergi dairesi
Vergi donemi Vergi kacakeiligi

Vergi kanunu

Vergi levhasi

Vergi 6deme

Vergi tutari

Vergi yiikiimliiligii

Verim almak

Verimli ¢aligma

Verimliligi diigmek

Vestiyer gorevlisi

Vestiyer hizmetleri

Vestiyer islemleri

Vestiyere almak

Vestiyere birakmak

Vezir parmagi

Vezir parmagi tatlisi

VIP konuklar

Vichy usulii

Vienna ekmegi

Vietnam salatasi

Vinegret sos

Viski damitmak

Viski yapim

Visne ¢ekirdekleri

Visne ¢orbasi

Visne kurusu

Visne sekerlemesi

Visne surubu

Visne taneleri burada

Visneli kofte Visneli pudingli tart
Visneli sos Vitamin A

Vitamin aktivitesi Vitamin almak
Vitamin B12 Vitamin C

Vitamin gesitleri Vitamin D

Vitamin degeri Vitamin eksikligi

Vitamin grubu

Vitamin ihtiyaci

Vitamin kayb1

Vitamin orani

Vitamin zelligi

Vitamin preparatlari

Vitamin salatasi

Vitamin takviyesi

Vitamin tasiyicisi

Vitamin yapitagi

Vitamin yetersizligi

Viyana ekmegi

Viyana kahvaltisi

Viyana usulii

Volavon boregi

Vorgester sos

Viicuda alinmak

Viicuda almak

Viicuda girmek

Viicuda sahip olmak

Viicudun agrisi

Viicudun biiylimesi

Viicudun direnci

Viicudun diizenli ¢aligmast

Viicudun enerji dengesi

Viicudun enerji ihtiyaci

Viicudun enerji {iretimi

Viicudun gelismesi

Viicudun gereksinimi

Viicudun giinliik aktiviteleri

Viicudun harcadig enerji

Viicudun ihtiyacini kargilamak

Viicudun ihtiya¢ duydugu

Viicudun tuz kaybetmesi

Viicudun verimli ¢aligmasi

Viicudun yag orani

Viicudun yapisi

Viicudun yararlanabilmesi

Viicut agirligy

Viicut algisi

Viicut bityiikligii

Viicut dengesi

Viicut direnci

Viicut dokulari

Viicut elementleri

Viicut fonksiyonlari

Viicut gelisimi

Viicut hiicreleri

Viicut 1s1s1

Viicut islevleri

Viicut kitlesi

Viicut mineralleri

Viicut organlari Viicut proteinleri
Viicut stvist Viicut sistemi
Viicut sekli Viicut yagi
Viicut yapisi Viicut ylizeyi

Viicutta kullanmak

Viicutta Uiretmek
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Waldorf salata

Worcester sos

Yaban domuzu

Yaban kaz1

Yaban kegisi

Yaban mersini

Yaban ordegi

Yabanci firma

Yabanci igletme

Yabanci konuk

Yabanci madde

Yabanci ortak

Yabani bitki Yabani bugday
Yabani ¢avdar Yabani erik
Yabani hayvan Yabani mantar
Yabani ot Yabani piring
Yabani sarimsak Yabani zeytin
Yag alimi Yag alkolii

Yag asidi Yag asidi igermek
Yag asidi orani Yag asitleri

Yag azaltilmak Yag bilesenleri
Yag birikmesi Yag bulunmak
Yag ¢ekmek Yag ¢oziicii

Yag depolamak Yag deposu

Yag dokulart Yag dokusu

Yag dokmek Yag dokiilmek
Yag eklemek Yag emilimi
Yag erimek Yag gomlegi
Yag giigiimii Yag hiicreleri
Yag icermek Yag ihtiyaci

Yag ilave etmek Yag kaynagi
Yag kizartmak Yag kizdirmak
Yag konmak Yag koymak
Yag kullanmak Yag kutusu

Yag kiitlesi Yag metabolizmasi
Yag miktar Yag molekiilleri
Yag olusturmak Yag orani

Yag patlamak Yag siizdiirmek
Yag salgami Yag tabakasi
Yag tiiketimi Yag tiiketmek
Yag iiretimi Yag yakmak
Yaga atmak Yagda gevirmek
Yagda ¢oziinme Yagda erimek
Yagda eriyen vitamin Yagda kavurmak
Yagda kizarma Yagda kizartmak
Yagda pisirmek Yagi almak

Yag1 az olmak

Yag1 azalmak

Yag1 azaltilmis siit

Yag1 dokmek

Yagi 1sitmak

Yagi kaybetmek

Yag1 koymak Yagi siizmek
Yag1 yedirme Yagin donmasi
Yagh balik Yagli besin
Yagl ¢corek Yagl et

Yagli ezme Yagl gida

Yagli hamur

Yagl inek siitii

Yagh kagit

Yagh kagit sermek

Yagh kiyma

Yagl kugbasi

Yagli meyve Yagl pisirme
Yagl sos Yagl siit
Yagli tava Yaglh tohum
Yagh yemek Yagh yiyecek
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Yagsiz balik Yagsiz et
Yagsiz kadayif Yagsiz kiyma
Yagsiz olmak Yagsiz salata
Yagsiz sit Yagsiz sittozu
Yagsiz yogurt Yahni tiirii
Yahnilik dogranmis Yalanct dolma

Yalanci sarma

Yalin tretim

Yan yana oturmak Yan yemek

Yangin Sondiirme sistemleri Yangin Sondiirme tiipii
Yanik kokusu Yanik seker

Yanik tadi Yanlis beslenme
Yanlis bilgi Yanlis pisirmek

Yanlis yontem

Yanma derecesi

Yanma 1s1s1

Yanma olay1

Yanya koftesi Yapay soda
Yapay tatlandirici Yapi tagt
Yapigkan piring Yapma ¢igek
Yaprak dolmast Yaprak hamur
Yaprak hamuru Yaprak jelatin
Yaprak sarma Yaprak sarmasi
Yardim etmek Yardimct olmak
Yari iletken madde Yarik agmak
Yarim ay Yarim ay seklinde
Yarim bardak Yarim halka
Yarim haslamak Yarim paket
Yarim porsiyon Yarimada tipi mutfak
Yarma bugday Yarma seftali
Yasal yiikiimliiliik Yasemin ¢ay1
Yass1 balik Yass1 kadayif
Yass1 kofte Yass1 sahan

Yag araligi Yas donemleri
Yag grubu Yays ilerlemek
Yas kayist Yag maya

Yas meyve Yas pasta

Yas sebze Yagam aligkanliklari
Yagam bi¢imi Yagam boyu

Yasam deneyimleri

Yasam donemi

Yagam diizeni

Yagam kalitesi

Yagam kogu

Yagam kosullari

Yasam standartlari

Yasam stili

Yasam siirdiirmek

Yasam siirmek

Yasam sartlari

Yagam sekli

Yasam tarzlari

Yasam temposu

Yagsamin temel kosulu

Yasamsal faaliyet

Yasamsal 6nem

Yasamsal temel

Yaglanma siireci

Yagl beslenmesi

Yagli hastaligi Yaglilarin beslenmesi
Yagllik siireci Yatay biiylime

Yatay sunum Yatik doner

Yavan olmak Yavas olmak

Yavas yemek Yaygin olmak

Yayin balig1 Yayla corbasi

Yayla salata sosu Yayvan tava

Yayvan tencere Yaz balig1

Yaz helvasi Yaz tiirliisii




221

Yedi bahar

Yeme aligkanliklari

Yemege baglamak

Yemege davet etmek

Yemege devam etmek

Yemege eklemek

Yemege gegmek

Yemege gitmek

Yemegi dinlendirmek

Yemegin sosu

Yemek adetleri Yemek adi
Yemek aligkanligi Yemek aralart
Yemek artiklart Yemek bedeli
Yemek beklemek Yemek bigag:
Yemek bitimi Yemek bitirmek
Yemek blogu Yemek borusu
Yemek catali Yemek cesidi

Yemek daveti

Yemek dergileri

Yemek diinyasi

Yemek elestirmenleri

Yemek esnast Yemek fisi

Yemek fotografciligi Yemek fotografi
Yemek grubu Yemek hareketi
Yemek hazirlamak Yemek 1smarlamak
Yemek ilkeleri Yemek kagig1
Yemek kitabi Yemek konmak
Yemek kiiltiirii Yemek lezzeti
Yemek listesi Yemek masast

Yemek meniisii

Yemek numunesi

Yemek odast

Yemek dgiinleri

Yemek 6giinil tilketmek Yemek dncesi
Yemek pisirme sirasi Yemek pisirmek
Yemek programi Yemek recetesi
Yemek resolari Yemek saatleri

Yemek salonu

Yemek segenekleri

Yemek segimleri

Yemek servis kagigi

Yemek servis kurallari

Yemek servis sirast

Yemek servisi

Yemek sodasi

Yemek sosu Yemek tabagi
Yemek tabaklari Yemek tadi
Yemek takimlari Yemek tarifi
Yemek tarzlari Yemek tuzu
Yemek tiiketmek Yemek usulleri
Yemek tiretimi Yemek vermek
Yemek yapimi Yemek yapmak

Yemek yarigmalari

Yemek yeme aligkanligi

Yemek yeme saatleri

Yemek yemek

Yemek zevki Yemekleri dondurmak
Yemeklerin yapimi Yemekli toplanti
Yemeklik dogramak Yemeklik dogranmak
Yemen kahvesi Yemis tabagi

Yengeg ayiklama Yengeg eti

Yenge¢ kabuklari Yenge¢ kokteyli
Yengeg salata Yengec salatasi

Yeni bahar Yenidogan bebek
Yenidoganda beslenme Yer almak

Yer ayirtma Yer bulmak

Yer cekpast Yer degistirmek

Yer elmasi Yer firgasi

Yer fistig1 Yer fistig1 corbasi
Yer fist1ig1 ezmesi Yer fistig1 krokant
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Yer fistig1 serpmek

Yer fistig1 sosu

Yer fistig1 tozu Yer fistif1 yagi
Yer hostesi Yer olmak

Yer sofrasi Yer tutmak
Yer vermek Yerel beslenme
Yerel firin Yerel gida
Yerel i¢ki Yerel market
Yerel mutfak Yerel sucuk
Yerel iiretim Yerel iiriin

Yerelmasi bastist

Yerelmasi salatasi

Yerli bira Yerli isletme

Yesil biber Yesil bugday

Yesil cay Yesil cay demleme
Yesil dolmalik biber Yesil domates

Yesil eksi elma Yesil fasulye

Yesil fistik Yesil kahve ¢ekirdekleri
Yesil kori Yesil malt

Yesil mercimek

Yesil mercimek ¢orbasi

Yesil mercimek salatast

Yesil mercimekli salata

Yesil meyve

Yesil muhallebi

Yesil salata

Yesil sebze

Yesil sogan

Yesil sogan eklemek

Yesil iizim

Yesil yaprakli sebze

Yesil zeytin

Yeterli aminoasit

Yeterli beslenme

Yeterli dengeli beslenme

Yeterli diizey

Yeterli diizeyde alinabilme

Yeterli diizeyde alma

Yeterli diizeyde bulunma

Yeterli diizeyde olma

Yeterli enerji

Yeterli glikojen

Yeterli insiiliin

Yeterli koyuluk

Yeterli lif

Yeterli miktar

Yeterli oran

Yeterli sivi

Yeterli stvi alimi

Yeterli spor

Yetersiz alim

Yetersiz alinmak

Yetersiz almak

Yetersiz besin

Yetersiz beslenme

Yetersiz enerji

Yetersiz kalmak

Yetersiz kalsiyum

Yetersiz miktar

Yetersiz olmak

Yetersiz seviye

Yetersiz su alimi

Yetersiz tuz alimi

Yetersiz tilketmek Yetki devretmek
Yetki sahibi Yetkili kigi
Yetkili personel Yetkili servis
Yevmiye defteri Yikama evyesi
Yikama iglemi Yikama kaplari
Yikama siiresi Yikama iinitesi
Yikama yontemi Yilan balig

Yilan balig1 ¢orbasi

Yilbagi giinii

Yilbasi pastasi Yildiz domates
Y1ldéniimii kurabiyesi Y1ldéniimii kutlamasi
Yiyecek akist Yiyecek boslar

Yiyecek cesitleri Yiyecek gruplari

Yiyecek hazirlama Yiyecek icecek hizmetleri
Yiyecek igecek isgletmeleri Yiyecek sevkiyati
Yiyecek tiirii Yiyecek iiriinleri
Yiyeceklerin servisi Yogun hal
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Yogun hissetmek

Yogun krema

Yogun olmak

Yogurma kab1

Yogurma makinesi Yogurt ¢almak
Yogurt ¢orbasi Yogurt kaplar
Yogurt kesilmesi Yogurt mayalamak
Yogurt sos Yogurt sosu
Yogurt suyu Yogurt stirmek
Yogurt tathilar Yogurt tatlis
Yogurt yapmak Yogurtlu arapsagi
Yogurtlu ¢corba Yogurtlu kebap
Yogurtlu meyve salatasi Yol agmak

Yolcu haklar1 Yonga salatasi

Y osun gorbasi Yosun kokusu
Yore etigi Yoresel kadayif

Yoresel manti

Yoresel mutfak

Yoresel simit

Yoresel yemek

Yufka agmak Yufka boregi
Yufka blizmek Yufka ekmegi
Yufka ekmek Yufka kirintisi
Yufka parcalamak Yufka pilavi
Yufka yaglamak Yufka yirtmak
Yufkalarin kenari Yufkalarin {izeri
Yufkali kadayif Yulaf ekmegi
Yulaf ezmesi Yulaf unu
Yulafli biskiivi Yumurta aki
Yumurta aki siirmek Yumurta beyazi
Yumurta biiyilikliiglinde Yumurta ¢esitleri
Yumurta ¢irpmak Yumurta dilimi

Yumurta dogramak

Yumurta dolmasi

Yumurta eklemek

Yumurta eslik etmek

Yumurta fircasi

Yumurta haglamak

Yumurta ilave etmek

Yumurta iriligi

Yumurta kabugu

Yumurta karigtirmak

Yumurta kagi§1

Yumurta kirmak

Yumurta kokusu

Yumurta kolisi

Yumurta koymak

Yumurta omleti

Yumurta pisirmek

Yumurta salatasi

Yumurta sarisi

Yumurta sarisinin rengi

Yumurta sosu

Yumurta siirmek

Yumurta sekli Yumurta teli
Yumurta tenceresi Yumurta terbiyesi
Yumurta tokugmak Yumurta tozu
Yumurta tiikketmek Yumurta yapmak

Yumurta yemek

Yumurta yemekleri

Yumurtali ekmek

Yumurtali hamur

Yumurtali pilav

Yumurtali yemek

Yumurtaliga yerlestirmek

Yumurtanin kabarmasi

Yumurtanin sarisi

Yumurtanin tazeligi

Yumurtanin yagi

Yumurtaya bulamak

Yumurtay1 ¢cirpmak

Yumurtayla karigtirmak

Yumusak bugday Yumusak ¢ekirdekli
Yumusak ¢ekirdekli meyve Yumusak doku
Yumusak i¢imli Yumusak kas
Yumusak meyve Yumusak peynir

Yumusak sekil

Yumusatilmis tereyagi
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Yunan mutfagi

Yunan salatasi

Yuvalama ¢orbasi

Yuvarlak dilimler

Yuvarlak kalip Yuvarlak kofte
Yuvarlak masa Yuvarlama makinesi
Yiiksek ates Yiiksek bulunmak
Yiiksek diizey Yiiksek gidalar
Yiiksek 1s1 Yiiksek 151k

Yiiksek kalite Yiiksek kalsiyum
Yiiksek kan kolesterolii Yiiksek karbonhidrat
Yiiksek kolesterol Yiiksek miktar
Yiiksek miktarda protein Yiiksek mutfak
Yiiksek oran Yiiksek protein i¢eren
Yiiksek sicaklik Yiiksek tansiyon
Yiiksek tutmak Yiiksek verim
Yiiksek yag Yiiksiik ¢orbast

Yiiz bakimi Yiiz temizleme

Y1z tonikleme

Yiizey temizligi

Yizini tonikleme

Zar soymak

Zar seklinde dogranmig

Zarar etmek

Zarar gérmek

Zarar vermek

Zarara ugramak

Zararl bakteri

Zararl bilesik

Zararli madde

Zararli mikroorganizma

Zararli olmak

Zar1 alinmak

Zarlar1 soymak

Zayiflama diyeti Zehirlenme durumlari
Zehirli madde Zeka gelisimi

Zemin temizligi Zencefil gay1

Zencefil suyu Zencefil sekerlemesi
Zencefil tozu Zengin balik

Zengin besin Zengin gida

Zengin icerik Zengin kahvalti
Zengin mutfak Zengin olmak

Zerde hazirlamak

Zerde 1sitmak

Zerde pisirmek Zerde siislemek
Zerde yapimi Zerde yapmak
Zerdenin rengi Zerdenin saklanmasi
Zevk duymak Zeytin ezmesi
Zeytinli agma Zeytinli ekmek
Zeytinli pogaga Zeytinyagi eklemek
Zeytinyagi karigtirmak Zeytinyagi kizartmak
Zeytinyagi koymak Zeytinyagi kullanmak
Zeytinyagli arapsagi Zeytinyagli dolma
Zeytinyagli enginar Zeytinyagli kereviz
Zeytinyagli pirasa Zeytinyagl pilav

Zeytinyagli sarma

Zeytinyagli sebze

Zeytinyagl taze fasulye

Zeytinyagli yemek

Zihinsel faaliyet

Zihinsel gelisim

Zingara sos

Ziyafet sofrasi

Ziyafet vermek

Ziyafet yemekleri

Zor ¢dziinmek

Zorunlu olmak

Zumriit pilavi
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Tespit edilen esdizimliliklere bakildiginda bazi esdizimliliklerin farkli anlamsal
ozelliklerden olustugu, bu oOzellikleri dolayisiyla esdizimliliklerin anlamlarinin her
zaman bire bir cevirilerle elde edilemeyecegi goriilmistiir. S6z konusu 6zellikler
esdizimliliklerin nigin Ggretilmesi gerektigine isaret etmektedir. Bu Ozelliklerden

hareketle ¢alismada 16 faktor tespit edilmistir:

1. Ascilik hizmetlerinde bazi sozciiklerin terimlestigi ve terim anlamiyla
esdizimlilik olusturdugu saptanmistir. Ornegin “sakal” sdzciigii TDK Giincel
Tirkge Sozlik’te “cenede yer alan kil” anlaminda giinliik dilde kullanilirken
sOzciigiin esdizimliligi olan “sakal tirasi” ascilik hizmetlerinde hem “erkek

3

personelin sakal tirasi” hem de “lrlinlerin kabuklarinin kenarlarindan sarkan
sacaklarin kesilmesi” anlaminda kullanilmaktadir. Dolayisiyla sozciigiin ikinci
kullaniminin terimlestigi goriilmektedir.

“stok” terimi de benzer bir 6zellik gostermektedir. Asgilik hizmetlerinde bir
terim olarak kullanilan “stok” sozciigiinin anlami1 TDK Giincel Sozlikte

“y1g81lim” olarak verilmistir (Giincel Tiirk¢e Sozliik, TDK https://sozluk.gov.tr/

Erisim tarihi: 18.11.2020). Ancak “stok” sozciigii as¢ilik hizmetlerinde “Stocks
(fonds), ¢orbalar ve soslarin iiretiminde kullanilan, aynm zamanda jelatinli bir
yvapist olan c¢esitli metodlarla lezzetlendirilmis sivilar” olarak kullanilmaktadir

(http://wwwecuisinier-cuisinier.blogspot.com/2011/04/stockset-ve-kemik-sulari

.html Erisim tarihi 12.02.2022). Ascilik terimi olarak “balik stok™ gibi “yemegin
suyu” olarak da kullanilabilmektedir.

“Kuru” sézciigiinlin de benzer bir kullanim1 vardir. S6zciiglin ilk anlami “suyu
ve nemi olmayan”dir. Ancak “kuru 1s1” esdizimliligi bir pisirme teknigi olarak
ascilik hizmetlerinde sicak yag, hava, metal ile besinleri pisirmektir.

2. Tespit edilen bazi esdizimli yapilarin mecaz anlami ile kullanimimm giinliik
dilde yaygin oldugu ancak ascilik hizmetlerinde s6z konusu esdizimli yapilarin
gercek anlami ile kullanildigr goriilmektedir. Ornegin “sekerleme yap-”
esdizimli  yapist glinlik hayatta ‘“uyu-” olarak mecaz anlaminda
kullanilmaktayken ag¢ilik  hizmetlerinde tathi  yiyeceklerin  yapilmasi
anlamindadir.

Benzer sekilde “kizgin” sozciigliniin mecaz anlami olan “6fkeli” seklindeki

kullanim1 giinliik dilde yaygindir. Ancak s6zciigiin Giincel Tiirkge Sozliik’teki


https://sozluk.gov.tr/
http://wwwcuisinier-cuisinier.blogspot.com/2011/04/stockset-ve-kemik-sulari%20.html
http://wwwcuisinier-cuisinier.blogspot.com/2011/04/stockset-ve-kemik-sulari%20.html
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ilk anlam1 “cok isinmug, sutilmig, kizdirilmis "tir (Glincel Tiirkge Sozliikk, TDK,
https://sozluk.gov.tr/ Erisim Tarihi: 07.07.2021) Bu nedenle “kizgin yag”,
“kizgin ates”, “kizgin tava” gibi esdizimli yapilarda sozciik gercek anlami ile
kullanilmaktadir.

. Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimliliklerde baz1 sozciiklerin es ya da yakin
anlamlilariin birbirlerinin yerine kullaniminin her zaman miimkiin olmadig
saptanmistir. Ornegin “kahvalti etmek” ve “kahvalt1 yapmak” ile “servis etmek”
ve “servis yapmak” esdizimli yapilarn iki farkli sekilde dogru olarak
kullanilabilmekteyken “kek” sdzciigiiniin esdizimliligi “kek yapmak” olup kek
“kek etmek” esdizimliligi yanls bir kullanimdir.

Alanyazinda birka¢ Ornegine Eken’in (2016) de degindigi gibi “corba” ve
“asure” neredeyse ayni kivamda olmasina ragmen “corba” sdzciigii “i¢-” eylemi
ile  esdizimlilik  olustururken  “asure”  sozcigii  “i¢-“  eylemiyle
kullanilmamaktadir.

2

Ancak bazi durumlarda “i¢-” ve “ye-” eylemlerinin ikisinin kullanimi da

miimkiindiir. Ornegin “tahin” ve “pekmez” sdzciiklerinin esdizimlilikleri “ig-"
ve “ye-" ile kullanilabilmektedir.

Yine Eken’in (2016) de ¢alismasinda bahsettigi “kes-", “dilimle-” ve “dogra-”
eylemleri ile kurulan esdizimli yapilar bu ¢aligmada da tespit edilmistir. Tiirkge
Sozliik’te “kes-, dogra-, bol-” eylemleri ayni anlamlara gelebilecek yakin
anlamli eylemlerdir. “Ekmek kes-, ekmek dogra-, ekmek bol-” esdizimlikleri
mimkiinken ekmek gibi bir hamurisi Uriinii olan “pasta” sozciigiiniin
esdizimlileri “pasta bol- pasta dogra-" olarak kullanilmamaktadir.

“Dov-" ve “ez-” eylemlerinin yakin anlamli oldugu sdylenebilir. Ancak “eti
dov” esdizimliligi miimkiinken “eti ez-” esdizimliligi kullanilmamaktadir.
Benzer sekilde “ezme peynir” kullanilmasina ragmen “dovme peynir” “findik
ezmesi” kullanilmasina ragmen “findik dovmesi” “dovme dondurma”
kullanilmasina ragmen “ezme dondurma” esdizimli yapilari

b

kullanilamamaktadir. Buna karsilik “sarimsaklari dév-" ve “sarimsaklar1 ez-”

esdizimlilikleri iki sekilde miimkiindiir.
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“ekle-, koy-, ilave et-" eylemleri yakin anlamlidir. “Tencereye ilave et-”,
“tencereye koy-”, “tencereye ekle-” esdizimli yapilart miimkiinken “firina
eklemek”, “firina ilave etmek” yapilart miimkiin degildir.

“g1da, besin, yemek, yiyecek, as, azik” sozciikleri yakin anlamlidir. Ancak
“patlican oturtma yemegi” esdizimliligi miimkiinken “patlican oturtma asi,
yiyecegi, besini, gidas1” esdizimlilikleri miimkiin degildir. Ancak ayn1
sozctklerin “hazir” s6zcligi ile esdizimliliginde “hazir yemek”, “hazir yiyecek”,
“hazir gida” olarak kullanimi miimkiindiir.

Calismada “calkala-” ve “cirp-” eylemlerinin de yakin anlamli oldugu
goriilmektedir. Ornegin “ayran calkala-” ve “ayran ¢irp-” yapilar1 miimkiinken
“kek calkala-” esdizimli yapis1 yine miimkiin degildir.

“Dok-" ve “serp-” eylemleri yakin anlamli eylemlere 6rnek verilebilir. Ancak
sozciiklerin kullamldiklar1 esdizimlilikler aym degildir. Ornegin “serp-" eylemi
“biber, fistik, karabiber, maydanoz, peynir, sogan, su, susam, seker, tar¢in, tuz
ve yer fistig1” ile kullanilirken “dok-" eylemi “bal, hamur, sirke, sos, su, seker
ve yag” sozciikleri ile kullanilmaktadir.

“Kaybet-” ve “yitir-” eylemleri yakin anlami eylemlerdendir. Calismada
“kaybet-" eylemi ile “pazar, su, tazeligini, tuz” sozciikleri esdizimli goriiniim
sergilerken “yitir-“ eylemi sadece ‘“tazeligini” sozcigi ile esdizimli
goriinmektedir.

“Yiikiimlilik™ ve “sorumluluk™ sozciikleri de yine yakin anlamli sézciiklerken
“vergi sorumlulugu” esdizimliligi ¢calismada tespit edilememistir.

“Tahil” ve “hububat” sozciikleri es anlamli olarak Giincel Tiirkce Sozliik’te

kullanilmistir (Giincel Tirkge Sozlik, TDK, https://sozluk.gov.tr/ Erisim tarihi:

18.11.2020). Ancak sozciiklerin esdizimli yapilart her zaman aymi degildir.
Ornegin calismada “kahvaltiik tahil” esdizimliligi tespit edilmis ancak
“kahvaltilik hububat” tespit edilmemistir. Ayrica ¢calismada tahil s6zciigliniin 21
esdizimlisi bulunmasina ragmen “hububat” sozciigiiniin 6 esdizimli goriinimii
vardir.

“Cop” ve “artik” sozciikleri yakin anlamli sézciiklerdendir ancak “yemek ¢opii”
esdizimliligi ¢alismada tespit edilememisken “yemek artig1” esdizimliligi

calismada gorilmiistiir. “Yemek c¢opli” esdizimliliginin goriilmemesinin bir


https://sozluk.gov.tr/
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sebebi de Tiirk ve Islam kiiltiiriinde yemege nimet goziiyle bakilmas: ve nimete
Oonem verilmesi olabilir. S6z konusu durum kiiltiirel bir boyutu da
isaretlemektedir. Ayrica “artik” sozciigiinlin Google Translate ile c¢evirisi
“bugilinden sonra” anlamidir. Sozciiklerin bire bir ¢evirisi esdizimliligin yanlis
anlamlarda kullanilmasina sebep olacaktir.

4. Baz1 sozciiklerin sozliik anlamlarmin  yakin oldugu ancak sozciiklerin
esdizimlilikleriyle kullanildiklarinda anlam farklarinin oldugu saptanmaistir.
Ornegin “siparis et-” ve “1smarla-" eylemleri yakin anlamlhidir. Ancak eylemler
baglam igerisinde farkli durumlart ifade etmek icin kullanilmaktadir. “Kahve
ismarladim.” climlesinde “ismarla-” eylemi konusucunun birinin kahvesinin
icretini 0deyerek ona kahve ikram etmesini ifade etmekteyken “Kahve siparis
ettim.” climlesinde “siparis et-” eylemi “kahve istemek” anlaminda
kullanilmaktadir.

5. Tiirkgede bazi sozciiklerin es sesli olmalar ag¢ilik hizmetlerinde esdizimliligin
anlamm etkileyebilir. Ornegin “duy” sozciigii ad ve eylem sekliyle es seslidir;
sOzciigiin ad sekli “tirtikli duy” gibi ascilik hizmetlerinde bir mutfak esyasini
isaretlemektedir. 5. faktore bir diger ornek “i¢” adi ve eylemidir. iger-“ eylemi
“i¢” adma gelen —Er yapim eki ile tiiretilmistir. Kokl es sesli olan sézciiklerin
de bu anlamda Ogreniciler i¢in O6grenilmesi gerekli konulardan biri oldugu
goriilmektedir.

6. Bazi sozciikler esdizimlilikte mecaz anlam kazandigi goriilmiistiir. Ornegin
“duy-" eyleminin birinci anlami “igit-"tir. Ancak eylem “ihtiyag duy-” ve
“gereksinim duy-” esdizimliliklerinde “gerekli ol-, ihtiyaci ol-, ihtiya¢ hisset-”
anlami tagimaktadir.

7. Kimi sozciiklerin yan anlamlarinin® esdizimlilikte 6ne ciktig1 goriilmiistiir.
Ornegin “cal-” eylemi, “yogurt cal-” esdizimliliginde “yogurt yap-" anlamiyla
mutfak teknigi olarak alana 6zgli bir esdizimli yap1 olusturmustur. Benzer
sekilde “ag1z”, “burun”, “kalem” gibi baz1 sdzciikler de “bicagin agz1”, “bicagin

burnu” “bilanco kalemi” gibi yan anlamlariyla kullaniimaktadir.

23 Yan anlam, mecaz anlam, ok anlam icin bkz. Aksan (2019: 180), Eker (2009: 439), Kerimoglu (2014:
215-216).
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“terbiye” sozcligliniin Giincel Tirkce Sozlik’teki ilk anlami egitim (Giincel

Tiirkge Sozlik, TDK, https://sozluk.gov.tr/ Erisim tarihi: 18.11.2020) olup

1) (13

as¢ilik hizmetlerinde sézciik yan anlami ile “gorba terbiyesi”, “terbiye etmek”,
“terbiyeli kofte” gibi esdizimli yapilarda kullanilmaktadir.

Benzer sekilde “ocak” sozciigii “saglik ocagr” seklindeki kullaniminda yan
anlam ile esdizimli goriiniim sergilemistir.

“geng” soOzcligli Gilincel Tiirkge Sozlik (Giincel Tiirkge Sozlik, TDK,
https://sozluk.gov.tr/ Erigim tarihi: 18.11.2020) ’te “yast ilerlememis olan,

ihtivar karsiti; gelismesini tamamlamamis olan bitki, hayvan; genclikteki
ozelliklerini koruyan, ding; zihin bakimindan yeterince gelismemis, toy; yeni
gelismekte olan kisa bir ge¢misi olan” olarak tanimlanmistir. Ancak “geng”
sOzciigii ascilik terimi olarak “geng bira” ve “genc¢ sarap” esdizimliliklerini
olusturmustur.

Ancak bazi durumlarda sozciiklerin yakin anlamlilari da esdizimli goriiniim
sergileyerek ayni durumu ya da yiyecegi ifade etmek igin kullanilabilir. Ornegin;
“esmer seker” esdizimli yapist yaygin olarak kullanilmasina ragmen “kahverengi
seker” esdizimli yapisi da dogru bir kullanimdir.

Tirkgede ayn1 sozciikle kurulan bazi esdizimli yapilarin Tiirkge disindaki dillere
(6rn. Ingilizce) ¢evirilmesi durumunda farkli sozciiklerle esdizimlilik
olusturdugu goriilmiistiir. Ornegin “buruk” sdzciigiiniin esdizimliligi olan
“burukluk vermek” “give bitterness”; “buruk meyve” “acrid fruit”; “buruk
tat” ise “bad taste” seklinde geviride ti¢ farkli sozciikle (bitterness, acrid, bad)
esdizimlilik olusturdugu tespit edilmistir.

Benzer sekilde “mutfak” sézciligliniin Tiirkcede “yemek pisirilen yer ve yemek
kiiltiiriiniin tamam1” anlamina gelmektedir. Ancak Ingilizce her iki kullanim i¢in
ayr1 sozciikler bulunmaktadir.

Bazi sozciiklerin Tiirk kiiltiirine ait unsur barindirarak esdizimliligi etkiledigi
tespit edilmistir. Ornegin “kandil” sdzciigii Miisliimanlar i¢in kutsal sayilan giin
ve geceler i¢in kullanilmaktadir. Dini bir unsur olan kavram, Tiirk mutfaginda
“kandil simidi” gibi kiiltiirel bir yiyecegi olusturmustur. Benzer sekilde “mevlit

99%¢¢ ~ 199 Ceg

serbeti”*“siinnet yemegi” “iftar sofrasi” da bu grupta degerlendirilmelidir. S6z

konusu durum sadece yiyeceklerde degil bazi mutfak arag ve gereglerinde de
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goriilebilir. Ornegin “cemsir/simsir kasik” Tiirk mutfaginda kullanilan bir alet
olarak dikkat ¢ekmektedir. Sozciik; standart Tiirk¢ede siklikla kullanilmamasina
ragmen cografi isaretli bir liriin olarak alan i¢in 6nemlidir.

Yine “demlemek” eylemi TDK Giincel Tiirk¢e Sozliik’te sadece “cay” igin

kullanilmaktadir (Giincel Tirk¢e Sozlik, TDK, https://sozluk.gov.tr/ Erisim

tarihi: 18.11.2020). Ancak bugilin “kahve” i¢in de “demlemek” eyleminin
kullanildig1 goriilmektedir. S6z konusu durumun sebebi Tiirk mutfak kiiltiiriinde
daha c¢ok cayin tercih edilmesi, 6zellikle filtre kahve kiiltiirliniin sonradan Tiirk
kiiltiiriine yerlesmesi olarak yorumlanabilir.

Tiirkce sondan eklemeli bir dil oldugu icin sozciik tiiretiminde yapim ekleri
kullanilir. Baz1 sozcliklerin yapim eki alarak esdizimlilik olusturduklarinda
tiiredikleri kokten farkli anlama geldikleri tespit edilmistir. Ornegin ettirgenlik
ekinin birine bir is yaptirma, yardim etme, bir seye sebep olma islevleri
bulunmaktadir. Dolayisiyla eylemlere eklenen ettirgenlik eki bu islevlerde

3

kullanilmaktadir. “ye-*“ eyleminden ettirgenlik ekiyle tiireyen “yedir-” eylemi
“Anne, bebege yemegi yedirdi.” ciimlesinde annenin bebege yemek yemede
yardim ettigi anlasilmaktadir. Ancak eylemin ascilik hizmetlerinde birine is
yaptirma, yardim etme, bir seye sebep olma islevinin disinda kullanildigi
gorilmistir. Eylem “Bir kapta limon suyu, sogan ve biberler karistirtlir. Elde

)

edilen karigim, balik filetolarimin iizerine ovarak iyice yedirilir.” climlesinde
balik filetolarinin iizerine siiriilen karigimin baligin her yerine dagitilmasi,
baligin karigimi ¢ekmesi anlamini tasimaktadir. Dolayisiyla “yedir-" eyleminin
biraz daha farkli bir anlam kazandig1 goriilmektedir.

“Otur-" eyleminin ettirgen catida kullanimi ile elde edilen “oturtmak” eylemi
“tencereyi oturt-" esdizimliliginde tencerenin konulmasini ifade etmektedir.
Ettirgen cati eki alarak tiiretilen bir diger eylem de “gezdir-"dir. “Sosu
gezdirin.” sdylemi sosun dokiilmesini ifade etmektedir.

“in-" eyleminden ettirgenlik ekiyle tiireyen “indir-” eylemi “in-” eyleminin
yiksekten almak anlamini korusa da “ocaktan indir-, atesten indir-” gibi

sOylemler icerisinde yukaridan asagiya bir seyin birakilmasi anlamimi degil

“ocaktan alinmasi, uzaklastirilmasi” anlamini karsilamaktadir.
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Benzer sekilde edilgenlik eki, nesnenin 6n plana ¢ikarildigi, 6znenin c¢ogu
zaman climlede yer almadigi durumlarda kullanilir ancak edilgenlik eki alan
eylemin, tiiretildigi eylemin anlamimi tasidigi goriiliir. Ornegin “Parmak
kesildi.” ctimlesinde parmagin kesilme durumu 6n plana cikarilmis “kesil-*
eylemi tiiretildigi “kes-* eyleminin anlamint korumustur. Ancak “Siit kesildi.”
climlesinde “kesil-” eyleminin anlami degismis, siitiin bozulmasi ifade
edilmistir.

“cekil-” eylemi “Yaristan c¢ekildi” Orneginde doniislii catiyla “yarismayi
biraktig1”, “Siralar c¢ekildi” Orneginde edilgen catiyla “siralarin bir tarafa
itildigi” anlamlarina gelmekteyken “Bir siire sonra hamurun suyu c¢ekilir.”
orneginde “i¢cine almak, emmek” anlamlarinda kullanilmistir.

Ascilik hizmetlerinde bazi1 sozciiklerin gergek anlamlari yakin olmamasina
ragmen esdizimlilikte yakin anlamli olarak kullanildig: tespit edilmistir. Ornegin
“yap-" ve “pisir-” eylemleri “corba yap-" ve “corba pisir- “esdizimliliklerinde

b

yakin anlamli olarak kullanilmistir. Benzer sekilde “kahve pisir-” ve “kahve
kaynat-" esdizimli yapilarinda “kaynat-" ve “pisir-"" yakin anlamlidur.

Ascilik  hizmetlerinde baz1 esdizimliliklerde sozciiklerin  benzetmelerden
olustugu, bu durumda ilk sozciigiin gercek anlamini kaybettigi tespit edilmistir.
Ornegin yilan baligi, kaya baligi, pisi baligi, kus iiziimii esdizimli yapilar1 bir
kavrami karsilayan, sozciiklerin birebir cevirileri ile anlagilamayacak, iirlinlerin
sekil, renk gibi Ozellikleri dolayisiyla ilk sozciige benzeltildikleri
esdizimliliklerdendir. Bununla beraber ¢alismada bazi birlesik yapili s6zctiklerin
kurulusunun esdizimli olabilecegi, birlesik ve ayri yazilmalarinin anlami
etkileyebilecegi goriilmiistiir. Ornegin “kuzukulagr’” otu esdizimli yapida
kurulmusg ancak sozciiklesmis yapilara 6rnek olarak verilebilir. S6zciigiin “kuzu
kulagr” seklinde yazilmas1 “hayvanin kulag1” seklinde anlasilabilir.

Kimi sozciiklerde ise esdizimlilikte yer alan iki sdzciigiin de benzetmelerden
yararlanarak kuruldugu esdizimliligin bir {riinii karsiladigi saptanmustir.
Ornegin “aslan siitii” esdizimliliginde iki sézciik de benzetme amaciyla
kullanilmaktadir ancak esdizimlilik “raki1” igecegini karsilamaktadir.

Tespit edilen esdizimliliklerin bir kismimin Ingilizce ve Fransizcadan alinan

sozciiklerle olustugu gozlemlenmistir. “‘aperatif almak”, “soguk antre”,
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“sikortliikk ortiilmesi” bu duruma Ornek verilebilir. Ascilik hizmetlerinde
yabanci sozciik kullanimindan kaynaklanan sorunlara Cakici, Moumin, Mercan
ve Siinnetcioglu’nda (2020) bahsedilmistir. Bir dilin bilim dili olabilmesi i¢in
terimlerin o dilde yeni sozciikler iiretilerek kavramin karsilanmasi gerekir.
Tiirk¢enin sondan eklemeli bir dil olmasi nedeniyle sozciik liretme konusunda
esneklige sahiptir. Ascilik hizmetleri 6zelinde Ingilizce ya da Fransizca olarak
kullanilan bazi terimlerin Tiirk¢e karsiligi bulunarak bu terimler alanda
yayginlastirilabilir. Diinya mutfaklaria ait olan ve bir kiiltiirii yansitan yemek
adlar1 Tirkgelestirilemezse de ‘“aperatif, antre, sikort” gibi bir kiiltlire ait
olmayan sozciiklerin Tiirk¢esi kullanilabilir.

S6z konusu durum yabanct dil 6grenicilerini yabanci sozciik kullanimina
Ozendirebilir. Ayrica Ogreniciler Tiirkcelesmis ya da Tiirk¢e karsiligi bulunan
terimleri alanda kullanilmasa bile yabanci dildeki karsiliklar1 ile kullanmayi
aligkanlik haline getirebilir.  Tiirkge soz diziminde yabanci sdzciiklerin
birlikteligi gibi Tiirk¢enin yapisina uygun olmayan sdylemlerle karsilasilmasina
yol agabilir. Ayrica yabanci dil 6grenicileri hangi terimleri, hangi baglamlarda
orijinal sekli ile kullanmanlari gerektigi konusunda zorlayabilir, bu da
Ogrenicilerin ~ O6grenme  yiikiini  artirabilir. Bu nedenle terimlerin
Tiirkcelesmesinin ve Tiirk¢enin yapisina uygun sekilde kullanilmasimin hem
alan i¢in hem de dil kullanicilar1 i¢in 6nemli oldugu sdylenebilir.

Baz1 esdizimliliklerin Tiirkg¢enin s6z dizimine aykir1 olarak bir araya geldigi, sz
diziminde Ingilizce ve Fransizcadan etkilenme oldugu goriilmiistiir. Ornegin
vitaminlerin isimlendirilmesinde “vitamin C” ve “C vitamini” seklinde iki
kullanimin oldugu tespit edilmistir. Vitamin isimleri ingilizce ve Fransizcada
“vitamin C” seklinde olarak siralanmaktadir ancak ‘“vitamin” ve “C”
sozcuklerinin Tiirkgede ad tamlamasi seklinde “C vitamini” olarak dizilmesi
gerekmektedir.

Baz1 esdizimli yapilarda sozciiklerin yaziminda farkliliklarin oldugu, bu
durumun yabanci 6greniciler i¢in sorun olusturabilecegi gézlemlenmistir. Bu
anlamda ascilik hizmetleri 6zelinde terimlerde bir kullanim birligi olmasi,
Tiirk¢enin dogru kullanilmas1 gerekmektedir. Terimlerde yazimdan kaynaklanan

sorunlar su sekilde 6rneklendirilebilir:
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Tablo 44. Farkl Sekillerde Yazildig1 Tespit Edilen Esdizimli Yapilara Ornekler

Terimler Terimin Farkh Sekli Terimin Farkh Sekli
Beyaz rum Beyaz rom
Kakule tozu Kakiile tozu

Italyan merengi

Italyan meringas1

Italyan marengast

Bumbar dolmasi

Mumbar dolmasi

Fondu hazirlamak

Fondii hazirlamak

Remulad sos

Remulat sos

Menii planlamak

Monii planlamak

Tiirk¢ede tinlii harfler sozciigiin anlamin1 degistirdigi i¢in (¢ok-¢ok gibi) yabanci dil
Ogreniciler, ayn1 kavrami karsilayan farkli yazim sekillerini anlamlandirmakta zorluk
yasayabilir. Ogrenicilerin 6grenme yiikiinii azaltmada Tiirk¢eyi dogru sekilde yazmak

ve konusmak 6nemlidir.

Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin Ogretilmesini amaclayan calismada
esdizimlilikler  tespit edildikten, simiflandirildiktan ve incelendikten sonra

“Esdizimlilikler nasil 6gretilebilir?” sorusuna cevap aranmustir.

Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimliliklerin baglam igerisinde nasil kullanildiginin
Ogretilebilmesi i¢in bir malzemeye ihtiya¢ vardir. Alanyazinda asc¢ilik hizmetlerine
yonelik yabanci Ogrenicilere hitap eden bir malzeme bulunmadigi i¢in calismada

etkinlikler tasarlanmustir.

Calismanin 2.3.1. Is Dilinin Temel Bilesenleri'nde detayli bir sekilde aciklanan

verilerden hareketle hazirlanan etkinliklerde su 6zelliklere dikkat edilmistir:

1. Ogretilecek esdizimlilikler baglam igerisinde verilmistir.

2. Etkinlikler alanyazinda yer alan bilgilerden hareketle orta seviye ve sonrasina
yonelik olarak dort temel beceride tasarlanmaistir.

3. Etkinliklerde 6grenici ve Ogretici rollerine dikkat edilmistir (arastirmaci, is
birlik¢i, yeniliklere agik olma gibi)

4. Cogul kiiltiirliliigi destekleyecek kullanimlardan yararlanilmistir. Tiirk mutfak
kiiltiirli cografi isaretli iirlinlere dikkat ¢ekilerek gosterilmistir.

5. Ascilik hizmetlerine yonelik dilin dogru yansitilmasi igin otantik (6zgiin)
malzemelerde alan uzmanlarinin sdylemlerinden faydalanilmistir.

6. Ilgi cekici olabilmesi igin gorsellerden, teknolojik temelli uygulamalardan ve

oyunlardan yararlanilmistir.
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7. Giincel bilgilerin yer almasina dikkat edilmis, otantik (otantik) malzemeler aslini
koruyacak sekilde Tiirkgenin dogru kullanim1 agisindan diizenlenmistir.

8. Gergek iletisim ortaminda karsilasilabilecek konulara yer verilmis, 6grenicilerin
o0grenmeden sorumlu olmalarini saglayici etkinlikler tasarlanmistir.

9. Etkinlikler gorev ve icerik temelli bir yaklasimla hazirlanmistir.

10. Etkinliklerin iletisim odakli olmasina dikkat edilmistir.

11. Etkinliklerde Ogrenicilerin problem ¢dzme ve elestirel diisiinme becerilerinin
gelistirilmesi amaglanmastir.

12. Etkinlikler alanyazinda dikkat g¢ekilen anlamlilik, ilgililik, ¢ok Ornek wvs.
(Demirel vd., 2011) ilkelerine uygun olarak hazirlanmustir.

13. Hazirlanan etkinliklerde Bloom taksonomisindeki bilgi, kavrama, analiz, sentez
ve degerlendirme boyutlar1 dikkate alinmistir. Bloom taksonomisinin yabanci dil
Ogretimine uyarlanmasinda Ogreniciler “I. basamakta; listeler, tanmtir, anlatir,
smiflandirwr; 2. basamakta; agiklar, anlatir, tamimlar, adlandirir; 3. basamakta;
niteler, degistirir, ¢oziimler, aciklar; 4. basamakta; analiz eder, ayristirir,
kiyaslar, karsiuastirir; 5. basamakta; fikir verir, elestirir, aywrt eder; 6.
basamakta; olusturur, yapilandirir, planlar, wuygular” kazanimlarindan

yararlanilmistir (Mete, 2015, s. 89).

Calismada hazirlanan etkinliklerde Nelson (2011 akt. Coxhead, 2013) ve Crawford
Camiciottoli’nin (2007, s. 128 akt Coxhead, 2013) belirttikleri gibi kavram alanlar1
dikkate almmistir. Bu amagla asgilik hizmetlerine yonelik etkinlikler; mutfak
calisanlari, mutfak malzemeleri, Tirk mutfagi, Diinya mutfaklari, satis ve sunum
teknikleri, saglikli beslenme, hijyen kurallari, mutfak teknikleri gibi temalarda

hazirlanmstir.

3.4.1. Dinleme-Izleme Becerisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlikler

Dinleme; seslerin ve/veya konusma goriintiilerinin farkina vararak onlara dikkat
etmekle baslayan, belirli isitsel isaretlerin taninip hatirlanmasiyla devam eden, bu
isaretlerin anlamlandirilmasiyla sona eren psikolojik bir siire¢ olarak tanimlanmaktadir
(Ergin ve Birol, 2000, s. 115). Yabanci dil 6grenicileri igin énemli bir beceri olan

(Vandergrift ve Goh, 2012) dinleme giinlik hayatta %35 oraninda kullanilan bir
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beceridir. Ogrenicilerin en sik maruz kaldig1 becerilerden biri olmasina ragmen yabanci
dil 6gretiminde dinleme becerisi 6nceleri ¢ok fazla ilgi gérmemistir (Burely-Allen,
1995).

Yabanci dil 6gretiminde becerilere yonelik yapilan calismalara bakildiginda Ingilizcenin
alanyazindaki hakimiyeti goriilmektedir. Nitekim alanyazinda 6grenicilerin genel olarak
karsilastiklar1 dinleme sorunlarmin genel amagl ve 6zel amach Ingilizce dgretiminde
benzer oldugu belirtilmektedir. S6z konusu sorunlarin temel bilissel siiregleri etkileyen
aksan, sOzciik dagarcigi, hizli ve uygun tepki verme gibi faktorlerle iliskili oldugu

aktarilir (akt. Goh, 2013, s. 57).

Ozel amagli yabanci dil 6gretimi bir alana yénelik yapilacagi icin dgrenicilerin
uzmanlk alanlarina yonelik bilgi eksikligi olmasa da bu bilgileri hedef dilde
anlamlandirmaya ve aktarmaya ¢alismalari ogrenici yikimliligini artiracaktir.
Ogrenicilerin hedef dilde alana &zgii bilgileri dinleme ya da okuma becerileriyle
kazanacaklar1 disiintildiigiinde 6zel amagli yabanci dil siniflarinda dinleme ve okuma
becerisine diger becerilere gore daha fazla agirlik verilir. Nitekim Shamsitdinova (2021,
S. 75) ozellikle 6zel amagli yabanci dil dgretiminde ders siiresinin %45’inin dinleme,

%30’unun konusma, %16’sinin okuma ve %9’unun yazma oldugunu belirtir.

Calismanin konusu olan is Tirkgesinin bir kolu olan asgilik hizmetlerinde de
Ingilizcenin 6zel amagl olarak 6gretimindeki gibi 6grenicilerin iletisim kurabilmeleri
icin dinleme becerisi Onemlidir. Ciinkii O6grenicilerin okuma, yazma ve konusma
becerilerini gelistirebilmeleri igin dinleme becerisini kazanmalar1 gerekir. Bu anlamda
dinleme becerisi; okuma, yazma ve konusma becerileri i¢in temel olusturur ve dogustan
kazanilir (Giines, 2007, s. 73). Alanyazinda yabanci dil olarak Tiirk¢e Ogretiminde
dinleme becerisine yonelik c¢aligmalarda Ogrenicilerin anlamaya yonelik sorunlari
oldugu tespit edilmistir (A¢ik, 2018). Bu anlamda yabanci dil olarak Tiirkge 6gretiminin
bir kolu olan is Tirkgesinde dinleme becerisine yonelik yasanacak sorunlar anlama
boyutunda olacaktir. Ozellikle bir uzmanlik alanma ait sdylemler; alana 6zgii terimler
ve Uslup farki Ogrenicileri zorlayabilir. Ana dili konusucularinin konugma hizi
Ogrenicilerin sdylemleri anlamasinda sorun yasamalarina sebep olabilir. Bu anlamda
as¢ilik hizmetlerine yonelik i1s Tiirk¢esinde 6grenicilerin iletisim kurabilmeleri igin

dinledigini anlamasi, alana yonelik terminolojiye ve lslup farkina dair bilgi sahibi
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olmas: gerekmektedir. Is Tiirkgesinde ve is Tiirkgesinin bir kolu olan ascilik
hizmetlerinde &greticilerin, 6grenicilerin anlama ihtiyacina yonelik hazirlik yapmasi

gerekir.

Alanyazinda dinleme becerisini gelistirmek i¢in dinleme Oncesi, dinleme sirasi ve
dinleme sonrasi etkinliklerin yararlarindan bahsedilmistir. S6z konusu etkinlikler
yabanci dil olarak Tiirk¢e 6gretiminde kullanilmaktadir. Is Tiirk¢esinin bir kolu olan
ascilik hizmetlerinde de hedef Kkitlenin ihtiyaglar1 g6z Oniinde bulundurularak
alanyazinda bahsedilen etkinlikler kullanilabilir. Ciinkii is Tiirkgesi bir anlamda yabanci

dil olarak Tiirk¢e 6gretimidir.

Dinleme becerisini gelistirmede kullanilabilecek etkinlikler alanyazinda su sekilde
aciklanmaktadir: Dinleme Oncesinde Ogreticilerce dinleme yapilacak konuyu tanitmak
amactyla genel bilgiler verilir. Ogrenicilerin konuyla ilgili tahminlerini sdylemeleri
istenir. Baslik sOylenerek Ogrenicilerin farkli konularda konusmalart sinirlandirilir.
Dinleme metninde gecen yeni sozcik ve yapilar Ogretilir. Dinlemenin amaci
Ogrenicilere sdylenir. Dinleme sirasinda ise 0gretici metni farkli tonlar kullanarak ve
vurgulara dikkat ederek sesli olarak dgrenicilere okur. Ogrenicilerin dinledikleri metinle
ilgili sorulara cevap verebilmeleri i¢in metinde 6nemli gordiikleri yerleri not etmesini
ister. Dinleme sonrasinda ise dgreniciler metinle ilgili sorulara cevap verir. Ogreniciler
dinledikleri metni 6zetler. Ogretici, dgrenicilerden metinle ilgili resim ya da ciimleleri
siralamalarini ister. Metne grenicilerce uygun bir baslik belirlenmesi istenir (Demirel,
1999, ss. 36-37). S6z konusu etkinlikler genel amagl 6gretime yonelik olsa da as¢ilik
hizmetlerinde de kullanilabilir. Dinleme becerisi; katilimli, katilimsiz, grup halinde,
empati kurarak, secici, yaratici, elestirel, not alarak dinleme gibi yontem ve tekniklerle
gelistirilebilir (MEB, 2019). Ogrenicilerin ihtiyaglart ve dersin kazanimlarma dikkat

edilerek dinleme yontem ve teknikleri kullanilabilir.

Alanyazinda dinleme becerisini gelistirmek i¢in gesitli 6nerilerden bahsedilmistir. S6z

konusu oneriler su sekilde belirtilebilir (akt. Goh, 2013, ss. 70-71):

1. Ogrenicilerin gorev ve durumlara iliskin farkli algilara sahip
olabileceginin farkinda olun.

2. Ogrencileri 6grenmeye motive edin.
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3. Ogrencilerin farkli istek ve kaygi diizeylerine sahip olabilecegini ve
farkli dil yeterliklerine sahip olabilecegini unutmayin.

4. Ozel amagh Ingilizce derslerinde ders degerlendirmesini daha derin bir
basar1 elde etmek i¢in bir zorunluluk haline getirin.

5. Sosyokiiltiirel soylem sozlesmelerindeki temel farkliliklarin farkinda
olun.

6. Ogrenenlerin dinleme becerilerini gelistirmelerine yardimci olmak igin
cesitli teknikler kullanin.

7. Her 6grenciye bir arkadas atayarak is birlikli 6grenmeyi kolaylagtirin.

8. Materyalin uygun oldugundan emin olun.

9. Teknolojik yeniliklerin potansiyelinden yararlanin.

10. Ozel amagh &greticiler, alan uzmani degilse alan uzmanlarindan egitim

ve destek almay1 unutmayin.

Alanyazindaki bilgilerden hareketle 6grenicilerin ihtiyaci, kursun amaci, dersin siiresi
gibi unsurlara dikkat edilerek dinleme becerisini gelistirecek dinleme Oncesi, dinleme
sirast ve dinleme sonrasi etkinlikler hazirlanabilir. Bu c¢alismalarda cesitli dinleme
teknikleri kullanilabilir. Asagida 6grenicilerin dinleme becerisini gelistirecek ¢esitli

tekniklere yer verilmistir:

3.4.1.1. Segici Dinleme Teknigi

Secgerek dinleyen kisi, amacini bilerek dinler. Secici dinlemede dinleyici, iletideki
mesajin anlagilmasini saglayacak boliimlere odaklanir ve sadece o boliimleri dinleyerek
iletiyi tam ve dogru olarak anlayabilir (Yildirirm, 2007, s. 74). Dolayisiyla segici
dinleme, bireyin aradig1 bilgiyi elde etmek i¢in dinlemesidir (Aras, 2004, s. 29). Segici
dinlemede oOgrenicilere Ogreticinin ders oncesinde hazirladigi sorulara verilerek
Ogrenicilerden bu sorularin cevaplarimi dinledikleri/izledikleri malzemeden bulmalar
istenir ya da dinleme/izleme amacina veya ilgi alanmna yonelik olarak
dinlenenlerden/izlenenlerden bir veya birka¢ boliim/ konu secilerek 6grenicilere sadece

bu kisimlar dikkatle dinlenebilir/izletilebilir (Karabacak, 2014, s. 18).

Gilintimiizde teknolojinin hayatimizin her alanina hitap edecek sekilde yer almasi

yabanci dil 6gretiminde de dinleme etkinligini ¢esitlendirmistir. Bu anlamda dinleme
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etkinlikleri izleme-dinleme etkinlikleri olarak alanyazinda yerini almistir. Bu ¢alismada
ascilik hizmetlerine yonelik dinleme etkinliklerinde izleme-dinleme oOrneklerine yer

verilebilecegi diistiniilmiistiir.

3.4.1.1.1. A¢ik Uglu Sorular

Son zamanlarda televizyon kanallarinda yemek programlarmmin yani sira yemek
yarismalarinin da oldugu gorilmektedir. Asagidaki 6rnek TV 8’de ve YouTube’da

yayimlanan “Master Chef” adli program kullanilarak hazirlanmistir.

Tablo 45. Ornek 1-Secici Dinleme Teknigi Acik Uglu Sorular

Hedef Kitle Ascilik Hizmetlerinde Caligan Yabancilar
Ogreticinin Rolii Aragtirmaci ve rehberlik edici

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, iletisim odakli
Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimleri uygun sekilde kullanabilme

Esdizimleri 6grenme

Italyan mutfak kiiltiirii hakkinda bilgi sahibi olma
Mutfak terimlerini kullanabilme

Yemek tariflerinde kullanilan yapilari fark edebilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme

Youtube video-Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim

Igerik Odakh Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Secici dinleme Teknigi-A¢ik Uglu Sorular

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri

Tanima, anlatma, siniflandirma

Ornek 1:

Etkinlik
hazirlanmistir. Gorsel Pixabay’dan (https://pixabay.com/tr/) alinmustir. Ervisim Tarihi:
04.03.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=wMEXAArBNuU adresi  kullanilarak

Dinlediginiz metinde Danilo Sef’in yanlis kullandigi yapilar: tespit ederek yazalim.


https://www.youtube.com/watch?v=wMExAArBNuU
https://pixabay.com/tr/
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Yanhs Sozciik Birlesimleri Yanhs Sozciik Birlesimlerinin Dogrusu

Etkinlikteki videonun se¢iminde yabanci bir as¢1 secilmesinin nedeni Ogrenicilerin
Tiirkcede yanlis kullandiklart esdizimli yapilarin yabanci 6greniciler i¢in Kimi zaman
normal oldugu gosterilmek istenmis, Ogrenicilerin bu anlamda yalniz olmadiklarini
sezmeleri ve motive olmalar1 arzu edilmistir. Secici dinleme teknigi ile dgrenicilerin
yanlis olan esdizimli yapilara odaklanmalari ve bunlart not etmeleri daha sonra ise

yanlig esdizimli yapilarin dogrusu ile karsilagtirmalari istenmistir.

Etkinligin basinda 6grenicilere bir dinleme ¢aligmasi yapilacagi sdylenerek 6grenicilerin
dikkati g¢ekilebilir. Etkinlik sayfasi gosterilerek gorseldeki sefi taniyip tanimadiklari
sorularak Ogrenicilerin konusmalar saglanabilir. Ogrenicilerin konusmalar1 bittikten
sonra etkinlikte neler istendigi hatirlatilarak etkinlik yapilabilir. Video izlendikten ve
Ogreniciler cevaplarini yazdiktan sonra cevaplar kontrol edilebilir. Sinif igerisinde
etkinlik yapilirken akran degerlendirmesine basvurulabilecegi gibi O6greticinin
rehberliginde yanliglarin tahtaya yazilmasi dogru kullanimlar ile karsilastirilmas: da

saglanabilir. Etkinlik i¢in Tiirk¢e konusan farkli yabanci asc¢ilar da kullanilabilir.

Ornek 2’de ise yemek yapan Tiirk bir as¢1 kullanilmak istenmistir. Ornek asagida yer

almaktadir:

Tablo 46. Ornek 2-Segici Dinleme Teknigi Acik Uglu Sorular

Hedef Kitle Ascilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar
Ogreticinin Rolii Aragtirmaci ve rehberlik edici

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, iletisim odakli
Etkinligin Amacit Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Mutfak terimlerini taniyabilme

Hedef dil alan wuzmanmin konusmasini
anlayabilme

Dil ve iislup 6zelliklerine dikkat edebilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Youtube video-Otantik malzeme




240

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Seg¢ici Dinleme Teknigi-A¢ik Uglu Sorular
Etkinligin Ogrenme Basamagi Tanima, anlatma, siniflandirma

Ornek 2:

Etkinlik https://www.youtube.com/watch?v=edDKYKSAhJE adresi kullanilarak

hazirlannugtir. Gorsel Pixabay 'dan (https://pixabay.com/tr/) alinmistir. Evigim Tarihi:
08.03.2022.

Videoyu izleyiniz. Arda Sef’in anlattig1 Patlican Begendi adli yemek tarifindeki sozciik

birlesimlerini yaziniz.

2. ornekte yine segici dinleme teknigi YouTube {izerinden Tiirk bir as¢1 tarafindan
aktarilan yemek tarifinde uygulanmistir. Ornek 2°de Tiirk bir asc1 segilerek dgrenicilerin
dogru yapilara odaklanmasi arzu edilmistir. Tirk mutfagindan bir yemek segilerek
yabanci dil ogretiminde ¢ogul kiltirlilige dikkat g¢ekmek amaglanmistir. Zengin
mutfaklardan biri olan Tiirk mutfagr Tirkiye’de calisacak asgilar i¢in 6nemli bir s6z
varligimi barindirir. Bu anlamda etkinligin 6g8renicilerin ihtiyaglar1 dikkate alinarak

hazirlandigr sdylenebilir.

Etkinlik yapilmadan 6nce yine 6grenicilerin dikkati ¢ekilerek Tiirk seflerden kimleri
tamdiklar1 ve Tiirk yemeklerinden hangilerini bildikleri sorulabilir. Ogrenicilerin
cevaplart dinlendikten ve gerekli diizeltmeler yapildiktan sonra etkinlik yapilabilir.

Video izlendikten sonra dgrenicilerin cevaplari yazmalari beklenebilir. Ogreniciler Arda



https://www.youtube.com/watch?v=edDkYksAhJE
https://pixabay.com/tr/
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Sef’in yemek tarifinde anlattig1 esdizimli not aldiktan sonra akran degerlendirmesine
bagvurulabilecegi gibi 6gretici rehberliginde dogru esdizimli yapilar gosterilebilir, eksik

esdizimli yapilarin not edilmesi istenebilir.

Ogrenicilerin YouTube iizerinden Tiirk bir as¢inin programini izleyecek olmasi 6grenici
acisindan bir farkindalik kazandiracaktir. Soyle ki Ogrenicilerin 6grenmeden sorumlu
olmasi is Tirkgesinde Ogrenicilerin gorevlerinden biridir. Etkinligi goren Ogreniciler
Arda Sef’in videolarmi tanmiyacak ve kendilerini gelismek i¢in Arda Sef’in diger

videolarini da izleyebilecektir. Bu anlamda 6greniciler i¢in bir firsat verilmis olacaktir.

Acik uglu sorular, Edpuzzle programi kullanilarak da hazirlanabilir. Bu durumda
ogreniciler izledikleri ve dinledikleri yemek tarifiyle ilgili sorular1 yazarak

cevaplayabilir. Cevaplar kontrol edildikten sonra yeni alistirmalara gegilebilir.

Fikriye Gindiz

° OPEN ENDED QUESTION To be graded

Kek kalibi nasil olmali?

Ravafoh Skip

Gorsel ve video https://www.youtube.com/watch?v=tQOGPaqgSFr50 adresinden

alimmigtir. Edpuzzle (https://edpuzzle.com/) programi kullanilarak yapilmistir. (Evisim
Tarihi: 10.04.2021)

3.4.1.1.2. Eslestirme Sorulari

Asagida yer alan Ornek 3’te segici dinleme teknigi eslestirme etkinligi olarak

tasarlanmigtir:

Tablo 47. Ornek 3-Segici Dinleme Teknigi Eslestirme Sorulari

Hedef Kitle Ascilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar

Ogreticinin Rolii Arastirmaci ve rehberlik edici

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, iletisim odakli

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme



https://www.youtube.com/watch?v=tQGPaqSFr50

Esdizimlilikleri bulabilme
Tiirk seflerin konugmasini anlayabilme
Mutfak  kiiltiirine  dair  s6z  varhigim

anlayabilme
Etkinlikte Kullanilan Malzeme Youtube video-Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Igerik Odakli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Segici Dinleme Teknigi

Etkinligin Ogrenme Basamag1

Tanima, anlatma, siiflandirma
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Ornek 3:

Etkinlik https://www.youtube.com/watch?v=xjV1cjOLbGO adresi kullanilarak

hazirlanmigtir.  Gérsel Pixabay’'dan  (https://pixabay.com/tr/) alimmigtir.  Erisim
Tarihi:03.03.2022.

Videoyu izleyiniz ve metinde kullanilan esdizimli yapilar: eglestiriniz.

Rulo Ezmek

Ay Cizmek
Tath Beyazi
Findik Parcalamak
Yumurta Yapmak
Ele Kasig

Keki Coregi
Catalla Yapismak
Muzu Dovmek
Gevsemis Hamur

Ornek 3’te Tiirk bir as¢1 tarafindan aycoregi tarifi verilmistir. Ogrenicilerin duyduklar:

yapilar eslestirmeleri istenmistir.

Etkinlik Oncesinde Ogrenicilerin dikkati ¢ekilerek video hakkinda tahminlerini
soylemeleri istenebilir. Ogrenicilerin konusmalarindaki yanhslar diizeltilebilir daha

sonra video izletilerek 6grenicilerin esdizimli sozciikleri eslestirmeleri saglanabilir.



https://www.youtube.com/watch?v=xjV1cj0LbG0
https://pixabay.com/tr/
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Ogreniciler etkinligi tamamladiktan sonra cevaplar kontrol edilebilir. Etkinlik kontrol
edilirken esdizimli yapilar 6greniciler tarafindan tutulmasi istenen esdizimli sozctikler
defterine yazdirilabilir ayrica etkinlikte verilmeyen ancak videoda gegen esdizimli
yapilar &grenicilere not ettirilebilir ve bu yapilar deftere eklenebilir. Ogretilen
esdizimliliklerin unutulmamasi icin birka¢ giin sonra esdizimli yapilar kavram haritasi
ile 6grenicilere sunulabilir, 6grenicilerin d6grendiklerini uzun siireli bellege depolamast

saglanabilir.

3.4.1.1.3. Var-Yok/Dogru-Yanlis Sorular

Asagidaki 6rnekte secici dinleme teknigi var-yok sorusu olarak hazirlanmistir:

Tablo 48. Ornek 4-Segici Dinleme Teknigi Var-Yok Sorulari

Hedef Kitle Asecilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar
Ogreticinin Rolii Arastirmaci, rehberlik edici

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, bilgiyi arama
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Hijyen kurallar1 hakkinda bilgi sahibi olabilme
Hijyen  kavramma dair s6z  varligim

anlayabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Odakl1 Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Segici dinleme
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Analiz etme, kiyaslama
Ornek 4:
Dinleyelim, isaretleyelim.

Kisisel Hijyen

Gida giivenligini saglamak icin yiyecek-i¢ecekleri hazirlayanlarin ve iiretimiyle
ilgilenenlerin kisisel temizlik ve hijyeni son derece onemlidir. Bu nedenle kisisel
hijyeni saglamada dikkat edilmesi gereken bazi noktalar vardrr. Simdi bunlara
ornekler verelim:

* Gidalart hazirlama ve pigirme sirasinda agza, burna ve saglara kesinlikle
dokunulmamall,

« Oksiirme ya da hapsirmaya karsi mutlaka kagit mendil veya maske kullanilmali,

* Yemeklerin tat kontrolleri ayri bir kasik ile ayri bir tabaga konularak yapimali,
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* Yiyecek icecekle ugrasirken sag¢ dokiilmesine karsi bone ile 6nlem alinmalidir.

* Yiyecek-icecek hazirlarken eller hijyenik el yikama ilkelerine uygun yontemlerle sik
stk yikanmalidwr. Eller; her isin basinda, ¢ig besinlere dokunduktan sonra,tuvaletten
her ¢ikista, yemekleri servis etmeden once, sigara igtikten sonra, paraya dokunduktan
sonra, kirli arag-gereglere dokunduktan sonra, oksiirdiikten ya da hapsirdiktan
sonra, ¢oplere dokunduktan sonra mutlaka hijyenik bir sekilde yikanmalidir.

Toplu yemek tiretilen yerlerde ¢calisan personelin el dezenfeksiyonu ellerdeki
bakterilerin en etkili ve hizli bir sekilde ortamdan uzaklastiriimast icin ¢cok onemlidir.
Bunun i¢in etkili bir alkol bazli dezenfektan alinarak bir dakika kadar her iki el
birbirine siirtiiliir ve ovulur. El dezenfeksiyonu yitkanmuis ve kuru ellere uygulanir,
ozellikle tuvalet sonrasi ve ¢ig etler ile temas sonrasinda mutlaka yaptimalidir.
Soguk sandevi¢ ya da salata Qibi besinlerin hazirlanmasinda, ¢ig etler ile temasta ve
vemeklerin servisi esnasinda mutlaka tek kullanimhik steril eldivenler kullaniimalidir.
Eldivenler ellerin kirlenmemesi igin degil, besinleri kirletmemek amaciyla kullanilir.
Eldiven ile ¢ig etlere temas edildiyse eldiven degistirilmeli ayni eldiven kullanilarak
pismis besinlere asla temas edilmemelidir.

Hijyenik yonden uygun el yikama asamalart ise su sekilde belirtilebilir:

* Eller dayanabilecek sicakliktaki su ile bilekten parmak uglarina kadar sabunlanir,

* El ve parmak aralari en az 20 saniye kadar ovulur,

* Eller iyice durulanir,

» Temiz bir havlu ya da kdgit mendil ile kurulanir.

https://www.gidabilgi.com/Kategori/Detay/mutfakta-hijyen-ca6b22 adresinden

alinmis ve diizenlenmistir. Erisim Tarihi: 09.02.2022

VAR YOK

Sac dokiilmesine kars1 alinacak dnlemler

El yikama siiresi

El yikama zamanlari

e B A B

Dezenfektasyon isleminde dikkat edilmesi
gerekenler

5. Kisisel hijyen i¢in is yerinde alinacak dnlemler



https://www.gidabilgi.com/Kategori/Detay/mutfakta-hijyen-ca6b22
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Dinleme etkinlikleri i¢in ses kayitlarindan da yararlanilabilir. Bu amagla otantik (6zgiin)
okuma metinleri seslendirilerek dinleme metinleri hazirlanabilir. Omek bu amagla

hazirlanmstir.

Etkinlik Oncesinde Ogrenicilerle mutfak ve hijyen hakkinda sohbet -edilebilir.

Ogrenicilerin konusmalarindaki yanlislar diizeltilebilir. Daha sonra etkinlige gecilebilir.

Segici dinleme teknigi kullanilarak hazirlanan etkinlikte; dgreniciler ciimleleri var-yok
olarak isaretledikten sonra cevaplar kontrol edilebilir. Etkinlik sonrasinda 6greniciler
as¢ilik hizmetlerinde hijyen kurallarin1 hatirlayabilir, hijyen kavrami etrafinda
kullanilan esdizimli yapilar1 anlayabilir ve bu esdizimli yapilari kullanabilir. Bu

anlamda etkinligin 6grenicilerde bir davranis gelistirmesi diisiintilmiistiir.

Dogru-yanlis sorulart Kahoot uygulamasi kullanilarak da hazirlanabilir. Bu durumda
ogreniciler izledikleri ve dinledikleri videodan hareketle sorulara cevap verebilir.
Ogrenicilerin oyunu kazanma istekleri ile dgretilmesi hedeflenen yapilar 6grenicilere

kazandirilabilir.

Mercimek koftesinde soganlar karamelize edilir.

Video  https://www.youtube.com/watch?v=0pWGSGWxXt0  adresinden  alinmis

https://kahoot.com/ adresi kullanilarak olusturulmustur. Evigim Tarihi: 01.02.2020

3.4.1.1.4. Coktan Se¢meli Sorular

Secici dinleme tekniginde teknolojinin kullanimi sadece YouTube kanalindan
videolarin bulunarak izletilmesi ya da dinletilmesi olarak degil ¢esitli programlar

kullanilarak da uygulanabilir. Boylece dersin teknoloji tabanli ve eglenceli gecmesi


https://www.youtube.com/watch?v=0pWGSGWxXt0
https://kahoot.com/
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saglanabilir. Ogretilmesi hedeflenen yapilar bu uygulamalar iizerinden etkinliklerle

ogrenicilere gosterilebilir:

Tablo 49. Ornek 5-Secici Dinleme Teknigi Coktan Se¢meli Sorular

Hedef Kitle Ascilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar

Ogreticinin Rolii Aragtirmaci, rehberlik edici, yeniliklere agik
olma

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, rekabet etme,
bilgiye ulasma yollarini kesfetme

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanmimlar Esdizimliliklerin farkina varma ve 6grenme

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Diinya mutfaklar1 hakkinda Tiirkge bilgi sahibi

olabilme
Farkli alan uzmanlarmin  konugmalarini
anlayabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Youtube video-Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Secici dinleme

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Analiz etme, ayristirma, karsilagtirma

Ornek 5:

San Sebastian Cheesecake Tarifi - idil Yazar - Yemek Tarifleri

Fikriye Glndiz

e MULTIPLE CHOICE QUESTION

San Sebastian Cheesecake tarifinde
asagidakilerden hangisi yoktur?
Seker
Un
Yumurta

Yogurt

G}edpuzzle a Content  Gradebook  MyClasses () ()

-

e mutTipLe cHoice question 100 s

San Sebastian Cheesecake tarifinde

asagidakilerden hangisi yoktur?

Seker

Un

Yumurta

3 Yogurt

Gorsel ve video https://[www.youtube.com/watch?v=tQGPaqSFr50 adresinden alinmistir. Edpuzzle

(https:/ledpuzzle.com/) programi kullamilarak yapilmistir. (Evigim Tarihi: 10.04.2021)


https://www.youtube.com/watch?v=tQGPaqSFr50
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Ornek 5°te Edpuzzle adli uygulama kullamilmistir. Etkinlik olarak YouTube iizerinden
Tiirk bir asc1 tarafindan diinya mutfagindan bir 6rnek olan chesecake yapimi secilmistir.
Diinya mutfagindan bir tatlinin se¢ilmesinin nedeni 6grenicilerin Tiirkiye’de c¢alisirken
Tirk mutfagindan ve diinya mutfaklarindan yemekleri yapacak olmalaridir. Bu nedenle
Ogrenicilerin diinya mutfaklarina dair sOylemlerde Tiirkge esdizimli yapilar
ogrenmeleri gerekmektedir. Etkinlik bu amagla hazirlanmistir. Etkinlikte diger segici
dinleme teknigiyle hazirlanan orneklerden farkli olarak sorulan sorulara cevaplar
yazmalar1t ya da sorulan sorularda dogru cevabi isaretlemeleri istenmistir. Etkinlikte
esdizimli yapilarin 6gretimi bir baglam igerisinde verilmis, &grenicilerin esdizimli

yapilarin ciimle igerisinde nasil kullanilabilecegini sezmeleri amaglanmustir.

Etkinlik oncesinde Ogrenicilerin dikkati cekilerek bir oyun oynanacagi sdylenebilir.
Oyunu kazanan 6greniciye verilmek iizere sinif¢a belirlenen bir 6diil bulunabilir. Bu
sekilde 6grenicilerin arasindaki rekabetin artmasi ve 0diilii kazanmak i¢in 6grenicilerin
oyuna aktif olarak katilmasi saglanabilir. Etkinlik uygulanarak cevaplar kontrol

edilebilir. En fazla dogru cevabi bilen 6greniciye ddiilii verilebilir.

Ornek 6°da yine teknoloji tabanli bir uygulama kullanilarak Bloom taksonomisinin 2.
basamagiyla iligkili 6grenicilerin eglenirken 6grenebilecekleri bir oyun hazirlanmistir.
Kahoot uygulamasi yabanci dil 6gretiminde siklikla kullanilan bir uygulama olup her

yastan O0grenicinin ilgisini ¢cekmektedir.

Alanyazinda oyunlarla yabanci dil 6gretimi lizerine pek ¢ok c¢alisma vardir. Oyunlarla
Ogretimin Ogrenicilerin motivasyonlarini yiikselttigi bu ¢aligmalarda belirtilmektedir

(Kalfa, 2014; Engin, Seven ve Turhan, 2004; Erol, Erdem ve Akkaya, 2021 gibi).

Tablo 50. Ornek 6-Segici Dinleme Teknigi Coktan Se¢meli Sorular

Hedef Kitle Asgcilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar

Ogreticinin Rolii Arastirmaci, yeniliklere agik olma, derse ilgi
cekme

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, rekabet etme,
motivasyonu yiiksek tutma

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma ve

esdizimlilikleri 6grenme
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Farkli alan uzmanlarinin konugmalarini anlama

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Temelli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Kahoot

Etkinligin Ogrenme Basamag1 Analiz etme, ayrigtirma, karsilagtirma
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Ornek 6:

Oyun PIN'i:

www.kahoot.it adresinden
veya Kahoot! uygulamasi ile katil 344 1462

Kahoot!

Oyuncular bekleniyor...

Mercimek koftesinde neye dikkat edilmeli?

@ lyi pisirmeye

M Giizelce karigtirmaya

Video  https://www.youtube.com/watch?v=0pWGSGWxXt0  adresinden  alinmis

https://kahoot.com/ adresi kullanilarak olusturulmustur. Evisim Tarihi: 01.02.2020.

Ornek 6°da Kahoot uygulamas: ile dgrenicilere ¢oktan se¢gmeli, dogru-yanlis ya da acik
uclu sorular sorularak ogrenicilerin esdizimli yapilar1 daha kolay kavrayabilecegi
diistiniilmiistiir. Uygulama c¢evrim i¢i bir oyun oldugu icin Ogrenicilerin kazanma

isteklerinin artmasina sebep olabilir.

Etkinlik 6ncesinde bir oyun oynanacagi sOylenerek Ogrenicilerin ilgisi cekilebilir,
ogrenicilere uygulamanm nasil acilacagi anlatilabilir. Ogrenicilerin  hepsinin
uygulamay1 agtiklarindan emin olduktan sonra oyuna baslanabilir. Oyunu kazanan
Ogreniciye bir 6dil verilebilir ya da 6grenici sinif¢a alkiglanabilir. Oyunun 6grenicilerin
O0grenmesine katki saglayacagi, 6grenicilerin derse aktif katilacagi, rekabet duygusunun

ogrenmeyi olumlu etkileyecegi diisiiniilmektedir.


https://www.youtube.com/watch?v=0pWGSGWxXt0
https://kahoot.com/
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3.4.1.2. Yaratict Dinleme Teknigi

Dinleme becerisini gelistirecek ¢esitli dinleme teknikleri bulunmaktadir. Bu ¢aligmada
Ogrenicilere faydali olabilecegi diisiiniilen bir diger teknik yaratici dinleme olabilir.
Yaratict dinleme, dinleyicinin dinlediklerini yorumlayarak bu yorumlardan yeni fikirler
iiretmesini saglar (MEB, 2006). Ozellikle dgrenicilerin dinlediklerini anlamlandirmasi
ve anlamlandirdiklart sdylemlerden yeni fikirler dretilmesi amaciyla teknik

kullanilabilir.

Ascilik hizmetlerinde esdizimliliklerin 6gretimine odaklanan ¢alismada yaratici dinleme
tekniginin 0grenicilerin ilgisini ¢ekecegi, motivasyonlarini yiikseltecegi diisiiniilmiis, bu

amagla yaratict dinleme teknigi ile etkinliklere yer verilmistir.

Asagida yer alan Ornek 1°de teknolojinin kullanimi ile &grenicilere gorevler verilerek

bir yaratici dinleme etkinligi yaptirilmak istenmistir:

Tablo 51. Ornek 1-Yaratict Dinleme Teknigi

Hedef Kitle Ascilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar

Ogreticinin Rolii Arastirmaci, s birlikei, yeniliklere agik olma

Ogrenicinin Rolii Aragtirmaci, yeniliklere acik olma, bilgiye
ulagma yollarini bilme, yaraticilik

Etkinligin Amacit Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma ve

esdizimlilikleri 6grenme
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Uzmanlik alamiyla ilgili Tiirkge bir metin

olusturabilme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Voki
Etkinligin Ogrenme Basamag1 Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 1:

Gorev: Ornegi inceleyelim, Voki adli uygulama ile bir dinleme metni hazirlayalim,
arkadagslarimizla metni paylasalim. Voki’lerde gegen birbiriyle iliskili yapilart not

alalim.

Metin igerigi https://erdalgurenc.webnode.com.tr/news/pastane-%c5%9fefi/ adresinden

yararlanilarak uyarlanmigtir. Erisim tarihi: 03.02.2022 adresinden alinmistir. https://1-

Www.voki.com/ uygulamast kullanilarak olusturulmustur. Evisim Tarihi: 14.05.2020



https://erdalgurenc.webnode.com.tr/news/pastane-%c5%9fefi/
https://l-www.voki.com/
https://l-www.voki.com/
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Sous Chef de denilmektedir. Mutfagin tim fiziki
operasyonundan sorumludur. Mutfakta ¢calisanlarin
gorev dagilmlan, ¢calisma planlar ile
organizasyonlarda mutfagin hazirhg gérevleri
arasindadir. Ascibasi ile es gidimli ¢alisir. Bir

isletmede sayilari isletmenin biyikligine goére
farkhlik gosterebilir. ‘

Sometimes you need to spell words fo-net-ik-ly 305/600 r

Omek 1°de smf ortaminda teknoloji tabanli &grenmeyi tesvik etmek amaciyla
Voki’lerden yararlanilmigtir. Ogrenicilere Voki hazirlama gorevi verilerek alana 6zgii
bir sdylemi kullanmalar1 istenmistir. Etkinlikte 68renicileri eglenirken 6grenmeye tesvik
etmek amaglanmistir. Hazirlanan Voki’lerden birbirleriyle iliskili esdizimli yapilarin not
alinmasinin ~ &grenicilerin  esdizimli  yapilar1  kolay kavramasini  saglayacagi

diistinilmiistiir.

Etkinlik Oncesinde oOgrencilere verilen gorevler acgik bir sekilde anlatilmalidir.
Ogrenicilere Voki uygulamasi tanitilarak dgrenicilerin uygulamay: nasil kullanacaklar
anlatilmalhidir. Ogrenicilerin gérevi hazirlamalar1 igin uygun bir siire tanmmalidir.

Ogrenicilerle gérevin teslim edilecegi zaman kararlastirilmalidir.

Gorevin teslim edilecegi derste 6grenicilerin Voki’leri dinlenebilir. Etkinlik sonrasinda
yanlis kullanilan esdizimli yapilarin diizeltilmesinde akran degerlendirilmesine
basvurulmasi, yanliglarin diizeltilerek esdizimliler defterine not alinmasi, 6grenicilerin
esdizimli yapilar1 daha kolay dgrenmelerini saglayabilir. Ogrenicilere gorevler verilerek
Ogreniciler 6grenme siirecine dahil edilebilir. Teknolojiden yararlanilarak gorevler
verilmesi gorevlerin daha eglenceli olmasmi saglayabilir. Ogrenicilerin yetiskinler
oldugu dikkate alindiginda 6grenicilerin derse devam etmelerinin saglanabilmesi i¢in
eglenceli etkinliklere yer verilmesi gerekebilir, Voki adli uygulamanmn bu anlamda

ogrenicilerin dikkatini ¢ekecegi soylenebilir.
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3.4.1.3. Aktif Dinleme Teknigi

Aktif dinleme; bilgileri ve diislinceleri akilda tutmayr saglayarak dinlenilen konu ile
ilgili distinmeyi ve bu disiinceleri ifade etme amacini tasir (Akyol, 2006). Aktif
dinlemenin en belirgin 6zelligi, dinleyicinin dinleme siirecinin her asamasinda etkin
olarak katilmasidir. Dolayistyla aktif dinlemenin dinleyiciyi bir davranisa yonlendirdigi
soylenmelidir. (Giirel, Tat ve Ozsenler, 2018, s. 63). Gorev ve igerik tabanl bir
yontemin kullanildigi bu ¢alismada as¢ilik hizmetlerine yonelik esdizimlilerin
Ogretiminde aktif dinlemenin uygun olabilecegi diisliniilmiistiir. Ciinkii aktif dinlemede

amag Ogrenicilerin bir davranisa yonlendirilmesidir.

Tablo 52. Ornek 1-Aktif Dinleme Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme, danigsmanlik

Ogrenicinin Rolii [letisim kurma, bilgiye ulasma yollarini bilme,
elestirel diisiinebilme

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin 6gretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma ve
esdizimlilikleri

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Hedef dili ana dili olarak konusan birinin alana
dair konugmalarini anlayabilme

Alana dair dinledigi bir metindeki Onemli
noktalar1 fark ederek fikirlerini yazili ve sozlii
olarak aktarabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim Gorev Odakli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Aktif Dinleme

Etkinligin Ogrenme Basamag1 Analiz etme, ayristirma, kiyaslama,
kargilagtirma

Ornek 1:

izleyelim, yazalim.
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Videoyu izleyerek bir calisanda olmasi gereken ozellikleri kendi fikirlerinizle

karsilastirarak yaziniz.

Etkinlik  https://www.youtube.com/watch?v=4X ToGloh74 adresi kullanilarak

hazirlannugtir. Gorsel Pixabay 'dan (https://pixabay.com/tr/) alinmuistir. Ervisim Tarihi:
08.02.2022

VIDEODAKI OZELLIKLER BENCE OLMASI GEREKEN
OZELLIKLER

Etkinlikte Ogreniciler ana dili konusucusunun ilettigi bilgileri dinleyerek not alacak
daha sonra ise kendi fikirlerini yazacaklardir. Etkinligin 6grenicilerin elestirel diistinme
becerisine katki saglayacagi, izledikleri ve dinledikleri bir parcadan hareketle yazma ve

konusma becerilerini gelistirecekleri diisiintilm{istir.

Etkinlik oncesinde 6grenicilerin dikkatleri ¢ekilerek bir konusma ortami saglanabilir.
Konusmalardaki hatalar diizeltilerek etkinlige gecilebilir. Etkinlik sonrasinda cevaplar
kontrol edilebilir. Cevaplarin  kontol edilmesinde akran degerlendirmesine
basvurulabilir. Calisanlarda olmas1 gereken Ozelliklerin {lkelere gore degisip
degismedigi hakkinda sorular sorulabilir. Ogrenicilerin derse aktif olarak katilmalar1 ve

uygun baglamda uygun esdizimli yapilar1 kullanmalar1 saglanabilir.

3.4.1.4. Not Alarak Dinleme Teknigi

Not alarak dinlenme tekniginde Ogreniciler dinledikleri etkinlige dair notlar alirlar.
Secici dinleme teknigine benzer bir etkinlik olan not alarak dinleme teknigindeki fark

Ogrenicilerin 6nemli gordiikleri noktalar kiigiik notlar seklinde yazmalaridir.



https://www.youtube.com/watch?v=4X_ToGIoh74
https://pixabay.com/tr/

Tablo 53. Ornek 1-Not Alarak Dinleme Teknigi

Hedef Kitle

Asecilik Hizmetlerinde Caligan Yabancilar

Ogreticinin Rolii

Aragtirmaci, soylemleri analiz etme

Ogrenicinin Rolii

Is birlikgi, bilgiye ulasma yollarini bilme,
O6grenmeden sorumlu olma

Etkinligin Amac1

Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar

Esdizimlilikerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Hedef dili ana dili olarak konusan alan
uzmaninin sdylemlerini anlayabilme
Yiyeceklerin hazirlanma, yapilma, saklanma
stireci ve besin degerleri ile ilgili bilgileri
Tiirkce anlayabilme, ifade edebilme
Soylemlerdeki 6nemli noktalar1 fark edebilme
ve not alabilme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim

Icerik Temelli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Not alarak dinleme

Etkinligin Ogrenme Basamag1

Aciklama, anlatma

Ornek 1:

izleyelim ve not alalim.

Etkinlik

adresi
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kullanilarak

hazirlannugtir. Gorsel Pixabay 'dan (https://pixabay.com/tr/) alimmugtir. Evisim Tarihi:

11.03.2022

Ogrenicilerden Ornek 1°deki videoyu izleyerek sefin ifade ettiklerini, uygun esdizimli

yapilar1 kullanarak not almalar1 istenmistir. Bu sekilde dgrenicilerin alanlarma 6zgii

otantik (6zgiin) bir metni anlayip anlayamadiklari, metindeki 6nemli noktalar1 fark edip

edemedikleri tespit edilmek istenmistir.



https://www.youtube.com/watch?v=mDgQR1pepNI
https://pixabay.com/tr/
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Etkinlik Oncesinde sefin ne hakkinda konusacagma dair Ogrenicilerin tahminleri
alinabilir. Bu tahminlerde Ogrenicilerin dogru esdizimli yapilar1  kullanip
kullanmadiklarina dikkat edilerek yapilan yanliglar diizeltilebilir. Etkinlik dinlenerek
ogrenicilerin  aldiklar1 notlar1 okumalar1 saglanabilir. Ogrenicilerin  yanlislar

diizeltilerek konuyla ilgili goriigleri alinabilir.

3.4.2. Okuma Becerisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlikler

Yazi dilinin anlamli olarak yorumlanmasi isine okuma denir (Harris ve Sipay, 1990, s.
10). Okuma harflerin seslendirilerek  zihinde anlamlandirilmasidir.  Sesler

anlamlandirilip yorumlanamazsa okudugunu anlama gerceklesmez (Karakus Taysi,

2017, s. 293).

Yabanci dil olarak Tiirkge 6gretiminde okuma siireci; okuyucunun ses, hece, sézciik
bilgisi, ciimle yapis1 gibi unsurlar1 algilayip kendi 6n bilgilerini, diinya goriisiinii bu
slirece katarak metni anlamlandirmasidir (Altunkaya ve Erdem, 2017, s. 60). So6z
konusu siire¢ genel amagh ve Ozel amagl Tiirkge Ogretiminde benzer sekilde

isleyecektir.

Alanyazinda 6zel amacli yabanci dil 6gretiminde en ¢ok islenen dillerden biri olan
Ingilizce iizerine yapilmis galigmalara bakildiginda okuma metinlerinin otantik (6zgiin)
malzemelerden Ogrenicilerin ihtiyaclarina yonelik olarak secilebilecegi g¢alismanin
basinda belirtilmisti. Buradan hareketle okuma metinlerinde dikkat edilecek hususlardan
ilki, Schleppegrell ve Bowman’a (1986) gore ogrenicilerin anlayabilecegi materyallere
bakmaktir. Bu noktada metinlerde; uzunluk, zorluk, bilgilerin yogunlugu, resim,

cizelge, grafik gibi unsurlarin kullanimi, 6rgiitsel oriintii ve soyutluk derecesi onemlidir.

Is Tiirkgesinin bir kolu olan ascilik hizmetlerinde de Ogrenici ihtiyaclarma ydnelik

otantik (6zgiin) malzemeler 6grenici ihtiyaglarina gore belirlenmelidir.

Alanyazinda okuma stratejileri sesli, sessiz, g0z atarak okuma, gbzden gegirerek okuma,
Ozetleyerek okuma, not alarak okuma, isaretleyerek okuma, tahmin ederek okuma, soru
sorarak okuma, s6z korosu, okuma tiyatrosu, ezberleyerek okuma, metinlerle

iligkilendirerek okuma, tartisarak okuma, elestirel okuma, gorsel okuma, tarayarak
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okuma, yogun okuma, hizli okuma olarak tespit edilmistir (akt. Erdagi Toksun, 2015,
ss. 18-26).

Okuma etkinliklerinden 6nce dinleme etkinliklerinde oldugu gibi okuma 6ncesi, okuma
sirasi, okuma sonrasi etkinlikleri 6grenicilerin durumu, ders siiresi dikkate alinarak

yapilabilir (bkz. Demirel ve Epgacan, 2012, ss. 79-80).

Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin G6gretilmesinde okuma becerisine
yonelik etkinliklerde esdizimli yapilarin daha kolay 6gretilebilmesi amaclanmistir. Bu
amacla c¢esitli teknikler kullanilarak Ornekler hazirlanmistir. Asagida s6z konusu

ornekler yer almaktadir:

3.4.2.1.Yogun Okuma Teknigi

Yogun okuma; Ogreticinin kontroliinde dil gelisimine bagli olarak seviyeye uygun
secilen metnin dil yapisinin irdelendigi, deyimleri agiklamak ve kelime dagarciginin
gelistirilmesini saglayan bir uygulama (Miyanyedi ve Osmanbegovi¢-Baksi¢ 2018: 468)
olarak ascilik hizmetlerinde esdizimliliklerin 6gretiminde kullanilabilir. Esdizimli
yapilarin 6gretilmesinin amaglandigi bu ¢alismada yogun okuma teknigi ile dgreniciler
esdizimli yapilar fark edebilir. S6z konusu teknik, coktan se¢gmeli ve dogru-yanlis

sorulari ile uygulanabilir.

3.4.2.1.1. Coktan Se¢meli Sorular

Coktan se¢meli sorular, dgrenicilerin sorulan soruya uygun cevabi isaretledikleri test
seklinde hazirlanan klasik 6lgme ve degerlendirme araglarindan biri olarak is

Tiirk¢esinde de kullanilabilir.

Tablo 54. Ornek 1-Yogun Okuma Teknigi Coktan Se¢meli Sorular

Hedef Kitle Ascilik Hizmetlerinde Calisan Yabancilar
Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, is birlik¢i, danismanlik
Ogrenicinin Rolii Is birlikgi, problem ¢oziicii

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma ve

esdizimlilikeri 6grenme

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Uzmanlik alaniyla ilgili okudugu metinleri
anlayabilme
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Uzmanlik alaniyla ilgili sorunlari ¢dzebilme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Problem ¢6zme
Etkinligin Ogrenme Basamagi Niteleme, ¢6ziimleme, agiklama
Ornek 1

OKkuyahim, isaretleyelim.

1) Ekibinizde salata hazirlamakla gorevli arkadasiniz isini ¢ok giizel yapiyor,

yaptiklari salata ve mezeler sahane. Ancak ¢ok yavas ve daginik calisiyor. Ekibinizde

eli lezzetli bir arkadasimizin olmast ¢ok hosunuza gidiyor ancak yavaghigi ve

dagimikligr sizin ve ekibizdeki diger arkadaslariniz i¢in sorun olmaya basladi.

Arkadasinizi ironik bir sekilde uyarmak i¢in sdyle sdylersiniz:

a)

b)

c)

d)

Mutfaktaki bu dagmikligin sebebi sensin! Artik mutfagimda olmani
istemiyorum.

Bugiinkii Rus salatas1 gercekten enfesti. Bu salatayr yaparak iyi bir is
basardin.

Mutfak savas alanina donmiis. Bu savasin sorumlusu olmani istemeyecegini
umarim.

Harika bir is ¢ikardiniz ancak mutfak ¢ok daginik. Liitfen diizen konusuna
dikkat edelim.

2) Ekibinize yeni katilan as¢1 yardimeisi arkadasiniz ¢ok sert hareketler sergiliyor. Bu

durum ekip arkadaslarinizin gergin olmasina ve islerin aksamasina sebep oluyor. Asci

yardimcisini kibar bir sekilde soyle uyarirsiniz:

a)
b)

c)

d)

Yerimde goziin oldugunu diisiiniiyorum. Bir daha bu hareketleri sergileme!

Iyi bir as¢1 yardimcist olmak istiyorsan ekibini rahatlatmay1 da bilmelisin.

Bu gergin tavirlarin isimizi yapmamiza engel oluyor. Liitfen 6zel hayatini ise
yansitma.

Ekipte yer aldigindan beri herkes ¢ok gergin. Bu durumun sorumlusu

oldugunu géremiyor musun?

Is dilinde iletisimin 6nemli olacag1 alanyazindaki bilgilerden yola ¢ikilarak sdylenebilir.

Bu amagla Ogrenicilerin is ortaminda yasayabilecekleri problemlere yonelik olarak
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Omek 1 tasarlanmistir. Ogrenicilerden sorunun ¢oziimiiniin ¢oktan seg¢meli
seceneklerden igaretlenmesi istenmistir. Coktan segmeli sorular geleneksel bir uygulama
olup is Tiirk¢esinin bir kolu olan ascilik hizmetlerinde de tercih edilebilir. Ogrenicilere
sorular verildikten sonra beyin firtinas1 yontemi ile mutfakta karsilasilabilecek sorunlar
ve ¢ozlimler iizerine konusma ya da yazma etkinlikleri de yapilabilir. Etkinliklerde

esdizimli yapilarin dogru kullanilmasina dikkat edilebilir, yanlislar diizeltilebilir.

Tablo 55. Ornek 2-Yogun Okuma Teknigi Coktan Segmeli Sorular

Hedef Kitle

Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii

Rehberlik edici, ig birlik¢i, 6gretici

Ogrenicinin Rolii

Aragtirict, yeniliklere acik olma, 6grenmeden
sorumlu olma

Etkinligin Amaci

Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar

Esdizimliliklerin farkina varma ve esdizimleri
O0grenme

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Tirk mutfak kiiltiirline dair séz varliginin
farkinda olma

Tirk mutfak Kkiiltiiriine dair s6z varligim
kullanabilme

Farkl1 kiiltiirlere kars1 anlayisl olabilme
Mutfaga dair terimleri anlayabilme, bu
terimleri kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme

Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim

Igerik Temelli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Problem ¢6zme

Etkinligin Ogrenme Basamag1

Tanima, smiflandirma

Ornek 2:

Okuyalim, isaretleyelim.

1. Tiirklerde kandil giinlerinde kandil .....

yapma adeti vardir.

a) simidi b) ekmegi ¢) pogacast d) yemegi
2. Mutfak dolabinda baharat ................... bulamadim.
a) eziciyi b) ogiitlicliyi C) S1yIriciy1 d) kesiciyi
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3. Baklava i¢i i¢in cevizleri ..........

a) ezin b) kesin ¢) boliin d) doviin
4. Yaprak sarmasina ...... tiziimii koyarak lezzet verebilirsiniz.
a) yesil b) siyah ¢) kus d) kuru

5. Pasta kremasi i¢in diiz bir duy..........

a) giyiniz b) giydiriniz c) takiniz d) takininiz

Ornek 2’de dgrenicilerin okuduklari ciimlelerde bosluklari uygun esdizimli yapilar ile
tamamlamalar1 istenmistir. Siif ortaminda yapilan etkinlik O6gretici rehberliginde
kontrol edilerek 6grenicilerin farkli sdylemlerde uygun esdizimli yapilari kullanmalari

istenebilir.

3.4.2.1.2. Dogru-Yanlis ve Var-Yok Sorulari

Dil 6gretiminde dogru-yanlis sorulari dgrenicilerin okuma ve dinleme yeterliklerini
O0lcmek amaciyla kullanilabilir. Bu amacla ¢alismada 6grenicilerin okuduklart bir metni
anlayip anlayamadiklarin1 tespit edebilmek amaciyla dogru-yanlis ve var-yok
sorularindan yararlanilmistir. Klasik bir 6lgme araci olan dogru-yanlis ve var-yok
sorulart ile 6grenicilerin aggilik hizmetlerinde esdizimli yapilart metin i¢inde anlayip

anlayamadiklar1 tespit edilmek istenmistir.




Tablo 56. Ornek 3-Yogun Okuma Teknigi Var-Yok Sorular

Hedef Kitle

Yabanci Agcilar

Ogreticinin Rolii

Rehberlik edici, Arastirmaci

Ogrenicinin Rolii

Ogrenmeden sorumlu olma, bilgiye ulasabilme,
metni analiz edebilme

Etkinligin Amac1

Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar

Esdizimliliklerin farkina varma
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme

Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim

Igerik Temelli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Yogun Okuma Teknigi

Etkinligin Ogrenme Basamag1

Coziimleme, agiklama
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Ornek 3:

Okuyalim, isaretleyelim.

DONDURMA TUKETIRKEN NELERE DIKKAT ETMEK GEREKIR?

Yaz mevsiminde serinlemek icin bir¢cok kisi buz gibi bir dondurma ister. Cesitleriyle
herkesin gozdesi olan dondurmalarin her biri birbirinden lezzetli. Peki, nasil dondurma
se¢meliyiz, dondurma tiiketirken saglhigimizi nasil koruyabiliriz? Uzmanlara gére
dondurmanmn igerigi kadar saklama kosullart da onemli. Dondurma geng yasli
herkesin damak zevkine hitap ediyor. Sadece lezzetli degil ayni zamanda protein,
karbonhidrat, yag, B grubu vitaminleri, C, A, E, kalsiyum, fosfor, magnezyum,
potasyum, demir ve ¢inko olarak da zengin bir besin. Uzmanlara gére dondurma uygun
hijyenik kosullarda iiretilip saklandiginda herkes igin saglikli bir tath. Ciinkii dondurma
icerdigi kalsiyum, fosfor ve magnezyum gibi vitaminlerle kemikleri ve disleri
giiclendiriyor. Ayrica dondurma kanmin pihtilagsmasint  engelliyor, sinir iletimine
yardimct oluyor. Ancak dondurmanmin iginde bulunan siit ve siit iiriinleri saklama
kosullarina dikkat edilmediginde bakteri olusturabiliyor. Erimis ve tekrar dondurulmus
dondurmalar bu ac¢idan cok tehlikeli. Tiiketicilerin bu duruma dikkat etmesi ve acikta

satilan  dondurmalarin  tiiketilmemesi  gerekiyor ~ (Metin ~ GIDA  TURK
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TEMMUZ/AGUSTOS, 2020, s. 14 sayisindan alinmig ve diizenlenmistir. Gérsel Pixabay

telifsiz gorsellerden alinmuistir).

VAR YOK

Dondurmada yer alan vitaminler

Dondurmanin ne zaman tiiketilebilecegi

Dondurmanin sevilme nedenleri

el N .

Dondurma hazirlarken dikkat edilmesi
gerekenler

o

Dondurmanin faydalar

6. Evde dondurma yapmanin zorluklar

Omek 3’te ascilik alaninda yazilmis otantik (6zgiin) malzeme etkinlik icinde
kullanilmistir.  Etkinlik Oncesinde Ogrenicilere dondurmayr sevip sevmedikleri,
ilkelerinde dondurmanin nasil yapildigi ve sevildigi hakkinda sorular sorulabilir,
ogrenicilerin konugma hatalar1 diizeltilebilir. Daha sonra metin okunabilir, okuma
hatalar1 diizeltilebilir. Etkinligin cevaplar1 kontrol edilebilir. Etkinlik sonrasinda
dondurma hazirlama, saklama ve tiilketme asamalarinda nelere dikkat edilmesi gerektigi

hakkinda konugma ya da yazma etkinlikleri yapilabilir.

Var-yok sorular: ve dogru-yanlis sorular1 ile aymi islevi gormektedir. Ornek 4’te genel
amacgl Tiirkge Ogretiminde kullanilan dogru-yanlis sorularindan farkli olarak dogru-

yanlig-belirtilmemis segenekleri kullanilmigtir.

Tablo 57. Ornek 4-Yogun Okuma Teknigi Dogru-Yanlis Sorulari

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, arastirici, 6gretici

Ogrenicinin Rolii Yeniliklere a¢ik olma, 6grenmeden sorumlu
olma, arastirici

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme
Tirk mutfak kiiltiiriine dair bilgi  sahibi

olabilme

Farkl1 kiiltiirlere kars1 anlayish olabilme
Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Temelli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Yogun Okuma Teknigi

Etkinligin Ogrenme Basamag1 Coziimleme, agiklama
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Ornek 4:
Okuyalim, isaretleyelim.
Ascibast
Has Ascibast Ahmet Ozdemir

Asgibast, as¢ilarin ustasidir. Giintimiizde profesyonel mutfaklarda bulunan asgibasi,
mutfak c¢alisanlarini gorevlendiren, c¢alisanlarin isleyigini kontrol eden, yemekler
sofraya gelmeden once yemeklerin kalitesini kontrol eden kisidir. Osmanli saray
mutfaginda da as¢ibast bulunmaktaydi. Giiniimiize benzer gorevleri bulunan Osmanli
saray mutfagr as¢ibasisi mutfaktaki en yetkili ve bilgili kisiydi. Bununla beraber
Osmanli saray mutfaginda has mutfak, kushane mutfagi, valide sultan mutfag,
kizlaragas: mutfag1 gibi boliimlerin her birinde bir as¢ibasi bulunmaktaydi. Osmanl
Saray Mutfaginda ascilar da cesit cesitti. Ornegin, ocak ascisi, kebap ascisi, tatlic,
hamurcu, helvaci, pilavci, balik¢t ve hekimlerin verdigi regete yemeklerini hazirlayan
perhizci gibi ag¢ilar ¢alismaktaydi. Aymi zamanda bir okul olan ve “¢ikma sistemi"
bulunan Osmanl Saray Mutfaginda tiim bu as¢ilara hizmet eden kalfalar, boliikbaslar:
ve sagirtler (vardimci ¢iraklar) bulunmaktaydi.

Metin  https://www.hasascibasiahmetozdemir.com/Sayfalar/1291/Ascibasi-Ne-Demek-
html adresinden alinmis ve diizenlenmistir. Erisim tarihi: 10.02.2022

DOGRU | YANLIS | BELIRTILMEMIS

1. Osmanli  Saray  Mutfaginda
ascibagi en yetkili kisidir.

2. Osmanli Saray Mutfaginda su
anda  kullanilan  hiyerarsiye
benzer bir hiyerarsinin oldugu
soylenebilir.

3. Osmanli Saray Mutfag1 farkh
kiiltiirlerden etkilenmistir.

4. Aymi zamanda bir okul olan
Osmanlit Saray Mutfagi binlerce
asg¢l yetistirmistir.

Ogrenicilerin okuduklarin1 anlayip anlamadiklarini tespit etmek amaciyla hazirlanan
Ornek 2°deki etkinlikte genel amagh Tiirkge dgretiminde kullanilan standart dogru-
yanlig etkinliklerinden farkli olarak “belirtilmemis” basgligi acilmistir. Orta ve ileri
seviyedeki Ogrenicilerin okuduklari bir metinden hareketle metinde yer verilmeyen,
bahsedilmeyen noktalar1 da anlayabilmeleri istenmistir. Etkinlik taksonominin 4.

basamagina yonelik olarak hazirlanmigtir.



https://www.hasascibasiahmetozdemir.com/Sayfalar/1285/Osmanli-Saray-Mutfaginda--Cikma--Sistemi.html
https://www.hasascibasiahmetozdemir.com/Sayfalar/1291/Ascibasi-Ne-Demek-.html
https://www.hasascibasiahmetozdemir.com/Sayfalar/1291/Ascibasi-Ne-Demek-.html

262

Etkinlik oncesinde Ogrenicilere mutfak calisanlari sorulabilir. Mutfak calisanlarinin
tarih i¢cindeki degisimi hakkinda sorular sorulabilir, 6grenicilerin cevaplari dinlenebilir.
Konugma hatalar1 diizeltilebilir. Daha sonra metin okunarak metinle ilgili sorulara cevap
verilebilir. Etkinlik sonrasinda o6grenicilerin okuduklarini sozlii olarak 6zetlemeleri

istenebilir, konuya dair farkl: fikirleri ya da goriislerinin olup olmadig: sorulabilir.

3.4.2.1.3. Eslestirme Sorulari

Yabanci dil  Ogretiminde  eslestirme  tekniginden gerek  okumabecerisinin
gelistirilmesinde de yararlanilmaktadir. Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin

ogretiminde de eslestirme tekniginden yararlanilabilir.

Tablo 58. Ornek 5-Yogun Okuma Teknigi Eslestirme Sorulari

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Ogrenmeye tesvik edici, ogretici, rehberlik
edici

Ogrenicinin Rolii Arastirmaci, 6grenmeden sorumlu olma

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Mutfak terimlerini anlayabilme

Mutfak s6z varligina hakim olma

Kiiltiirel unsurlarin farkinda olma

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik metin
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Igerik Temelli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Eslestirme
Etkinligin Ogrenme Basamag1 Tanima, listeme, siniflandirma
Ornek 5:
Cigekten yapilan bir serbet a) Hafif kahvalti
Hizli ve kalorice diisiik olan sabah b) Hamsi tava
ogiinii
3. Trabzon bélgesinin iinlii yemegi C) Hesap pusulast
4. Restoranlarda tutulan bir kdgit d) Is kokusu
5. Yanan bir maddeden cikar e) Istahin acilmas:
6. Yemek yeme isteginde artis f)  Giil serbeti

Soylemler ve esdizimli yapilar bir bulmaca icerisinde yer alabilecegi gibi dgretilmesi
amaglanan esdizimli yapilar eslestirme seklinde de verilebilir. Etkinlikle 6grenicilerin

Bloom taksonomisinin 1. basamagindaki yeterliliklere ulasmalart saglanabilir.
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Ogrenicilerin sdylemlerle esdizimli yapilar1 eslestirmeleri istenebilir. Anlamlarini
bilmedikleri esdizimli yapilara dikkat edilebilir. Ogrenicilerden dgrendikleri esdizimli

yapilar1 bir baglam igerisinde kullanmalar1 istenerek uygun ek birlesimleri gosterilebilir.

3.4.2.1.4. Bosluk Doldurma Sorular1

Bosluk doldurma etkinlikleri belirli yeterliklerin kontrolii i¢in test edilmesini
saglamaktadir (Smith, Avinesh ve Kilgariff, 2013). Bosluk doldurma etkinliklerinde
Ogrenicilerin okuduklar1 metinde eksik olan esdizimli yapilar1 tamamlamalari

istenmistir.

Tablo 59. Ornek 6-Yogun Okuma Teknigi Bosluk Doldurma Sorulari

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, Arastirmaci, Is birlikci

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, bilgiye ulasma
yollarini bilme

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Hijyen kurallarini Tiirk¢e ifade edebilme
Mutfak ve hijyen temasina dair terimleri ve
sOylemleri anlayabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik metin
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Tamamlama etkinlikleri
Etkinligin Ogrenme Basamag1 Tanima, listeleme
Ornek 6:

Okuyalim, bosluklara uygun olan sozciikleri yazalim.

Hijyen Tek kullaniml
Koyu Fiziksel bulasanlar
Tiirk Gida Kodeksi Viicut temizligi

Yedek kiyafeti
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IS KIYAFETLERI

Is yerinde temizlik ve (1).... kurallart is kiyafetinin givilmesini gerektirir. Is kiyafeti,
isin ozelligine, isletme se¢imine bagh olarak degismekle beraber uygun renkte, rahat,
sade, temiz ve giizel goriintislii olur. (2)... ... uyarmnca kirli alanda (3)..... renk; temiz
alanda ise agik renk kiyafetlerin tercih edilir. Bunun disinda is kiyafetlerinde su

ozelliklerin olmasi gerekir;
» Kolay temizlenen kumastan dikilmelidir.
» Terletmeyen bir kumas tercih edilmelidir.
» Dayanikli ve koruyucu olmalidir.
>

(4)...... (disposable) onliik, pantolon gibi esyalar tela kumastan yapimali ve

kullanim sonrasinda atilmalidir.

> (5)....... engellemek amacuyla iy kiyafetinin iist kisminda cep olmamalidir.
Cepler is kiyafetinin alt ya da i¢ kisminda kapakli bir sekilde olmali, is

kiyafetinde diigme olmamali, cirtl bantlar tercih edilmelidir.
> s kiyafetleri viicuda uygun ve rahat olmalidir.

Mutfak hijyeni icin is kiyafetlerinin mutfak disinda giyilmemesi gerekir. Bunun disinda
is kiyafetleri giyilirken dikkat edilmesi gereken bazi hususlar vardwr. Ornegin ig
kiyafetleri giyilmeden dnce (6)......vapilmali ve sa¢lar toplanmalidir. Siislii ya da yiinlii
kiyafetlerle mutfaga ya da depolara girilmemelidir. Personelin daima (7)....... olmalidir.
Eller is kiyafetiyle kurulanmamali ya da silinmemelidir. Bone ve bashklarin saglari
tamamen kapatmasi gerekir. Ayrica her kullamimdan sonra is kiyafetlerinin bakimi

vapilmali ve is kiyafetleri temizlenmelidir.

Metin
http://www.megep.meb.gov.tr/mte program modul/moduller/G%C4%B1da%20%C4%
B0%C5%9Fletmelerinde%20Hijyen%20ve%20Sanitasyon.pdf adresinden 06.10.2022

tarihinde alinarak uyarlanmistir.

Etkinlikte 6grenicilerin alanlartyla ilgili okuduklar1 bir metinde uygun esdizimli yapilari

tespit ederek yazabilmeleri amaglanmistir. Etkinligin genel amacgh Tiirk¢e 6gretiminde



http://www.megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/moduller/G%C4%B1da%20%C4%B0%C5%9Fletmelerinde%20Hijyen%20ve%20Sanitasyon.pdf
http://www.megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/moduller/G%C4%B1da%20%C4%B0%C5%9Fletmelerinde%20Hijyen%20ve%20Sanitasyon.pdf
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uygulanan tamamlama etkinliklerinden farki, alana 6zgii otantik (6zgiin) malzemedeki

esdizimli yapilarin tamamlanmasidir.

Etkinlik Oncesinde Ogrenicilere is kiyafetleriyle ilgili fikirleri sorulabilir,
konusmalardaki hatalar diizeltilebilir. Metin okunarak cevaplar kontrol edilebilir,
esdizim hatalar1 diizeltilebilir. Etkinlik sonrasinda is kiyafetleriyle ilgili olarak

Ogrenicilerden bir kavram haritas1 olusturmalar istenebilir.

3.4.2.1.5. Ac¢ik Uclu Sorular

Acik uglu sorularda dgreniciler okuduklart metinden hareketle sorulara cevap yazarlar.
Boylece 6grenicilerin okuma ve yazma becerileri gelistirilebilir. Asgilik hizmetlerine
yonelik esdizimliliklerin 6gretilmesinin amaglandigi bu ¢alismada agik uclu sorulardan

yararlanilabilecegi diistiniilmiistiir.

Tablo 60. Ornek 7-Yogun Okuma Teknigi A¢ik Uglu Sorular

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, danigmanhk

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, bilgileri dogru bir
sekilde aktarabilme

Etkinligin Amac1 Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme
Saglik ve mutfak konusunda farkindalik

kazandirma
Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik bir metin
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Acik uglu sorular
Etkinligin Ogrenme Basamag1 Coziimleme, agiklama

Ornek 7:

Okuyalim, yazalim.
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DOGRU YONTEMLE PISIRILEN ET BESIN DEGERINI KORUYOR

Et tiiketimi, saglikli beslenme i¢in onemlidir. Kirmizi et, protein basta olmak iizere
demir, ¢inko, mineraller, Bl2 acisindan zengindir. Kirmizi et tiiketimi kirmizi kan
hiicrelerinin oksijen tasimasi i¢in gereklidir ayrica B12 vitamini ile bagisiklik sistemini
gliclendirir. Ancak etin dogru pisirilmesi ve besin degerini korumasi gerekir. Bunun i¢in
saghikl pisirme yontemleri tercih edilmelidir. Ornegin kizartarak ya da mangalda
pisirilen kirmizi et kanserojen bilesenler iiretiyor. Eti ¢ok pisirmek ette bakteri
olusumunu artirtyor. Bu pisirme yontemlerinin yerine yagsiz tavada, firinda ya da
haslayarak et tiiketmek daha saghklt yontemlerdir. Eti ozellikle mangalda pisirmek
istiyorsaniz  yiiksek 1sida kisa siirede pisirerek atesle fazla temas etmesini
engellemelisiniz. Et en az 72 C’de ve 15 saniye pisirilmelidir. Capraz bulasmay
engellemek icin ¢ig etle pismis eti temas ettirmemelisiniz. Et ve sebze kesme tahtasi ile
bicaklart farkh kullanmalisiniz. Bunlarin disinda giivenilir yerlerden et almali, hemen
tiiketilmeyecekse buzdolabinda 2 ya da 3 giin; derin dondurucuda en fazla 3 ya da 4 ay
saklamalisiniz. Elbette eti pisirirken kisisel hijyene ve mutfak hijyen kurallarina dikkat
etmelisiniz.  Dondurulmus et kullanacaksaniz  etleri  oncelikle  buzdolabinda
cozdiirmelisiniz ve ¢oziilmiis etleri tekrar dondurulmamahsimiz (GIDA TURK
TEMMUZ/AGUSTOS, 2020, s. 15 sayisindan alinarak diizenlenmistir. Gorsel
Pixabay’dan (https://pixabay.com/tr/) alinmistir).

1. Etteki vitaminleri yazalim.

2. Et pisirirken nelere dikkat etmek gerekiyor? Yazalim.

3. Eti nasil saklamak gerekiyor? Yazalim.



https://pixabay.com/tr/
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Yine otantik bir malzeme iizerinden hazirlanan etkinlikte 6grenicilerin okuduklarini
anlaylp anlayamadiklar1 ve Ogrenicilerin  uygun esdizimli yapilart  kullanip

kullanamadiklar1 da olgiilebilebilecektir.

Etkinlik oncesinde Ogrenicilere et pisirme teknikleri sorulabilir, 6grenicilerden bu
teknikleri kisaca anlatmalari istenerek konusma hatalar1 diizeltilebilir. Daha sonra
etkinlige gecilebilir. Etkinlik okunarak cevaplar kontrol edilebilir, yanliglar

diizeltilebilir.

Ogrenicilerin konuyla ilgili farkl fikirleri olup olmadig1 sorularak bir konusma etkinligi

baslatilabilir.

3.4.2.2. Not Alarak Okuma Teknigi

Alanyazinda bahsedilen okuma tekniklerinden biri de not alarak okumadir. Not alarak
okuma yonteminde ogrenicilerden okuduklart metinde 6nemli gordiikleri yerleri not
almalart istenir. Ascilik hizmetlerinde esdizimli yapilarin 6gretiminde okuma becerisini
gelistirirken bir okuma metninde gecen esdizimli yapilara dikkat ¢ekmek amaciyla not
alarak okuma yoOnteminden yararlanilabilir. Bu sekilde 6grenicilerin 6grenmeden
sorumlu olma gorevlerine de uygun bir etkinlik yapilabilir. Asagida not alarak okuma

teknigine yonelik bir etkinlik yer almaktadir:

Tablo 61. Ornek 1-Not Alarak Okuma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, danigmanlik

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, bilgiye ulasma ve
bilgiyi aktarma yollarini bilme

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Mutfak tekniklerini Tiirk¢e anlayabilme ve bu
terimleri kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik metin
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Not alarak okuma

Etkinligin Ogrenme Basamag1 Analiz etme, kiyaslama, karsilagtirma
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Ornek 1:
Okuyalim, not alalim.
MUTFAK TEKNIKLERI

Diinya mutfaklart malzemelerin kullanilisi veya teknigini degistirmeden malzemenin
yvanina eklenenlerle cesitleniyor. Bu yiizden teknikleri iyi bildiginizde tarif kitaplarina
bakmadan yemek yapabilmek miimkiin hdle geliyor. Ornegin benmari teknigi bir 1sitma,
eritme ya da pisirme yontemidir. Benmari tekniginin kullanim amacini bildiginizde
cikolata eritmek ya da hollandez sos yapmak da ¢ok kolay olacaktr. Géoriildiigii gibi
tekniklerin  birden fazla amacimin  oldugunu bilmek tarifleri farkli sekilde
yorumlayabilmenizi sagliyor. Yani hayal giiciiniizii kullanarak basit bir yemegi

profesyonel as¢ilara tas ¢ikararak yapabilirsiniz.

Mutfakta istediginiz teknigi kullanarak yemek yapabilirsiniz. Simdi sizlere yol
gosterebilecek bazi tekniklerden bahsedelim: .

1. Benmari Teknigi

Benmari teknigi; iiriinlerin hafif ve yavas pismesi veya erimesi i¢in kullanilan bir
yvontemdir. Ciinkii bazi iiriinler 1s1 ile direkt temas ettiginde bozulma, kesilme veya
pisme ihtimali vardir. Benmari teknigi su sekilde kullamlir: Oncelikle derin bir
tencerenin icin 2-3 parmak su doldurarak tencereye isiya dayanakli cam bir kap
verlestirilir. Kabin icine eritmek veya pisirmek istediginiz malzeme konulur. Teknigin
plif noktasi, cam kabin tabanina su temas etmemeli ve kullanilacak 1s1 kaynag: su

buhart olmalidir.
2. Pane

Uriinlerin yumurta, un, galeta unu ya da musir gevregi ile bulunarak kizartiimas:

islemine paneleme denir.
3. Sotelemek

Kizgin yagda siirekli karigtirarak pisirme islemine sotelemek denir.
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4. Marine etmek

Marine teknigi; et veya tavuk gibi iiriinlerin yumusamast ya da zeytinyagi ve taze
baharatlar kullanarak ete aroma katmak icin de soslanarak buzdolabinda 5-6 saat

bekletilmesidir.
5. Katlayarak Yogurmak

Bu teknik ekmek yaparken ya da ekmek pisince giozenekli bir doku elde etmek igin
uygulanwr. Teknigin kullanilma amaci; hamurun hava ile temasi icin nazik bir sekilde

sadece parmaklarla tezgdhta ¢evrilme islemidir.
6. Kavurmak

Hem bir teknik hem de yemek adi olan kavurma; tereyagr ve zeytinyagi ile birlikte

sebzelerin, etlerin dis kabugu sekilde pisirilme yontemidir.
7. Demlemek

Piring, bulgur gibi iiriinlerin tanelerinin pistikten sonra havlu kagut veya temiz bir bezle
tencerenin tizerinin ortiilerek yemeklerin fazla suyunun g¢ektirilmesi islemine verilen

addir.
8. Didiklemek

Corbalara, pilava et parcalarimi ilave etmek i¢in haslanan etlerin el yardimu ile

ufalama iglemidir.
9. Dinlendirmek

Yogurulan hamurun veya i¢ harcin igindekileri bir kivama getirebilmek i¢in uygulanan

islemdir.
10. Kefini almak

Tavuk veya et suyunun kaynarken berrak su iizerinden olusan beyaz ve yogun képiiklii

kismun delikli kevgir veya bir kasik yardimi ile alinma iglemidir.
11. Soklamak

Besinleri dondurucuda saklanmak i¢in once kaynayan suyla daha sonra ise soguk suyla
vapilan isleme soklama denir. Soklamak ayrica yesilliklerin rengini korumak igin pesto

yapimi i¢in de kullanilabilir.
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12. Terbiye

Yemege kivam vermek ve lezzet katmak i¢in yumurta sarisiy, baharat gibi iiriinlerin ilave

edilmesidir.
13. Al dente

Genellikle soslu makarna yapiminda sosun, makarnamin tizerinden akmast igin
kullanilan bir teknik olup hamurun tam anlamiyla dagilmadigr ancak dise hala sert
geldigi bir pisirme teknigidir.

14. Miihiirlemek

Kizgin tavada eti pisirirken daha yumusak olmast ve kolay ¢ignenmesi icin kullanilan,

etin oz suyunu hapsederek pisirme iglemidir.

(Metin  https://yemek.com/mutfak-terim-ve-teknikleri/  adresinden — alinmis  ve
diizenlenmistir. Evisim Tarihi: 03.02.2022)

YONTEM UYGULANMA SEKLI

Ornek 1°de ascilik alanmna 6zgii olan mutfak teknikleri bir okuma metni baglaminda
verilmistir. As¢ilarin ana dilinlerinde asina olduklar1 teknikleri is Tiirkgesi baglaminda

gormeleri etkinligin amacidir.

Okuma metninde esdizimli yapilar koyu yazilarak Ogrenicilerin dikkati c¢ekilmek
istemistir. Boylece dgreniciler, ana dillerinde bildikleri teknikleri Tiirkcede gorecek, s6z
konusu yapilarin bir metin baglaminda nasil kullanilacagini anlayacaktir. Okuma
tekniklerinden not alma teknigi kullanilarak &grenicilerin bir baglamdaki en 6nemli
noktalar1 ayirmalari istenmistir. Bu sekilde dgrenicilerin bir metin baglamindaki 6nemli

noktalara odaklanmalari ve bunlar1 fark etmeleri amaglanmustir.

Etkinlik 6ncesinde sik kullanilan mutfak teknikleri, en iyi ya da en kolay mutfak teknigi
gibi mutfak tekniklerine dair sorular sorularak Ogrenicilerin konugmalar: saglanabilir.

Daha sonra etkinlige gecilerek cevaplar kontrol edilebilir.



https://yemek.com/mutfak-terim-ve-teknikleri/
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3.4.2.3. Tahmin Ederek Okuma Teknigi

Okuma tekniklerinden bir digeri tahmin ederek okuma teknigidir. Tahmin ederek
okuma yontemi alanyazinda kullanilan yontemlerden biridir. Tahmin ederek okuma
teknigi esdizimlilerin anlamlarin1 tahmin ederek okuma amaciyla kullanilabilir. Asagida

s0z konusu durumu Orneklendiren bir 6rnek bulunmaktadir:

Tablo 62. Ornek 1-Tahmin Ederek Okuma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik etme, motivasyonu yiiksek tutma
Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Alaniyla ilgili okuma metnini anlayabilme
Alaniyla ilgili terimlerin anlamlarint metinden
hareketle ¢ikarabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Tahmin Ederek Okuma
Etkinligin Ogrenme Basamag1 Coziimleme, agiklama
Ornek 1:

Okuyalim, anlamlarini tahmin edelim.

KONFOR YEMEGI

Anne makarnasi
Seker tiiketmek
Hormon salgilamak
Patates kizartmasi

Kalori almak

Hangi yemek sizi heyecanlandiriyor? Kendinizi kétii hissettiginizde yediginiz ya da
size diyetinizi bozduracak yemek hangisi? Cevap verdiniz mi? Iste o yemek sizin
konfor yemeginiz. Ingilizceden birebir ceviri olan konfor yemegi mutlu olmak icin

vediginiz ve duygusal olarak baglandiginiz yemek anlamina geliyor. Bir yemegin sizi

mutlu etmesinin sebebi beyinde dopamin salgilamasidir. Seker tiikettigimizde de bu
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horman salgilanarak bireyleri mutlu etmektedir. Konfor yemegi kiiltiirlere gére
degisebilmektedir. En iinlii konfor yemekleri hamburger, patates kizartmasi, pizza,
lahmacun, pide ve diirtimdiir. Tabii, anne makarnasi, kurabiyesi ve elmali payt da
unutmamak gerek. Konfor yemeklerinin en biiyiik dezavantaji ise yediginizde ¢ok
kalori almanmizdir. Ancak bir yemegin konfor yemegi olabilmesi icin kendimizi mutlu
hissettigimizde tiiketilmesi yani her giin tiiketilmemesi gerekiyor aksi takdirde beyin
sizi mutlu edecek hormonu salgilamiyor. Dolayisiyla yiyeceklerin ¢ok kalorili olmast
ve hiir giin tiiketilmemesi icinizi rahatlatabilir (Metin MACROSTYL KASIM, 2020
sayisindan alinarak diizenlenmigstir, Gorsel Pixabay’'dan (https://pixabay.com/tr/)
alinmigtir. Erigim tarihi: 10.02.2022)..

Ornek 1°de dgreniciler okuduklari metinden hareketle sdzciiklerin anlamlarini tahmin
edecektir. Etkinligin 6grenicileri diistinmeye sevk edecegi, smifta konusma ortami

saglayacag diigiiniilmiistiir.

Etkinlik Oncesinde okuma metninin bashgindan ve gorsellerinden metne dair
ogrenicilerin tahminde bulunmasi istenebilir. Daha sonra metin okunarak metinle ilgili

sorularin cevaplar1 kontrol edilebilir, yanliglar diizeltilebilir.

3.4.2.4. Isaretleyerek Okuma Teknigi

Isaretleyerek okuma tekniginde dgreniciler okuduklar1 metindeki dnemli ciimleleri ya
da dilbilgisi unsurlarini isaretlemektedir. Bu g¢alismada ascilik hizmetlerine yonelik
esdizimli yapilarin 6gretilmesi amaglandigi icin 6grenicilerden okuduklari bir metindeki
esdizimli yapilari isaretlemelerinin uygun olacag: diisiiniilmiistiir. Asagida isaretleyerek

okuma teknigine yonelik etkinlik yer almaktadir:

Tablo 63. Ornek 1- Isaretleyerek Okuma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Ascilar
Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, danigmanlik
Ogrenicinin Rolii Aragtiricy, bilgiye ulagma yollarini bilme
Etkinligin Amacit Esdizimliklerin Ogretilmesi
Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme
Satis ve isletme kavram alanina dair s6z



https://pixabay.com/tr/
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varligini anlayabilme, bu sodzciikleri uygun
baglamda kullanabilme

Tiirkiye’deki isletme kurallar1 hakkinda bilgi
sahibi olabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Igerik Temelli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Isaretleyerek Okuma
Etkinligin Ogrenme Basamag1 Listeleme, tanima, anlatma
Ornek 1:

Okuyalim, birbiriyle iliskili sozciik birlesmelerini yazalim.

Restoran ve Kafe Isletmecileri icin Altn Degerinde Oneriler

Bu yazimizda restoran ya da kafe isletmecileri i¢in altin degerinde onerileri paylastik.

Iste o oneriler:
Ticari ve hukuki boyutlart iyi aragtirin.

Isletmenizin giderlerini ve konumunu iyi diisiiniin. Isletmenizi agcmak icin hukuki
oncelikleri arastirm. Ihtiyaciniz olan sigortalar, izinler, lisanslar ve vergiler hakkinda
bilgi edinin. Muhasebe, maas bordro ve raporlama iglemleri i¢in uzmanlardan yardim
alin. Giivenlik konusunda hassas davranin. ERP ve CRM gibi yazilimlar ile satiglarinizi
artirabilmek i¢in pek ¢ok isi otomatik hdle getirebilirsiniz. Ama tiim bu stiregleri kendiniz

yiirtitecekseniz, ona gore bir eylem plani hazirlayin.
Mutfak ve tema secimi nasil olmal?

Mutfak ve tema segimi ¢ok onemlidir ve aceleye gelmez. Bunun igin belirleyeceginiz ilk
konulardan biri tema se¢imi olmali. Siz gurme bir restoran mi, is yemekleri icin sik bir
mekan mi yoksa giinliik yemekler mi vereceksiniz? Bu konuyu iyi diisiiniin. Temayi
se¢tikten sonra meniilerinizi planlayin. Saglikly meniiler mi daimi miisterileriniz igin ozel
ogtinler mi tercih edeceksiniz? Bu sorulari da ihmal etmeyin. Uluslararasi, ulusal ve

lokal yeme-i¢me trendlerini takip edin, yerel tedarikgilerle ¢alismayr tercih edin.
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Rakiplerinizi de takip etmeyi unutmaymn. Her zaman mekdaniniza ozel lezzetler sunmaya

calisin.
Servis ve mutfak personeli nasi olmali?

Iyi bir isletmeci, personel seciminde hassas olmal. Yemekleri hazirlayan ekipten
miisterilerle iligkileri yoneten personele, oncelikle emir-komuta zincirini saglam bir
sekilde belirleyin. Calisanlarin ihtiyaglarmim, haklarini, ozel giinleri de es gecmeyin.
Cirodan personele prim verebileceginiz bir sistem olusturmayr deneyin. Personelin
egitimine dikkat edin, giiler yiizlii olmamn onemini hatwrlatin. Servis personeli, gurme
olmasa da meniiye hdkim olmali. Merak edilen sorulart biiyiik bir giivenle
yvanitlayabilmeli. Karsilama, servis ve ugurlamada zamanlamaya dikkat edilmeli; hesap
isteyen bir miisteri asla bekletilmemeli. O giin kétii ¢ikan yemek, aksayan servis, Kirli
tuvalet gibi problemlere hemen miidahale edilmeli. Miisterileriniz bu sorunlarin takipgisi
olacaginiza inanmali. Personel arasindaki gerginlik de miisterilere yansimamali. Ayrica
bordro diizenlemeleri, vardiyalar ve isveren yiikiimliiliikleri konularinda yerel

restoranlar birliginden bilgi alabilirsiniz.
Basarili envanter yonetimi nasi olmali?

Envanter kontrolii, artiklart hesaplama, hirsizligt onleme, porsiyon biiyiikliiklerini
dogru planlama gibi iglemler ¢ok onemlidir. Kar etmek istiyorsanmiz siireklilik gosteren
bir organizasyon plant olusturun. Gerektiginde fiyatlarimizi giincellemeli, malzemeye

gore fiyat degisiklikleri yapmalisiniz.
Kesintisiz ve hizl Internet, sosyal medya kullanimi nicin énemlidir?

Giintimiizde pek ¢ok igletme ve miisteri igin kesintisiz ve hizli internet ¢ok onemli.
Miisterileriniz size her alanda kolayca ulasabilmeli. Dolayisiyla restoran ya da kafe
isletmecisi olarak trendleri takip etmeli ve dijitallesmeden korkmamalisiniz.
Miisterilerinizin deneyimlerini internet ortamindan ya da sosyal medyadan takip
etmelisiniz. Bu nedenle sosyal medyadan en iyi sekilde nasil yararlanabileceginizi
ogrenmeli, bunun igin isin uzmanlarindan destek almalisiniz. Dijital alanlarda var

olmali, gerektiginde krizleri firsata ¢evirmelisiniz.

Kullamicilar, giiniimiizde akilli telefonlar iizerinden yemek seceneklerini arastirabiliyor,

isletmelerin  meniilerine ¢evrim i¢i olarak ulasabiliyorlar. Bunun i¢in paket
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sipariglerinizde dijital diinyanin nimetlerinden yararlanin. Siparis verme seceneklerini
internet, telefon ya da degisik kanallar araciligiyla belirleyebilirsiniz. (Metin
https://blog.adisyo.com/restoran-ve-kafe-i%CC%87%C5%9Fletmecili%C4%9Finin-
P%C3%BCi-noktalar%C4%B1-e76169a20996  adresinden alinarak diizenlenmigtir.
Gorsel Pixabay 'dan (https://pixabay.com/tr/) alinmistir. Evisim tarihi: 10.02.2022).

Restoran/Kafe sahibi

Ornek 1°de dgreniciler okuduklart metinde gegen isletmeyle ilgili esdizimli yapilart
tespit ederek yazacaklardir. Etkinlikte 6grenicilerin alana 6zgii esdizimli yapilar1 fark

etmeleri, uygun baglamda bu yapilar1 kullanmalar1 amaglanmaistir.

Etkinlik Oncesinde Ogrenicilere restoran ya da kafe isletmeciligi hakkinda sorular
yoneltilebilir, Ogrenicilerin beyin firtinas1 yontemi ile konu hakkindaki fikirleri
alinabilir. Ogrenicilerin yaptiklar1 hatalar diizeltilerek metnin okunmasi saglanabilir.
Ogrenicilerin tespit ettikleri esdizimli yapilar kontrol edilerek &grenicilerin yanlislar:

duzeltilebilir.

Ogrenicilerin tespit ettikleri esdizimli yapilari ciimle icerisinde kurmalar istenebilir.
S6z konusu esdizimli yapilarin kullaniminda baglama dikkat edilmesi hatirlatilabilir.
Metindeki goriislerle ilgili 6grenicilerin tavsiyelerinin olup olmadigi sorulabilir. S6z
konusu tavsiyelerin yazili ya da sozlii olarak verilmesi istenebilir. Ogrenicilerin hatalari

diizeltilebilir.



https://blog.adisyo.com/restoran-ve-kafe-i%CC%87%C5%9Fletmecili%C4%9Finin-p%C3%BCf-noktalar%C4%B1-e76169a20996
https://blog.adisyo.com/restoran-ve-kafe-i%CC%87%C5%9Fletmecili%C4%9Finin-p%C3%BCf-noktalar%C4%B1-e76169a20996
https://pixabay.com/tr/
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3.4.2.5. Gorsel Okuma Becerisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlikler

Gorseller; bir ders malzemesini ilgi ¢ekici yapabildigi gibi farkl kiiltiir ya da kiiltiirlerin
yer aldigi ders malzemelerinde Ogrenicileri bilgilendirebilir, onlarin hayal gii¢lerini
etkileyebilir, dgrenicileri diisiinmeye sevk edebilir (Geng, 2004, s. 114). Bu anlamda
gorsellerin dil Ogretiminde onemli oldugu sdylenmelidir. Gorsellerden yararlanma

gorsel okumayi da gerektirir.

Gorsel okuma; gorsel bir uyariciyl, bir goriintiiye ya da bir kavrama dontstiirmek
demektir. Gorsel okuma siireci zihni yapilandirir ve diizenler. Boylece Ogreniciler bir
kavramla ya da konuyla ilgili zihinlerinde var olan semalar1 yapilandirarak diizenlerler.
Gorsel okuma; digiinmeyi anlamay1 ve 6grenmeyi gelistirerek bilgileri biitiinlestirir
(Glines, 2013, s. 5). Nitekim alanyazinda dil dgretiminde gorsellestirmenin dneminden
bahsedildigi goriilmektedir (Tomlinson, 1998). Bu amagla is Tiirkgesi dgretiminde de
gorsellerden ve gorsel okumadan yararlanilabilir. Ozellikle ascilik hizmetlerine yonelik
mecaz anlam igeren somut esdizimli terimler gorsel okuma ile 6grenicilere dgretilebilir.
Bu anlamda gorsel okumanin 6grenicilere katki saglayacagi sdylenebilir. Nitekim
alanyazinda Seferoglu (2010 akt. Sarikaya, 2017, ss. 782-783) gorsel Ogelerin
faydalarini su sekilde aktarmaktadir:

1. Ogrenicilerin dikkatini cekerek onlar giidiiler.

2. Ogrenicilerin dikkatinin dagilmasina engel olur, onlar1 aktif tutar.

3. Ogrenicilerin konuyla iliski kurmasmi saglayarak kavramlart somut hale
getirir.

4. Zor 6grenilen kavram ya da konularin daha kolay anlasilmasina imkéan verir.

5. Bilginin sekiller veya resimler kullanilarak daha diizenli hale gelmesini
saglayarak anlamay1 kolaylastirir.

6. Orgiit veya akis semalartyla bir kavramla ilgili unsurlar arasindaki
baglantilarin diizenlenmesine yardimci olur.

7. Ogrenicilerin gézden kagirdiklar1 noktalar1 gdrmelerini saglar.



277

Ancak gorsellerden yararlanilirken dgreticilerin ve/ya ders malzemesi hazirlayanlarin
gorsellerin gercek olmasina, giincel olmasina, renklerin birbirleriyle uyumlu olmasina,

dikkat dagitici olmamasina da 6zen gosterilmelidir (Geng, 2004, s. 115).

Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin 6gretiminde somuttan soyuta dogru bir
Ogretim yontemi benimsenebilir. Bu durumda somut olan yiyeceklerin ya da mutfak
malzemelerinin gorsellerle dgretimi saglanabilir. Ozellikle mecaz anlama sahip bire bir
¢evirisi miimkiin olmayan ya da Tiirk kiiltiiriine 6zgii olan esdizimli yapilarin 6gretimi

gorsellerle verilebilir.

Asagidaki soz konusu amaca uygun bir etkinlik tasarlanmistir:

Tablo 64. Ornek 1- Gorsel Okuma

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Ogrenicileri tesvik etme, rehberlik etme,
yeniliklere a¢ik olma

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, yeniliklere acik olma, bilgiler
arasinda baglanti kurma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Tiirk kiiltlirtine 6zgli yemekleri tanitmak

Tirk mutfaginin zenginligini gostermek

Tirk mutfagina 6zgii esdizimli yapilarin dogru
kullanimini saglamak.

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim Igerik Temelli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Gorsel Okuma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Tanima, simiflandirma, anlatma

Omek 1°de Tiirk mutfagindan esdizimli yapilart kavratmak igin gorsellerden
yararlanilmistir. Tiirk mutfagindan sec¢ilen yemeklerde mecaz anlam tasiyan esdizimli

yapilarin gosterilmesi amag¢lanmaistir.



Ornek 1:

Resimleri inceleyelim ve yemeklerin isimlerini yazalim.
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Gorseller telifsiz olup https://pixabay.com/tr/adresinden alinmistir. Erigim
Tarihi: 10.05.2019

Gorsel okuma, kavram haritalar1 seklinde de hazirlanabilir. Kavram haritalar1 Novak
tarafindan Ausubel’in kuramindan yararlanilarak 1980’lerde bir 6grenme stratejisi
olarak gelistirilmistir. Ausubel’e gore anlamli 6grenme; bireylerin, bilingli olarak yeni
bilgiyi daha 6nceden edindigi bilgilerle iliskilendirmesiyle gergeklesir (Leung, 2002 akt.
Biilbiil, 2015).

Kavram haritas1, kavramlar arasindaki iliskilerin grafiklerle sunulmasidir (Novak ve

Gowin, 1998 akt. Kalayc1 ve Cakmak, 2000, s. 571). Kavram haritalarinda ayn1 yoni
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izleme zorunlulugu yoktur. Nakhleh’e (1994 akt. Kaya, 2003, s. 76) gore kavram
haritast anlamli 0grenmeyi artiran, dgrenicinin, bilginin olusturulma siirecinde aktif
katilim1 saglayan, 6grenicilere kendi 6grenmelerinde sorumluluk asilayan, 6grenicilerin
anlamalarin1 degerlendirmede alternatif yollar sunan bir tekniktir. Bu amacla ascilik
hizmetlerine yonelik esdizimli sozciikler bir kavram alani etrafinda haritalandirilarak
dgrenicilere kazandirilabilir. Ornegin “siit” kavram alanina yonelik esdizimli sozciikler

bubbl.us (https://bubbl.us/ Erigim Tarihi: 10.05.2019) programi kullanilarak su sekilde

gosterilebilir:

Tablo 65. Ornek 2-Gérsel Okuma

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme, yeniliklere agik
olma

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, yeniliklere acik
olma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanmimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Tiirk kiilttirtine 6zgli yemekleri tanitmak

Tiirk mutfaginin zenginligini gostermek

Tiirk mutfagina 6zgii esdizimli yapilarin dogru
kullanimini saglamak.

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Temelli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Kavram haritasi
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Tanima, listeleme
Ornek 2:

Slitbal Slt dangsi M Sligekerl 1 sitkaymal) sltsagmak [ sitkesimek ltboruimak [l sl salglamak

I I I B I N

IUPS://DUDDLS


https://bubbl.us/
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Omek 2’de siit sozciigii ile kurulan yapilar siit+isim, isim+siit, siit+fiil olarak
verilmistir. Mecaz anlami olan esdizimli yapilar tercih edilerek 6grenicilerin esdizimli

yapilara dikkat etmesi amaglanmustir.

Benzer sekilde grafiklerin ve tablolarin okunmasi da gorsel okuma igerisinde
degerlendirilir. Grafik ve tablolar bilgilerin agik ve anlasilir bir sekilde sunulmasi,
dinleyicilerin dikkatini ¢ekmesi agisindan dnemlidir. Nitekim alanyazinda Karagdl ve
Kurt (2021) gibi Tiirkge ogretiminde grafik ve tablolarin gorsel okuma araci olarak

degerlendirildigi ¢alismalar da mevcuttur.

Etkinlik iizerinde calismaya baglamadan dnce Ogrenicilerin “siit” sozciiglinliin onlarda
cagristirdiklart sozciikleri sOylemeleri istenebilir. S6z konusu c¢agrisimlar esdizimli
yapilar igerisinde verilebilir. Daha sonra etkinlik incelenebilir. Ogrenicilerin
soyledikleri ile etkinlikte yer alan esdizimli yapilar karsilastirilabilir. Ogrenicilerden bir
sOzciigii segerek Ornekteki gibi bir kavram haritasi hazirlamalari istenebilir. Kavram
haritalarin1 hazirlamak igin belirli bir siire verilebilir. Ogrenicilerin siirenin sonunda
hazirladiklar1 kavram haritalar1 incelenebilir. Kavram haritalar1 kontrol edilerek

yanliglar diizeltilebilir.

Kontrol edilen kavram haritalart poster olarak ¢ikarilip sinifta 6grenicilerin
gorebilecekleri bir yere asilabilir. Ogrenicilerin bu esdizimli yapilara maruz birakilmasi

ile 6grenmenin gergeklesmesi saglanabilir.

3.4.3. Yazma Becerisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlikler

Yazi, dil denen sistemin belirli isaretlerle tanimlandigi ikinci bir sistemdir. Yani yazi,
s6ziin resimlestirilmis seklidir (Ozbay, 2007, s. 68). Yazma becerisi, diger dil
becerilerine gore daha zor kazanilmaktadir. Nitekim Ogrenicilerin yazmaya iliskin
duygu ve disiincelerini ifade etmelerinde yasadiklari sorunlar, yazma becerisindeki

eksiklikleri gostermektedir (Temizkan ve Yalginkaya, 2013, s. 81).

Hughey (1983 akt. Simsek ve Erdem, 2021, s. 269) ikinci dilde yazmanin avantajlarin
iletisimin saglanmasi, elestirel diisiinme ve problem ¢6zme yeteneklerinin gelistirilmesi,
Ogrenicinin kendisini yenilemesi ve bireyin ¢evresini analizi etmesi olarak dort maddede

ifade etmistir.
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Ozel amacgh yabanci dil dgretiminde ise yazmanm 6nemi genel amagli yabanci dil
Ogretimine gore daha biyiiktiir. Clinkii gerek akademik dilde gerekse de is dilinde
bir¢cok farkli tiirde yazi ile karsilasilabilir. S6z konusu yazilar resmi yazilar olduklar
igin Ogrenicilerin bu yazi tiirlerinde uygun dilbilgisi ve terminolojiyi kullanmalari
gerekir. Bu nedenle 6zel amaglh yabanci dil ve is diline yonelik 6gretimde Ggreticiler

sadece nasil yazilacagini degil ayni zamanda farkli yazi tiirlerini de derslerde ogretirler.

Is diline dair yazma cesitleri is mektuplari, ¢evre raporlari, e-postalar, satis yazilari,

yasal sozlesmeler, yillik raporlar, vaka notlari olabilir (akt. Hyland, 2013, s. 103).

Alanyazinda yazma stratejileri su sekilde tespit edilmistir: Not alma, 6zet ¢ikarma,
elestirel, yaratici, serbest, kelime ve kavram havuzundan segerek yazma, bir metinden
ve duyulardan hareketle yazma, giidiimlii, serbest, kontrollii, tahminde bulunma, metin
tamamlama, bir metni kendi kelimeleri ile yeniden olusturma, bosluk doldurma, grup

olarak yazma gibi yontem ve tekniklerin kullanilmasi saglanir. (MEB, 2019).

Yazma etkinlikleri de genel amach Tiirkce 6gretiminde oldugu gibi yazma Oncesi,

yazma sirasi ve yazma sonrasi etkinlikleri olarak yapilabilir (bkz. Demir Atalay, 2015,
ss. 765-766).

Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin 6gretiminde dort temel becerinin
gelistirilmesi hedeflendigi i¢in c¢alismada yazma becerisine yonelik etkinlikler su

sekilde tasarlanmistir:

3.4.3.1. Bosluk Doldurma Teknigi

Ascilik  hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin  6gretiminde bosluk doldurma

tekniginin Kullanilabilecegi diistiniilmdistiir:

3.4.3.1.1. Esdizimlilik Ag1

Gorsel unsurlardan yararlanma 6grenicilerin derse dikkatlerini ¢ekebilecegi gibi kavram
haritalar1 ya da esdizimli aglar sayesinde ogrenicilerin hedeflenen yapilar1 6grenmeleri
saglanabilir. Bu amagla ¢alismada tespit edilen as¢ilik hizmetlerine yonelik esdizimliler

esdizimlilik aglarindan yararlanarak gorseller vasitasiyla Ogrencilere 0Ogretilmek
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istenmistir. Esdizimlilik ag1 Bloom taksonomisinin 1. basamagi ile iliskili olup
O0grenmenin ilk adimi olarak ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin

ogretiminde kullanilabilir.

Tablo 66. Ornek 1,2,3,4- Bosluk Doldurma Teknigi Es Dizimlilik Ag

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, arastrmaya sevk edici,
yonlendirici, tegvik edici

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, arastirici

Etkinligin Amac1 Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Esdizimlilikler listesi

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim Icerik Temelli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Esdizimliler ag1

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Tanima, listeleme, siniflandirma
Ornek 1:

m Asci bicagi

m Balik bicagi

m Ekmek bicagi

mKahvalt1 bicagi

m Trans bicagi

a Meyve bicagi

Ornek 1’de as¢ilik hizmetlerine yonelik taranan YOK ve MEB ders kitaplar1 ve
modiillerinden elde edilen esdizimli terimlerden “bigagi” segilerek yan yana gelen
esdizimlilikler, esdizimlilikler agi ile verilmistir. Derste Ogrenicilerin bu ag1

incelemeleri, bigak sozciigiiniin diger esdizimliliklerini soylemeleri istenebilir.
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Ornek 2:

= Tadina bakmak

= [adini bozmak

=d [adini bastirmak

Ornek 2°de yine calismada tespit edilen esdizimlilerden “tat” adi ve eylem birlesimden
olusan esdizimlilikler esdizim ag1 ile verilmistir. Ogrenicilerin ag1 incelemesi ve benzer
ornekleri vermesi istenebilir, soz konusu esdizimlilikleri bir ciimle igerisinde

kullanmalar1 beklenebilir.
Ornek 3:
Es anlamhilari bulma

Esdizimliliklerin nedensiz oldugu c¢alismada daha O©nce belirtilmisti. Bazi
esdizimliliklerin es ya da yakin anlamli sozciiklerle yer degistirebilmesinin miimkiin
oldugu bazilarinin ise miimkiin olmadig1 esdizimliler ag: ile 6grenicilere sezdirilebilir.

Asagida es anlamlilart miimkiin olan esdizimliler verilmistir:

Besin
gereksinimi

Besin 1htiyaci
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Tar¢in _
eklemek Tarcin 1lave

Esdizimlilikler agindan zit anlamli esdizimlileri bulmak i¢in de faydalanilabilir.
Ogrenicilere Ornek 4’te gosterilen zit anlamli ag verilerek zit anlamli esdizimlilikleri

sOylemeleri istenebilir, hatalar diizeltilebilir ve yeni aglar hazirlanabilir.
Ornek 4:

Zat Anlamlilar1 Bulma

Dengeli

e BESlENME B

Dengesiz
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Agir ates

Esdizimli yapilar semalar iizerinden verilerek Ogrenicilerin gorsel hafizalar
gelistirilmek istenmistir. Es anlamli esdizimlilik aglariyla esdizimli yapilarda kimi
durumlarda es anlamli yapilarla kullanilabilirken kimi durumlarda es anlamli yapilar
birbirinin yerine kullanilamaz. Etkinlik bu durumu 6grenicilerin sezmeleri amaciyla
tasarlanmigtir.  Etkinlik sirasinda  Ogrenicilerden es anlamli  esdizimli yapilan
orneklendirmeleri istenebilir, verilen Ornekler dogru ise Ogrenicilerin not almalar

istenebilir, yanlis ise 6grenicilere doniitler verilerek dogru yapilar 6gretilebilir.

Zit anlaml esdizim aglar1 da ayni amacla tasarlanmistir. Kimi esdizimli yapilarin zit
anlaml sozciiklerle de kurulabiliyor olmas1 6grenicileri zorlayabilir. Bu amagla etkinlik
sirasinda Ogrenicilerin zit anlamli sozciiklerle kurulan esdizimli yapilara Ornekler
vermeleri saglanabilir, s6z konusu ornekler uygunsa dgrenicilere not ettirilebilir yeni

esdizimli aglar olusturulabilir.

3.4.3.1.2. Bulmacalar

Hos vakit gecirme araglarindan biri olan eglenirken 6greten ve zihin egzersizi yaptiran
bulmacalar yabanci dil 6gretiminin genel ve 6zel amagli 6gretimi i¢in de kullanilabilir,
bu durum Ggrenicilere pek ¢ok fayda saglayabilir. Nitekim Karakus (2005, s. 38 akt.
Duran ve Bitir, 2018, s. 22), bulmaca tekniginin 6grenicilerin ¢ok boyutlu diisiinme
becerisini gelistirmesi, dogru karar alma yetisi kazandirmasi, yazma becerisini
gelistirmesi, ders ¢alisma aligkanliginin kazandirmasi, okumaya ilgiyi artirmasi, zihni
calistirmasi, kuralli climle olusturma becerisini gelistirmesi, sorumluluk duygusu
kazandirmas: ve Ogrenicilerin yeni bilgiler 6grenmesi bakimindan fayda sagladigini

belirtmektedir (bkz. Giirdal ve Arslan, 2011).
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Ascilik hizmetlerinde 6gretilmesi amaglanan esdizimli yapilar bulmacada sorularak
Ogrenicilerin 6grenirken eglenmeleri saglanabilir. Asagida bulmaca kullanilarak

hazirlanmig bir etkinlik yer almaktadir:

Tablo 67. Ornek 5- Bosluk Doldurma Teknigi Bulmaca Ornegi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Aragtirmaci, 6grenmeye tesvik edici
Ogrenicinin Rolii Aragtirmaci, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi
Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Bulmaca
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklasim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Problem ¢6zme
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Aciklama, tanimlama, adlandirma
Ornek 5:

Es dizim

[
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Sagdan Sola Yukaridan Asagiya

2. Olgiiyii tartiyla degil, gozle belirlemek 1. Ege Bolgesinde yapilan bir gesit dolma
4. Soya fasulyelerinden yapilan siit tiirii 3. Ozel olarak havuzda yetisen balik

7. Eti yagda hafif¢e kavurmak 5. Bir ekmek ¢esidi

8. Bozulabilecek yiyecekleri uzun siire saklamakl6. Bir yiyecege aci, tatli, eksi tat kazandirmak
icin kullanilan alet

9. Fistikla yapilan bir sekerleme

Bulmaca https://crosswordlabs.com/print/mutfak-6?show_answers program: kullanilarak hazirlanmistir.
Erisim Tarihi: 09.02.2022

Omnek 5’te bulmacalardan yararlanilarak ogrenicilerin esdizimli yapilar1 bir oyun
icerisinde sezebilmeleri ve kavrayabilmeleri amaglanmustir. Ogreniciler verilen sorulara
uygun esdizimli yapilar1 bulmacaya yerlestirerek esdizimli yapilar1 fark edebilir.
Bulmaca simif ortaminda 6greticinin rehberliginde bir oyuna doniistiiriilerek ¢oziilebilir,

en kisa siirede bulmacay1 tamamlayan 6grenicilerin performanslar: diillendirilebilir.

3.4.3.2. Giidiimlii Yazma Teknigi

Calismada giidiimlii yazma teknigi is ortami i¢in onemli ve gerekli olan iki tiir i¢in
kullanilmistir. Resmi yazigmalar ve resmi olmayan yazigmalar ic¢in kullanilmistir.

Asagida is ortami i¢in gerekli olabilecek e-posta ve mesaj yazma 6rnegi yer almaktadir:

3.4.3.2.1. Resmi Yazilar

Resmi yazilar; caligmada dilekge, e-posta ve mesaj, 6z ge¢mis yazimi, ariza bildiri

formu ve is yeri kurallar1 olarak 6rneklendirilmistir.

3.4.3.2.1.1. E-posta ve Mesaj Yazma

Teknolojinin gelismesi haberlesme imkéanlarim1 da arttirmis, insanlar bir¢cok alandan
birbirleriyle konusmaya baslamistir. Bu anlamda mesajlasma ve e-posta ile haberlesme
yaygin olarak kullanilan yontemlerden olmustur. Gilinlimiizde teknoloji yardimi ile

gerek Ozel yasantimizda gerekse de is yasantimizda mesajlar ve e-postalar siklikla


https://crosswordlabs.com/print/mutfak-6?show_answers
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kullanilmaktadir. Ozellikle is ortaminda mesajlasmak ve e-posta ile haberlesmek

giiniimiizde en ¢ok tercih edilen iletisim kanallarindan ikisidir.

Mesajlasmak ve e-posta yazmak basit bir yazma eylemi olarak goriilse de is ortaminda
hitap edilen kisiye gore iislubun devreye girmesi farkli esdizimli yapilarin kullanimini
zorunlu kilar. Caligmada bu amagla yazma etkinligi olarak e-posta ve mesaj yazmaya
yer verilmistir. Etkinlik Bloom taksonomisindeki 6. basamakta yer alan olusturur,

yapilandirir, planlar ve uygular kazanimlaria yonelik olarak hazirlanmistir.

Tablo 68. Ornek 1 ve 2-Giidiimlii Yazma Teknigi Resmi E-posta

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik edici, rehberlik edici, 6gretici
Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme
Resmi yazisma kurallarini bilme ve bunlan

kullanabilme
Yazi tiirleri ve dilbilgisi yapilarinin farklarim
anlayabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Problem ¢6zme

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 1:

Durum: Resmi bir davet i¢in e-posta aldiniz. Davet sahibi ¢ok titiz. Hazirlanacak
meniiniin detaylarini gérmek istiyor. Ornek bir menii ekleyerek davet sahibini ikna

edecek bir e-posta yaziniz.

Yeni E-posta

Kime:

Konu:

Gonder
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Ornek 1°de resmi bir dil kullanilarak menii hazirlanmasi istenmistir. Ogrenicilerin alan
bilgisinin ve iletisim becerilerinin 6l¢iildiigii etkinlikte &grenicilerin uygun esdizimli

yapilar1 baglam icerisinde kullanip kullanamadiklar1 goriilmek istenmistir.

Etkinlige baslamadan once 6grenicilerin fikirleri alinabilir. S6z konusu fikirleri diizenli
bir sekilde yazabilmeleri icin etkinlik sonunda verilen yazma kontrol listesinden
yararlanmalar1 hatirlatilabilir. Ogrenicilerin yazilari kontrol edildiginde dilbilgisi
hatalarinin goriilmesi durumunda ¢alismada hazirlanan dilbilgisi ¢alisma notlarini
incelemeleri istenebilir. Ogrenicilerin yaptiklar1 ortak hatalar {izerine ¢alisma

yapilabilir.

Asagida yer alan Ornek 2’de ise e-posta yazma etkinligi bir is arkadasma yazilmak

suretiyle 6rneklendirilmek istenmistir.
Ornek 2:

Durum: Bir yil 6nce Tiirkiye’de yasayan yabanci as¢t arkadasiniz yarin aksam
diizenlenecek siinnet diigiinii i¢in sizden meze ve yemek tarifi istiyor. Arkadasiniza bir
ment hazirlayarak s6z konusu meniide yer alacak yemek ve mezelerin tariflerini e-posta

ile yaziniz.

Yeni E-posta

Kime:

Konu:

Gonder

Ornek 1 ve Ornek 2’de dgrenicilerin is hayatlarinda karsilasabilecekleri bir duruma

uygun olarak e-posta yazmalari istenmistir.
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Etkinlikten once dgrenicilere e-posta yazma kurallar1 sorulabilir, 6grenicilerin resmi ve
resmi olmayan e-posta yazimma dikkat etmesi gerektigi hatirlatilabilir. Ogrenicilerin
yazdiklar1 e-postalar siif ortaminda kontrol edilerek Ogrenicilere doniitler verilebilir.
Ogrenicilerin yanlislarma dikkat etmeleri saglanarak aym konuda tekrar bir e-posta
yazmalart istenebilir. Bu sekilde Ogrenicilerin yanliglarini fark etmeleri ve dogru

kullanimlara odaklanmalari saglanabilir.

Ornek 1 ve 2’de yer alan etkinlikler as¢ilik hizmetlerinin iletisim boyutuna yoneliktir.

Etkinligin bu amagla 6greniciler i¢in faydali olacag: diistiniilmiistiir.

Ornek 3’de ise dgrenicilerden bir soruna yonelik ¢oziim odakli bir mesaj yazmalari

istenmistir.

Tablo 69. Ornek 3-Giidiimlii Yazma Teknigi Resmi Mesaj

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Rehberlik edici, tesvik edici, 6gretici

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, &grenmeden sorumlu olma,
motivasyonu yiiksek tutma

Etkinligin Amaci Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Problem ¢6zme

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 3:

Durum: Ekibinizde soslart hazirlayan kisi aksam diizenlenecek organizasyonda
hastaligindan dolayr yer alamayacagini pek de kibar olmayan bir dille belirten mesaj
gondermis. SOz konusu mesaji organizasyondan iki saat once fark ettiniz.
Organizasyonda yer alacak soslardan sorumlu bir elemana ihtiyaciniz var. Tiirk

arkadasiniza durumu ozetleyen ve yardim isteyen bir mesaj gonderin.
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(Gorsel Pixabay 'dan (https://pixabay.com/tr/) alinmistir. Erisim Tarihi: 18.02.2021)

Ornek 3, Ornek 1 ve 2 ile ayn1 amaca ydnelik olarak hazirlanmistir. Ogrenicilerin
teknoloji yardimi ile iletisime gegmeleri amaglanmistir. Ornek 3’iin farki iletisimde
kullanilan yol olup Ornek 1 ve 2’de oldugu gibi taksonominin 6. basamagindaki

kazanimlara yonelik hazirlanmistir.

3.4.3.2.1.2. Is Yazilan

Is ortaminda kullanilan dilin giinliik hayatta kullanilan dilden farkli oldugu c¢alismada
belirtilmisti. Is ortami bir anlamda biirokratik islemleri ve resmi yazilar1 da beraberinde
getirir. Ascilik hizmetlerinde de resmi yazilarin yazilmasi gerekebilir. Asagida yer alan
etkinlikler bu amagla hazirlanmis, 6grenicilerin resmi yazilarda dikkat etmeleri gereken

kural ve tiirlere yer verilmistir. Asagida yer alan Ornek 1 dilekge yazimi ile ilgilidir:

Tablo 70. Ornek 4-Giidiimlii Yazma Teknigi Dilekge Ornegi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik edici, rehberlik edici, 6gretici

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6gremeden sorumlu olma,
problem ¢6zme

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Resmi yazi kurallarin1 bilme ve bunlan
kullanabilme



https://pixabay.com/tr/
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Yazi tiirlerindeki esdizimliliklerin ve dilbilgisi
yapilariin farkina varabilme
Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Problem ¢6zme
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 4:

Durum: Yeni ac¢tiginiz restorana dogalgaz baglatmak istiyorsunuz. Restoramin bagh

oldugu belediyeye bir talep yazisi yaziniz.

....................... BELEDIYE BASKANLIGINA
ADI SOYADI:
IS YERI ADRESI:
CEP TELEFONU:

ISTEMIN KONUSU:

ACIKLAMALAR:

TARIH

iMZA

Ornek 4’te dgrenicilerin is hayatlarinda karsilasabilecekleri bir duruma yénelik talep
yazist yazmalar1 istenmistir. Etkinligin amaci, Ogrenicilerin i hayatlarinda
karsilasabilecekleri resmi yazilar1t Ogrenicilere goOstermektir. Resmi yazilarda
kullanilabilecek esdizimli yapilar Orneklendirilerek Ogrenicilerin is hayatlarinda

kendilerini gelistirmeleri amaglanmaktadir.

Is basvurusunda olmazsa olmazlardan biri de 6z gegmis yazimidir. Oz gecmis resmi bir

yazi tlirii olarak ele alinabilir. Bu anlamda asagida yer alan etkinlik tasarlanmistir:




Tablo 71. Ornek 5-Giidiimlii Yazma Teknigi Oz Ge¢mis Yazim

Hedef Kitle Yabanci Agcilar

Ogreticinin Rolii Tesvik edici, 6gretici, rehberlik edici

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma

Etkinligin Amac1 Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme
Oz gegmis yazim tekniklerini fark edebilme
Oz geg¢mis hazirlayabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Problem ¢6zme

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 5:

Yazahm.

Oz geg¢mis hazirlayalim.
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Kisisel Bilgiler

Ad1 Soyada:

Dogum Tarihi ve Dogum Yeri:
Telefon numarasi:

E posta adresi:

Egitim Bilgileri

Deneyimler

Referanslar

Sertifika ve Kurs
Bilgileri

Yabanci Diller

Tlgi Alanlar
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Oz gegmis yazma kurallarindan bahsedildikten sonra etkinlik yapilabilir. Simif

ortaminda hazir 6z ge¢misler incelenebilir. Hazirlanan 6z ge¢misler kontrol edilerek

diizeltilebilir.

Tablo 72. Ornek 6 ve 7- Giidiimlii Yazma

Hedef Kitle

Yabanci Aggilar

Ogreticinin Rolii

Tesvik edici, 6gretici, rehberlik edici

Ogrenicinin Rolii

Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma

Etkinligin Amaci

Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar

Esdizimliliklerin farkina varma
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Form doldurma

Etkinlikte Kullanilan Malzeme

Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim

Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Problem ¢6zme

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri

Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 6:
Teknik Ariza Bildirim Formunu doldurun.
https://kazanmyo.gazi.edu.tr/view/page/256915 adresinden 11.03.2022 tarihinde
alinmig ve uyarlanmistir.

ARIZA BILDIRIM FORMU

AnzaliCihaz: ...............cocciiiii,
Tarih:....... [, [oviiiiin.

Ariza Talep Eden is Yeri Bilgileri
Adres :
Telefon

Arniza Bilgileri

Servis Tarihi ve Saati:
Onarim Tarihi ve Saati:
Arizaya Dair Firma Notu:

Arizayi Bildiren

Birim Sorumlusu imza

Servis Eleman

1mza

HAZIRLAYAN:

ONAY:



https://kazanmyo.gazi.edu.tr/view/page/256915
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Ornek 6’da ise mutfak esyalarinin arizalanmasi durumunda hazirlanmasi gereken ariza
bildirim formu kullanilmigtir. Etkinlikte hem 06grenicilerin is Tirkgesi Ogrenirken
ger¢ek durumlari kullanmalari arzu edilmis hem de bildirim formunda esdizimli yapilari

dogru kullanip kullanmadiklari test edilmek istenmistir.

Resmi yazi tiirlerinden biri de is ilanlaridir. Is ilanlarinda olmas1 gereken ozellikler
ogrenicilere hatirlatilarak Ogrenicilerden bir ilan hazirlamalar istenebilir. Yanlislar
diizeltilerek ogrenicilerin dogru yapilar1t dogru baglam ve sozciiklerle kullanmalari

saglanabilir.
Ornek 7:

Bir ig ilani hazirlayiniz. Tlanda asagidaki yonergelerden yararlanabilirsiniz.

Mutfagin hangi boliimiinde ¢calisacak?
Mesleki olarak hangi ozellikleri olmasini arzu ediyorsunuz?
Bir ¢alisan olarak hangi ozellikleri olmali?

Is deneyimi, sertifika vs. istiyor musunuz?
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3.4.3.2.2. Resmi Olmayan Yazilar

Resmi olmayan yazilar ise 6grenicilerin bir konu hakkindaki duygu ve diisiincelerini
aktardiklar1 yazi tiirlerindendir. Asagida giidiimlii yazma teknigi resmi olmayan yazilar

i¢in kullanilmistir:

Tablo 73. Ornek 8- Giidiimlii Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Agcilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme, 6gretici
Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amacit Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Farkl1 yazi tiirlerini tanima

Yazi tiirleri ve dil yapilarim fark etme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Glidiimli Yazma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 8:

Yazalim.

Sizin mutfakta olmazsa olmaz aletiniz nedir? Nigin? Orneklerle anlatiniz.

Resmi olmayan yaz: tiirlerinde grenicilerin aggilik hizmetlerine yonelik bir konu ile
ilgili diisiincelerini diizenli bir sekilde siralamalar1 beklenmistir. Etkinligin amaci,
ogrenicilerin alanlartyla ilgili bilgi birikimlerini yazili olarak aktarmalaridir. Genel
amagh Tiirkce Ogretiminde kompozisyon ya da paragraf yazdirma seklinde goriilen
yazma etkinliginin farki 6grenicilerin uzmanlik alanlarina yonelik diistincelerini yazili
olarak ifade edebilmelerini saglamak, &grenicilerin uygun baglamda uygun esdizimli
yapilar1 kullanip kullanamadiklarmi tespit edebilmektir. Etkinligin taksonominin 6.

basamagiyla iliskili oldugu sdylenebilir.
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Ogrenicilere yazma etkinliginden 6nce etkinligin sonunda yer alan olgiitlere dikkat
etmeleri istenebilir. Ogrenicilerin yazdiklar1 yazilar akran degerlendirmesi ile kontrol

edilebilir. Ortak hatalar {izerine ¢alisma sayfalar1 hazirlanabilir.

3.4.3.3.Yaratic1 Yazma Teknigi

Yazma tekniklerinden bir digeri yaratici yazmadir. Yaratici yazmada 6grenicilerin bir
tema gercevesinde duygu ve diislincelerini diizenli bir sekilde siralamalar1 beklenir. Bu
calismada yaratict yazma teknigi, Ogrenicilere ¢esitli esdizimli yapilar verilerek

kullanilmak istenmistir.

Tablo 74. Ornek 1-Yaratic1 Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, destekleme, 6gretici
Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, yaratici diisiinme
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Yazi tiirleri ve dil yapilarmnin farkina varma
Uygun yazi tiirii ve dil yapilarin1 kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Yaratict Yazma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1:

Diinya mutfaklarinin lezzetlerini betimleyen bir paragraf yazalim.

Etkinlik 6ncesinde betimlemenin ne oldugundan bahsedilebilir, 6grenicilere betimleme
ornekleri verilebilir. Paragrafta olmas1 gereken unsurlardan bahsedilebilir. Ogrencilerin

yazilar1 kontrol edilerek yanliglar diizeltilebilir.
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3.4.3.4. Arastirarak Yazma Teknigi

Is Tiirkcesinde 6grenicilerin dgrenmeden sorumlu olmalar1 onlar1 hazir bilgiyi almak
yerine arastirmaya sevk eder. Bu amacla 6grenicilerin aragtirma yapmasi, okuduklarini
yazili olarak dile getirmesi gerekir. Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimli yapilarin
Ogretiminde yazma becerisinden hareketle 0grenicileri arastirmaya sevk edebilmek icin

asagidaki etkinlik tasarlanmistir:

Tablo 75. Ornek 1-Arastirarak Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, destekleme

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, arastirma yapma,
iletisim kurma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Aragtirma yapabilme

Aragtrma  sonuglarimi  diizenli bir sekilde

sunabilme
Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Aragtirarak Yazma
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 1:

Siz de iilkenizin mutfak kiiltiiriinden bahsederek eski mutfak ¢alisanlart hakkinda bir

arastirma yapiniz.

Ogrenicileri arastirmaya, diisiinmeye sevk edebilmek igin tasarlanan Ornek 1°de mutfak
kiltiriindeki degisiklikler hakkinda 6grenicilerin bilgi sahibi olabilmeleri ana dillerinde
edindikleri bilgileri hedef dilde uygun bir islup ve esdizimlilikleri kullanarak ifade
etmeleri saglanmak istenmistir. Ogrenicilerin yaptiklar1 arastirmayr simifta sunmalari

istenebilir. Hatalar diizeltilerek ortak hatalar iizerine ¢aligmalar yapilabilir.
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3.4.3.5. Elestirel Yazma Teknigi

Elestirel yazma, 6grenicilerin iist diizey zihinsel becerilerini kullanmalarini gerektiren
bir yazma teknigidir. Elestirel yazabilmek i¢in Ogrenicilerin sorgulama, elestirel
diistinme, tartisma, ¢ikarim yapma, analiz ve sentez gibi becerilerinin gelismesi
gerekmektedir (Tiryaki ve Ates, 2021, s. 156). Bu yoniiyle elestirel yazma bir teklifin
giiclii ve zayif yonlerini gormek ve kar-zarar hesabi yapabilmek gibi 6zellikleriyle
ascilik hizmetleri i¢in gerekli bir beceridir. Dolayisiyla teknigin is ortami igin

kullanilabilecek 6nemli bir tiir oldugu soylenebilir.

Tablo 76. Ornek 1-Elestirel Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, destekleme

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden  sorumlu  olma, elestirel
diisiinebilme

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Farkl1 yazi tiirlerini tanima

Elestirel diisiinme tekniklerini kullanabilme
Farkl1 fikirlere ve kiiltiirlere saygi duyma

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Temelli Yaklagim
Etkinlikte Kullanilan Teknik Elestirel yazma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Fikir verme, elestirme, ayirt etme
Ornek 1:

Sizce mutfakta iletisim nasu olmalh? Orneklerle anlatiniz.

Ogrenicilerin elestirel diisinme ve yazma becerilerinin gelistirilmesini amaglayan
Ornek 1°de mutfakta iletisimin nasil olmas: gerektigine dair diisiincelerin siralanmasi ve

dogru esdizimli yapilarin kullanilmasi beklenmektedir.
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Etkinlik oncesinde &grenicilere konuyla ilgili fikirleri sorulabilir. Ogrenicilerin
yazdiklar1 caligmalar kontrol edildikten sonra Ogrenicilerin yaptiklar: hatalarla ilgili
dontitler verilebilir. Etkinlik sonrasinda 6grenicilerin yazdiklar1 yazilar1 okumalari

istenerek 6grencilerin birbirlerinin fikirlerine katilip katilmadiklar1 sorulabilir.

3.4.3.6. Bir Metinden Hareketle Yazma Teknigi

Bir metinden hareketle yazma teknigi adindan da anlasilabilecegi gibi bir metin dikkate
alinarak diisince ve duygularin yazili olarak yorumlanmasi isidir. Bir metinden yazma
etkinligi okuma becerisinden ya da dinleme becerisinden hareketle yazilabilir. Asagida

s6z konusu etkinlik yer almaktadir:

Tablo 77. Ornek 1- Bir Metinden Hareketle Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, destekleme, dgreticilik
Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, iletisim kurma
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Yeni bilgileri, eski bilgilerle birlestirerek
aktarabilme

Farkli yazi tiirlerinin ve islup ozelliklerinin
farkina varma

Dil becerilerini gelistirme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim Igerik Temelli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Dinleme becerisinden hareketle yazma
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1:

izleyelim, yazalim.
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Etkinlik  https://www.youtube.com/watch?v=K1n0aVMfa8k adresi  kullanilarak

hazirlanmigtir. Gorsel Pixabay’'dan (https://pixabay.com/tr/) alinmistir.Evigim tarihi:
06.03.2022

Videoyu izleyerek siz de bir ekmek tarifi yaziniz.

Ornek 1°de dgrenicilerin izledikleri otantik (6zgiin) bir videodan hareketle bir ekmek
tarifi yazmalar1 istenmistir. Ogreniciler videoda kullanilan esdizimli yapilar1 sezerek
kendi yazdiklar1 ekmek tarifinde uygun esdizimli yapilar1 kullanabileceklerdir. Ayrica
Ogreniciler videoda yer alan ekmek tarifine uygun bir sekilde diisiincelerini
siralayabilme yetenegi kazanmis olacak ve taksonominin 6. basamaginda yer alan

kazanimlara ulasabilecektir.

3.4.3.7. Ozetleyerek Yazma Teknigi

Ozetleyerek yazma tekniginde dgrenicilerin okuduklarmi giris, gelisme, sonug olarak
diizenli bir sekilde Ozetlemeleri gerekir. Ascilik hizmetlerine yonelik hazirlanan
etkinliklerde o6grenicilerin okuduklari bir metni Ozetleyebilme becerilerinin de
gelistirilmesi  gerektigi diisiiniilmiistiir. Asagida yer alan Ornek 1 bu amagla

hazirlanmstir:

Tablo 78. Ornek 1- Ozetleyerek Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, destekleme, 6greticilik

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, yeni bilgilere agik
olma

Etkinligin Amac1 Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma
Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme



https://www.youtube.com/watch?v=K1n0aVMfa8k
https://pixabay.com/tr/

Ozetleme tekniklerini 6grenme ve bu teknikleri
kullanabilme

Onemli bilgilerin farkina varma, bu bilgileri
aktarabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme

Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim

Igerik Tabanli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik

Ozetleyerek Yazma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri

Niteleme, ¢oziimleme, degistirme, agiklama

Ornek 1:

Arastiralim, okuyalim, ézetleyelim.
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Tiirk yemek kiiltiirii ile ilgili bir kitap ya da makale bulup bu yaziy1 okuyunuz daha

sonra ise ozetleyiniz.

Yontemin uygulanma formu https://Isc.cornell.edu/how-to-study/taking-notes/cornell-

note-taking-system/ adresinden alinarak uyarlanmistir. Evisim tarihi: 11.02.2022

CORNELL OZETLEME TEKNIiGi

NOTLAR

OZET
ANAHTAR
SOZCUKLER



https://lsc.cornell.edu/how-to-study/taking-notes/cornell-note-taking-system/
https://lsc.cornell.edu/how-to-study/taking-notes/cornell-note-taking-system/
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Ogrenicilerin okuduklar1 bir metni dzetleyerek yazabilmelerinin amagclandigi Ornek
1’de Cornell teknigine uygun olarak uygun anahtar sozciik ya da esdizimlilikleri

kullanmalar1 saglanmis olacaktir.

Etkinlik 6ncesinde teknigin nasil kullanilacagi anlatilarak 6grenicilerin arastirdiklari
bilgileri diizenli bir sekilde yazmalar1 saglanabilir. Yanlislar diizeltilerek ortak yanlislar

tizerine calismalar yapilabilir.

3.4.3.8. Kavram Havuzundan Segerek Yazma Teknigi

Bu teknikte Ogrenicilere verilen kavramlardan hareketle Ogrenicilerin bir yazi
hazirlamasi beklenir. As¢ilik hizmetlerinde dgrenicilerin iletisim becerilerini gelistirmek

i¢cin kavram havuzundan segerek yazmanin uygun bir teknik olacagi diigiiniilmiistiir.

Tablo 79. Ornek 1-Kavram Havuzundan Secerek Yazma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, destekleme

Ogrenicinin Rolii Ogrenmeden sorumlu olma, iletisim kurma
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Mutfak terimlerini fark etme, bu terimleri
dogru kullanma

Baglama gore sozciik ve dilbilgisi yapilarimi
dogru sekilde kullanabilme

Yaratici diigiinme becerilerini gelistirme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Kavram Havuzundan Segerek Yazma
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1:

Yazalim.

Hagslama tenceresi, haslama suyu, ince delikli siizgec yapilarini kullanarak bir yemek

tarifi yaziniz.
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Malzemeler:

Islem Basamaklari:

Ogrenicilere etkiligin nasil yapilacag: anlatildiktan, yazma 6lgiitlerinden faydalanmalari
belirtildikten sonra 6grenicilerin yazma gorevlerini tamamlamalar1 beklenebilir. S6z

konusu yazilar kontrol edilerek sinif ortaminda okutulabilir.

3.4.4. Konusma Becerisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlikler

Zihinde yer alan kavramlarin, sozle ifade edilme yolu olan konusma i¢in zihinde bilgiyi
bulma, siralama, sozciikleri segme, mantikli bir siraya koyma ve uygun bir sozle
seslendirmek gerekir (Giines, 2014, s. 4). Bu anlamda yabanci dil 6grenicilerinin
konusma siireci hedef dilde edindikleri bilgileri ortaya koymasidir. Bu siire¢ ana dili
konusucularina gore daha zorludur. Ciinkii yabanci dil Ggrenicileri ana dillerinde
diistindiiklerini ifade edebilmek i¢in hedef dilin mantigina uygun sézciik ve dilbilgisi

yapilarini iletisimi aksatmayacak bir hizda segmek zorundadir.

Bygate’e (2001) gore, konusma siirecinde anlamlandirma, sekillendirme, uygulama ve
0z denetim olmak iizere dort asama vardir. Anlamlandirma agamasinda beyin aldigi
mesaj1 anlar ve verecegi mesaji planlar. Beyin anlamlandirma asamasinda; konuyla
ilgili bilgi, konusulacak ortam, konusma tonu ve siireci diizenler. Sekillendirme
asamasinda ise kullanilacak sozciikler ve deyimler anlama uygun dilbilgisi yapilart
olusturulur. Uygulama asamasinda konusucu konusmayi uygulayacak agiz, dil, dis,
nefes ve ses gibi organlari uygun sekilde kullanmaya calisir. Son asama olan kisisel
denetimde ise telaffuz, dilbilgisi hatalari, kelime ve harf yanliglar1 gibi agilardan kontrol
edilir ve biitiin bu asamalar ¢ok hizli bir sekilde meydana gelir (akt. Koksal ve Pestil,
2014, ss. 298-299).
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Konusma becerisi, dilbilgisini ve telaffuzla yakindan iliskilidir. Ancak iletisimde sozel
olmayan davranislar da en az konusma kadar 6nemlidir. Konusucularin s6zel olmayan

davraniglar1 da 6grenmeleri gerekmektedir (Demirel, 1993, s. 111).

Konusma etkinlikleri; konusma Oncesi, konusma sirasi, konusma sonrasi olarak ii¢
asamada yapilabilir (Glines, 2014, ss. 15-16). Dolayisiyla konusma oncesi etkinlikleri
ile Ogrenicilerin konuya hazirlanmasi, konugsma siras1 etkinlikleri ile konuyu ifade
edebilmesi, konugsma sonrasi etkinlikleri ile konuyu kavramasi saglanabilir. S6z konusu
etkinlikler genel amagh Tiirkge 6gretiminde ve is Tiirkgesi 6zelinde ascilik Tiirkgesinin

Ogretiminde kullanilabilir.

Serbest, giidiimlii, kelime ve kavram havuzundan secerek konusma, yaratici, hafizada
tutma teknigi, katilimh, empati kurma, tartisma ve elestirel, ikna ederek konusma gibi
yontem ve teknikler alanyazinda konusma becerisinin gelistirilmesinde kullanilmaktadir

(MEB, 2019). Calismada s6z konusu etkinlikler su sekilde hazirlanmistir:

3.4.4.1. Giidiimlii Konusma Teknigi

Gudiimli konusmada 6grenicilere gesitli gérev ya da konular verilerek konusmalar
beklenmektedir. Gerek Ingilizcenin genel ve 6zel amagh dgretiminde (bkz. Aryal, 2014;
Bannert, 1986 gibi) gerekse de Tiirkgenin ana dili ve yabanci dil olarak 6gretiminde
(bkz. Demir ve Erséz, 2014; Maden ve Durmaz, 2022 gibi) giidiimlii konusma
etkinliklerinden yararlanilmaktadir. Ascilik hizmetlerine yonelik esdizimliliklerin
konusma becerisi ile Ogretiminde glidiimlii konusma tekniginin kullanilabilecegi

diisiiniilmiistlir. Bu amacla asagida yer alan etkinlikler hazirlanmistir:

Tablo 80. Ornek 1 ve 2-Giidiimlii Konusma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, &grenmeden sorumlu olma,
motivasyonu yiiksek tutma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Mutfakta iletisimin 6nemini kavrama
Farkli kiiltiirlere saygili olma

Karsisindaki kiginin fikirlerini dinleyebilme
Kendini akici bir sekilde ifade edebilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme
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Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Glidiimli Konugsma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1:

Mutfak ve iletigim sozciikleri size neleri ¢cagristiriyor? Konusalim, tartisalim.

Etkinlik i¢in 6grenicilere kisa bir diisiinme siiresi verilebilir. Ogrenicilerin fikirleri
tahtaya yazilarak bir kavram haritast ¢ikarilabilir. Birbiriyle iliskili sozciikler
esdizimlilik aglariyla gosterilebilir. Ogrenicilerin konusma hatalar1 diizeltilerek yeni

Ogrenilen esdizimli yapilari ciimle i¢erisinde kullanmalari istenebilir.

Ornek 2:

Mutfakta hijyeni saglamada karsilastiginiz sorunlar nelerdir, bu sorunlara nasil

¢oziim onerileri getirebilirsiniz?

Ornek 1 ve Ornek 2’de dgrenicilerin kendilerine verilen bir konu hakkinda fikirlerini
ifade etmeleri istenmistir. Etkinligin amaci; Ogrenicilerin uygun baglamlarda uygun
esdizimli yapilart kullanip kullanamadiklarim1  tespit etmek, konuyu anlayip
anlayamadiklar1 gormek, Ogrenicilerin fikirlerini diizenli, a¢ik, anlasilir ve tutarli bir

sekilde siralayip siralayamadiklarini anlamaktir.

3.4.4.2. Karsilikli Konusma Teknigi

Konusma becerisini gelistirme yollarindan biri de karsilikli konusma etkinlikleridir.
Ascilik hizmetlerinde esdizimli yapilarin 6gretimine yonelik tasarlanan etkinliklerde

karsilikli konugma becerisinden yararlanilmasinin faydali olacag: diisliniilmistiir.

Karsilikli konusma becerisinin gelistirilebilmesi i¢in Ogrenicilerin is ortaminda
karsilabilecekleri durumlar yaratilmistir. Ogrenicilerin bu durumlarda ¢dziim odakli
hareket etmeleri saglanmak istenmistir. Etkinliklerin amaci; Ogrenicilerin asgilik
hizmetlerinde konusma becerilerini gelistirmek, 6grenicilerin konusma etkinlikleri

sirasinda esdizimli yapilart dogru kullanip kullanamadiklarini test etmektir.
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Tablo 81. Ornek 1 ve 2-Karsilikli Konusma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Agcilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme
Ogrenicinin Rolii fletisim kurma, motivasyonu saglama
Etkinligin Amac1 Esdizimliliklerin Ogretilmesi
Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Farkl1 kiiltiirlere saygili olabilme

Karsisindaki kisiyi anlayabilme

Fikirlerini dogru ve akici bir sekilde iletebilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Tletisimsel Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Karsilikli Konugma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1.

A: Tiirk bir meslektasinizdan diigiin torenlerinde kullanilan meniilerin ozelliklerini

anlatmasini isteyin.

B: Yabanci meslektasiniz diigiin torenlerinde kullanilan meniilerin ozelliklerini sordu,

ona Tiirk diigiinlerinden kisaca bahsederek bir menii ornegi verin.

Omek 1 vyapilmadan once &grenicilerden iilkelerindeki diigiin torenlerinden
bahsetmeleri istenebilir. Daha sonra Tiirkiye’de diigiin torenlerindeki adetlerden
bahsedilebilir. Tiirk digiinlerindeki adetler asc¢ilik hizmetleri 6zelinde agiklanabilir.
Daha sonra Ogrenicilerin etkinligi yapmasi saglanabilir. Konusma sirasinda hatalar
diizeltilebilir. Vurgu, tonlama ve beden dili kullammma dikkat edilmesi hususu

anlatilabilir.

Ornek 2.

A: Tiirk bir meslektasiniz iilkenizdeki ¢alisma kosullarini ¢ok merak ediyor. Onu bu
konuda aydinlatin.

B: Yabanct meslektasimizin iilkesindeki calisma kosullarini arkadasiniza kibar bir

dille sorarak merak ettiginiz bilgileri 6grenin.

Ornek 2’den 6nce as¢ilik hizmetlerinde galisma kosullar1 arastirilarak dgrenicilere bu
bilgiler aktirilabilir. Ogrenicilerin fikirleri alindiktan sonra etkinligin yapilmasi

saglanabilir. Konugma hatalar1 diizeltilebilir.



309

Ornek 3.

A: Islettiginiz restoranda yeni lezzetler gérmek istiyorsunuz. Sadece Tiirk mutfagina
ozgii yemekler Tiirk miisterilerinizin artik ilgisini ¢cekmiyor. As¢t ile konugarak hangi

mutfaklarin denenebilecegini 6grenin.

B: Calistiginiz restoramin sahibi Tiirk mutfagi disinda yemekler gérmek istedigini
belirtiyor. Ona hangi mutfaklardan yemekler yapabileceginizi, Tiirk miisterilerinizin

hangi mutfaklardan hoslanabilecegini agiklayin.

Ormek 1, 2 ve 3’te grenicilerin is ortaminda karsilasabilecekleri sorun ya da konular
hakkinda konusmalar1 istenmistir. Karsilikli konusma etkinlikleri ile 6grenicilerin is
ortaminda esdizimli yapilari uygun baglamlarda kullanmalari, karsilarindaki kisilerin
sorularina uygun cevap vermeleri, bir konugmay1 silirdliirme yetenegi kazanmalari

amagclanmustir.

3.4.4.3. Rol Yaparak Konusma Teknigi

Rol yaparak konusma etkinliginde G6greniciler kendilerine verilen rollere biiriinerek
konusma eylemini gergeklestirirler. Is Tiirkcesine yonelik 6gretimde Ogrenicilerin
gercek durumlara yonelik konusmalar istendigi i¢in c¢alismada canlandirma yani rol
yapma teknigi ile esdizimli yapilarin 6gretimi amaclanmistir. Asagida s6z konusu

ornekler yer almaktadir:

Tablo 82. Ornek 1 ve 2-Rol Yaparak Konusma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, farkli diisinme tekniklerini
kullanabilme

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Farkli durumlarda iletisim kurma becerisini
kazandirma

Sozli olarak kendini dogru bir sekilde ifade
edebilme

Beden dilini kullanma

Vurgu ve tonlamay1 dogru kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim
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Etkinlikte Kullanilan Teknik Rol Yaparak Konugma
Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1:

Canlandiralim.

Durum: Alisverise giden elemaniniz su teresi yerine tere otu almis. Ancak bu aksam

hazirlayacaginiz yemeginizde su teresi kullanmaniz gerekiyor.

Gorev: Elemanmmnizdan bu hatayi telafi etmesini isteyerek elemaniniza yesil bitkiler

arasindaki farklar: kibar ancak etkili bir sekilde anlatiniz.

Etkinlik 6ncesinde &grenicilerle iletisim iizerine bir konugsma yapilabilir. Mutfakta
yasanabilecek sorunlarin mutfaga nasil yansiyacagi, Ogrenicilerin deneyimlerinden
hareketle konusulabilir. Daha sonra etkinlik yapilabilir. Ogrenicilerin konusmalariyla

birlikte vurgu, tonlama ve beden dili kullanimlar1 degerlendirilebilir.

Ornek 2:

Canlandiralim.

Mutfak ¢alisanlart ile bir toplanti yapiniz. Mutfak ihtiyaglarini, sorunlarini ve ¢éziim

onerilerini belirleyiniz.

Rol yaparak konusma etkinliginde Ogrenicilerin kendilerine verilen role uygun bir
sOylem gelistirmeleri istenmistir. Konusma etkinliginin amaci o6grenicilerin uygun

baglamlarda uygun esdizimli yapilar1 kullanip kullanamadiklarinin tespit edilmesidir.

Rol yaparak konugma teknigi empati kurularak da yapilabilir. Empatik konugmada, bir
duruma uygun olarak konugsma yapilirken o durumu yasayan insanin yerine kendini
koyarak duygu ve diisiincelerin ifade edilmesi saglanmaktadir. Ascilik hizmetlerine
yonelik hazirlanacak etkinliklerde is yerinde karsilasilabilecek olast durum ya da
problemlerin gercek hayata uygun olarak sunulmasi arzu edilmistir. Bu amagcla asagida

yer alan 6rnekler hazirlanmistir:
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Tablo 83. Ornek 3-Rol Yaparak Konusma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Beden dilini dogru kullanabilme

Farkli durumlarda kendini ifade edebilme
becerisini kazanabilme

Vurgu ve tonlamayi dogru kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim Gorev Odakli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Rol Yaparak Konugma Teknigi Empatik
konusma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 3:

Konusalim.

Bir yemek elestirmeni oldugunuzu hayal

edin. Tiirk yemekleriyle ilgili neler

sOylerdiniz? Baharatli, tuzlu, yagl vs. Nasil

elestirilerde bulunurdunuz?

Ornek 3’te dgrenicilerin Tiirk yemekleri ile ilgili goriisleri bir yemek elestirmeni olsalar
nasil yapacaklari iizerine kurulmustur. Etkinlikte 6grenicilerin kendilerini bir yemek
elestirmeninin yerine koymalari istenerek 0grencilerin empatik konusma becerilerinin
gelistirilmesi amaglanmustir. Etkinlik sonrasinda konusma hatalar1 diizeltilebilir.
Ogrenicilerin daha 6nce bir yemek elestirmeni ile karsilasip karsilasmadiklar1 sorularak

bu konuda deneyimlerini aktarmalari istenebilir.
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3.4.4.4. ikna Ederek Konusma Teknigi

Ikna ederek konusma teknigi adindan da anlasilabilecegi gibi konusucunun karsisindaki

kisiyi aktardigi duygu ve diisiinceleri ile ikna etmeyi amaclamaktadir.

Ascilik hizmetleri 6zelinde ve is Tiirkgesinde Ogrenicilerin temel hedefinin iletisim
kurmak oldugu calismanin kuramsal cercevesinde belirtilmisti. Ogrenicilerin konusma
becerisini gelistirmek ve sunum yapma becerisi kazandirma amaciyla 6greniciler i¢in
hazirlanan etkinliklerde sunum yapma tekniginden de faydalamilmustir. Etkinlikte
Ogrenicilerin basarili bir sunum yapip yapmadiklarini kendilerinin olgebilmeleri
amaciyla bir kontrol listesi de hazirlanmstir. Is Tiirkcesinde ve ascilik hizmetlerinde
yetiskin 6greniciler 6grenmelerinden sorumlu oldugu i¢in 6grenicilerin hazirlayacaklari
sunumu kontrol listesindeki kriterlere gore puanlamalari eksik olduklar1 noktalari

gelistirmelerini saglayacaktir.

Tablo 84. Ornek 1- Ikna Ederek Konusma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Sunum yapma tekniklerini kavrama ve
uygulama

Vurgu, tonlama ve beden dili kullanimini
O0grenme

Dili etkileyici ve kurallara uygun sekilde
kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Tkna Ederek Konusma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama

Ornek 1:

Sunum Yapalim. Siz de mutfak ¢alisanlarindan birinin gorevierini anlatan bir sunum
hazirlaymiz. Sunumunuzda agagidaki yonergeleri ve sunum kontrol listesini takip

edebilirsiniz.
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Gorevleri nelerdir?
Nerede calisir?

Kime yardimci olur?

Sunum Kontrol Listesi

5 4 3 2 1 0
1. Etkili bir giris yapma
2. Dilbilgisi ve esdizimliliklerin
uygunlugu

3. Kullamlan sé6z varhg ve
esdizimliliklerin uygunlugu

4. Gorsel ve isitsel unsurlarin
uygunlugu

5. Beden dili kullanim

6. Vurgu, telaffuz ve tonlama

uygunlugu
7. 1lgi cekicilik
8. Akiclik

9. Anlasihrhk

10. Planlama

11. Tutarhhk

12. Siirenin etkili kullanim

Ogrenicilerin sunumlara hazirlanabilmeleri igin &grenicilerle bir giin belirlenebilir,
Ogrenicilere sunumlar hazirlanmadan Once sunum hazirlama tekniklerinden
bahsedilebilir, sunum kontrol listesi 6grenicilere gosterilerek Ggrenicilerden beklenen
gorevin ne oldugu acikga belirtilebilir. Sunum giiniinde Ogrenicilerin  sunumlari
dinlenerek kontrol listesi doldurulabilir, 6grenicilerin yaptiklari hatalar akran
degerlendirmesi ile dile getirilebilir, hatalarin diizeltilmesi saglanabilir. Ogrenicilerin
iletisim becerilerinin gelistirilmesini amacglayan bu tarz etkinliklerde ogrenicilerin
motivasyonlarmi yiiksek tutmaya dikkat edilebilir. Ogrenicilere sunumlari ile ilgili
doniitler verildikten sonra bir sonraki sunum gorevinde s6z konusu doniitleri anlayip

anlamadiklar1 6lciilebilir, boylece 6gretimin kalict olmasi i¢in calisilabilir.

Ornek 2 ve 3’te ise dgrenicilerin bir durum karsisinda ikna ederek karsilikli konusma

becerilerinin gelistirilmesi amaglanmaistir.
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Tablo 85. Ornek 2 ve 3-ikna Ederek Konusma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Agcilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amacit Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Karsisindaki kisiyi ikna edebilme

Beden dilini dogru kullanabilme

Vurgu ve tonlamay1 dogru kullanabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Ikna Ederek Konusma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 2.

A: Su anda ¢alistiginiz mutfaktan hi¢ memnun degilsiniz. Arkadasiniz ise bir gemide

calisiyor. Ona ¢alisma sartlarini sorun.

B: Bir gemide ¢alisiyorsunuz. Isinizin kolayliklarinmi ve zorluklarini arkadasiniza

anlatarak onu yamnizda ¢alismaya ikna edin.

Ornek 2’den 6nce Ogrenicilerin galigtiklar1 yerde yasadiklari sorunlari anlatmalari
istenebilir. Daha sonra etkinlige baslanabilir. Ogrenicilerin hatalar diizeltilerek etkinlik

tamamlanabilir.

Ornek 3.

A: Calistiginiz otele gelen bir miisteri yemeklerden memnun olmadigint soylerek
sizinle konusmak istedigini belirtmig. Miisteriyi sakin bir sekilde dinleyin ve kendinizi

savunun.

B: Kaldiginiz oteldeki yemeklerden hi¢ memnun degilsiniz. Yemekler tuzlu ya da ¢ok

vagl. Asg¢t ile konusarak sorununuzu ¢oziin.

Omek 3> e baslanmadan &nce oOgrenicilerin miisterilerle ilgili sorun yasayip
yasamadiklar1 sorulabilir. Ogrenicilerin deneyimlerini paylasmalari istenebilir. Daha

sonra etkinlige gecilerek konusma hatalar1 diizeltilebilir.
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3.4.5. Dilbilgisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlikler

Sozciik bilgisi olmadan 6greniciler nasil iletisim saglanamiyorsa dilbilgisi olmadan da
iletisimin eksiksiz olarak saglanmasi imkansizdir. Nitekim Setiawan ve Agustina
(2022), dilbilgisi Ogretiminin dort temel becerinin {izerine etkiSinin oldugunu
belirtmektedir. Ciinkii 6greniciler dilbilgisi yapilarii ve sozciikleri kullanilarak dort

temel beceride anlamli bir iletisim kurarlar.

Tirkce agisindan diisiintildiiglinde dilbilgisi yapilarin1 6grenme geregi iki sekilde ortaya

cikar:

Birincisi Tiirkge gibi eklemeli dillerde sézciik kokiine gelen yapim ekleri sdzciigiin
anlamimin degismesine sebep olmaktadir. Bu durumda 6greniciler kok olarak bildikleri
sozciiklerin ek almalari durumunda anlaminin degisip degismedigini bazi durumlarda

sezemeyebilirler. Bu durumlarda 6grenicilerin yapim eklerini bilmeleri gerekir.

Dilbilgisi yapilarini bilmenin ikinci gerekliligi ise is Tiirk¢esinin is ortaminda kullanilan
bir dil olarak resmi konusma ve yazmalar1 gerektirmesidir. Tiirk¢ede resmi dil gilinliik
konusmadan farkli bir s6z varligin1 ve dilbilgisi kurallarin1 gerektirir. Bu nedenle as¢ilik
hizmetlerine yonelik resmi konusma ya da yazigmalarda sozciik bilgisinin yani sira
dilbilgisi de Onemlidir. Konu sadece uygun ortama yonelik dilbilgisi yapisinin
secilmesinin yani sira esdizimlilik baglaminda da o6nem kazanmaktadir. Nitekim
Dogan’in (2018) da dikkat ¢ektigi gibi esdizimliliklerde dilbilgisi yapilarinin kullanimi
onemlidir. Boyle bir durumda ogrenicilerin dilbilgisi yapilarini bilmeleri gerektigi
sdylenmelidir. Nitekim alanyazinda 6zel amaglh Ingilizce 6gretiminde dilbilgisi, sdzciik,

dil dizgesi, becerisi, sdylem, tiire odaklandigi belirtilmektedir (Anthony, 2009).

Ascilik hizmetlerinde esdizimli yapilarin daha kolay 6gretilebilmesini amaglayan bu
caligmada yukarida belirtilen sebeplerden hareketle etkinliklerde dilbilgisine yer vermek

gerektigi diisiniilmiistiir.

Calismanin basinda da belirtildigi gibi is Tiirkgesine yonelik 6gretimin orta seviyeden
itibaren verilebilir. Dolayisiyla Ggrenicilerin en azindan orta seviyede genel amagh
Tiirkce 6grenmeleri daha sonra ise is Tiirk¢esine yonelik egitim almalari gerekir. Ancak
Ogretici ve Ogrenicilerin bu konuda karsilasabilecekleri bir sorun bulunmaktadir. Bu

sorun, genel amagh Tirkge setlerinde farkli dilbilgisi yapilarinin Ggrenicilere
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kazandirilmasi, bu konuda bir birlik olmamasidir. S6z konusu durum Tablo 86 ile

verilmistir:

Tablo 86. Yabanci Dil Olarak Tiirkce Ogretiminde Orta ve Ileri Seviyelerde Ogretilen Dilbilgisi Konular

Seviye | Yeni Hitit Yabancilar icin Tiirkce Yeni Istanbul Uluslararast Yedi iklim
(2017) Ogrenciler icin Tiirkce Yabancuar icin
(2020) Tiirkce
(2015)

Bl Gereklilik Kipi —mAll Zarf  fiiller  —ArAk, - | Zarf Fiil (y)kEn
Gereklilik  Kipinin ~ Hikdyesi — | (Y)A...(Y)A Simdiki Zamanin
mAllydl Simdiki zamanmin hikdyesi Hikayesi —(1)yordu
Gereklilik ~ Kipinin  Rivayeti — | zarf fiil (y)ken Isteslik, Istes Cati
mAllymlg Isim fiil ekleri —mAK, -mA,- | ()5
Gereklilik — | mA+iyelik/Emir kipinde | Dilek Kipi —Sa
mEk/Me-+iyelik+gerek/lazim dolayl anlatim Dilek Kipinin

—-mEk
-mEyE

Zorunluluk
zorunda/mecburiyetinde,
mechur

Zorunluluk kal-

Isteslik birbiri

Doniisliiliik kendi
Pekistirme kendi

Doniislii Cati —(I)n

Istes Cati —(I)s

Dilek Kipi —sE

Dilek (Hikdye) Kipi —sEydI
Ulag¢lar —(y)ken

Ilgegler —Den beri/-DIr
Ulag¢lar —DIK+iyelik+(n)dEn beri
Ulaglar —DI...EII

Kosul Kipi zaman+(y)SE

Kosul Kipi (Kosag¢ tiimceleri) —
(v)Se .
Dilek (Hikdye) Kipi (Eger) —sEydI
Ettirgen Cati (I)t/-DIr/-Ex/-Ir

Coklu Ettirgen Cati —(I)t/-Dlr/-Ir
+t/tlr

Istes Cati+Ettirgen Cati —(I)s+tlr
Edilgen Catr -l

Tarafindan/CE 6begi
(Istes)+(Ettirgen)+(Edilgen) Cati —
(Ds/tr/1l

Ortaglar  (Oznesel) —(Y)En, -
(Y)ECEK, -mEKtE, -mls olan
Ortaglar (tiimlegsel) -
Dik/(y)EcEk+iyelik, (v)EcEk/-

MEKE/-mls olduk+iyelik

Ortaglar  (sozliiksel) (E/)r-mEz,-
DIk, (y)ECEk, -mlg

Ulag¢lar —Dik/-EcEk+iyelik+(n)De
DIk/(y)EcEk+iyelik+zaman

Ulag¢lar —Dik/-EcEk+iyelik sirada, -
(WIncA, (E/Dr...mEz

Ulaglar (V)EnE/(y)IncEyE
kadar/dek

Dolayli Aktarim (biitiin zamanlar) —

Isim Fiil ekleri (y)Is
Gereklilik Kipi
Gereklilik
Kullanimlart
Gereklilik Kiginin Olumsuz
kullanimlar:

Fiil+mAk
zorunda/mecburiyetinde
kalmak

Gereklililik Kipinin Hikdyesi
Zarf  fiiller —-mAk icin,
mA+iyelik igin, -mAk iizere,
Zarf Fiiller —mAKktAnsA, -A
ragmen,  -mA+iyelik+(n)A
ragmen

Dilek kipi

Dilek kipinin hikdyesi
Zarf fiiller
(/A)r..mAz

Sart kipi

Sart kipinin hikdyesi
Zarf fiiller —DigIndAn beri, -
WAl

Kipinin

—IncA,

Hikdyesi —sAydlI

Sart kigi (v)Sa
Gereklilik Kipi —mAll
All, -DIgIndAn beri,
-DI...All

Ettirgen Cati —Dlr, -
Ir, t, -Ar

Doniislii Catr —n, -
Kendi doniisliiliik
zamiri, -mAk zorunda
kal, -mAk gerek, -
mAk sart

Edilgen ¢ati —|, -n
Sifat Filler —An, DIK,
-AcAk
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Seviye

Yeni Hitit Yabancular icin Tiirkce
(2017)

Yeni Istanbul Uluslararast
Ogrenciler icin Tiirkce
(2020)

Yedi Iklim
Yabancilar igin
Tiirkce
(2015)

Dik/(y)EcEj+iyelik+(n)I séyle
Dolayli Aktarim (evet/hayr)
Sorulari WIp..-
Me+dlk/(y)EcEj+iyelik+(n)I sor
Dolayli Aktarim (Kosag tiimcesi)
(olup)..ol(ma)dlk+iyelik+(n)I
Dolayli  Aktarim  (kipler) —mEK/-
mE+iyelik gerek-/iste-

Ulag¢lar —Dik/EcEk+iyelik icin, -
DIk/-EcEk+(n)dEn
Nedenlegtirme dolayi,
yiiziinden, diye
Adlastirma  (genel)  —mE/-dlk-
EcEk+(n)E/(n)DE/(n)Den/(n)1
Ulag¢lar —DIK/EcE]j+iyelik halde
Ulag¢lar —mEsInE ragmen/karsin
Karsithk (v)E ragmen/karsin, -SE
De/bile

nedeniyle,

B2

Bilesik Zamanlar
zaman/kip+(y)di
Birlesik Zamanlar
zaman/kip+(y)mly
Birlesik Zamanlar
Zaman/kip+(y)Se
Ulaglar ~ —Dik¢E, -DIk+iyelik
stirece, siiresince, boyunca

Ulag¢lar —DIK/(y)EcEk+iyelik kadar,
-(y)ECEK kadar

Ulaglar —DIK/-(y)EcEk +iyelik gibi
Birlesik Zamanlar zaman+ol
Birlesik  Zamanlar  (genislemisg)
zaman-+gibi ol-

Ulaglar —CESInE, -(y)mls gibi
Tezlik (y)lver

Siirme (y)Edur, -Ekal, (y)Egel
Yeterlik (y)EDbil/-(y)EmE

Ulaglar —mEKtENSE, -mEk varken, -
mEk yerine, -(y)EcEk+iyelik +(n)E,
(Y)ECEKk yerde

Sifatlar —SEI

Baglaglar ki

Ulaglar —DIk/-EcEk+iyelik +(n)E
gore

-Dik+iyelik kadarryla

Ulaglar —DIk+iyelik takdirde
-mE+Iyelik kadariyla

—DIk+iyelik durumunda
Olumsuzluk degil

(hikdye)
(rivayet)

(sart)

Istes Fiil
Doniislii Fiil
Zarf Fiiller
stirece
Edilgen Fiil/tarafindan/CA
Zarf Fiiller —IncAyA/-AnA
kadar/dek/degin
Zarf  Fiiller
zaman/sirada
Sifat Fiiller (v)An, DIk, -
AcAk, I/Ar/mAz/mls/Asl
Ettirgen Fiil

Zarf Fiiller —Digl, -AcAgl
i¢in, -DIglndAn dolay:, -
DIgindA

Sanki, artik, bile

Fiil ve Isim Ciimlelerinde
Dolayl Anlatim

Soru Ciimlelerinde Dolayli
Anlatim

Gereklilik ve Istek Kipinde
Dolayl Anlatim

Baglaglar Oysaki, Halbuki,
Ne var ki, Ne yazik ki, Neyse
ki

Mademki, Megerse, Nitekim,
Zaten, Hi¢ depilse, Hig
olmazsa

Ayrica, Bununla birlikte,
Bununla beraber, Ustelik,
Hatta, Bunun yam sira

—Duk¢A/-DISI

DISI/AcASI

Sifat Fiil Ekleri —r, -
Ar, Ir, -Asl, -mAz
Zarf Fiil Ekleri —AnA
kadar, -IncAyA
kadar, -mAkslzin
Biitiin zamanlarin
hikayeleri

Stfat Fiil -mls

Zarf  Fiill  -DIgI
zaman, -DIgindA, -
DIgl sirada, -AcAgl

zaman, -AcAgl
sirada

Biitiin zamanlarin
rivayetleri

Dolayl Anlatim,
Isimlerin,  Fiillerin,
Istek kipinin,
Sorularin Emir
kipinin dolayli
anlatimi,

Boyunca, siiresince, -
Digl  siirece, -DIgI
zaman, -Dlk¢A, -
INcA, -Ar...-mAz
Gereklilik  Kipinin
Dolayli Anlatimi

Zarf Fiil ekleri —Digl
igin, -DIgIndan,
AcAgl icin,
AcAgindAn

Birlesik Cati  Istes,
ettirgen, edilgen

Zarf Fiil ekleri —Digl
halde, -AcAgI halde,-
mAsInA ragmen, -A
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Seviye

Yeni Hitit Yabancular icin Tiirkce
(2017)

Yeni Istanbul Uluslararast
Ogrenciler icin Tiirkce
(2020)

Yedi Iklim
Yabancilar igin
Tiirkce
(2015)

ragmen

Zarf Fiil Ekleri -mAk
yerine, -mAKtAnsA, -
AcAginA, -mAsl
halinde, AcAgl
verde, DIZI takdirde,
-mAsl durumunda

I vermek, -Ip durmak,
-1p kalmak, 1 yazmak,
A kalmak, A gelmek

C1

Ulaglar —()E...(v)E

Yinelemeler ..ml...

Belirtegler hi¢ yoktan, hi¢ degilse
Edilgen —II+mEktE(dlr)

Ulaglar —mEksIzIn

Simdiki Zamanmin Hikdyesi,
Genis zamanin Hikdyesi
Ogrenilen Gegmis Zamanin
Hikayesi

Simdiki Zamanin Rivayeti

Belirtecler  heniiz, daha, artik, Qelecek Zamanin Rivayeti
zaten, simdilik Ogrenilen Geg¢mis Zamanin
Ulacglar —mEKIE, -mEKIE | Rivayeti

beraber/birlikte, -mEKIE kalma, -
DIk+iyelik+(y)E kal

Gereklilik Kipinin Rivayeti
Dilek Sart Kipinin Rivayeti

Ulaglar —mEk/-mE iyelik | Birlesik zamanlar
kosuluyla/sartiyla (zaman+ol)
Baglag ki Zarf Fiiller (y)EcEk/DIZI

Adlastirma —mlgllk+iyelik var/yok
ol-

kadar/(y)ECEK, -DIgl gibi
Baglaglar zira, aksi halde,

Dik+(y)EcEk +iyelik var/yok/ol- aksine, aksi takdirde,
Yinelemeler ..mEsInE/mEsInE..., | actkc¢asi

...dE.. Fiil+DIgl kadariyla
Belirtegler yalniz, yalnizca, sadece, | Cift  Olumsuzluk  (y)lyor,

ancak

AcAk, mls, mlscAsinA

Durum Ekleri (yan islevier) —(Y)E, - | Var-yok  kullammlart -
DE, -Den mlislIgl var/yok/olmak
Ulag¢lar —mE/(y)Is+iyelik +(n)dEn | Baglag olan ki

once/sonra/itibaren Ki’li baglaglar demek ki,
Soru (Imal) yeter ki, tut ki, soyle ki, nasil
Sifatlar (siralanig) ki, illaki, nedir ki, kald: ki, ta
Adlastirma sifat+iyelik > ad ki
ligecler disinda, -(m)dEn baska, | Kuralli  Birlesik  Fiiller
(n)In yaninda/yani sira tezlik, siirerlik, yaklagma
Zarf Fiiller -
DigInA/AcAgInA gore
-DIgI takdirde

mAs| durumunda

Dilbilgisi konusu
yoktur.

Tablo 86’dan de goriilecegi tizere B1, B2 ve C1 seviyelerinde genel amagh Tiirkce
ogretiminde dilbilgisi konularinin veriliginde bir ortakligin olmadig1 goriilmektedir. Bu
anlamda is Tiirkgesi Ogrenecekler genel amagh Tirkce Ogretiminde kullandiklar
Ogretim setine gore farkli yapilar bileceklerdir. Ciinkii orta seviyede Tiirk¢e 6grenen
calisanlarin 6grenim sirasinda kullandiklar1 ders malzemesine gore dilbilgisi agisindan

farkli yeterlikleri olacaktir. Bu bilgiden yola ¢ikilarak is Tiirkgesi dgretiminde farkli
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ogretim setleri kullanarak temel seviyede genel amaglhi Tiirkge Ogrenen Ogrenicilerin
Tiirkce seviyelerinin ve alan bilgilerinin 6l¢iildiigi bir seviye tespit sinavi hazirlanarak

Ogrenicilerin seviyelerine ve ihtiyaglarma uygun bir kurs igerigi hazirlanmasi tavsiye

edilebilir.

Calismanin  konusu olan esdizimlilik ve dilbilgisi iligkisi ise is Tiirk¢esinde
esdizimliliklerin olustugu dilbilgisi yapilarindaki yanlighiklar baglaminda ortaya
cikacaktir. Ornegin “beslenmek sorunu” esdizimliliginde adlastirma ekinin yanlis
kullanimi iletisimin aksamasina sebep olacaktir. Benzer sekilde “bildircin yumurtasi”
seklinde olusturulan esdizimlilikte bir yumurta tirli tanimlanirken “bildircinin
yumurtast” esdizimliligi iletisim kurulan kiginin bildigi bir bildircinin yumurtasindan

bahsedildigi seklinde algilanabilir.

Ad durum eklerinde ise dilbilgisi hatalar1 anlam belirsizligine yol agabilir. Ornegin
“Yemege gecelim.” ve “Yemegi gecelim.” ciimlelerinde yonelme eki ile yemek
yenilmek istendigi, belirtme eki ile yemek yenilmek istenmedigi anlasiimaktadir. Bu
tarz dilbilgisi hatalari, esdizimliligin anlamin1 degistireceginden Ogrenicilerin

esdizimlilikleri uygun dilbilgisi yapilari ile 6grenmeleri gerektigini gésterir.

Esdizimlilik ve dilbilgisi iliskisinin diger bir boyutu ise ¢alismada daha once de
belirtilen konusucunun bulundugu ortama ve hitap edilen kisiye gore tslubunu
se¢mesidir. Tirkcede bazi dilbilgisi yapilart iletinin, resmi ve kesin oldugunu
isaretlemektedir. Dilekce, sunum, makale, teblig gibi resmi ortamlarda kullanilan dilde
edilgen c¢atil fiillerin, bildirme ekinin siklikla kullanildig1 gérilmektedir. Bu anlamda
dilbilgisi 6gretimi ve esdizimlilik asgilik hizmetlerinde iizerinde durulmasi gereken

konulardan biri olacaktir.

Bu amagla ¢alismada dogrudan bir dilbilgisi 6gretimine gidilmemis, sezdirme teknigi ile
ogrenicilerin esdizimliliklerdeki dilbilgisi yapilarina dikkat etmeleri i¢in etkinlikler
hazirlanmistir. Etkinlerin hazirlanmasindaki amag 6grenicilerin 6grenmeden sorumliu
olmalarimi desteklemek, 6grenicilerin eksik olduklarini diisiindiikleri konularda onlara

yol gostermektir. Asagida dilbilgisini gelistirmeye yonelik etkinlikler yer almaktadir:
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Tablo 87. Ornek 1-Dilbilgisini Gelistirmeye Yonelik Etkinlik Yogun Okuma Teknigi

Hedef Kitle Yabanci Agcilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme, 6greticilik
Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, 6grenmeden sorumlu olma
Etkinligin Amacit Esdizimliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme
Baglama uygun sozciik ve dilbilgisi yapilarini

kullanabilme
Resmi ve giinliik konusma iisluplarinin farkina
varabilme
Resmi ve giinlik konusmalara uygun islup
kullabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Icerik Tabanli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Yogun Okuma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Tanima, listemele, agiklama

Ornek 1:

Okuyalim.

ISLIM KAZANI KULLANIM VE BAKIM TALIMATI

1. AMAC: Bu talimatin amaci islim kazani kullanim ve bakim faaliyetlerini standart

bir hdle getirmektir.

2. KAPSAM: Bu talimat islim kazani kullanim ve bakim faaliyetlerini kapsar.

3. TANIMLAR:

4. SORUMLULAR: Bu talimatin uygulanmasindan mutfak personeli sorumludur.
5. UYGULAMA:

5.1. KULLANIMI:

5.1.1. Once kazamin buhar vanast acilir. Gostergenin iist kismina kadar su

doldurulur.

5.1.2. Kazanin bosaltma vanasinin kapali olmasina dikkat edilmelidir.
5.1.3. Kazamin i¢ine pisirilecek tiriin koyulur.

5.1.4. Pilot diigmesine basaraktan pilot ateslenir.

5.1.5. Gaz vanasi sola dogru cevrilerek briilor ateslenir.

5.1.6. Istenilen isida pisirilir.
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5.1.7. Kazam kapatmak icin gaz vanasi saga dogru ¢evrilerek briilor kapatiltr.

5.1.8. Kazan bosaltma vanasi a¢ilip yiyecek bogaltilir.

5.2. BAKIMI:

5.2.1. Atesleme durdurulmadan temizlik yapilmaz.

5.2.2. Kazan her ¢alismadan sonra itk sabunlu su ile yitkanur.

kimyasalla

5.2.3. Kazamn yiizeyi temizlenirken ¢izici malzeme kullanilmaz,

temizlenmelidir.

5.2.4. Kazan bol basincli su ile durulanmalidur.

5.2.5. Cihazin arizas: “Teknik Servis Ariza Bildirim Formu” ile teknik servise
bildirilir.

https://www.ramazankir.com/kullanim-ve-bakim-talmati.html adresinden alinmis ve

diizenlenmistir. Evisim tavihi: 11.02.2022

Ornek 1°de &grenicilerin resmi bir metindeki dilbilgisi yapilarina dikkat etmeleri, bu
yapilar fark etmeleri amaglanmistir. Ogrenicilerin resmi bir yazida yer alan dilbilgisi
yapilarinda resmiyet isaretleyicisi olarak kullanilan yapilar1 sezmeleri istenmistir.
Etkinlik yapilirken dersin siiresi, 6grenicilerin ihtiyaglari, dersin kazanimlarina dikkat
edilerek metinde gecen esdizimli yapilar1 yazmalar1 ya da sdylemeleri istenebilir. Resmi
bir yazi tlirlinlin nasil olmasi gerektiginden bahsedilerek metinde gegen edilgen
yapilara, genis zamanli eylemlere, ortag kullanimlarina dikkat etmeleri, bunlarin nigin
kullanildigint s6ylemeleri istenebilir. Bu amagla 6grenicilere asagida yer alan dilbilgisi

notlarina benzer notlar hazirlanarak verilebilir:

Ad Tamlamalari

Belirtili Ad Tamlamalar

Belirtisiz Ad Tamlamalar

Zincirleme Ad Tamlamalan

Ad+(n)In ad+(s)l

Baligin derisi
Baligin kilgiklari
Baligin ylizgecleri

Ad+ad+(s)l

A vitamini
Balik ¢orbasi
Balik ¢atali

Ad+ad+ad+(s)l

Kabak cicegi dolmasi
Kas iskelet sistemi

Hindistan cevizi stiti



https://www.ramazankir.com/kullanim-ve-bakim-talmati.html

On Ad Tamlamalar
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On ad+ad
Kirmiz1 mercimek
Yesil biber

Sar1 leblebi
Kiiciik boy

Hafif ates

Sicak su

Soguk icecek

Edilgen Cat1

Fiil+11-il-ul-iil+zaman eki+kisi eki
Fiil+in-in-un-iin+ zaman eki+Kkisi eki
Fermente edilmek

Tedarik edilmek

Servis yapilmak

Eldivenlerin delinmesi

Gelirin kaydedilmesi

Hazmedilebilir olmak

Genis Zaman

Eylem+Er+kisi eki
Eylem+ Ir+kisi eki
Eylem+r+Kisi eki

A vitamini kanda ve az yagda bulunur.
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Ekmekler firinda bekletilmeden alinir.

Italyanlar sulu ve koyu olmak iizere iki ¢esit gorba yaparlar.

Emir-istek Kipi

Eylem+ Kkisi eki
Kuskonmazlar1 ayiklayip yikayin.
Yemegin altini kisin.

Soganlar jlilyen dograyiniz.

Gereklilik Kipi

Fiil+mEll+Kisi eki

Yiyecekleri gatalla almalisiniz.

Islemi yumurta pismeden birakmamalisiniz.

Mutfagi temiz tutmalisiniz.

Ellerinizi yikamalisiniz.

Resmi Simdiki Zaman+dIr

Eylem+maktadir-mektedir
Bu bitki Tirkiye’de yetismektedir.
Yemekler titizlikle hazirlanmaktadir.

Corbalar tavuk suyu ile yapilmaktadir.
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3.4.6. Kiiltiirlerarast iletisimi ve Cogul kiiltiirliiliigii Gelistirmeye Y®&nelik Etkinlikler

Kiiltiir, Giincel Tiirkge Sozliik’te tarihsel, toplumsal siire¢ i¢inde olusturulan maddi ve
manevi degerlerin tiimii ile bunlari yaratmada, sonraki nesillere aktarmada kullanilan,
insamin dogal ve toplumsal ¢evresine hakimiyetinin ol¢iisiinii goésteren araglarin biitiinii,

hars, ekin” olarak tanimlanmistir (Giincel Tiirkge Sozliik, TDK, https://sozluk.gov.tr/

Erigim tarihi: 18.11.2020). Kiiltiir; toplumdaki bireyleri bir arada tutan, onlar1 birbirine
baglayan dillerini, iletisimlerini, sanatlarini, inanglarini, torelerini, hukuk ve yonetim

kurumlarini, tiretim ve tiikketim diizenlerini kapsar (Giiveng, 2002, ss. 14-15).

Brooks’a (1975) gore kiiltir “Biiytik Kiiltiir (resmi kiiltiir)” ve “kiigiik kiiltiir (derin
kiiltir)” seklinde ikiye ayrilmakta olup Biiyiik kiiltiir; miizik, sanat gibi toplumun
insanliga verdigi katkilarini; kiigiik kiiltiir ise bir toplumun giyim, degerler, inanglar,
tutum ve davramislar gibi giinliik yasamla ilgilidir (Okten ve Kavanoz, 2014, s. 847 akt.
Mutlu ve Set, 2020, s. 93).

Dil, toplum ve dil arasinda baglantt kurmanin en iyi yollarindan biri olarak bir milletin
dilini 6grenmek kiiltiirii de 6grenmenin bir yoludur. Dil; toplum ve kiiltiir arasinda iliski
kurdugu i¢in kiiltirii aktarmada da etkilidir (Erdal vd. 2018, s. 13 akt. Mutlu ve Set,
2020, s. 93). Dolayisiyla yabanci dil 6grenmenin bir anlamda o dilin kiltiirini de
ogrenmek oldugu goriilmektedir. Nitekim alanyazinda yabanci dil 6greniminde kiiltiirel
unsurlarin 6gretilme nedenlerine de deginilmistir. Tomalin ve Stempleski’ye (1993, s.
89 akt. Okur ve Keskin, 2013, s. 1624) gore kiiltiir Ogelerinin ders ortamina

aktarilmasinin nedenleri su sekilde vermektedir:

a) Ogrenicilerin  insan  davramglarinda  kiiltiiriin ~ etkili  oldugunu
anlamalarini saglamak,

b) Ogrenicilerin yas, cinsiyet, sosyal simf gibi farkliliklarin konusma ve
davraniglara etkisini anlamalarini saglamak,

c) Ogrenicilerin hedef kiiltiirde sergilenen ortak davranislarin farkina
varmalarini saglamak,

d) Ogrenicilerin baz1 sdylemlerin kiiltiiriin bir sonucu olarak her zaman
ayni sekilde kullanildigini fark etmelerini saglamak,

e) Ogrenicilerin hedef kiiltire dair genellemeleri nesnel olarak

degerlendirmelerini saglamak,


https://sozluk.gov.tr/
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f) Ogrenicilerin hedef kiiltiirle ilgili bilgi edinmelerini saglamak,
g) Ogrenicilerin hedef kiiliitiirii merak etmesini ve karsilarindaki kisinin

kiiltiirtine iliskin empati kurmalarini saglamak.

Teknolojik gelismelerin insan hayatin1 dolayisiyla egitim ve Ogretim faaliyetlerini
degistirmesi tilkeler arasindaki etkilesimi de artirmistir. Bu durum ise alanyazinda yeni
terimlerin olugsmasina sebep olmustur. Cogul kiiltiirliliik de egitim ve &gretim
faaliyetlerinin g¢esitlenmesi sonucu ortaya ¢ikmis terimlerden biridir. Cogul kiilttirliiliik;
etnik koken, 1rk, din, dil, egitim, sosyal sinif ve diger kiiltiirel boyutlarin fark edilmesi
olarak tanimlanmustir (APA, 2002 akt. Kara Ozkan, 2022, s. 259). Cogul kiiltiirliiliigiin
iki farkli boyutu vardir. Cogul kiiltiirliiligiin ilk boyutu, gortiinen kismi1 olup farkli etnik
kimlikten ve kiiltiirden olan insanlarin beraber yasamasidir. Cogul kiiltiirliiliigiin ikinci
boyutu ise farkli kiiltiirel degerleri olan insanlarin bir arada yasamasindan kaynaklanan
iligkilerinin diizenlenmesidir. Bu boyut farkliliklara deger verilen boyuttur (Basbay ve
Bektas, 2009 akt. Kara Ozkan, 2022, s. 259).

Cogul kiiltirliliik yabanci dil 6gretiminde 6nemli kavramlardan biridir. Nitekim D-
AOBM’de (2020 gev. MEB, 2021) ¢ogul kiiltiirliiliigiin de tanimlandig1 gériilmektedir:

Tablo 88. Cogul Kiiltiirlii Birikimi Temel Alip Geligtirme D-AOBM (2020 ¢ev. MEB, 2021)

Seviye Cogul Kiiltiirlii Birikimi Temel Alip Gelistirme

C2 e Kiiltiirel olarak uygun bir sekilde, komuta etmek, tartismak, ikna etmek,
caydirmak, miizakere etmek, danismanlik yapmak ve empati gostermek igin ¢ok
cesitli karmasgik iletigim stratejilerini hem sahsen hem de yazili olarak etkili bir
sekilde kullanabilir.

B2 + o Hem kisisel hem de mesleki alanlarda basarili kiiltiirleraras: iletisim icin
kiiltiirler arasindaki  benzerliklere ve farkliliklara dair farkindaligindan
yararlanabilir.

o Ortaya ¢ikan ¢ogu zorlukla basa c¢ikarak, baglama uygun sozlii ve sozlii
olmayan temel gelenekleri ve ritiielleri izleyerek uygun sekilde iletisim
kurabilir.

B2 o  Olumlu ve ayrimci kiiltiirel basmakalp inanislart fark edebilir ve bunlarin
kendisinin veya bagkalarimin davranislarin nasil etkiledigini agiklayabilir.

o Kiiltiirlenme ve kendi kiiltiiriinti/kiiltiirlerini koruma arasindaki uyum siirecinde
kisisel olarak siirdiirdiikleri dengeyi ¢oziimleyebilir ve agiklayabilir.

o  Davramsimi ve sozlii ifadesini yeni kiiltiivel ortamlara uyarlayabilir, kaba
olarak goriilebileceginin farkinda oldugu davranislardan kaginabilirler.

o Kendi kiiltiirlerine ve diger kiiltiirlere dair benzerlik ve farkliliklara isaret
ederek, kiiltiirel olarak belirli goriisler, uygulamalar, inan¢lar ve degerler
hakkindaki yorumlarint agiklayabilir.

o Kiiltiirel farkhiliklar1 kendi deneyim ve gelenekleriyle derinlemesine
karsilastirarak onlari yorumlayabilir.

o [Kiiltiirlerarasi meselelerin kabul edilmesi gereken bir durumda bir gorvevi is
birligi icinde ¢ozmek igin etkili bir sekilde etkilesim kurabilir.

o Kiiltiirlerarasi bir karsilagmada is birligi yaparken ilgili kiiltiirel normlar ve
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Seviye Cogul Kiiltiirlii Birikimi Temel Alip Gelistirme

uygulamalar hakkinda bilgi alabilir ve ardindan gercek zamanh etkilegimin
ksitlamalart altinda edindigi bilgileri uygulayabilir.

Tablo 88’de de gorildigi gibi ¢ogul kiltirlilik kiiltiirel farklilik ve benzerlikleri
niteleyen bir tanimdir. Yabanci dil 6gretimi, bir anlamda kiiltiir 6gretimi de oldugu i¢in

yabanci dil siniflarinda ¢ok kiiltiirliiliiglin 6nemli bir yeri vardir.

Ascilik hizmetleri igerisinde Tiirk ve Diinya mutfaklarina yonelik cesitli terimleri
barindiran bir is koludur. Bu anlamda 6zellikle ascilik hizmetlerinin ¢ogul kiiltiirliiliik
baglaminda iyi bir veri saglayabilecegi diisliniilmektedir. Gerek Tiirk mutfaginda
gerekse de diinya mutfaklarinda iilkelerin adlarini duyuran ¢esitli yemeklerin oldugu
goriilmektedir. Oyle ki bu yemeklerin adlarmin anilmasi dil kullanicilarinm aklina
yemeklerin ¢iktig1 iilkelerin adlarini getirmektedir. Ornegin pizza denilince akillara
Italya’nin gelmesi, doner denilince Tiirkiye’nin gelmesi bu duruma giizel bir 6rnektedir.
Ulkelerin kiiltiirel miraslarindan biri olan yemeklerin adlarinin iilkeleriyle duyurulmasi
tilkelerin taninirligini artirmaktadir. Bu durum alanyazinda “cografi isaretli tiriinler” ya

da “tescilli Uirtinler” olarak anilmaktadir.

Cografi isaret; bir iiriiniin nerede ortaya ¢iktigin1 ve hangi 6zelliklere sahip oldugunu
gosteren lrliniin geleneksel Ozelliklerini koruyarak gelecek kusaklara aktarilmasini
saglayan isaretler olarak tanimlanmaktadir. Cografi isaret kavramin1 Tiirk Patent ve
Marka Kurumu belirgin bir 6zelligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyla kokeninin
bulundugu bir yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis bir liriinii gosteren isaretler
olarak aciklamaktadir. Baska bir ifadeyle cografi isaret; otantik iirlinlerin korunarak
gelecek nesillere bozulmadan aktarilmasi amaciyla alinan bir dizi yasal tedbirdir
(Gokovali, 2007, s. 142 akt. Cavus ve Eker, 2022). Cografi isaret almis olan triinler
markalasmay1 saglayarak iirlinlerin {retildigi ile ve iilkenin ekonomisine katki
saglamaktadir. Boylece cografi isaret almis olan drlinler bolgesel gelismislik
farkliliklarinin azaltilmasina ve kirsal kalkinmanin hizlandirilmasina da yardimer

olmaktadir (Mertol ve Yaylaci, 2021, s. 315).

Cografi i1saret uygulamasi, iiriiniin niteligini korumak ve kirsal ekonomiye destek
olmay1 amagclar. Bunlarin yani sira alinan tescilin anonim bir nitelikte olmasi, sadece
tescili alan kisiyi degil tescil kurallarma bagl kalarak iiretim yapan tiim {ireticilerin

haklarinin korunmasini da saglar. Ciinkii yoresel adiyla markalasmis ve kalite
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standartlar1 korunmus iriin, tiiketici tarafindan Oncelikli olarak tercih edilmektedir
(Sahin, 2013, ss. 23-37 akt. Cavus ve Eker, 2022). S6z konusu isaretler bolgeden
bolgeye degismektedir. Bu ¢alisma ascilik hizmetlerindeki esdizimli yapilarin yabanci
ascilara Ogretilmesini amagladig i¢in ¢alismanin konusunu biiyiikk oranda esdizimli

yemek isimleri ile mutfak arag ve gerecleri olusturmaktadir.

Cografi isaretli tirlinler ise cogunlukla bir bolgenin yemeklerini, meyve ve sebzelerini, o
bolgedeki el sanatlarin1 ve yoresel kumaslart gostermektedir. Bu c¢alismada asgilik
hizmetlerinde esdizimli yapilar incelenmis olup ¢alismada cografi isaretli esdizimli

yapilar da goriilmiistiir.

Alanyazinda cografi isaretli tirlinler ya da tescilli as¢ilik hizmetleriyle iliskili iiriinlerden
Tablo 89 le icin  bkz.

https://www.Kisikates.com.tr/blog/cografi-isaretli-urunler-726 ve https://www.yucita.org/tescil-

Antep  Ornegi gosterilmistir ~ (diger  {irtinler

almis-urunler 10.04.2022):

Tablo 89. Mutfakla ilgili Cografi Isaretli Uriinler-Antep Ornegi

Antep All1 Yesilli Dolma /Antep Nakisli Dolma Antep Baklavasi
/Antep Yaz Dolmasi
Antep Bulguru / Gaziantep Bulguru Antep Dolmalik Biber Kurusu / Gaziantep
Dolmalik Biber Kurusu
Antep Fistik Ezmesi (Antepfistigt Ezmesi / Antep Firigi

Gaziantep Fistik Ezmesi)

Antep Karast Kuru Uziimii

Antep Katmeri

Antep Kurabiyesi

Antep Kuruluk Patlicani (Gaziantep Kuru

Patlicani)

Antep Lahmacunu / Gaziantep Lahmacunu

Antep Menengi¢ Kahvesi / Gaziantep Menengig
Kahvesi / Antep Melengi¢ Kahvesi / Gaziantep
Melengi¢ Kahvesi

Antep Muskasi (Gaziantep Muskasi)

Antep Pekmezi / Gaziantep Pekmezi

Antep Peynirli irmik Helvasi / Gaziantep Peynirli

[rmik Helvas1

Antep Sumagi

Antep Tirnakli Pidesi / Gaziantep Tirnakli Pidesi /

Antep Urmu Dut Surubu / Gaziantep Urmu Dut

Antep Pidesi Surubu
Antep Zahter Bali / Gaziantep Zahter Bali Antep Beyrani
Antep Koy Kahkesi (Gaziantep Koy Kahkesi) Antep Fist1g1

Antep Kiibban Ekmegi

Antep Haylan Kabag1 Kurusu / Gaziantep Haylan



https://www.kisikates.com.tr/blog/cografi-isaretli-urunler-726
https://www.yucita.org/tescil-almis-urunler%2010.04.2022
https://www.yucita.org/tescil-almis-urunler%2010.04.2022
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Kabag1 Kurusu

Antep Meyan Serbeti (Gaziantep Meyan Serbeti, Antep Siveydizi
Antep Meyankdkii Serbeti)

Calismada tespit edilen esdizimli iirlinlerin (Adana kebabi, Ankara simidi, Antep fistigi,
Antep peyniri, Ezogelin ¢orbasi, inegdl kofte, Kayseri mantisi, Kilis tava, Tokat kebabi
gibi) % 1’inin cografi isaretli {irlin oldugu ve bire bir goriindiigii anlasilmistir.
Calismada tespit edilen ve cografi isaretli iirlinlerle karsilastirilan %91 iirliniin ise
cografi konum belirtilmeden yer aldig1 tespit edilmistir. Ornegin ¢alismada “i¢li kofte”
esdizimli yapisi tespit edilmis ancak esdizimli yapmin “Adana, Diyarbakir, Gaziantep,
Malatya, Urfa” gibi yoresel isaretleme olmadan kullanildigi goriilmiistiir. Bu anlamda
yoresel bir yemegin farkli sehirlerde farkli tatlarla harmanlanarak yerellestigi

sOylenebilir.

Cografi isaretli trtinlerin mutfak ile ilgili olanlarma bakildiginda %49’unun ii¢
sOzciikten, %42 sinin iki sozciikten, % 8’inin dort sozciikten, %1 °nin ise bes sézciikten
olustugu gortilmektedir. Yine cografi isaretli esdizimlerin % 87’sinin adlarla kuruldugu,

%13 1iniin ise 6n adlarla kuruldugu saptanmuistir.

Elde edilen veriler caligmada tespit edilen esdizimli yapilarin g¢ogul kiltiirliiliik
baglaminda cografi isaretli iirlinlerin ¢ogunu karsiladigini ve is Tiirk¢esinin bir kolu

olan ascilik hizmetlerinde 6greniciler i¢in faydali olabilecegini gostermektedir.

Cogul kiltlirliiligin esdizimlilige yansimasi ise calismada esdizimliliklerin birebir
gevirisinin neden yapilamayacaginin aktarildigir 9. faktorde verilmistir. 9. faktorde
“demlemek” sozciigiinin taniminda ¢aym kullanildigr ancak kahvenin demlenmesi
olarak sdzciigiin birinci anlaminda yer almadigi bu durumun nedeninin filtre kahve
aliskanliginin Tiirkler i¢in yeni olmasindan kaynaklandig; kandil, mevlit ve siinnet gibi
Islam dinine has bazi kiiltiirel unsurlarin ¢alismada birlikte goriindiigii esdizimliler
olusturdugu, “cemsir/cemsir/simsir kasik” gibi Tirk mutfaginda kullanilan bir aletin
kiiltiirel bir unsur olarak tespit edildigi daha Once belirtilmisti. Dolayisiyla dilin
icerisinde birgok yapiyr barindiran geleneksel ve modern unsurlarla canli bir yapi
oldugu sdylenmelidir. Kiiltiirel bir unsur olan “¢emsir kasik” ayni zamanda “Tarakli
simgir kasik” olarak cografi isaretli bir iriindiir. As¢ilik hizmetleri, kiiltiirlerarasi

iletisim i¢in 6nemli bir hizmet dali olarak goriilmelidir.
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Kiiltiirleraras1 iletisim denildiginde akla beden dilinin ve vurgunun kullanilmasi da
gelmelidir. Ciinkii her dilin bir ahengi vardir ve sozciiklerin vurgusu bazi dillerde
ciimlenin anlamini tahmin edildiginden daha fazla degistirmektedir. Bu nedenle bir
yabancinin Tiirk¢e konusmasindaki vurgusundan ve sesinin ahenginden nereli oldugu
anlagilabilir ¢iinki O0greniciler ¢ogunlukla kendi dillerinin ahengi ile Tiirkce

konusmaktadir. Bu durum da konusmalarindaki yabanci tada katkida bulunmaktadir.

Sadece ahenk degil iilkelerin beden dili de yabanci dil kullaniminda iletisim kurulan
kisiyi fazlasiyla etkileyecektir. Ciinkii bilindigi gibi {ilkelere 6zgii ¢esitli beden dilleri
vardir ve bazi hareketlerin iilkelere gore anlamlar1 degismektedir. Ornegin italyanlarin
konusurken beden dillerini aktif olarak kullandiklari, karsilarindaki kisinin kontrol
siiria girerek yiiksek sesle konustuklar1 bilinmektedir. Bu kiiltiirel bir 6zelliktir. S6z
konusu durum, kiiltiirel farkliliklar1 bilen kisiler i¢in sorun olusturmayacaktir ancak bu
durumu bilmeyen Japon bir asc1, Italyan bir ascinin yiiksek sesle ellerini ve kollarimi
kullanarak tarif vermesini yanlis anlayabilir. Bu anlamda is Tirk¢esinde ascilik
hizmetlerinde ¢alisacak yabanci ascilarin beden dili ve vurgu kullanimlar1 hakkinda

bilgilendirilmesi gerekebilir.

D-AOBM’de (2020 ¢ev. MEB, 2021) vurgunun kullanimi ¢esitli sekillerde
tanimlanmigtir. Ornegin Tartismada C1 seviyesinde “Konuya yénelik noktalar: tam bir
sekilde belirtip vurguyu etkili bir sekilde kullanarak karmagik bir konu ya da bir
durumu tartisabilir. Iyi yapilandirilmis bir dilde, muhatabin bakis acisini dikkate alip,
onemli noktalar: destekleyici orneklerle vurgulayarak ve uygun sekilde sonuglandirarak
bir sav gelistirebilir.” ve Kamusal Duyurular bashginda yine C1 seviyesinde “Ince
anlamsal farkliliklar: iletmek icin vurgu ve tonlamayr kullanarak duyurulari akici,

neredeyse rahat bir bi¢cimde sunabilir.” tanimlayicilar yer almaktadir.

[s dilinde ise vurgunun emir, istek ya da ricay1 anlatma, resmi ya da samimi bir ortamda
kullanilma gibi ayrimlar1 Ogrenicilerin  sézciik vurgusunu yerinde ve dogru
kullanmalarin1 gerektirecektir. Beden dilinin kullanimi1 D-AOBM’de (2020 ¢ev. MEB,
2021) daha ¢ok Al seviyesi ve Al Oncesi seviyede isteklerin hareketlerle kullanimini
gostermek amaciyla tanimlansa da B1+ seviyesinde “Anlami iletmek i¢in beden dilini ve
yiiz ifadesini  kullanabilir.” tanimlayicist soézciik ve climlelerin  karst tarafa

aktarilmasinda beden dilinin ve mimiklerin 6nemini gosterecektir.
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Dolayisiyla asgilik hizmetlerinde galisacak kisiler igin hazirlanacak ders materyallerinde
ve tasarlanacak kurslarda, dort temel beceride alana 6zgii terimlerin esdizimlilerinin
uygun baglamda 6gretilmesi saglanmalidir. Bunun yani sira 6grenicilerin dogru iletisim
kurmalarin1 saglamak i¢in Tirk¢ede vurgunun ve beden dilinin kullanilmasi gibi

kazanimlara da yer verilmesi gerekmektedir.

Bu galismada s6z konusu nedenlerden dolayr kiiltiir kavramina dair 6rnekler yer

almaktadir:

Tablo 90. Ornek 1- Kiiltiirleraras: iletisimi ve Cogul Kiiltiirliiliigii Gelistirmeye Y&nelik Etkinlik

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tesvik etme, rehberlik etme

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, kiiltiirel farkliliklara sayg1
duyma, yeniliklere acik olma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Farkl1 kiiltiirleri tantyabilme

Kiltirel  farkliliklarin  mutfak  kiiltiiriind
etkiledigini kavrayabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Beyin firtinasi, Giidiimlii Konugma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 1:

Konusalim.

Mutfak ve beslenme kiiltiiriiniiz hakkinda bir konusma yapiniz,.

Omek 1°de yer alan konusma etkinliginde Ogrenicilerin beyin firtinasi teknigiyle
giidiimlii bir konusma yapmalar istenmistir. As¢ilik hizmetlerinde 6grenicilerin iletisim
kurmas1 temel amaglardan oldugu icin konusma becerisine agirlik verilmesi, konugsma
yaparken uygun baglamda uygun esdizimli yapilar1 6grenicilerin dogru kullanip

kullanamadig1 da goriilebilir. Etkinlik bu amagla hazirlanmistir.

Asagida kiiltiirleraras1 iletisimde ve ¢ogul Kkiiltlirliilikte esdizimli  yapilarin
Ogretilmesine yonelik olarak izleme ve dinleme etkinligi hazirlanmigtir. Etkinlikte
otantik dil malzemesi kullanilarak 6grenicilerin alana yonelik esdizimli yapilara kulak

asinalig1 kazanmalar1 arzu edilmistir:
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Tablo 91. Ornek 2-Kiiltiirleraras Iletisimi ve Cogul Kiiltiirliiliigii Gelistirmeye Yonelik Etkinlik

Hedef Kitle Yabanci Ascilar

Ogreticinin Rolii Aragtirma yapma, tegvik etme

Ogrenicinin Rolii fletisim kurma, kiiltiirel farklihklara saygili
olma, yeniliklere agik olma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Mutfak kiiltiiriiniin gastrodiplomasi
baglaminda kullanimini fark etme

Mutfak kiiltiiriine dair fikirlerini paylasabilme

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme-Youtube Kanali

Etkinlikte Kullanilan Yaklasim Gorev Odakli Yaklasim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Yaratic1 Dinleme

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olugturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 2:

izleyelim ve yazahm.

Etkinlik https://www.trthaber.com/haber/ekonomi/turizm-haritamiz-yoresel-lezzetlerle-

guncelleniyor-596986.html adresi kullanilarak hazirlanmistir. Gérsel Pixabay dan

(https://pixabay.com/tr/) alinmustir. Erisim tarihi: 10.03.2022

Gastronomi turizmi hakkinda goriislerinizi yaziniz.

Ornek 2°de dinleme etkinligi sonrasinda grenicilerden gastronomi turizmi hakkindaki

goriislerini yazmalar1 istenmistir. Ogrenicilerin dinledikleri esdizimli yapilarin farkina



https://www.trthaber.com/haber/ekonomi/turizm-haritamiz-yoresel-lezzetlerle-guncelleniyor-596986.html
https://www.trthaber.com/haber/ekonomi/turizm-haritamiz-yoresel-lezzetlerle-guncelleniyor-596986.html
https://pixabay.com/tr/
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varmalari, bunlar1 yazili olarak da kullanabilmeleri, olaylara elestirel bir gozle

bakabilmeleri ile kendi duygu ve diisiincelerini aktarabilmeleri amaglanmstir.

Etkinlik 6ncesinde gastronomi turizmi, gastrodiplomasi hakkinda beyin firtinasi teknigi
kullanilarak esdizimli yapilara dikkat ¢ekilebilir. Konusma hatalar diizeltilerek baglama
gore esdizimli yapilarin kullanimina dikkat ¢ekilebilir. Etkinlik sonrasinda 6grencilerin

yazilar1 kontrol edilerek onlara doniit verilebilir.

Asagida yer alan Ornek 3 ise giidiimlii yazma teknigi kullanilarak gogul kiiltiirliiliik

baglaminda hazirlanmis bir etkinliktir:

Tablo 92. Ornek 3- Kiiltiirlerarasi Iletisimi ve Cogul Kiiltiirliiliigii Gelistirmeye Y&nelik Etkinlik

Hedef Kitle Yabanci Asgilar

Ogreticinin Rolii Tegvik etme, rehberlik etme, 6greticilik

Ogrenicinin Rolii Iletisim kurma, yeniliklere acik olma, kiiltiirel
farkliliklara saygili olma

Etkinligin Amaci Esdizimliliklerin Ogretilmesi

Kazanimlar Esdizimliliklerin farkina varma

Esdizimlilikleri uygun sekilde kullanabilme
Esdizimlilikleri 6grenme

Cografi isaret kavraminin 6nemini bilme
Cografi isaretli iiriinleri dogru kullanabilme
Mutfak kiiltiiriiniin 6nemini kavrama

Etkinlikte Kullanilan Malzeme Otantik malzeme

Etkinlikte Kullanilan Yaklagim Gorev Odakli Yaklagim

Etkinlikte Kullanilan Teknik Beyin firtinasi, Giidiimli Yazma

Etkinligin Ogrenme Basamagindaki Yeri Olusturma, yapilandirma, planlama, uygulama
Ornek 3:

Gorselleri inceleyelim, yazalim.

L, AT Gy

Gorseller Pixabay 'dan (https://pixabay.com/tr/) alinmistir. Erisim Tarihi: 10.03.2021)



https://pixabay.com/tr/
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Yukarida gordiigiiniiz tatlilardan soldaki kiinefe, sagdaki ise fistikli baklava. Kiinefe
Antakya yoresinin, baklava ise Gaziantep yoresinin iinlii tatlarindandw. Tiirkiye 'de
bir¢ok sehirde bu tatlilar yapilsa da bu tatlar: denediginizde iinlii olduklar: yorenin
tadn alamazsiniz. Ciinkii bu lezzetler cografi isaretli tirtinler olarak hem géze hem de

damaga hitap etmektedir.

“Cografi isaretli iiriinler” terimini hi¢ duydunuz mu? Sizce cografi isaretli tiriin ne
demektir? Cografi isaretten nigin yararlaniliyor olabilir?  Sizin iilkenizde cografi

isaretli iiriinler nelerdir? Orneklerle anlatalim.

Etkinlik 6ncesinde cografi isaret kavramindan bahsedilebilir. Ogrenicilerin fikirleri
alarak cografi isaretli trlinlere 6rnek vermeleri istenebilir. Daha sonra etkinlige
gecilebilir.  Ogrenicilerin  yazilar1  kontrol edilerek doniit verilebilir. Dogru
esdizimlilikleri ve dilbilgisi yapilarim1 kullanmalar1 saglanabilir. Ortak hatalar lizerine

calisma sayfalar1 hazirlanabilir.

3.4.7. Degerlendirme Etkinlikleri

Is diline yonelik yapilacak degerlendirmede 6grenicilerin, ders malzemesinin ve kursun
degerlendirilmesi yapilabilecegi calismanin kuramsal ¢ergcevesinde belirtilmisti. Agcilik
hizmetlerine yonelik esdizimli sozciiklerin 6gretiminde etkinliklerde kullanilan ¢oktan
se¢meli, acik uc¢lu, bosluk doldurma, eslestirme, kompozisyon, resmi bir yazi yazma,
diyalog kurma, sozlii olarak kendini dile getirme becerilere yonelik degerlendirme
Olciitlerindendir. Bu ol¢iitlerin disinda son zamanlarda yabanci dil olarak Tiirk¢enin
ogretmek i¢in hazirlanmis ders malzemeleri incelendiginde ders kitaplarinda dl¢eklerin
yer aldig1 goriilmektedir. S6z konusu 6lgekler Yedi Iklim Tiirkce Ogretim setinde (Ed.
Barin vd. (2015, 2016) oldugu gibi D-AOBM’deki kazanimlara atif yapabilir ya da
Yeni Istanbul Uluslararas1 Ogrenciler i¢in Tiirkge Ogretim Setinde (2020) oldugu gibi
tinitede yer alan konulart Ogrenicilerin kavrayip kavramadigmi olgmek amaciyla

konulabilmektedir.
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Gazi Universitesi TOMER tarafindan hazirlanan Olgme ve Degerlendirme (Y.K.
Aydemir 2018 a ve b) kitabinda ise Ogreticilerin Ogrenicileri, Ogrenicilerin ise
kendilerini degerlendirdigi Ol¢ekler yer almaktadir. Bu c¢alismada alanyazinda
uygulanan bu yontemden harcketle Ogreniciler ve Ogreticiler igin hazirlanan
etkinliklerin amacina ulasip ulasamadigini belirlemek i¢in etkinlik sonlarina 6grenici ve

ogreticiler i¢in kontrol listeleri konulmustur.

Kontrol listelerinin hazirlanmasinda etkinliklerin kazanimlar1 karsilayip karsilamadigi
ve esdizimliliklerin 6gretilmesinde etkinliklerin uygun olup olmadigr dikkate alinmistir.
Kontrol listelerinin hazirlanmasindaki amag; O6greticinin materyali degerlendirdigi,
Ogrenicinin ise Ogrenmeden sorumlu oldugu bir anlayisla her etkinligin sonunda
kazanimlarla ilgili bir Slgmenin yapilmak istenmesidir. S6z konusu kontrol listesi

ornekleri su sekildedir:

Tablo 93. Ogreniciler i¢in Kazamim Kontrol Listesi

YETERLIKLER 5 4 3 2 1 0

Alanimla 1ilgili ana dilimde hakim oldugum mutfaga dair
sozciik ve sdzciik birlesimlerini Tiirk¢ede tantyabilirim.

Alanimla ilgili s6z varligimi Tirk¢e duydugumda
anlayabilirim.

Alanimla ilgili s6z varligimi Tirk¢e okudugumda
anlayabilirim.

Alanimla ilgili Tiirkge s6z varligint  ve sozciik
birlesimlerini kullanarak kendimi resmi ve resmi olmayan
ortamlarda sozlii olarak ifade edebilirim.

Alanimla ilgili Tiirkge s6z varligint  ve sozciik
birlesimlerini kullanarak kendimi resmi ve resmi olmayan
ortamlarda yazili olarak ifade edebilirim.

Alanimla ilgili s6z varligmi ve sozcik birlesimlerini
kullanarak Tiirkge bir sunum yapabilirim.

Alanimla ilgili s6z varligmi ve sozciikk birlesimlerini
kullanarak is birligi yapabilirim.

Ogreniciler igin hazirlanan kontrol listesinde o6grenicilerin  kazanimlar1 dgrenip
ogrenemediklerini 6z degerlendirme ile fark etmeleri saglanabilir. Ogrencilerin
ogrenmeden sorumlu olmalar giiglii ve zayif yonlerini bulmalarimi gerektirir. Kontrol
listesinin hazirlanma amaci budur. Ogrencilerin yaptiklar1 6z degerlendirme sonucunda
eksik bulduklar1 yanlarimi tespit etmeleri istenebilir. Ogrenicilere rehberlik edilerek

eksikleri gidermeleri saglanabilir.
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Tablo 94. Ogreticiler igin Kontrol Listesi

YETERLIKLER 5 4 3 2 1 0

Etkinliklerdeki gorseller 6grenicilerin ilgisini ¢ekmistir.

Dinleme/Dinleme-izleme etkinlikleri 6grenicilerin ilgisini
cekmistir.

Okuma etkinlikleri 6grenicilerin ilgisini ¢gekmistir.

Etkinlikler i¢in ayrilan siire uygundur.

Etkinlikler 6grenicilerin  ve i yerinin ihtiyaglarini
karsilamaktadir.

Etkinlikler dgrenicilerin dinleme becerisini gelistirmek igin
uygundur.

Etkinlikler dgrenicilerin okuma becerisini gelistirmek igin
uygundur.

Etkinlikler Ogrenicilerin konusma becerisini gelistirmek
icin uygundur.

Etkinlikler 6grenicilerin yazma becerisini geligtirmek igin
uygundur.

Etkinliklerde yer alan sozciik ve sozciik birlesmeleri
Ogrenicilerin ihtiyaglarina yoneliktir.

Ogreticiler ise kullandiklart malzemeyi degerlendirerek malzemedeki eksik yonleri
kesfedebilir, bu eksiklikleri gidermek icin c¢alisma sayfalar1 olusturabilir. Ders
malzemesini giincelleyerek etkili bir 6gretim gerceklestirebilir. Ayrica dgreticiler alana
dair eksik bilgilerinin oldugunu diisiiniirse o konuyla ilgili olarak uzmanlara danigabilir.
Yapilan degerlendirmeler sonucunda &grenici ve Ogretici malzemenin ogretilmesi
hedeflenen davranis ve kazanimlari karsilamadigi konusunda hemfikirse malzeme
gilincellenebilir, bu konuda Ggrenicilerin ve iist diizey yoneticilerin elestirileri alinarak
yeni etkinlikler tasarlanabilir. Bu haliyle kontrol listeleri ders malzemesinin

giincellenmesi i¢in de faydali olabilir.

Olgme ve degerlendirme siireci Ogrenicilerin degerlendirilmesi boyutuyla ele
alindiginda dgreticiler etkinliklerde yer alan ve dort temel beceride hazirlanan agik uglu,
coktan se¢meli, eslestirme, dogru-yanhs etkinlikleri de kullanabilir. Eksik goriilen
konularda 6greticiler ¢aligmalar yapabilir. Caligmada sunum ve yazma becerilerinin de

degerlendirilebilmesi i¢in kontrol listeleri hazirlanmustir.

Ogrenicilerin  konusma becerisinin  6l¢iildiigii sunum gorevlerinde &grenicilerin
sunumlariin amaca yonelik olup olmadigin1 anlamak i¢in Tablo 95°te yer alan sunum
kontrol listesi kullanilabilir, bu kontrol listesi 6grenicilerin 6z degerlendirmesine ve
Ogreticilerin Ogrenicileri degerlendirmesine yardimer olabilir.  Asagida calismada

hazirlanan sunum kontrol listesi yer almaktadir:




Tablo 95. Sunum Kontrol Listesi
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4 3 2 1 0

1. Etkili bir giris yapma

2. Dilbilgisi ve esdizimliliklerin
uygunlugu

3. Kullamlan s6z varhg ve
esdizimliliklerin uygunlugu

4. Gorsel ve isitsel unsurlarin
uygunlugu

5. Beden dili kullammm

6. Vurgu, telaffuz ve tonlama
uygunlugu

7. Tlgi cekicilik

8. Akicalik

9. Anlasihrhk

10. Planlama

11. Tutarhhk

12. Siirenin etkili kullanim

Benzer sekilde Ogrenicilerin yazma becerilerinin 06l¢iildiigli yazma etkinliklerinde

ogrenicilerin kendilerini degerlendirmeleri i¢in Tablo 96’da yer alan ders malzemesinde

yazma kontrol listesi hazirlanmigtir. S6z konusu kontrol listesi;

Ogrenicilerin

kendilerini degerlendirmelerine ve Ogreticilerin Ogrencilerini degerlendirmelerinde

yardimet olabilir. Asagida s6z konusu yazma kontrol listesi yer almaktadir:

Tablo 96. Yazma Kontrol Listesi

1. Etkileyici bir bashk
kullanma

2. Girig, gelisme ve sonu¢
ciimlelerini yazma

3. Dilbilgisini ve
esdizimlilikleri dogru
kullanma

4. Zengin bir s6z varhgi

5. Yazim kurallarn ve
noktalama isaretlerinin
dogrulugu

6. Tutarhhk

7. Biitiinliik

8. Uygun dil ve iislup

kullanimi

Calismada yer alan degerlendirme etkinliklerinin malzeme, Ogrenici ve Ogretici

boyutuyla 6grenici

thtiyaglarin

karsilamada yeterli

olup olmadigi

konusunda

kullanilabilecegi, bu haliyle 6zel amagli 6gretimin gerekliliklerine uygun oldugu

diistinilmiistiir.
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4. BOLUM: SONUC VE ONERILER

4.1. SONUC

Glniimiiz ihtiya¢ ve talepleri dogrultusunda 6zel amaghi Tiirkge Ogretiminin ve
O0greniminin 6nemli oldugu gozlemlenmektedir. Ancak ozellikle 6zel amagh Tiirkge
Ogretiminin bir kolu olan is Tiirk¢esinde arastirma ve calismalarinin yetersizligi dikkat
cekicidir.

Is Tiirkgesi; cesitli is kollarmi kapsayan, dgrenicilerin yetiskinler ve alan uzmanlar
olduklart; is ortaminda is arkadaslariyla ve iist diizey yoneticileriyle iletisim kurduklari;
alana 0zgii sozciik, terim, climle yapis1 ve Uslup olarak giinliikk Tiirkgeden farklilagan
meslek Oncesi, siras1 ya da sonrasinda dgrenilen bir dildir. Is Tiirk¢esinin kollarindan
biri de ascilik hizmetleridir. TUIK (2019) verilerinden hareketle Tiirkiye’ye gelen
yabanci ¢alisanlarin ¢alisma izni aldiklar ilk on alan arasinda as¢ilik hizmetlerinin yer
aldig1r saptanmistir. Ancak alanyazin incelendiginde konuya iliskin arastirma ya da
calisma bulunmadigi saptanmis ve bu nedenle, bu ¢alismada is Tiirk¢esi baglaminda

asc¢ilik hizmetleri ele alinmistir.

Bu dogrultuda yapilan incelemeler ascilik hizmetlerinin sadece yemek bilgisinden
olugsmadigi; mutfak kurallari, mutfak malzemeleri, Tiitk ve diinya mutfaklarindan
yiyeceklerin hazirlanmasi, yiyeceklerin saklanmasi, pisirilmesi ve sunulmasi, hijyen
kurallari, satis teknikleri, isletme kurallar1 gibi pek ¢ok alani kapsadig1 goriilmiistiir. Bu
kadar genis bir alan1 kapsayan as¢ilik hizmetlerine yonelik is Tiirk¢esinde ise oncelikli
olarak s6z varliginin énemi ve dogru dgretimi/dgrenimi 6n plana ¢ikmaktadir. Ancak
ascilik hizmetlerinde sozciik ya da terimlerin 6gretimi ve dgreniminden ¢ok, sézciik
birlesimlerinden olusan ve daha karmasik yapilar olan esdizimliliklerin incelenip, nasil
Ogretilecegine iliskin veri toplamanin ve Oneriler gelistirmenin alan i¢in daha 6nemli

katkilar saglayacagi anlagilmistir.

Bu amag dogrultusunda 6ncelikle YOK ve MEB veri tabani incelenip ana dili Tiirkge
olanlar i¢in alan uzmanlarn tarafindan hazirlanmis ders malzemelerinden hareketle
esdizimliler listesi olusturulmaya calisilmistir. Sonra, esdizimli yapilar; siklik ve anlam

temelli bir yaklagimla AntConc programi kullanilarak incelenmis, esdizimliliklerin agik
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ve simirlt (kisitl) olmak tizere 9.167 adet oldugu tespit edilmistir. Ayrica esdizimli
yapilar Tirk¢e Ulusal Derlemi (TUD) (Aksan vd., 2012) ve Yazili Tiirk¢enin Siklik
Terimleri Sozligi’ndeki (Aksan vd., 2017 ve Goz, 2003) verilerle karsilastirilmis;
verilerin birbiri ile uyumlu oldugu saptanmistir. Tiirk kiiltliriinii de yansitan bir alan
olarak agcilik hizmetlerinin dil 6gretimi i¢in Onemli veriler igerdigi anlagilmistir.
Nitekim tespit edilen esdizimliliklerin gastrodiplomasi baglaminda kiiltiirel bir
boyutunun oldugu da goriilmiis; esdizimliliklerin %]1°nin bire bir cografi isaretli iiriin
olarak Ornegin, Adana kebabi, Ankara simidi, Antep fistigi, Antep peyniri, Ezogelin
corbasi, Inegdl kofte, Kayseri mantisi, Kilis tava, Tokat kebabi gibi; %91’inin ise

cografi konum belirtilmeden yer aldig1 tespit edilmistir.

Elde edilen esdizimli yapilar igerik analiziyle incelenmis, esdizimliliklerin dilbilgisel
ozelliklerine gore simiflandirilabilecegi goriilmiistiir. Bu c¢ercevede tespit edilen

esdizimliliklerin dilbilgisel 6zelliklerine gore ii¢ kategoriye ayrilabilecegi saptanmistir:

Tablo 97. Ascilik Hizmetlerine Yo6nelik Esdizimlilerin Dilbilgisel Kurulma Sekilleri

iki Sozciikten Olusan Uc Sozciikten Olusan Dort Sozciikten Olusan
Esdizimlilikler Esdizimlilikler Esdizimlilikler
1. On ad+ad: Keskin 1. Adtadtiyelik eki: ariza 1. Ad+ad+ad+ad+iyelik  eki:
koku bildirim formu gida iiretim izin belgesi
2. Ad + ad+iyelik eki: 2. On ad+ad+ad+iyelik 2. Ad+ad+ad+eylem:  servise
Iskender kebab1 eki:  Acili  karides hazir hale gelmek
3. Ad+ad: kelebek corbast 3. On ad+én ad+ad+ad+iyelik
makarna 3. On ad+ad+ad: orta boy eki taze sikilmig meyve suyu
4. Ad+eylem: nem tabak 4, On ad+ad+ad+eylem: uzun
¢ekmek 4. Ad+ad+eylem: galeta siire muhafaza etmek.
5. Ulagt+eylem: ince tozuna bulamak
kiymak 5. Onad+ ad+eylem: kuru
6. lkileme: tahin 1sida pisirmek
pekmez 6. On ad+on ad+ad: orta
7. Kaliplagsmis s0z hararetli ates
Obekleri: Afiyet 7. Adtulagteylem:  tad:
olsun agir basmak
8. lkilemet+ eylem: Goz
g0z olmak
9. Kaliplagsmis S6z
Obekleri:  bayraminiz
kutlu olsun

Ascilik hizmetlerine yonelik tespit edilen esdizimliliklerden hareketle “Esdizimlilikler
ni¢in Ogretilmelidir?” ve “Esdizimlilikler nasil O6gretilmelidir?” sorularmma cevap

aranmistir.
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Esdizimliliklerin nicin 6gretilmesi gerektigine yonelik yapilan incelemeler genel amaglt
Tiirkce 6gretiminde siklikla kullanildig: diisiiniilen Yeni Hitit, Yedi Iklim ve Yeni
Istanbul Tiirkce dgretim setlerinin A1, A2, B1, B2 ve C1 seviyelerine yonelik ders
kitaplarinda is Tiirkgesine giris niteliginde olabilecek bazi etkinliklerin bulundugu, bu
alanlardan birinin ag¢ilik hizmetleri oldugu ancak ascilik hizmetlerinde esdizimlilik
konusuna 6zel olarak yer ayrilmadigi, etkinliklerin as¢ilik hizmetlerine yonelik Tiirkce
Ogretiminde giris niteliginde olabilecegi saptanmistir. Ancak bu ¢alismada tespit edilen
esdizimlilikler incelendiginde, esdizimliliklerle ilgili olarak 16 faktor tespit edilmis, bu

faktorler esdizimliliklerin 6gretilmesi gerektigini gostermistir:

1. Ascilik hizmetlerinde baz1 sozciiklerin terimlestigi ve terim anlamiyla
esdizimlilik olusturdugu saptanmustir. Ornegin “sakal” sdzciigii TDK Giincel
Tiirkge Sozliik’te “cenede yer alan kil” anlaminda giinliik dilde kullanilirken
sOzciigiin esdizimliligi olan “sakal tirasi” ascilik hizmetlerinde hem “erkek

3

personelin sakal tirast” hem de “Urlinlerin kabuklarinin kenarlarindan sarkan
sacaklarin kesilmesi” anlaminda kullanilmaktadir. Dolayisiyla sozciigiin ikinci
kullaniminin terimlestigi goriilmiistiir.

2. Bazi esdizimli yapilarin mecaz anlami ile kullaniminin giinliik dilde yaygin
oldugu ancak ascilik hizmetlerinde s6z konusu esdizimli yapilarin gercek anlami
ile kullamldig1 goriilmiistiir. Ornegin “sekerleme yap-" esdizimli yapisi giinliik
hayatta “uyu-" olarak mecaz anlaminda kullanilmaktayken asg¢ilik hizmetlerinde
tatli yiyeceklerin yapilmasi anlamindadir.

3. Asecilik hizmetlerine yonelik esdizimliliklerde bazi sdzciiklerin es ya da yakin
anlamlilariin birbirlerinin yerine kullaniminin her zaman miimkiin olmadigi
saptanmigtir. Ornegin “kahvalt1 et-” ve “kahvalt1 yap- ile “servis et-” ve “servis
yap-" esdizimli yapilar1 iki farkli sekilde dogru olarak kullanilabilmekteyken

b

“kek” sozciigiiniin esdizimliligi “kek yap-” olup kek “kek et-” esdizimliligi
yanlis bir kullanimdir.

4. Bazi sozciiklerin sozlik anlamlarmin yakin oldugu ancak sozciiklerin
esdizimlilikleriyle kullanildiklarinda anlam farklarinin oldugu saptanmustir.
Ornegin “siparis et-” ve “ismarla-” eylemleri yakin anlamlidir. Ancak eylemler

baglam igerisinde farkli durumlari ifade etmek i¢in kullanilmaktadir. “Kahve

ismarladim.” ciimlesinde “ismarla-” eylemi konusucunun birinin kahvesinin
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iicretini 6deyerek ona kahve ikram etmesini ifade etmekteyken “Kahve siparis

2

ettim.” climlesinde “siparis et eylemi “kahve istemek” anlaminda
kullanilmaktadir.

Tiirkgede baz1 sozciiklerin es sesli olmalar1 ascilik hizmetlerinde esdizimliligin
anlamim etkileyebilicegi tespit edilmistir. Ornegin “duy” sdzciigii ad ve eylem
sekliyle es seslidir; sozctiglin ad sekli “tirtikli duy” gibi ascilik hizmetlerinde bir
mutfak esyasini isaretlemektedir.

. Baz1 sézciiklerin esdizimlilikte mecaz anlam kazandig1 goriilmiistiir. Ornegin
“duy-" eyleminin birinci anlami “igit-"tir. Ancak eylem “ihtiya¢ duy-" ve
“gereksinim duy-" esdizimliliklerinde “gerekli ol-, ihtiyac1 ol-, ihtiya¢ hisset-"
anlami tasimaktadir.

. Kimi sozciiklerin yan anlamlarinin esdizimlilikte 6ne c¢iktigr goriilmistiir.
Ornegin “gal-” eylemi, “yogurt ¢al-” esdizimliliginde “yogurt yap-" anlamiyla
mutfak teknigi olarak alana 06zgli bir esdizimli yapi olusturmustur. Benzer
sekilde “agi1z”, “burun”, “kalem” gibi baz1 sozciikler de “bicagin agz1”, “bicagin
burnu” “bilanco kalemi” gibi yan anlamlariyla kullanilmaktadir.

Tiirkgede ayni sozciikle kurulan bazi esdizimli yapilarin Tiirkge disindaki dillere
(6rn. Ingilizce) cevirilmesi durumunda farkli sozciiklerle esdizimlilik
olusturdugu goriilmiistiir. Ornegin “buruk” sdzciigiiniin esdizimliligi olan
“burukluk vermek” “give bitterness”; “buruk meyve” “acrid fruit”; “buruk
tat” ise “bad taste” seklinde geviride ti¢ farkli s6zciikle (bitterness, acrid, bad)
esdizimlilik olusturdugu tespit edilmistir.

. Baz1 sozciiklerin Tirk kiltiirtine ait unsur barindirarak esdizimliligi etkiledigi
tespit edilmistir. Ornegin “kandil” sdzciigii Miisliimanlar i¢in kutsal sayilan giin
ve geceler icin kullanilmaktadir. Dini bir unsur olan kavram, Tiirk mutfaginda
“kandil simidi” gibi kiiltiirel bir yiyecegi olusturmustur. Benzer sekilde “mevlit
serbeti”“‘stinnet yemegi” “iftar sofrasi” da bu grupta degerlendirilmistir. S6z
konusu durum sadece yiyeceklerde degil bazi mutfak ara¢ ve gereclerinde de
goriilebilecegi saptanmustir. Ornegin “cemsir/simsir kasik” Tiirk mutfaginda
kullanilan bir alet olarak dikkat ¢gekmektedir. S6zciik; standart Tiirkgede siklikla

kullanilmamasina ragmen cografi isaretli bir iiriin olarak alan i¢in 6nemlidir.
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Tiirkce sondan eklemeli bir dil oldugu i¢in sozciik tiiretiminde yapim ekleri
kullanilmaktadir.  Baz1  sozciiklerin =~ yapim  eki alarak  esdizimlilik
olusturduklarinda tiiredikleri kokten farkli anlama geldikleri tespit edilmistir.
Ornegin ettirgenlik ekinin birine bir is yaptirma, yardim etme, bir seye sebep
olma islevleri bulunmaktadir. Dolayisiyla eylemlere eklenen ettirgenlik eki bu
islevlerde kullanilmaktadir. “ye-“ eyleminden ettirgenlik ekiyle tiireyen “yedir-"
eylemi “Anne, bebege yemegi yedirdi.” cliimlesinde annenin bebege yemek
yemede yardim ettigi anlasilmaktadir. Ancak eylemin as¢ilik hizmetlerinde
birine i yaptirma, yardim etme, bir seye sebep olma islevinin disinda
kullanildigr goriilmistir. Eylem “Bir kapta limon suyu, sogan ve biberler
karigtirthr. Elde edilen karigim, balik filetolarinin iizerine ovarak iyice
vedirilir.” ciimlesinde balik filetolarinin iizerine siiriilen karisimin baligin her
yerine dagitilmasi, baligin karisimi ¢ekmesi anlamini tagimaktadir. Dolayisiyla
“yedir-" eyleminin biraz daha farkli bir anlam kazandig1 goriilmektedir. Benzer
sekilde edilgenlik eki, nesnenin 6n plana ¢ikarildigi, 6znenin ¢ogu zaman
climlede yer almadigi durumlarda kullanilir ancak edilgenlik eki alan eylemin,
tiiretildigi eylemin anlamimi tasidigi goriilir. Omegin  “Parmak kesildi.”
climlesinde parmagin kesilme durumu 6n plana cikarilmis “kesil-“ eylemi
tiretildigi  “kes-“ eyleminin anlamin1 korumustur. Ancak “Sit kesildi.”
ciimlesinde “kesil-” eyleminin anlami degismis, siitin bozulmas1 ifade
edilmistir.

Ascilik hizmetlerinde bazi sozcliklerin ger¢ek anlamlari yakin olmamasina
ragmen esdizimlilikte yakin anlamli olarak kullanildig tespit edilmistir. Ornegin
“yap-” ve “pisir-” eylemleri “corba yap-” ve “corba pisir- “esdizimliliklerinde
yakin anlamli olarak kullanilmistir. Benzer sekilde “kahve pisir-” ve “kahve
kaynat-" esdizimli yapilarinda “kaynat-" ve “pisir-" yakin anlamlidur.

Ascilik  hizmetlerinde baz1 esdizimliliklerde sozciiklerin  benzetmelerden
olustugu, bu durumda ilk sozciiglin gergek anlamini kaybettigi tespit edilmistir.
Ornegin yilan baligi, kaya baligi, pisi balig, kus iiziimii esdizimli yapilar1 bir
kavrami karsilayan, sozciiklerin birebir ¢evirileri ile anlagilamayacak, {irtinlerin
sekil, renk gibi Ozellikleri dolayisiyla ilk sozciige benzeltildikleri

esdizimliliklerdendir. Bununla beraber ¢alismada bazi birlesik yapili sézciiklerin
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kurulusunun esdizimli olabilecegi, birlesik ve ayr1 yazilmalarinin anlami
etkileyebilecegi goriilmiistiir. Ornegin “kuzukulagr’” otu esdizimli yapida
kurulmus ancak soézciiklesmis yapilara 6rnek olarak verilebilir. S6zciigiin “kuzu
kulag1” seklinde yazilmasi “hayvanin kulag1” seklinde anlasilabilir.

13. Kimi sozciiklerde ise esdizimlilikte yer alan iki sozciigiin de benzetmelerden
yararlanarak kuruldugu esdizimliligin bir {riinii karsiladigi saptanmustir.
Ornegin “aslan siitii” esdizimliliginde iki sdzciikk de benzetme amaciyla
kullanilmaktadir ancak esdizimlilik “raki1” icecegini karsilamaktadir.

14. Tespit edilen esdizimliliklerin bir kisminin Ingilizce ve Fransizcadan alman
sozciiklerle olustugu gozlemlenmistir. “aperatif almak”, “soguk antre”,
“sikortliik ortiilmesi” bu duruma 6rnek verilebilir.

15. Baz1 esdizimliliklerin Tiirk¢enin s6z dizimine aykir1 olarak bir araya geldigi, s6z
diziminde Ingilizce ve Fransizcadan etkilenme oldugu goriilmiistiir. Ornegin
vitaminlerin isimlendirilmesinde “vitamin C” ve “C vitamini” seklinde iki
kullanimin oldugu tespit edilmistir. Vitamin isimleri Ingilizce ve Fransizcada
“vitamin C” seklinde siralanmaktadir ancak “vitamin” ve “C” sozcliklerinin
Tiirkgede ad tamlamasi seklinde “C vitamini” olarak dizilmesi gerekmektedir.
Tirkgenin yapisina aykir1 sekilde olusan bu kullanimlarin Tiirk¢enin kullanimini
olumsuz etkileyebilecegi ve yanlis kullanimlarin artmasina sebep olabilecegi
diistiniilmektedir.

16. Baz1 esdizimli yapilarda sozciiklerin yaziminda farkliliklarin oldugu tespit
edilmistir. Ornegin tespit edilen esdizimliliklerde “Julienne dogranmak” ve
“Jilyen dogranmak” gibi iki farkli seklin oldugu, bu durumun yabanci

Ogreniciler i¢in sorun olusturabilecegi gozlemlenmistir.

Calismada daha sonraki asamada esdizimliliklerin nasil Ogretilecegi sorusuna cevap
aranmis, bu baglamda etkinliklerin tasarlanmasinin gerekli oldugu tespit edilmistir. Bu
amagla D-AOBM’deki (2020 ¢ev. MEB, 2021) kazanimlar incelenmis, asg¢ilik

hizmetlerinin kapsami1 ve esdizimlilikleri dikkate alinarak etkinlikler tasarlanmistir.

Etkinliklerin tasarlanmasinda yabanci dil olarak Tiirk¢e 6gretiminde tlizerinde durulan
basitten zora, somuttan soyuta, yakindan uzaga prensibi dikkate alinmis, dort temel dil
becerisi esdizimliliklerin 6gretiminde kullanilmistir. Etkinliklerin iletisim becerilerini

gelistirici, problem ¢6zmeye odakli, dgrenicilerin karsilasabilecekleri ger¢ek durumlari
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iceren, Ogrenicilerin  yaparak yasayarak Ogrenmelerini saglayacak  sekilde
diizenlenmesine dikkat edilmistir. Ayrica etkinlikler Bloom taksonomisinden (Mete,

2015) hareketle farkli 6grenme basamaklarina yonelik olarak hazirlanmistir.

Ascilik hizmetlerinde 6grenicilerin konusma ihtiyaglarii karsilamak amaciyla giidimli
konusma, karsilikli konusma, rol yaparak konusma, ikna ederek konusma teknikleri
kullanilmistir. Konusma becerisi 6grenicilerin problem ¢ézmelerine, kendilerini sozlii
olarak ifade etmelerine ve iletisimde gerekli olan esdizimli yapilar1 kullanarak
O0grenmelerini saglayacak sekilde, sunum gorevleri ve grup calismalar1 verilerek

konusma becerilerinin gelistirilmesi istenmistir.

Etkinliklerde dinleme becerisini gelistirmek igin dinleme ve dinleme-izleme
etkinliklerinden yararlanilmis, alan uzmanlarinin sdylemleri kullanilarak gercek iletisim
ortamindan alinmis otantik (6zgilin) malzemeler se¢ilmistir. Etkinliklerde farkli dinleme
tekniklerinden yararlanilmak istenmis bu amacgla segici dinleme teknigi, yaratici
dinleme teknigi, aktif dinleme teknigi ve not alarak dinleme teknigi kullanilmistir.
Etkinliklerde agik uglu, eslestirme, var-yok, ¢oktan se¢meli soru tekniklerine yer

verilmistir.

Okuma becerisinde; yogun okuma teknigi, not alarak okuma teknigi, tahmin ederek
okuma teknigi, isaretleyerek okuma teknigi kullanilmistir. Okuma becerisini gelistirmek
i¢cin ¢oktan secmeli, dogru-yanlis ve var-yok, eslestirme, bosluk doldurma ve agik uglu
sorulardan yararlanilmistir. Dinleme becerisinde oldugu gibi okuma becerisinde de
otantik (0zglin) malzemeler kullanilarak ogrenicilerin  ger¢ek durumlari alan
uzmanlarinin dilinden 6grenmeleri istenmistir. Okuma becerisinin altinda gorsel okuma
becerisi de incelenmis, Ogrenicilerin esdizimli yapilari kavrayabilmeleri ve dogru
kullanabilmeleri i¢in gorsellerin  kullanildigi etkinlikler tasarlanmig; kavram
haritalarindan ve esdizimlilik aglarindan yararlanilarak Ggrenicilerin - sozciikleri

iliskilendirebilmeleri amaglanmistir.

Hazirlanan etkinliklerde yazma becerisini gelistirmeye yonelik kullanilan teknikler;
bosluk doldurma, giidiimlii yazma, yaratict yazma, arastirarak yazma, elestirel yazma,
bir metinden hareketle yazma, Ozetleyerek yazma ve kavram havuzundan secerek

yazmadir. Etkinliklerde resmi ve resmi olmayan yazi tiirlerine yer verilerek
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Ogrenicilerin ihtiya¢ duyabilecekleri dilekge, talep yazisi, is ilani, 6z gegmis, ariza

bildirim formu, is mesaj ve e-postast 6rneklendirilmistir.

Etkinlikler; teknolojik uygulamalarla desteklenmis, 6grenicilerin farkli duyularina hitap
edebilmek i¢in Kahoot, Voki, Edpuzzle gibi teknoloji tabanli ve oyun temelli
uygulamalardan faydalanilmistir. Oyunlardan yararlanarak Ogrenicilerin eglenirken

O0grenmeleri ve 6grenmenin kalict hale getirilmesi istenmistir.

Egitim Ogretim faaliyetlerinin 6nemli bir pargasi olan 6lgme ve degerlendirme;
calismada Ogretici, 6grenici ve ders malzemesi boyutuyla ele alinmistir. Bu dogrultuda
etkinlik sonlarma etkinliklerdeki hedeflerin yer aldigi kontrol listeleri hazirlanarak
konulmustur. Kontrol listelerinin amaci; 6gretimde Ogrenicilerin ve Ogreticilerin

gelistirilmesini diislindiikleri noktalarin tespit edilmesini kolaylastirmaktir.

Calismada Ogrenicilerin ihtiyag duyabilecekleri dilbilgisi kurallarmi hatirlatmak
amaciyla kiiciik notlar hazirlanmistir. Bu notlarin hazirlanmasimin ilk nedeni resmi
konusma ve yazigmalarda bazi dilbilgisi yapilarinin daha sik tercih edilmesidir; ikinci
nedeni ise genel amagli Tiirkce 6gretiminde kullanilan ders malzemelerinin (6rn. Yeni
Hitit Yabancilar icin Tiirkge, Yedi Iklim Yabancilar icin Tiirkce, Yeni Istanbul
Uluslararas1 Ogrenciler igin Tiirkce gibi) ayn1 seviyelerinde farkli dilbilgisi konularinin
yer almasi, kitaplar arasinda bir ortaklik bulunmamasidir. Bu dogrultuda dilbilgisi
notlart ile oOgrenicilerin dilbilgisi eksiklerini kapatmalarina zemin hazirlanmak

istenmistir.

Cogul kiiltiirliligiin benimsendigi yabanci dil siniflarinda dil kiiltiiriin bir tasiyicisidir.
Ascilik hizmetleri bu anlamda zengin bir bilgi birikimine sahiptir. Ozellikle
gastrodiplomasi ve cografi isaretli tirtinler Tiirk kiiltiirliniin tanittminda 6nemli bir yere

sahip oldugu i¢in etkinliklerde bu iki konuya agirlik verilmistir.

Etkinliklerde yer alan yonergelerin agik ve anlasilir olmasma dikkat edilmis,
Ogrenicilerin bir grup olduklari diisiiniilmiis, onlar1 desteklemek i¢in yonergelerde istek
kipi tercih edilmistir. Grup ¢alismalari, sunum gorevleri ve akran degerlendirmeleriyle

yetiskin 0grenicilerin derse aktif olarak katilmalar1 arzu edilmistir.

Calismada son olarak asg¢ilik hizmetlerine yonelik hazirlanan etkinliklerin, nasil

kullanilacag1 sorusuna cevap aranmistir. Bu amagla is dilinin temel bilesenlerinden
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hareketle etkinliklerin nasil yapilabilecegi etkinlik 6ncesi, sirasi ve sonrasi etkinliklerle

orneklendirilmistir.

Ascilik hizmetlerinde esdizimliliklerin 6gretimini amacglayan bu ¢alismada kisaca
esdizimliliklerin yer aldig1 otantik (6zgiin) malzemeler kullanilarak ve teknoloji tabanl
uygulamalardan yararlanilarak Ogrenicileri O0grenmeye tesvik eden, iletisimi

destekleyici, ¢oziim odakli gorevlerin yer aldig bir yontem izlenmistir.

4.2. ONERILER

Yabanci dil olarak Tiirk¢e Ogretiminde is Tiirkcesi baglaminda ascilik hizmetlerine
yonelik esdizimli yapilarin daha kolay 6gretilebilmesi icin etkinliklerin tasarlandigi bu
calismanin sonucunda, is dilindeki temel bilesenlerden hareketle su Onerilerde

bulunulabilir:

1. Ascilik hizmetlerinde Ogreticiler; Ogretmen, arastirmaci, yazar ve rehber
rolleriyle dgrenicilerini yonlendirmelidir. Ogreticiler alan bilgisine &greniciler
kadar hakim degildir ancak alana ilgilerinin olmas1 6gretimi kolaylastiracaktir.
Ogreticiler alana dair bilgi eksikliklerinin oldugu hususunda agik olmals,
kendilerini gelistirmelidir. Ogreticilerin ascilik hizmetlerine ydnelik yapacaklari
ogretimde; oOgrenicileri, ders malzemelerini ve programi degerlendirme, kursu
tasarlama, materyal gelistirme, program hazirlama ve ders anlatma gorevleri
olmalidir.

2. Ogreniciler; ascilik hizmetlerinde alan uzmam kisilerdir. Dolayisiyla
o0grenmeden sorumludur, 6grenmenin dersten sonra devam ettigini bilerek
ogrenmek icin ¢aba gostermelidir. Ogreniciler yetiskin olduklar i¢in dgrenme
konusunda bazi avantaj ve dezavantajlara sahiptirler. Ogreniciler 6grenmeye
istekli oldugu takdirde 6grenme gerceklesecektir. Ogrenicilerin temel diizeyde
Tiirkge biliyor olmalar arzu edilir. Ascilik hizmetlerine yonelik Tiirk¢e 6gretimi
orta seviye sonrasina hitap etmelidir.

3. Ascilik hizmetlerinde derste kullanilacak yontem ya da yaklasim konusunda
iletisimi  6n plana c¢ikaran, Ogrenicileri ger¢ek durumlarla kars1 karsiya

birakacak, cogul kiiltiirliiliigli destekleyecek se¢imler yapilmalidir.
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4. Ogretimde kullanilacak dlgme ve degerlendirme; dgrenici, ders malzemesi ve
kursun  tasartmi  seklinde ¢ok  yonlii  yapimahdir.  Ogrenicilerin
degerlendirmesinde genel amacli Ogretimden farkli olarak alan bilgisi de
Olcililmelidir. Kurs tasariminda 6grenicilerin yetigkinler olduguna dikkat edilerek
esnek bir program izlenmeli, 6grenicilerin derse devam etmelerini saglayacak bir
yol izlenmelidir.

5. Ascilik hizmetlerinde resmi konusmalar ve yazigsmalar da s6z konusu olacagi
icin ders planinda resmi durumlara yonelik kullanilacak s6z varlig1 ve dilbilgisi
yapilar1 esdizimlilikleriyle birlikte verilmelidir. Ayrica Ogrenicilerin esdizimli
yapilart baglam igerisinde gormeleri gerekecektir. Bunun i¢in en iyi malzeme
uzmanlik alaniyla ilgili otantik (6zgiin) malzeme olacaktir. Otantik (6zgiin)
malzemelerden hazirlanacak etkinlerin icerik ve gorev tabanli olmasi,
Ogrenicilerin iletisim becerilerini gelistirecek gergek problemlere ¢oziim
onermeleri istenerek ¢oziim odakli bir yaklasimin benimsenmesi gerekmektedir.

6. Ascilik hizmetlerinde kiiltiir farkliliklar1 devreye girecegi icin beden dili, vurgu
ve tonlama Ogrenicilerin 6grenmesi gereken bilgilerden biridir. Bu nedenle
asc¢ilik hizmetlerine yonelik Tiirkge 6gretiminde beden dili, vurgu ve tonlama
kullanimina yer verilmelidir.

7. Ascilik hizmetlerine yonelik Tiirkce 6gretimi D-AOBM’ye (2020 ¢ev. MEB,
2021) yer alan kazanimlar, Tiirkgenin yapisi ve asgilik hizmetlerinin kapsamu,

alanda kullanilan esdizimli yapilar dikkate alinarak verilmelidir.

Is Tiirkce dgretimi, ascilik hizmetleri ve gastronomi iizerine ¢alisan arastirmacilar igin

ise su Onerilerde bulunulabilir:

1. Calismada 6zel amagl Tiirk¢e 6gretime yonelik calismalarin daha ¢ok akademik
Tiirkce boyutunda gelistigi, is Tiirk¢esine yonelik calismalarin daha az oldugu
goriilmiistiir. Is Tiirkgesi genis bir alam kapsadigi i¢in Tiirkiye’de calisan
yabancilarin ¢aligma alanlarina yonelik ihtiyaglar1 belirlenerek kurs tasarimlari
yapilmali ve ders malzemeleri gelistirilmelidir.

2. s Tiirkgesi bir uzmanlik dili oldugu i¢in icerisinde cesitli terimleri barindirir. Bu
terimlerin tespitinde derlemler 6nemlidir. Ancak derlemler daha ¢ok giinliik ve
edebi dile odaklandig1 i¢in bir alana 6zgii biitlin terminolojiyi kapsamayabilir.

Bu anlamda alanlara 6zgii derlem calismalarinin yapilmasi, esdizimli sozliiklerin
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hazirlanmasi, ders malzemelerinde sik kullanilan, bire bir ¢evirisi olmayan
esdizimliliklerin yer almasi faydali olacaktir.

. Yabanci dil 6gretiminde Ogrenicileri ve 0greticileri en ¢cok zorlayan konulardan
biri esdizimli sozciiklerdir. Esdizimlilik dillere 6zgii ve nedensiz oldugu igin
Ogrenicilerin bu yapilar1 bir baglam icerisinde gérmesi ve kullanmasi gerekir. Bu
amagla hem genel amacgh Tiirkge 6gretiminde hem de 6zel amacgh Tiirkge
Ogretiminde esdizimlilik konusuna hazirlanan ders malzemelerinde 6zel olarak
yer verilmesi faydali olabilir.

. Ascilik hizmetleri Tirk mutfak kiiltiiriinii dil vasitasiyla aktarmada 6nemli bir
alandir. Ancak calismada Tirk mutfaginin diinyaya yeteri kadar tanitilmadigi
goriilmistiir. Tlirk mutfagini diinyaya tanitmak i¢in gerekli ¢calismalar yapilmali,
gastrodiplomasi faaliyetleri artmali, as¢ilik hizmetlerine yonelik terimlerin
Tiirkgeleri kullanilmalidir. Alana 6zgii ortak bir jargon belirlenmeli, restoran ve
kafelerin meniilerinde yemek adlarmin dogru kullanimlarimin yer almasi

saglanmalidir.
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https://crosswordlabs.com/print/mutfak-6?show_answers
https://edpuzzle.com/
https://erdalgurenc.webnode.com.tr/news/pastane-%c5%9fefi/
https://www.gidabilgi.com/Kategori/Detay/mutfakta-hijyen-ca6b22
https://kahoot.com/
https://kazanmyo.gazi.edu.tr/view/page/256915
https://lsc.cornell.edu/how-to-study/taking-notes/cornell-note-taking-system/
https://l-www.voki.com/
https://orgm.meb.gov.tr/meb_iys_dosyalar/2015_09/01031519_yiyecekecekhizmetleri.pdf
https://orgm.meb.gov.tr/meb_iys_dosyalar/2015_09/01031519_yiyecekecekhizmetleri.pdf
https://pixabay.com/tr/
https://serezdondurmacisi.com/sorbe-nedir-sorbe-ile-dondurma-arasindaki-farklar-nelerdir/
https://serezdondurmacisi.com/sorbe-nedir-sorbe-ile-dondurma-arasindaki-farklar-nelerdir/
https://www.ankarakariyermerkezi.com/?pnum=50&st=i%C5%9F%20ingilizcesi%20kursu
https://www.ankarakariyermerkezi.com/?pnum=50&st=i%C5%9F%20ingilizcesi%20kursu
https://www.csgb.gov.tr/istatistikler/calisma-hayati-istatistikleri/resmi-istatistik%20programi/yabancilarin-calisma-izinleri/%20Erişim%20Tarihi%2010.06.2020
https://www.csgb.gov.tr/istatistikler/calisma-hayati-istatistikleri/resmi-istatistik%20programi/yabancilarin-calisma-izinleri/%20Erişim%20Tarihi%2010.06.2020
https://www.ef.com.tr/top/is-ingilizcesi/
https://www.endustriyelmutfakaletleri.com/endustriyel-salamander-p1-kat220.html
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https://www.enuygun.com/ucak-bileti/gezgin/askabat-ta-ne-yenir-ne-icilir/petir-ekmeqi/
08.09.2021.

https://www.foodelphi.com/tag/gercek-cikolata-ile-kokolin-arasindaki-fark-nedir/
07.09.2021.

https://www.hasascibasiahmetozdemir.com/Sayfalar/1291/Ascibasi-Ne-Demek-.html
Erisim tarihi: 10.02.2022.

https://www.hurriyet.com.tr/kelebek/hurriyet-pazar/avrupanin-en-zengin-mutfaginda-
neler-buldum-36920715 10.03.2021.

https://www.hurriyet.com.tr/lezizz/mereng-nedir-nasil-yapilir-41090878. 05.08.2021.

https://www.icondilakademisi.com/mesleki-ingilizce/  Erisim tarihi 02.01.2019.

https://www.Kkariyer.net/pozisyonlar/konsiyerj/nedir 17.09.2020

https://www.Kisikates.com.tr/blog/cografi-isaretli-urunler-726 Erisim Tarihi:
10.04.2022

https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/sivas/neyenir/pehli#:~:text=Eski%20yemekleri
mizden%200lan%20pehli%2C%20koyunun,k%C4%B1zart%C4%B11%C4%B1
r%20ve%20bir%20tencereye%20al%C4%B1n%C4%B1r. 07.06.2021.

https://www.milliyet.com.tr/pembenar/elcin-oltulu-sahin/cilt-tipinize-uygun-yaglar-
hangileridir-1
258181 7#:~:text=Linoleik%20Asit%20(LA) &text=Avokado%20ya%C4%9F%
C4%B1%2C%20%C3%A7uha%20%C3%A7i%C3%A7e%C4%9Fi%20ya%Ca
%9F%C4%B1,ya%C4%9F%C4%B1%20ve%20f%C4%B1nd%C4%B1k%20ya
%C4%9F%C4%B1nda%20bulunur. 07.09.2021

https://www.pakmayaprofesyonellerdunyasi.com/artizan-ekmek-nedir-nasil-yapilir/
03.10.2021

https://www.ramazankir.com/kullanim-ve-bakim-talmati.html Erigim tarihi: 11.02.2022.

https://www.taa-ankara.orq.tr/tr/kurslar/ingilizce-kurslari-ankara/uluslararasi-is-

ingilizcesi Erisim Tarihi: 01.01.20109.

https://www.tadbatikent.com/egitimler/mesleki-ingilizce-kurslari/ Erisim tarihi
02.01.2019.
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https://www.teol.com.tr/yurtdisi-mesleki-yabanci-dil/ Erisim tarihi 02.01.2019.

https://www.tnc.org.tr/tr/ adresinden ulasilmistir. Erisim Tarihi: 10.02.2021.

https://www.trakyagezi.com/samsa-tatlisi-
nemsetatlisi/#:~:text=Samsa%20kelimesi%20Bulgaristan%20T%C3%BCrklerin
ce%20%E2%80%9Chaklava,hamur%20tat|%C4%B1s%C4%B1n%C4%B1n%?2
0bir%20dilimi%?20anla%C5%9F%C4%B11%C4%B1r. 08.08.2021.

https://www.trthaber.com/haber/ekonomi/turizm-haritamiz-yoresel-lezzetlerle-
guncelleniyor-596986.html Erisim Tarihi: 10.03.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=4X_ToGloh74 Erisim Tarihi: 08.02.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=edDkYksSAhJE Erisim Tarihi: 08.03.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=K1n0aVMfa8k Erisim tarihi: 06.03.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=mDgQR1pepNI Erisim Tarihi: 11.03.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=tQGPagSFr50 Erisim Tarihi: 10.04.2021.

https://www.youtube.com/watch?v=wMEXAArBNuU Erisim Tarihi: 04.03.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=x{V1cjOLbGO0 Erisim Tarihi:03.03.2022.

https://www.yucita.org/tescil-almis-urunler Erisim Tarihi: 10.04.2022.

https://www.youtube.com/watch?v=0pWGSGWxXt0 Erigim Tarihi: 01.02.2020

https://yemek.com/mutfak-terim-ve-teknikleri/. Erisim Tarihi: 03.02.2022.

https://yokdersleri.yok.gov.tr/ Erisim Tarihi: 09.08.2021.

TDK Giincel Tirk¢e Sozlik https://sozluk.gov.tr/ Erisim Tarihi 12.02.2022,
02.06.2020, 10.03.2021, 07.05.2020, 18.11.2020, 07.07.2021.

TUIK (2019). https://www.csgb.gov.tr/istatistikler/calisma-hayati-istatistikleri/resmi-

istatistik-programi/yabancilarin-calisma-izinleri/ Erisim Tarihi: 31.10.2021.
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https://www.youtube.com/watch?v=4X_ToGIoh74
https://www.youtube.com/watch?v=edDkYksAhJE
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EKLER

EK 1: ETIK KURUL MUAFIYET FORMU

TURKIYAT ARASTIRMALARI ENSTIiTUSU

HACETTEPE UNIVERSITESI
B TEZ CALISMASI ETiK KURUL iZiN MUAFIYETi FORMU

HACETTEPE UNIVERSITESI
TURKIYAT ARASTIRMALARI ENSTITUSU
TURKIYAT ARASTIRMALARI ANABILIM DALI BASKANLIGI'NA

Tarih:03/02/2023

Tez Bashifi / Konusu: Yabanci Dil Olarak Tiirkge Ogretiminde Is Tiirkgesi: Asgilik Hizmetlerinde Esdizimlilik ve Ogretimi

Yukarida bashgi/konusu gosterilen tez caligmam:

insan ve hayvan iizerinde deney niteligi tasimamaktadir,

Biyolojik materyal (kan, idrar vb. biyolojik sivilar ve numuneler) kullanilmasini gerektirmemektedir.

Beden biitiinliigiine miidahale icermemektedir.

Gozlemsel ve betimsel arastirma (anket, olgek/skala ¢alismalari, dosya taramalari, veri kaynaklar: taramas,
sistem-model gelistirme ¢alismalari) niteliginde degildir.

o oo B

Hacettepe Universitesi Etik Kurullar ve Komisyonlarinin Yénergelerini inceledim ve bunlara gore tez galismamin
yiiriitiilebilmesi i¢in herhangi bir Etik Kuruldan izin alinmasina gerek olmadigini; aksi durumda dogabilecek her tiirli
hukuki sorumlulugu kabul ettigimi ve yukarida vermis oldugum bilgilerin dogru oldugunu beyan ederim.

Geregini saygilarimla arz ederim. 03/02/2023

Tarih ve imza

Adi Soyadi: Fikriye GUNDUZ
Ogrenci No: N15146668
Anabilim Dah: Tiirkiyat Aragtirmalari Anabilim Dal
Programai: Yabanci Dil Olarak Tiirkce Ogretimi
Statiisii: [] Y.Lisans & Doktora O Biitiinlesik Dr.

DANISMAN GORUSU VE ONAYI

(Unvan, Ad Soyad, imza)

Telefon: 0-312-2976771 Faks: 0-3122977171 E-posta: turkivat@hacettepe.edu.tr
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EK 2: ORIJINALLIK RAPORU

b

HACETTEPE UNIiVERSITESI
TURKIYAT ARASTIRMALARI ENSTiTUSU
DOKTORA TEZ CALISMASI ORiJiNALLIK RAPORU

HACETTEPE UNIVERSITESI
TURKIYAT ARASTIRMALARI ENSTITUSU
YABANCI DiL OLARAK TURKCE OGRETiMi DOKTORA PROGRAMI ANABILIM DALI BASKANLIGINA

Tarih: 03/02/2023

Tez Baghgi: Yabanci Dil Olarak Tiirkge Ogretiminde Is Tiirkgesi: Asqihk Hizmetlerinde Esdizimlilik ve Ogretimi

Yukarida bashg gosterilen tez ¢aligmamin a) Kapak sayfasi, b) Giris, ¢) Ana boliimler ve d) Sonug kisimlarindan
olusan toplam 368 sayfahk kismina iliskin, 03/02/2023 tarihinde tez damigmanim tarafindan Turnitin adh intihal
tespit programindan asagida belirtilen filtrelemeler uygulanarak alinmis olan orijinallik raporuna gére, tezimin
benzerlik oram %9‘dur.

Uygulanan filtrelemeler:
1- Kabul/Onay ve Bildirim sayfalar: harig,
2- Kaynakga hari¢
3- Alntlar hari¢
4- 5 kelimeden daha az ortiisme iceren metin kisimlari harig

Hacettepe Universitesi Tiirkiyat Aragtirmalari Enstitiisii Tez Calismasi Orijinallik Raporu Alinmasi ve Kullanilmasi
Uygulama Esaslar’'ni inceledim ve bu Uygulama Esaslar’nda belirtilen azami benzerlik oranlarina gore tez
¢alismamin herhangi bir intihal icermedigini; aksinin tespit edilecegi muhtemel durumda dogabilecek her tiirlii
hukuki sorumlulugu kabul ettigimi ve yukarida vermis oldugum bilgilerin dogru oldugunu beyan ederim.

Geregini saygilarimla arz ederim.
03/02/2023
Tarih ve Imza

AdiSoyadi:  Fikriye GUNDUZ

Ogrenci No: N15146668

Anabilim Dali:  Tirkiyat Arastirmalari Anabilim Dal

Programi: Yabanci Dil Olarak Tiirk¢e Ogretimi Doktora Programi

Statiisii: [ ] Y.Lisans X Doktora [ Biitiinlesik Dr.

DANISMAN ONAYI

UYGUNDUR

(Unvan, Ad Soyad, imza)




EK 3: TURNITIN BENZERLIK INDEKSI

Yabanci Dil Olarak Turkce Ogretiminde is Turkcesi: Ascilik

Hizmetlerinde Esdizimlilik ve Ogretimi

ORIJINALLIK RAPORU

%9

BENZERLIK ENDEKSI

%3

INTERNET KAYNAKLARI  YAYINLAR

OGRENCI ODEVLERI

BIRINCIL KAYNAKLAR

.

ttkb.meb.gov.tr

internet Kaynagi

%

]

acikbilim.yok.gov.tr

internet Kaynagi

%

[E2]

dspace.ankara.edu.tr

internet Kaynagi

%

www.turkhackteam.org

internet Kaynagi <%
dergipark.org.tr
internet Kaynagi <%

www.researchgate.net

B internet Kaynagi <%
adisyo.com
internet Kaynagi <%

www.ramazankir.com

H internet Kaynagi <%
n www.kadinlarkulubu.com <
internet Kaynagi %
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0Z GECMIS
Kisisel Bilgiler
Ad1 Soyadi : Fikriye GUNDUZ

Egitim Durumu

Lisans Ogrenimi

: Kirikkale Universitesi Fen Edebiyat Fakiiltesi Tiirk Dili ve
Edebiyati

Yiksek Lisans

: Kirikkale Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Tiirk Dili ve

Ogrenimi Edebiyat1 Ana Bilim Dali
Bildigi Yabanci : Ingilizce

Diller

Is Deneyimi

Calistigr Kurum

: Jandarma ve Sahil Guvenlik Akademisi

Tletisim

E-Posta Adresi

: fikriye 1988@hotmail.com

Tarih

: 03.02.2023
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